
100 % Fécule de manioc

* Tapioca * 

Véritable Petit Navire

Sac 5 kg

RESTAURATION 
COMMERCIALE & COLLECTIVE !

RENDEMENT : 5
DLUO : 36 mois

UTILISATIONS :
* Soupes, veloutés, bouillons, 
* Légumes farcis,
* Tartes salées et sucrées, 
* Gâteaux, crèmes desserts, entremets, 
puddings, crumbles
* Desserts bébés et jeunes enfants 

FABRIQUÉ EN FRANCE

Le Tapioca Tipiak
« Pour rendre vos recettes extras ! »

AVANTAGES / ATOUTS

Ingrédient végétal : idéal régimes végétariens, 
végétaliens

Substitut des œufs et du beurre *

Pauvre en matières grasses/ Riches glucides lents 
Léger et digeste – Economique

* Dans certaines préparations telles crèmes desserts

MODE D’EMPLOI : 
En ingrédient : Pour velouter, épaissir, apporter 

onctuosité : cuisson rapide dans un liquide.
En aide culinaire : sec dans les préparations telles 

légumes farcis, quiches, tartes aux fruits 
(rétenteur d’eau)


