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CLASSICA Ref. 011822 | EAN 8076809528382

Fournisseur BARILLA FRANCE SAS

Marque BARILLA
Barilla
LRSS
GENERAL

Unité de facturation Sac 5kg

Unité de vente Sacde 5 kg

Durée de vie 960 jours

DLUO garantie 635 jours

Allergénes Céréales contenant du gluten

Allergénes (Traces) Soja, Moutarde

Mode de conservation Conserver dans un endroit frais et sec.

Conditions de conservation Conserver dans un endroit frais et sec.

DESCRIPTION
Conditions utilisation Temps de cuisson : 7 min.
Ingrédients Semoule de BLE dur, eau. Peut contenir des traces de SOJA et de MOUTARDE.
LOGISTIQUE

S unITe
PCB 5 Controle colisage Non
Poids Brut 5.03 Kilos Volume 7612Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 37.5x29x7 Dimensions (unité) Centimeétre
&S carToN
PCB 3 Controle colisage Non
Poids Brut 16.5 Kilos Volume 30456 Cm3
Dimensions (Lx1xh) 40.1x26.1x29.1 Dimensions (unité) Centimeétre

CERTIE
o ey,
%,

¥Y) Générée le 20 Juin 2025 3 20h01 GROUPE CERCLE VERT *

Ces spécifications sont fournies a titre informatif et peuvent &tre modifiées : ZA-Saint Roch 95260 Beaumont sur Oise
ultérieurement. Tél. : 01 34 70 99 30 | www.groupe-cerclevert.fr




GROUPE[o3{¢NR"/5 4} Coquillettes gs | Ref. 011822 | EAN 8076809528382

4B\ PALETTE

PCB 81 Controle colisage Non

Poids Brut 458 Kilos Volume 996 480 Cm 3
Dimensions (Lx1xh) 120 x 80 x 103.8 Dimensions (unité) Centimeétre

NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés

359 Kilocalories

Valeur énergétique 1521 Kilojoules

Matiéeres grasses 2 Grammes
dont acides gras saturés 0.5 Gramme
Glucides 71 Grammes
dont sucres 3.5 Grammes
Fibres alimentaires 3 Grammes
Protéines 13 Grammes
Sel 0.01 Gramme
CARACTERISTIQUES
Pays de fabrication Italie
Type de régime Vegetarian
Type d'emballage Carton, Wrapper
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