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Présentation
Désignation commerciale Semoule de blé dur

Marque : légumor
/

Description du produit Semoule de blé dur avec une granulation spéafiqu
Ingrédient(s): 100 % blé dur
DDM : 7 mois (1kg) et 9 mois (5 et 25kg)

Caractéristigues organoleptiques
Aspect /Texture Granuleuse
Couleur: Jaune
Odeur: Caractéristique de la semoule
Godt: Caractéristique de la semoule

Caractéristigues physigues
Granulométrie: 720U :< 6% ; 600 :15 a 25% ; 500y : 20 a 40% ; 400 a285% ; 375U : 0 a
10% ; 200u : 5 a 15% ; autre< 6%

Humidité: < 14.5 %
Cendres <0.9%

Les renseignements figurants sur la présente fiehsont fournis qu’a titre indicatif et ne peuventconséquence
constituer un engagement contractuel.
Ce document est la propriété exclusive de la s&é¢i&tUDECOEUR. Il ne peut étre copié ou reproduitssaon accord
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Caractéristigues nutritionnelles moyennes pour 1§0
Glucides: | 70 g
Sucres : | 29
Protéines: | 11.2 g
Matieres grasses | 1,59
Dont acide gras saturés | 0.1g
Fibres alimentaires : | 2.59
Sel : | 0.03g
Valeur énergétique :| 343 kcal soit 1456 kJ
Caractéristigues sanitaires
Critéres microbiologiques Résidus
Salmonelles : | Absence /25 g Pesticides :| UE en vigueur

Mycotoxines : | UE en vigueur

Métaux lourds : | UE en vigueur
OGM : | Absence
lonisation : | Absence
Nanoparticule : | Absence

Info +
Mode de stockage avant ouverture du produidans un endroit sec, a I'abri de la chaleur et de
'humidité
Mode de conservation aprés ouverture du produidem + bien fermer les emballages
Date limite d’utilisation apres ouvertureLa DDM si bien fermé et bien stocke

Conseils de préparation traditionnelleDans une casserole de lait ou d’eau portée dldion,
verser la semoule en pluie (environ 25 g de semuoale ¥4 de litre de liquide). Laisser cuire
durant 5 a 10 min selon la consistance souhaitéedn remuant.

Conseils de préparation rapideDans un plat approprié, mélanger la semoule adedait ou avec
I'eau, puis laisser cuire au micro- ondes a puiggamaximale pendante 4-5 min.

Les renseignements figurants sur la présente fiehsont fournis qu’a titre indicatif et ne peuventconséquence
constituer un engagement contractuel.
Ce document est la propriété exclusive de la s&é¢i&tUDECOEUR. Il ne peut étre copié ou reproduitssaon accord
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Ingrédients

Allergenes (Présence /

Absence)

Céréales contenant du gluterfblé, seigle, Présence

orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches

hybrides)et produits & base de céréales (BI€)
Crustacés et produits a base de crustaceés Absence
(Eufs et produits a base d'oeufs Absence
Poissons et produits a base de poissons Absence
Arachide et produits a base d'arachide Absence
Soja et produits a base de soja Absence
:;ﬁoseé) produits a base de laify compris Absence
Fruits & coque(amandes, noisettes, noix, noix

d_e cajou, no?x de pécan, noix_ du Brésil, Absence
pistache, noix de Macadamia ou du
Queenslandgt produits a base de ces fruits

Céleri et produits a base de céleri Absence
Moutarde et produits & base de moutarde Absence
Graines de sésame et produits a base de Absence

sésame

Anhydride  sulfureux et sulfites en
concentrations de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/l

en termes de S@otal pour les produits préts a Absence
consommer ou reconstitués conformément aux
instructions du fabricant

Lupin et produits a base de lupin Absence
Mollusques et produits a base de mollusques Absence
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Risque de contamination croisée
(O (Oui) / N (Non))

1 kg 5 kg 25 kg
N N N
N N N
N N N
N N N
N N N
N N N
N N N
N N N
N N N
N N N
N N N
N N N
N N N

Conditionnement et emballage / données logistiques

co(r?scc:))mL:r?zlattee ur Matériau Code article
Sac 25 kg Papier kraft 5050
Sac 5 kg Papier kraft 5015
Sachet 1 kg Complexe 5011

Code EAN Poids net
3276650050505 25 kg

3276650050161 5 kg
32766500501.16 1 kg
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