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Huile de friture végétale elite

Ref. 015726 | EAN 5410093025838

Fournisseur CARGILL N.V.

+FRITURES GOURMANDES

e Marque AMPHORA

GENERAL
Unité de facturation Bidon 10L
Unité de vente Bidonde 10 L
Durée de vie 720 jours
DLUO garantie 485 jours
Labels Huile de palme durable
Mode de conservation Conserver a température ambiante ou de préférence dans un endroit frais (mais pas

réfrigéré) et a I'abir de la lumiére (du jour)

Conditions de conservation Conserver a température ambiante ou de préférence dans un endroit frais (mais pas
réfrigéré) et a I'abir de la lumiére (du jour)

Température de stockage De 10°Ca 30°C

DESCRIPTION
Conditions utilisation Pour la friture (Température recommandée :: max.175°C)
Descriptif Pour des fritures gourmandes

.[lUn rendu en friture unique: croustillance, coloration et saveur

Arés haute stabilité en friture

Réduit le temps de friture jusqu'a 33%

Huile adaptée pour frire tous types d'aliments : frites, nuggets, beignets, churros...

Ingrédients d'oléine de palme, d'huile de tournesol a haute teneur en acide oléique, d'huile de
colza, d'huile de colza a haute teneur en acide oléique, DMPS

Ingrédients primaires Oléine de palme (50.00%), huile de tournesol a haute teneur en acide oléique
(27.00%), Huile de colza (20.00%), huile de colza a haute teneur en acide oléique
(3.00%)

Message marketing Grace a sa formulation a base d'huiles trés stables, Amphora Elite dure deux fois plus

longtemps que les huiles de tournesol et d'arachide. Sa formulation unique vous
permettra d'obtenir des frites |égéres a souhait, dorées et croustillantes. Plus
encore, vous aurez une coloration de vos fritures constante, du premier au dernier
bain de friture. La présence d'un anti-moussant vous apportera un confort
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supplémentaire lors de la réalisation de vos fritures.

LOGISTIQUE
&= unite
PCB 10 Controle colisage Non
Poids Brut 9.522 Kilos Volume 14315Cm3
Dimensions (Lx1xh) 24.1x19.1x31.1 Dimensions (unité) Centimeétre
&S carTon
PCB 1 Controle colisage Non
Poids Brut 9.522 Kilos Volume 14315Cm3
Dimensions (Lx1xh) 24.1x19.1x31.1 Dimensions (unité) Centimeétre
4B\ PALETTE
PCB 80 Controle colisage Non
Poids Brut 786.42 Kilos Volume 1338240Cm3
Dimensions (Lx1xh) 120x80x139.4 Dimensions (unité) Centimeétre
NUTRITION
Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés

900 Kilocalories

Valeur énergétique 3 700 Kilojoules

Matiéeres grasses 100 Grammes
dont acides gras saturés 24 Grammes
dont acides gras mono-insaturés 60 Grammes

Glucides -

dont sucres -

Fibres alimentaires =

Protéines -

Sel -
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CARACTERISTIQUES
Pays de fabrication Belgique
Type de régime Vegan
Type d'emballage Bottle
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