
15L

10L ELITE
Pour des fritures gourmandes

	X Un rendu en friture unique :  
croustillance, coloration et saveur ! 

	X Très haute résistance 

	X Réduit le temps de cuisson jusqu’à 33%(1)

	X Limite l’encrassement des friteuses 
jusqu’à 30%(1)

UTILISATION

Friture

Frites

Churros

Nuggets

Beignets

En plus de ses propriétés 
de stabilité, l’oléine  

de palme permet  
aussi d’obtenir  

de belles fritures.

L’huile de tournesol 
oléique renforce la 

résistance à la chauffe 
d’Amphora Elite.

L’huile de colza est riche 
en Oméga 3 et Vitamine E.

L’huile de colza oléique 
contribue à augmenter la 

stabilité de l’huile.

COMPOSITION

Oléine de palme, huile de tournesol oléique,  
huile de colza, huile de colza oléique, antimoussant
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