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Vin de France
Blanc 25 CL

CEPAGES & TERROIR

Assemblage de Grenache, Grenache Blanc, Clairette, Bourboulenc,
Viognier.

Sélection des meilleurs terroirs argilo-calcaires frangais.

VINIFICATION

Vin blanc obtenu par pressurage direct des raisins. Débourbage des jus

a basse température. Maitrise des températures de fermentation afin
de développer la typicité aromatique, entre 14°C et 16°C.

NOTES DE DEGUSTATION

visuelle : robe jaune pale, aux reflet vert.

olfactive : nez tres floral.
gustative : frais en bouche, beaucoup de vivacité.
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Accompagnera a merveille des crevettes, un poisson a la plancha.

Température de service : 8° - 10°C =
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GENCOD BOUTEILLE : 3179071002286 GENCOD CARTON : 3179072002605 FRANCI
NB DE BOUT. PALETTISATION DIMENSIONS POIDS > o
PAR CARTON Ghodttsit e Foance
1920 bt, soit 8 Carton cm Palette cm Carton Palette
24 couches de 10
cartons 34,4x23x20,5 180x 80 x 120 11,50Kg 943 Kg
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Contient des sulfites. L'abus d'alcocl est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




