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Vin de France
Rosé 25 CL

CEPAGES & TERROIR -

Assemblage de Grenache, Cinsault et Syrah
Sélection des meilleurs terroirs argilo-calcaires francais -

VINIFICATION

Vin rosé obtenu par éraflage et pressurage direct des raisins.
Débourbage des jus a basse température. Maitrise des températures
de fermentation afin de développer la typicité aromatique.

NOTES DE DEGUSTATION

visuelle : robe rosé, claire et tres vive.

olfactive : nez tres fruité et floral.
gustative : frais en bouche, beaucoup de vivacité.
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Accompagnera a merveille de la charcuterie, des grillades. \ “
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Température de service : 8° - 10°C §
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PAR CARTON Tiadect o ecornes 5
a

1920 bt soit 8 Carton cm Palette cm Carton Palette é

couches de 10 gn

24 cartons 34,5x23x20,5 120x80x180 | 11,50Kg | 943Kg 8
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