
Date de Durabilité Minimale (D.D.M) : 12 mois

Conserver dans un endroit frais et sec dans son emballage d'origine

Energie (kcal)

Energie (kJ)

Matières grasses (g)

    dont AG saturés (g)

Glucides (g)

     dont sucres (g)

Protéines (g)

Sel (g)

NB UC/UV Poids net

6 1,5 kg

UV/couche Nb couches NB UV/palette Poids brut

22 9 198 391

TYPE DE CONDITIONNEMENT - pot plastique

F. P. Natural Ingredients S.A.S.

Parc d’Activités de Cerisé - Rue Marie Harel -  61000 ALENCON

Tel: 02 33 28 28 00 - Fax : 02 33 28 87 15

PRODUIT PAR

Code EAN

3760169640253

Code EAN

13760169640250

UV 
(Unité de Vente)

(LxlxH) en mm

(LxlxH) en mm

104x74

Base de soupe ou aide culinaire (pour assaisonner, mouiller ou cuire, paner)

CONSERVATION

DESCRIPTION DU PRODUIT

OGM

IONISATION

Bien refermer après ouverture  et utiliser dans les meilleurs délais

LISTE DES INGREDIENTS
Miso (95%) (eau, fèves de soja, riz, sel), extrait de levure, bonite (poisson), fibre de soja.

ALLERGENES
Contient du soja et du poisson.

Peut contenir du blé, céleri, mollusques et crustacés.

Ne contient pas d'OGM ou de dérivés d'OGM tel que défini dans la directive 2001/18/CE et les réglements 

1829/2003 et 1830/2003

Ne contient pas d'ingrédients ou de dérivés ionisés et n'a pas subi de traitement ionisant selon les directives 

1999/2/CE et 1999/3/EC

ParamètreDONNEES DE SECURITE 

ALIMENTAIRE Aw (Activité de l'eau)

COMPOSITION NUTRITIONNELLE

4,7

21,0

26,0

Pour 100 g de produit sec

318,1

ENREGISTREMENT

MISO poudre

pot de 250g
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FICHE TECHNIQUE 

produit 155331 FP Natural Ingredients

Référence : E155331-P-EX2-02

CONDITIONNE PAR FR-61.077.010-CE

1337,2

11,7

27,1

DONNEES LOGISTIQUES

Palette

329x122x171

120x80x166

Poids net

0,250 kg

(dxH) en mmUC
(Unité Consommateur)

1,8

Aw-mètre

Critère

MODE D'EMPLOI

Pour une soupe à base de Miso :

1. Versez 10 g de Miso dans un bol.

2. Verser 200 ml d'eau bouillante et bien mélanger.

3. Attendre 1 minute avant de déguster.

VALIDATION DUREE DE 

CONSERVATION
Tests de vieillissement sensoriels et microbiologiques réalisés en interne.

TRACABILITE Numéro de Lot de la forme : L160203001(L+année+mois+jour+n°d'ordre), imprimé sur chaque pot. 

< 0,4

Méthode

0,2

1,3

1,1

1,4

Pour 100mL de soupe reconstituée

16,0

66,8

0,6

0,1


