BURGER SAUMON RICOTTA

Temps de préparation Difficulté 0 Thématigue sy Colt portion®

PLUS DE 15 MINUTES MOYEN = BISTRONOMIE M ENTRE 6 ET 7 EUROS

m
Harrys
e

FoodService

INGREDIENTS .. 150

* PAIN POUR HAMBURGER + 2 tomates grappe
GOURMET SEMOULE DE BLE * 1 cuillére de compotée d'oignon
HARRYS FOOD SERVICE : 1 * 1 citron jaune

* Saumon fumé: 2 tranches * 2 brins d'aneth
* Ricotta: 20g + Huile d'olive, sel et poivre: PM

* Créme fraiche : 5¢l * Méche: PM

@ SUIVEZ LA RECETTE!

1 Mélanger l'aneth, la ricotta, la créme fraiche; le sel, le poivre et un filet d’huile

d'olive. Réserver.

citron.

! La veille, faire mariner le saumon avec de 'huile d'olive, du sel, du poivre, de

'aneth et du jus de

aler: la base fromageére, la ricotta, I'aneth. Faire

3 Au momen
chauffer a 18C

doignon, la mache, la tomate grappe.

4 Etaler le saumon, la comp

5 Refermer le buns et servir.



