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Un visuel artisanal, une recette simple,
des ingrédients de qualité pour des patisseries gourmandes et tendance.
A déguster seul (Croustisablé @ 9cm) ou a partager (Croustisablé @ 20cm).
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Pour une garniture a froid, passer o , -
le Croustisablé au four avant de le garnir 180 ° Smin
du Croustisablé (il s’étale a la cuisson)

Monter votre dessert sur le c6té brut du Croustisablé
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8 cartons x 8 couches = 64 T cartons x 9 couches = 63

NB cartons/palette

Pour une garniture a chaud, veiller 0000 o
a déposer l'appareil a 1,5¢m du bord 180 QA0 min
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Envie de découvrir
les croustisablés,
besoin de conselils,
. d’1dées recettes...

Contactéz nous

ourtieux - SMB - 2 Boulevard de Uindustrie - 41700 Conti
Mathilde Bétron - mathilde.betron@stmichel.fri Bl




