
MODE D’EMPLOI : 
RÉALISER UNE PANURE À L’ANGLAISE

TRADITIONNELLE OU SAUPOUDRER VOS METS ! 
FAIRE GRATINER, FRIRE OU CUIRE.

UTILISATION :
CASSOULETS

GRATINS

TAPAS – CROQUETTES

FRITURES – ARANCINIS

VIANDE / POISSONS PANÉS

DLUO : 18 mois

Découvrez notre

« Chapelure Dorée »
Une chapelure extra croustillante pour panures, 

gratins, fritures.
Contient curcuma et paprika pour apporter un 

aspect doré.

AVANTAGES / ATOUTS

Sac de 1 kg  FABRIQUÉ EN FRANCE

RESTAURATION SOCIALE & COMMERCIALE

Extra croustillante

Varie de la classique chapelure brune

Produit valorisé

Apporte de la couleur

Facile d’utilisation

Longue conservation


