
Concentré de volaille liquide

Fournisseur

Marque

Ref. 026146 | EAN 7613035849341

NESTLE PROFESSIONAL CULINAIRE

CHEF®

FICHE TECHNIQUE

GÉNÉRAL

Unité de facturation Bouteille 1L

Unité de vente Bouteille de 1 L

Durée de vie 548 jours

DLUO garantie 365 jours

Mode de conservation Durabilité minimale : 18 mois. À conserver au sec et à l'abri de la chaleur. Après
ouverture conserver au réfrigérateur à max. +5°C et utiliser dans les 4 mois.

Conditions de conservation Durabilité minimale : 18 mois. À conserver au sec et à l'abri de la chaleur. Après
ouverture conserver au réfrigérateur à max. +5°C et utiliser dans les 4 mois.

Température de stockage De 6°C à 30°C

DESCRIPTION

Conditions utilisation Se référer à la fiche technique.

Descriptif Composé à 69 % de jus de cuisson de viande de poulet concentré, ce produit offre
une saveur authentique et intense de volaille. Sans gluten, il s'intègre facilement
dans toutes vos recettes professionnelles.
Polyvalent, il s'utilise à chaud comme à froid, dilué pour la réalisation de bouillons ou
en l'état pour renforcer et corser vos préparations culinaires avec rapidité et
efficacité.

Ingrédients Ingrédients : Jus de cuisson de viande de poulet concentré 69% (eau, extrait de
viande de poulet 4,6%, extrait de poulet en poudre 0,6%, sel), sel, sucre,  arômes
naturels, extrait de levure, amidon modifié, oignon en poudre, arômes, vinaigre
d'alcool, poivre blanc, stabilisant (gomme xanthane).

Message marketing 69% de jus de cuisson de viande de poulet concentré. Utilisable à chaud et à froid.
Sans gluten. Ce concentré de saveur liquide est polyvalent, facile et rapide à mettre
en oeuvre : il est utilisable à chaud comme à froid, dilué pour réaliser des bouillons
ou en l'état pour corser vos préparations.
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UNITÉ

PCB 1 Contrôle colisage Non
Poids Brut 1.24 Kilos Volume 1 912 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 9.1 x 9.1 x 23.1 Dimensions (unité) Centimètre

LOGISTIQUE

CARTON

PCB 4 Contrôle colisage Non
Poids Brut 5.09 Kilos Volume 1 995. Cm ³
Dimensions (L x l x h) 9.1 x 9.1 x 24.1 Dimensions (unité) Centimètre

PALETTE

PCB 480 Contrôle colisage Non
Poids Brut 636 Kilos Volume 1 300 800 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 120 x 80 x 135.5 Dimensions (unité) Centimètre

NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour préparation de 100 gr / ml

55 KilocaloriesValeur énergétique 233 Kilojoules

Matières grasses 0.2 Gramme

dont acides gras saturés 0.1 Gramme

Glucides 8.3 Grammes

dont sucres 4.8 Grammes

Fibres alimentaires 0.8 Gramme

Protéines 4.7 Grammes

Sel 23.9 Grammes

CARACTÉRISTIQUES

Pays de fabrication Danemark
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