
Beurre de cacao

Fournisseur

Marque

Ref. 026217 | EAN 3073419311293

BARRY CALLEBAUT

BARRY

FICHE TECHNIQUE

GÉNÉRAL

Unité de facturation Sachet kg

Unité de vente Sachet de 1 kg

Durée de vie 730 jours

DLUO garantie 485 jours

DESCRIPTION

Descriptif Matière grasse extraite de la fève de cacao après pression pour obtenir la poudre de
cacao, ce beurre de cacao en pistoles 100% pur beurre de cacao protège de
l'humidité et permet aux confiseries de durcir. Il permet aussi de fluidifier le
chocolat.

UNITÉ

PCB 1 Contrôle colisage Non
Poids Net 1 Kilo Volume 3 823 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 26.1 x 16.1 x 9.1 Dimensions (unité) Centimètre

LOGISTIQUE

CARTON

PCB 6 Contrôle colisage Non
Poids Net 6 Kilos Volume 18 759 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 39 x 26 x 18.5 Dimensions (unité) Centimètre

PALETTE

PCB 432 Contrôle colisage Non
Poids Net 432 Kilos Volume 1 559 040 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 120 x 80 x 162.4 Dimensions (unité) Centimètre
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NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 g ou 100 ml

3.766 KilojoulesValeur énergétique 16 Kilo Joules

Matières grasses 100 Grammes

dont acides gras saturés 60.2 Grammes

Glucides -

dont sucres -

Fibres alimentaires -

Protéines -

Sel -
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