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UNILEVER FRANCE

KNORR

FICHE TECHNIQUE

GÉNÉRAL

Unité de facturation Bouteille 1L

Unité de vente Bouteille de 1 L

Durée de vie 241 jours

DLUO garantie 90 jours

Allergènes (Traces) Céréales contenant du gluten

Mode de conservation À conserver au sec et à température ambiante.,Après ouverture : À conserver au
réfrigérateur ou maximum 3 mois à température ambiante.

Conditions de conservation À conserver au sec et à température ambiante.,Après ouverture : À conserver au
réfrigérateur ou maximum 3 mois à température ambiante.

Température de stockage De 2°C à 25°C

DESCRIPTION

Conditions utilisation Pour assaisonner vos plats : dosage selon votre goût, un dosage de 20 g par litre est
recommandé. Pour préparer un bouillon (base pour soupes, …) ou un fond :
mélanger 30 g de produit dans un litre d'eau bouillante. Agiter avant emploi.

Ingrédients Ingrédients : Bouillon goût boeuf concentré 62% (eau, extrait de viande de boeuf
3%), sel, arômes, extrait de levure, graisse de boeuf 1%, jus d'oignon1 concentré,
amidon modifié de maïs, acidifiant (acide citrique), épaississant (gomme xanthane),
ail1 en poudre, huile de tournesol, antioxydant (extraits de romarin). Sans gluten.
Sans lactose. 1Ingrédients issus de l'agriculture durable.

Message marketing Le Concentré Liquide Boeuf Knorr vous donne accès à un assaisonnement liquide
polyvalent aux saveurs classiques qui peut être utilisé comme assaisonnement ou
base pour tous vos plats et vous permet ainsi de laisser libre cours à votre créativité.
Ce concentré liquide de boeuf a un goût et une odeur de boeuf bien équilibrés. Il est
transparent lorsqu'il est soluble et a une belle couleur brun rougeâtre. Le Concentré
Liquide Boeuf Knorr aide à harmoniser votre plat, ajoute de la saveur et de
l'intensité à votre préparation avec des saveurs classiques. Peut être utilisé à tous
les stades de la cuisson à chaud et à froid.
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UNITÉ

PCB 1 Contrôle colisage Non
Poids Brut 1.286 Kilos Volume 2 409 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 9.1 x 9.1 x 29.1 Dimensions (unité) Centimètre

LOGISTIQUE

CARTON

PCB 6 Contrôle colisage Non
Poids Brut 7.946 Kilos Volume 16 729 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 29.1 x 19.1 x 30.1 Dimensions (unité) Centimètre

PALETTE

PCB 480 Contrôle colisage Non
Poids Brut 661.18 Kilos Volume 1 588 800 Cm ³
Dimensions (L x l x h) 120 x 80 x 165.5 Dimensions (unité) Centimètre

NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés Pour préparation de 100 gr / ml

70 Kilocalories < 4 KilocaloriesValeur énergétique 293 Kilojoules < 17 Kilojoules

Matières grasses 1.7 Grammes < 0.5 Gramme

dont acides gras saturés 0.9 Gramme < 0.1 Gramme

Glucides 4.6 Grammes < 0.5 Gramme

dont sucres 2.6 Grammes < 0.5 Gramme

Fibres alimentaires < 0.5 Gramme < 0.5 Gramme

Protéines 8.3 Grammes < 0.5 Gramme

Sel 20.7 Grammes 0.61 Gramme

CARACTÉRISTIQUES

Pays de fabrication Pologne

Type d'emballage Bottle
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