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Créeme de coco

Ref. 026359 | EAN 3329150320668

Fournisseur NAUTILUS FOOD
Marque MAKLI
GENERAL

Unité de facturation Boite 1/2
Unité de vente Boite 1/2
Durée de vie 270 jours
DLUO garantie 515 jours
Mode de conservation A conserver a température ambiante (environ 20°C). A basse température

(<10°C), le produit peut présenter un épaississement ou une solidification, qui
ne nuisent en aucun cas a se qualité gustative et sanitaire. Pour obtenir une
texture liquide, il suffit de remettre le produit dans un endroit a environ 20°C.

Conditions de conservation A conserver a température ambiante (environ 20°C). A basse température
(<10°C), le produit peut présenter un épaississement ou une solidification, qui
ne nuisent en aucun cas a se qualité gustative et sanitaire. Pour obtenir une
texture liquide, il suffit de remettre le produit dans un endroit a environ 20°C.

Température de stockage De 10°Ca 20°C
DESCRIPTION
Conditions utilisation A conserver a température ambiante.
Descriptif Plus onctueuse que le lait de coco, cette creme de coco apporte une texture

généreuse et un golt délicatement exotique a toutes vos préparations. Idéale en
alternative a la creme fraiche, elle s'intégre parfaitement dans les recettes salées
comme sucrées.

Particulierement adaptée aux usages professionnels en restauration, elle permet
de réaliser sauces, currys, veloutés, desserts, patisseries ou encore cocktails avec
une excellente tenue et une belle richesse aromatique.

Sa texture crémeuse garantit une incorporation facile et un rendu homogeéne,
pour des préparations gourmandes et réguliéres en cuisine.

Ingrédients Créeme de coco 99.7% (extrait de noix de coco, eau), épaississant : E466

Ingrédients primaires Noix de coco
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Message marketing Plus onctueuse que le lait de coco, la creme de coco est idéale en remplacement
de la créme fraiche dans les préparations salées et sucrées.

LOGISTIQUE
PCB 1 Controle colisage Non
Poids Brut 0.469 Kilo Volume 728 Cm3
Dimensions (Lx | x h) 8.1x81x11.1 Dimensions (unité) Centimetre
& carTon
PCB 12 Controle colisage Non
Poids Brut 6 Kilos Volume 8777Cm?3
Dimensions (Lx | x h) 30.1x24.1x12.1 Dimensions (unité) Centimetre
4B\ PALETTE
PCB 1728 Controle colisage Non
Poids Brut 889 Kilos Volume 1537920Cm 3
Dimensions (Lx | x h) 120 x 80 x 160.2 Dimensions (unité) Centimetre
NUTRITION
Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés

200 Kilocalories

Valeur énergétique 823 Kilojoules

Matiéres grasses 21 Grammes
dont acides gras saturés 19.5 Grammes

Glucides 1 Gramme
dont sucres 1 Gramme

Fibres alimentaires -
Protéines 1.7 Grammes

Sel 0.53 Gramme
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CARACTERISTIQUES

Pays de fabrication Thailande

Type d'emballage Box
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