
La Tablée - Sel de mer gros - Polysac
1kg
Code produit: 100412 | GRP.FVSP.FTCO-217

Nos publications et notices ont pour but de vous conseiller au mieux. Les indications concernant les applications possibles de nos produits  ne peuvent en aucune façon engager notre responsabilité,
particulièrement en cas d'atteinte aux droits appartenant à des tiers.

Fiche Technique

.
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La Tablée - Sel de mer gros - Polysac 1kg
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Unité de livraison

Dimensions : L x l x H ; Poids : Brut | Net

Unités individuelles par colis 12

Colis par palette 84

Nombre de couches 7

Nombre d'unités 1008

Dimensions unitaire (mm) 100 x 225 x 30

Poids unitaire (kg) 1.014   |   1

Code EAN unitaire 3183280006157

Dimensions colis (mm) 350 x 230 x 135

Poids colis (kg) 12.3   |   12

Code EAN colis 3183280206151

Type de palette Palette en bois (120x80cm) CHEP
en location

Dimensions palette (mm) 1200 x 800 x 1150

Poids palette (kg) 1050   |   1008

Code EAN palette 3183280106154
.

Conservation et stockage
Date de durabilité minimale Exemptée

Conditions de stockage Conserver au sec
.

Caractéristiques chimiques
Valeur type sur sel sec.

Chlorure de sodium - NaCl (%)  ≥ 99 ISO 6227

Insolubles (%) ≤ 0.03 ISO 2479
.

Ingrédients.

Chlorure de sodium - NaCl (%) ≥ 99 ISO 6227
.

Autres caractéristiques.

Humidité (%) ≤ 1 ISO 2483
.
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Le sel de mer est créé par l'évaporation naturelle de l'eau de mer dans les marais salants sous l'effet combiné du soleil et
du vent. À mesure que l'eau de mer devient de plus en plus concentrée en sel, elle est transférée entre les bassins d'évaporation
jusqu'à arriver finalement dans les bassins de cristallisation. Là, les cristaux de sel se forment et se déposent, prêts à être récoltés.

Certifié IFS
Démarche HACCP
ISO 9001

 

Sel de mer qualité alimentaire

Utilisation : Sel de cuisine.
Remarque : Malgré l’amélioration continue des procédés, la présence occasionnelle d'insolubles d’origine marine (ex. gravier,
coquillage), de taille similaire aux cristaux, reste inévitable.

Réglementation : Arrêté ministériel du 24 avril 2007 relatif au sel destiné à la consommation humaine. Norme STAN 150-1985 du Codex
Alimentarius pour le sel alimentaire.

Origine de sel: Mer Méditerranée, Conditionnement: France

Caractéristiques physiques.

Cristaux essentiellement entre
(mm)

0.8 - 3.15 ISO 2591

Densité non tassé 1.1 Méth. interne

Solubilité à 20°C (g/l) 358 Méth. interne
.

Sac en plastique 1 kg x 12 x 84


