
FICHE TECHNIQUE  Bicarbonate alimentaire 
 

GRP.FVSP.FTCO-401-V03.R01  

Date de mise à jour : 17.06.2024 

BICARBONATE LA BALEINE 
Le bicarbonate de soude, bicarbonate de sodium ou hydrogénocarbonate de sodium a pour formule chimique 

NaHCO3.  

Il est fabriqué par synthèse à partir de sel (NaCl) et de craie (CaCO3). 

Il se présente sous forme de poudre blanche. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COMPAGNIE DES SALINS DU MIDI ET DES SALINES DE L'EST 

S.A. au capital de 68 040 000 euros – 412.431.744 R.C.S. NANTERRE 

TSA 51234 – 92-98 BOULEVARD VICTOR HUGO - 92110 CLICHY - FRANCE 
 

Nos publications et notices ont pour but de vous conseiller au mieux. Les indications concernant les applications possibles de nos produits ne peuvent en 

aucune façon engager notre responsabilité, particulièrement en cas d'atteinte aux droits appartenant à des tiers. 

CONDITIONS DE CONSERVATION 
 

Dans un endroit propre, sec et tempéré 

SITE DE PRODUCTION 
 

Aigues-Mortes ou Einville (France) 

 

Dans un souci constant de satisfaction de nos clients et d'amélioration de la qualité de nos produits, le bicarbonate La 
Baleine est fabriqué sous assurance qualité ISO 9001 et dans le respect des bonnes pratiques de fabrication basées sur la 
méthode HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point). 

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES 

NaHCO3 % 99,9

Perte de masse  (à 110° C) % 0,01

Granularité / Cristaux essentiellement compris entre 63 et 250 µm

Calcium ppm 75

Chlorure ppm 65

Sulfate ppm 40

Solubilité dans l'eau (à 20° C) g/l 93,4

pH en solution à 1% / 8,0 - 8,6
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INGREDIENT 
 

Bicarbonate de sodium 

DATE LIMITE D'UTILISATION OPTIMALE 
 

A consommer de préférence avant : 

date de fabrication + 4 ans 

TEXTES REGLEMENTAIRES ET NORMES DE REFERENCE 
 

- Règlement 1333/2008 du Parlement Européen et du Conseil du 16 décembre 2008 sur les additifs 

alimentaires 

- Règlement 231/2012 de la Commission du 09 mars 2012 établissant les spécifications des additifs 

alimentaires énumérés aux annexes II et III du règlement 1333/2008. 

- Food Chemicals Codex 

CODES DE REFERENCE 
 

- N° CAS : 144-55-8 

- N° EINECS : 205-633-8 

-  -     Additif alimentaire : E500(ii) 

 

DOMAINE D'UTILISATION 

- Poudre à lever 

- Correcteur d’acidité 

- Agent nettoyant et désodorisant 

-   Usages ménagers divers 

 


