050004000 - MAITRE BISCUITIER BELGIAN BISCUITS SELECTION 500G
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% INGREDIENTS
32,963 Farine de blé,
chocolat au lait 15,8 % (sucre, beurre de cacao, lait entier en poudre, pate de cacao, lactose (lait),
15,838 B . PR N
émulsifiant : lécithine de soja),
chocolat noir 15,5 % (sucre, pate de cacao, beurre de cacao, matiére grasse de lait anhydre,
15,535 B . PR . o .
émulsifiant : lécithine de soja, ardbme naturel de vanille),
14,618 sucre,
9,858 graisses végétales (palme, coprah),
4179 chocolat blanc 4,1 % (sucre, beurre de cacao, lait entier en poudre, émulsifiant : |écithine de soja,
! ardme naturel de vanille),
1,249 oeufs de poules élevées en plein air,
LISTING 1,221 sirop de sucre inverti,
INGREDIENTS 1,095 huile de colza,
1,035 farine de soja,
1,008 beurre (lait),
0,315 dextrose,
0,217 cacao maigre en poudre,
0,212 sel,
0,183 poudres a lever (carbonates de sodium, carbonates d'ammonium, diphosphates),
0,166 noix de coco,
0,137 blanc d'ceuf de poules élevées en plein air,
0,079 lait écrémé en poudre,
0,055 amidon de blé,
0,028 arémes naturels,
0,009 cannelle.
Farine de blé, chocolat au lait 15,8 % (sucre, beurre de cacao, lait entier en poudre, pate de cacao, lactose (lait), émulsifiant :
lécithine de soja), chocolat noir 15,5 % (sucre, pate de cacao, beurre de cacao, matiére grasse de lait anhydre, émulsifiant :
lécithine de soja, aréme naturel de vanille), sucre, graisses végétales (palme, coprah), chocolat blanc 4,1 % (sucre, beurre de
cacao, lait entier en poudre, émulsifiant : lécithine de soja, aréme naturel de vanille), ceufs de poules élevées en plein air,
sirop de sucre inverti, huile de colza, farine de soja, beurre (lait), dextrose, cacao maigre en poudre (émulsifiant : lécithine de
soja), sel, poudres a lever (carbonates de sodium, carbonates d'ammonium, diphosphates), noix de coco, blanc d'ceuf de
poules élevées en plein air, lait écrémé en poudre, amidon de blé, arémes naturels, cannelle.
Chocolat noir : cacao 46 % minimum. Chocolat au lait : cacao 31 % minimum. Cacao maigre en poudre : beurre de cacao 10 %.
Peut contenir des traces de fruits a coque. Conserver a I'abri de la chaleur et de ’humidité.
CARACTERISTIQUE . . .
Sélection de biscuits aux trois chocolats belges
ORGANOLEPTIQUE 8
SHELF LIFE SHELF LIFE : 12 MOIS
GARANTIE LIVRAISON A 7 MoOIs
DEFINITION WO-XXXXXXX
N° DE LOT
POIDS NET : 0,500 KG POIDS BRUT : 0,583 KG
UNITE
CONSOMMATEUR DIMENSION : 230X 216 X 49 CODE EAN : 5410413500465
LXI1Xhenmm
POIDS NET : 6 KG POIDS BRUT : 7,32 KG
CONDITIONNEMENT DIMENSION : 450X 252X310  CODEITF : 15410413500554
CARTON LXIXhenmm
UNITE PAR CARTON : 12 uvC
POIDS NET : 252 KG POIDS BRUT : 322,44 KG
DIMENSION - 100X 80X 198
PALETTE LXIXhencm
EUROPE

CARTONS/COUCHE : 7 CARTONS COUCHES/PALETTE : 6 COUCHES
CARTONS/PALETTE : 42 CARTONS UVC/PALETTE : 504 UVC




