FICHE PRODUIT N’'OYE SATE

Marque : N'OYE

Sauce vinaigrette au saté (condiment épicé aux
cacahuéles) INGREDIENTS : huile d'olive 33%, huile
de colza 26%, échalotes 18%, vinaigre de cidre 10% 4
(contient des sulfites), saté 5% (piment, ail, sucre, huile
de toumesol, épices (moutarde, réglisse), cacahuéte,
E sésame, échalole, sel, sauce soja (eau, soja, blé, sel,
.~ dlcool), purée dall, sel, poivre blanc moulu.Traces
— éventuslles de fruits & coques et céler.
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SAUCE SALADES,
MARINADES & Cie

Type de produit : Sauce Salades, marinades et Cie segment des sauces vinaigrettes biphasées

Code EAN : 3760274290053

760274 "290053

Type : Sauce a pH acide, conditionnée en bouteille plastique avec un bouchon étanche

Volume net : 500 ml

Conditionnement : Caisse américaine de 6 unités

Ingrédients : Huile d’olive 33%, Huile de colza 26%, Echalotes 18%, Vinaigre de cidre 10% (Contient
des sulfites), Saté 5% (Piment, Ail, Sucre, Huile de tournesol, Epices (Moutarde, Réglisse), Cacahuéte,
Sésame, Echalote, Sel), Sauce soja (Eau, Soja, Blé, Sel, Alcool), Purée d’ail, Sel, Poivre blanc moulu.
Traces éventuelles de fruits a coques et céleri

Déclaration Nutritionnelle : unité de mesure (pour 100 ml)

. 554 Kcal
Energie
2281 kJ

Matiéres grasses 578
dont acides gras

saturés 6,1g
Glucides 6,8¢g
dont sucres 2,7¢g
Protéines 15¢g
Sel 2,7¢
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Critéeres Microbiologiques :

Sources documentaires

Danger precis

Niveau acceptable pour le produit fini

Reglement 2073/2005
modifié + criteres FCD
(28/01/16)

Listeria monocytogenes

Absence / 259 de produit manipulé
(100 / 259 a critére distribution DDM)

Reglement 2073/2005
modifié + criteres FCD
(28/01/16)

Salmonella

Absence / 25g de produit manipulé

Critéres FCD (28/01/16)

Escherichia coli

< 10/g pour tout produit manipulé a
distribution DDM

Critéres FCD (28/01/16)

Staphylocoque a coagulase
positive

<100/g a distribution DDM

Critéres FCD (28/01/16)

Flore aérobie mésophile

<1.000.000/g a distribution DDM

Criteres FCD (28/01/16)

Rapport Flore Totale/Flore
Lactique

<100 a distribution DDM

Criteres FCD (28/01/16)

Levures / moisissures

<1000/g a distribution DDM

DDM: 1 an

Conditions de conservation : aprés ouverture, a conserver au réfrigérateur a 4°C et a consommer

dans les 2 mois.

Lieu de Fabrication : SARL NORMAND’ASIE GOURMET

370 Rue Popielujko 50 000 St L6 - FRANCE

Conservation en stock du produit : Température ambiante

Livraison en Franco

Délais de livraison : 10 jours ouvrés a la date de commande

Garantie 2/3 de DDM a la date de livraison

Commande par mail : jpboucey@yahoo.fr

Paiement : 30 jours fin de décade sauf accord entre les parties

SARL NORMAND’ASIE GOURMET ZAC du Bois Ardent 370 Rue Popielujko 50000 St L6 - FRANCE

Contact : Mr Boucey Jean-Pierre

a8
+33233740852 /433661935726 Lk contact@noye.fr Site Web: www.noye.fr

SIRET : 83061548000019 — APE : 1084Z — RCS : COUTANCES 830 615 480

N°TVA Intracom : FR66830615480 - SARL au capital de 25 000,00 euros
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