
Fiche technique

Photo sac du produit 

Marque :          Grand chef                             Format :  5kg

Pays d’origine :                                                  Italie

Ingrédients : Semoule de Blé dur de Qualité Supérieure (100%)

D.L.U.O. : 36 mois – Lot et DLUO sur Sachet – EAN 128 étiquette sur chaque palette

Mesures :

-Longueur : 40 mm

-Largeur :

-Hauteur : 

-Epaisseur :  1,3 mm

-Diamètre : 8 mm

Allergènes : 

Ce produit contient du Gluten (Blé dur)

Peut contenir des traces d’œufs, soja et moutarde.

Conservations :

Stockage dans un environnement sec, frais (max 25° C), éloignés des légumes et du riz.

Déclarations : 

Pesticides, contaminants et métaux lourds : en dessous des limites de la réglementation 
européenne

Photo produit
Temps de cuisson : 9 min
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Penne Rigate Grand Chef  
AL57



Caractéristiques Chimiques Caractéristiques microbiologiques
En (u.f.c. / g)

Humidité:

Cendres:

Protéines (N x 5,70):

Lipides:

Acidité Sulfurique:

Blé Tendre:

Flore totale:

Coliformes totaux:

Bacilus Cereus:

Staphilococcus Aureus:

Salmonella spp: in 25gr.     

Moisissures et levures:

Caractéristiques Organoleptiques Caractéristiques Techniques

Couleur :                 Ambre – Jaune

Goût :                       Pure, légèrement sucré

Apparence :           Typique du format

Pâtes cassées: max 5 %

Pâtes étrangères: max 2%

Corps étrangers:        Absent

Absorption moyenne de l’eau:  90 – 100 %

Date Mise à Jour: 08/07/2024          Validité : 24 mois
Commercial Service SAS- 150 rue du Général de Gaulle- 83480 Puget sur Argens- Tel: 04 94 45 51 10- adv.comserv@orange;fr

Valeurs nutritionnelles moyennes ( pour 100gr. de pâtes )

Valeur énergétique                                                               kj / kcal                                     1488/351
Matières grasses                                                                      2

Dont acides gras saturés                                                0,5
Glucides                                                                                       67

Dont sucres                                                                                                            3                                           
Fibres alimentaires                                                                  3,5
Protéines                                                                                                                    13,5
Sel                                                                                                   0,02
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Nombre de sacs par 
couches

Nombres de 
couches par 
palettes

Nombres de sacs 
par palettes

Code EAN

7 8 56 08009940550578

Palettes gerbables

max         12,50%

max         1,00%

min          13,50%

1,50%

max         0,05%

max         3%

max             50000

max             100

max             100

max             100

in 25gr.       Absent

max             5000


