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Poids Net : 270g
PCB : 4

EAN code : 3162050084304

>  L’agar agar est un géli�ant végétal obtenu à partir d’al-
gues rouges. C’est un produit végétal 100% naturel qui 
donne un goût neutre à vos préparations. 
  
>  L’agar agar apporte une géli�cation plus ferme que la 
gélatine.  

> Idéal dans les recettes de gelées, bavarois, mousses, con�-
tures, con�series et entremets.

> Dosage conseillé : 4 g par litre /kg de préparation

>  Conseil d’utilisation : Diluez l’agar agar dans un peu d’eau 
ou liquide de la préparation. Mélangez ensuite à votre prépara-
tion puis portez à ébullition (85°C) pendant 5 minutes. 
Mélangez bien. Laissez ensuite votre préparation tiédir. Hors du 
feu, la géli�cation va s’opérer grâce au refroidissement. 


