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Dénomination légale : Pâtes au blé tendre issue de l’agriculture biologique 
 

Origine : France _ Yonne (89) ; Cultures situées sur l’aire d’alimentation des sources de la vallée de la Vanne. 
Nos terres participent à l’approvisionnement en eau des communes du Territoire et de la ville de Paris. 

Dénomination commerciale : Coquill’Othe, Tortill’Othe ou Rigol’Othe Bio 

Liste des ingrédients : Farine de blé tendre, eau 

Process : Transformation du blé en farine, transformation de la farine en pâte, ensachage en sachet et sac 
 

Conservation : 18 mois à l’abri de la lumière et de fortes chaleurs 
 

Mode de conservation après ouverture : A conserver dans un endroit frais et à l’abri de la lumière pendant 
12 mois.  
 
Allergènes : Gluten, traces possibles d’oléagineux (tournesol, cameline et chanvre), soja 
 

 

Energie : 1483 KJ / 350 KCAL 

Mat grasses : 1.6g dont 0.37g d’acides gras saturés 

Glucides : 73.2g dont 4.9g de sucres 

Protéines : 10.6g 

Fibres alimentaires : 1.9g 

Sel : <0,01g 

 

Conseil de préparation :  

Cuisson en direct : 4 à 6  min, égouttage, matière grasse et service, Cuisson à l’avance : 5 min, 2 rinçages à 
l’eau claire, égouttage, matière grasse, Regéthermie en four mixte à 140°C, 35min 

 
Utilisation : Alimentaire 

 

DDM figure sur l’emballage  
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Sachet : 500 g / Code EAN :  Coquill’Othe 3760290870000 Rigol’Othe 3760290870116  

Sachet : 300 g / Code EAN : Tortill’Othe 3760290870307 

Sac : 5 KG / Code EAN : Coquill’Othe 3760290870222 Rigol’Othe 3760290870246 Tortill’othe 3760290870239 

 

Carton : Pour les 500g et 300g : 10 sachets par carton, pour les 5kg : 66 sacs par palette 

 

Tous nos produits sont certifiés par ECOCERT France SAS 
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