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Présentation

Couscous moyenDésignation commerciale : 

Semoule de blé durDescription du produit : 

100% semoule de blé durIngrédients : 

MarocOrigine de la fabrication : 

2 ansDDM : 

Caractéristiques organoleptiques

Aspect : Produit sec, graines distinctes et homogènes

Couleur : Jaune

Odeur : Typique de la semoule de blé dur

Goût : Caractéristique de lé semoule de blé dur

Texture : Texture élastique en bouche

Caractéristiques physiques

Humidité : ≤ 12.5%

Autre Critère physique : Granulométrie : entre 0.71 et 1.6mm

Autre Critère physique 2 : Cendres : < 0.9 %
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Caractéristiques nutritionnelles moyennes pour 100g

350kcal/1480kJEnergie : 

2 gMatières grasses : 

0 gAcides gras saturés : 

72 gGlucides : 

1.6 gSucres : 

12 gProtéines : 

0.0207 gSel : 

Caractéristiques sanitaires

Critères microbiologiques
Salmonelles : Absence / 25 g

< 100 ufc/gStaphylococcus : 
Levures et moisissures : < 100 ufc/g et < 1000 ufc/g

Résidus
Pesticides : UE en vigueur
Métaux lourds : UE en vigueur
Mycotoxines : UE en vigueur
OGM : Absence
Ionisation : Absence
Nanoparticules : -

Info +

Mode de stockage avant ouverture produit : A conserver à l’abri de l’humidité et de la chaleur

Mode de conservation après ouverture produit : A conserver à l’abri de l’humidité et de la chaleur

Date limite d'utilisation après ouverture : La DDM

Conseils de préparation : Pour 4 personnes, verser dans un plat 500g de couscous, 2 cuillères d’huile et 500ml d’eau bouillante salée.
Attendre 3mm le temps que les graines gonflent et absorbent totalement l’eau. Remuer à l’aide d’une fourchette jusqu’à obtenir une bonne
répartition de graines. Couvrir puis introduire 2mm dans un four micro-onde à 800W. Ajouter une noix de beurre et égrainer une 2ème fois avant
de servir chaud.
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Allergènes
Ingrédients

(Présence/Absence)

 (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches hybrides) Céréales contenant du gluten et produits à
base de céréales

Présence

Crustacés et produits à base de crustacés Absence

Œuf et produits à base d'œufs Absence

Poissons et produits à base de poissons Absence

Arachide et produits à base d'arachide Absence

Soja et produits à base de soja Absence

 (y compris lactose)Lait et produits à base de lait Absence

 (amande, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistache, noix de Macadamia ouFruits à coque
du Queensland) et produits à base de ces fruits

Absence

Céleri et produits à base de céleri Absence

Moutarde et produits à base de moutarde Absence

Graines de sésame et produits à base de sésame Absence

Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/l en termes de SO2 total pour les
produits prêts à consommer ou reconstitués conformément aux instructions du fabriquant

Absence

Lupin et produits à base de lupin Absence

Mollusques et produits à base de mollusques Absence

Conditionnement et emballage / données logistiques
(UC) Unité consommateur Matériau Code article Code EAN Poids net

PCE Plastique 00005545 6111094000082 5 KG


