-SAINTE LUCIE EXCELLENCE .

”y ?ﬁt@ de cithon

EXCELLENCE ¥/ avec des éconces de cithon
Avantages :

> Format pratique d'utilisation. Pot refermable. Pas de perte de produit.

> La pate peut s'utiliser dans des preparations avec cuisson et pour les prépara-
tions type glaces.

> La base sucrée du produit ne nécessite pas de réajuster le sucre de la recette

du produit fini.

(note gwjtative: Cette pate apporte des notes douces de citron
relevées par la puissance aromatique et 'amertume de I'écorce de citron.
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> Incorporez au dernier moment pour les préparations a base de produits laitiers.

> Renforcez Iégerement le dosage de la pate de citron, dans les recettes riches en
matiére grasse.

> Parfume les glaces, mousses, bavarois, cremes (creme chantilly, créme patis-
siere, creme anglaise), ganaches, cakes et biscuits....

Z)adage indicatif < entre 25g et 50q pour Tkg de préparation.

Ajustez selon vos recettes.
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