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Dénomination légale 

 
Poivrons tricolores lanières 3/1 
 
Lieu de production 
 
Espagne 
 
Définition 
 
Produit consistant de poivrons tricolores lanières de la variété CAPSICUM 
ANNUM, non pelés dépourvus du calice et tige et pratiquement de graines  
Conservés dans une saumure composée d'eau, de sel, et d'acide citrique dans des boîtes 
hermétiques et pasteurisées jusqu'à obtenir leur stérilité  
 
 
Liste des ingrédients     
 
Poivrons tricolores lanières (rouges, verts et jaunes) 60%, eau 32.40%, sucre 4.33%, vinaigre 
2.17%, sel 1.00%, acide citrique 0.10%. 
 
 
Valeurs nutritionnelles pour 100gr du PNE 

 

Valeur énergétique (KJ/KCAL) 148 / 35 

Matières grasses (g) 0.3 

Dont saturées (g) 0 

Glucides (g) 7.3 

Dont sucres (g) 5.7 

Fibre alimentaire (g) 1.0 

Protéines (g) 0,4 

Sel (g) 1.0 
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Allergènes et intolérances  
 

  

Céréales avec gluten ou dérivés  Absence 

Œufs ou produits à base d’œufs  Absence 

Produits à base d'arachides ou d'arachides Absence 

Produits laitiers ou produits à base de lait Absence 

Céleri ou produits à base de céleri Absence 

Produits à base de sésame ou de sésame Absence 

Lupins ou produits à base de lupin Absence 

Crustacés ou dérivés Absence 

Poisson ou dérivés Absence 

Soja ou dérivés Absence 

Noix ou dérivés Absence 

Moutarde ou dérivés Absence 

Sulfites> 10 mg / kg ou> 10 mg / L Absence 

Mollusques et crustacés Absence 

 

• Produit sans conservant ni colorants et apte pour végétariens 
 
DDM (vie utile depuis la date de fabrication) 
 
La date limite de consommation est déterminée par la manipulation et les conditions de 
transport et de stockage. Dans des conditions normales (température entre 10 – 25ºC et 
humidité inferieure a 75%) elle est de 36 mois depuis la date de fabrication.  
 
Mode d’emploi / utilisation prévue  
 
Ouvrir et prêt à consommer. 
 
Mode conservation avant et après ouverture 
 
Avant ouverture, conserver à température ambiante et protéger de la lumière.  
Après ouverture, conserver dans un endroit frais entre 1 et 3 º C dans un récipient non 
métallique et consommer avant 3 jours. 
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Population cible 

 
Population en général. 
 
 
Facteurs et caractéristiques (physicochimique) 
 

FACTEURS CARACTÉRISTIQUES 

Espace de tête  < 15  

VACUUM (CM Hg) >10 

PH 4.0 ± 0.3 

Odeur Typique 

Couleur Rouge, jaune et vert 

Texture Typique  

Saveur  Typique 

Pourcentage minimum 
d’embrochement  45 % 

Pourcentage minimum de compacité  80 % 

 
 
Exigences de qualité et tolérance basées sur les décisions du CTCPA 
 

FACTEURS TOLÉRANCES (% PNE) 

OGMs Absence  
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Caractéristiques microbiologiques 

 
Norme française NF V 08-408 :  
Contrôle de la stabilité des produits offerts et assimilés. 
Méthode de « routine » constituée de : 
 

- Incubation d’une boite à 37 +/- 2°C pendant 7 jours. 
 
Poids minimum requis 
 

FORMAT POIDS NET (g) POIDS NET ÉGOUTTÉ 
(g) 

RO-2650 2500 1300 

 

 
Législation applicable sur la boite 

 
- Conformément à la législation pour les pesticides 

- Conformément à la législation pour les résidus de métaux 

- Conformément à la législation de traçabilité (Règlement CE 178/2002) et HACCPP’s 

(Règlement CE 852/2004) 

- Conformément au Règlement 1169/2011 pour l’information fournie au consommateur 

Minéraux et vitamines 
 

SODIUM (mg) 150 

CALCIUM (mg) 20 

FER (mg) 0,4 

VITAMINE A (IU) 520 

VITAMINE C (mg) 45 

VITAMINE D (ug) <0,5 

POTASSIUM (mg) 100 
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Logistique 
 

Type de palette Européen : 0,80 x 1,20 m 

Nº de boites x colis 3 

Nº de colis x couche 11 

Nº de couches 8 

Hauteur 140 cm 

Nº unités x palette  264 

Kg / palette 792 
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