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DECOUVREZ NOTRE HUILE DE SESAME Torréfiée
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= grillée gréce au sésame torréfié. 8
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INFORMATIONS JusQuA1soC 5
PRODUIT pour une préservation 7
CIP : 901640209 optimale des saveurs. §
DLUO : 18 Mois ;
EAN : 5021047001183 o
POIDS : 1L by
PCB : X6 -
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ble de la gamme et des idées recettes sur www.thaiki

Préchauffer le four & 180°C.
Blanchir 2 eufs avec 120 g de sucre, puis ajouter 20 cl de lait.

Incorporer 300 g de farine, 1 sachet de levure, du sel et 2 cas de graines de sésame.

Ajouter 75 g de beurre fondu, 50 g
Garnir les moules & muffins aux 3/4 avec la péte.

Cuire environ 15 min. Pour un résultat ultra gourmand finir les muffins
avec un g|o§cnge au citron.

et 1 cas de fleur d'oranger.
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