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GAMME MIGNONNETTES

PUGET SAUCE CAESAR 30ML

v LES + DU PRODUIT

*» Une recette de sauce salade incontournable

<+ Tous les ingrédients de la recette traditionnelle de la sauce

PUGET Caesar : huile d’olive vierge extra, fromage, ail et anchois

SAUCE
CAESAR

I

“» D’'une contenance de 30 ml, elle permet d'assaisonner
salades composées avec la juste dose

30r

y “+ |déale pour la vente a emporter et la livraison grace a =a
[ bouteille solide et étanche elle peut étre transportée partout  wurri-score
— sans aucun risque de fuite ﬂ l

“» Format x50 pratique pour le stockage Lesieur Professionnel s'engage

dans la communication du Nutri-Score

MODE DE CONSERVATION

A conserver dans un endroit frais et sec. A consommer en une seule fois apres ouverture.
DDM (date de durabilité minimale): 6 MOIS

INGREDIENTS CONDITIONNEMENT

Eau, huile de colza, sucre, vinaigre d’alcool, jaunes

J 0 ! 3265470116072
d’OEUFS, fromage (LAIT, sel, présure), huile d’olive
vierge extra (3%), sel, moutarde (eau, graines de
MOUTARDE, vinaigre d’alcool, sel), ail, ardbme naturel Poids net UC en 20
(LAIT), épaississant : gomme xanthane, ANCHOIS en g
poudre, poivre. uc Poids brut UC en g 38.3
. . Dimensions UC encm (I x p x h) 23x23x97
ALLERGENES: Moutarde, CEufs, Lait, Anchois
Nombre d’UC par carton 50
VALEURS 100 g Code interne 11608
NUTRITIONNELLES uL Poids net du carton en Kg 1.50
En ergie (kJ) / (kcal) 1625/ 394 Poids brut carton en Kg 1.98
Matieres grasses (g) 2 Dimensions carton en cm (I x p x h) 231 x 119 x 106
dont acides gras saturés (g) 4.2 Nb de carton / couche 30
Nb de couches / palette 15
Glucides (g) 8,8 palette  Nb de cartons / palette 450
Slon SUEES (@) Ele Nb d'UC / palette 22 500
Protéines (g) 1,7 Dimensions palette en cm (I x p x h) 1200 x 800 x 1735
Sel (g) 3.2

Numéro agrément : 1325 N/O
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*» Une recette de sauce salade incontournable

<+ Tous les ingrédients de la recette traditionnelle de la sauce
Caesar : huile d’olive vierge extra, fromage, ail et anchois

“» D’'une contenance de 30 ml, elle permet d'assaisonner
salades composées avec la juste dose

“+ |déale pour la vente a emporter et la livraison grace a =a
bouteille solide et étanche elle peut étre transportée partout NUTRI-SCORE
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“* Format x50 pratique pour le stockage Lesieur Professionnel s'engage

dans la communication du Nutri-Score

CARACTERISTIQUES BACTERIOLOGIQUES

Aérobies mésophiles totaux 30°C < 10000/g
Entérobactéries < 1000/g
Escherichia coli < 10/g
Levures <500 /g
Moisissures < 500/g

Salmonelles

absence dans 25 g
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