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Le pesto genovese traditionnel FLORELLI est préparé à base d’ingrédients soigneusement 

sélectionnés. 

Cette recette concentrée en basilic génois DOP est parfaite pour tous les formats de pâtes. Elle 

viendra également sublimer les carpaccios et simple tomates-mozzarella ou délivrera tous ces 

arômes simplement tartinée sur des crostini. Buon appetito ! 

Mode d’utilisation : verser le pesto directement sur les pâtes, sans réchauffer au préalable. 

Portion recommandée : 50 g à 60 g pour 100g de pâtes    

Nombre de portions par pot PET: 15 à 18 portions  

  

Ingrédients :  

 Huile de tournesol, basilic 40% (origine: Italie), noix de cajou, sel, fromage Pecorino Romano AOP, 
pignons de pin, ail, antioxydant: acide ascorbique, conservateur: sorbate de potassium, correcteur 
d’acidité : acide citrique  

 
 

CODE REF. DESIGNATION ARTICLE EAN PCB 

A6877FL FLORELLI RISTORANTE PESTO con BASILICO DOP 900 G (Pot PET) 3760077536877 6 

✓ BASILIC 

DOP 

CULTIVÉ EN 

LIGURIE 
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