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 EAN13 : 3582573316001 
 

Dénomination légale  
 

Baked beans à la sauce tomate 
 

Lieu de production  
 

Espagne 
 

Définition  
 

Produit obtenu à partir de fèves blanches avec de la sauce tomate. Conservés dans des 
récipients en étain, format 5/1 (a 12). 

 

Liste des ingrédients  
 

Haricots blancs (44%), eau, concentré de tomate (4%), sucre, amidon modifié (maïs ou pomme 
de terre), sel, sirop de glucose-fructose, vinaigre de vin blanc, paprika et arômes naturels. 

 
 

Valeurs nutritionnelles pour 100gr du PNE  
 

 
Valeur énergétique (KJ/KCAL) 269/63,7 

Matières grasses (g) 0,0 

Dont saturées (g) 0,0 

Glucides (g) 11,2 

Dont sucres (g) 2,8 

Fibre alimentaire (g) 3,2 

Protéines (g) 3,12 

Sel (g) 0,88 
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Allergènes et intolérances  
 

  Contamination croisée 

Céréales avec gluten ou dérivés Absence Non 

Œufs ou produits à base d’œufs Absence Non 

Produits à base d'arachides ou d'arachides Absence Non 

Produits laitiers ou produits à base de lait Absence Non 

Céleri ou produits à base de céleri Absence Non 

Produits à base de sésame ou de sésame Absence Non 

Lupins ou produits à base de lupin Absence Non 

Crustacés ou dérivés Absence Non 

Poisson ou dérivés Absence Non 

Soja ou dérivés Absence Non 

Noix ou dérivés Absence Non 

Moutarde ou dérivés Absence Non 

Sulfites> 10 mg / kg ou> 10 mg / L Absence Non 

Mollusques et crustacés Absence Non 

 

- Aucun risque existant pour le consommateur 

- Convient aux végétariens, végétaliens et ovo-lacto végétariens 

- Conforme au règlement (UE) 1169/2011 sur l’information alimentaire facilitée au 

consommateur 
 
 

Traitement (processus)  
 

Légumes conservés acidifié stérilisés, préalablement lavés, blanchis, sélectionnés et emballés. 
 
 
 
DDM (vie utile depuis la date de fabrication  
 JJ/MM/AAAA Étant JJ le jour de la fabrication ; MM le mois de fabrication et AAAA 4 ans après la date 
de fabrication
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Lot (description du codage par lots)  
 

Marqué sur le couvercle du conteneur selon les spécifications du client. 
 
 

DDM (vie utile depuis la date de fabrication)  
 

Date de péremption DDM, type de produit et lot : 
JJ/MM/AA – Type de produit 
Lot / Lot AAA – Z 

 
(JJ) deux chiffres du jour 
(MM) deux chiffres du mois 
(AA) année de péremption 
(AAA) jour de fabrication 
(Z) lettre laquelle identifie l’année de fabrication 

 
 

Mode d’emploi / utilisation prévue  
 

Réchauffer dans un récipient et servir. 
 
 

Mode conservation avant et après ouverture  
 

Avant ouverture, stocker en conditions normales de température et de ventilation, maintenir 
propre et ordonné et conserver en un endroit frais et sec, dans des conditions normales 
d’humidité et de température. 
Après ouverture, conserver au réfrigérateur 48 heures maximum. 

 
 

Population cible  
 

Population en général, sauf, voir section allergènes. 
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Facteurs et caractéristiques (physicochimique)  
 

FACTEURS CARACTÉRISTIQUES 

Poids net 4.000 g 

Capacité 4.180 ml 

pH 5.2 – 5.8 

Solides solubles 8 – 11 º Brix 

Peaux Absence 

Couleur Typique 

Gout Typique 

Odeur Typique 

 

Conformément au Décret Royal 2420/1978 du 02 juin, par lequel est approuvé la 
Règlementation Technique Sanitaire pour l’élaboration et la vente de Conserves Végétales. 

 

FACTEURS CARACTÉRISTIQUES 

Mélamine < 0.5 ppm 

Arsenic < 1 ppm 

Cadmium < 0.05 ppm 

Cuivre < 5 ppm 

Etain < 200 ppm 

Plomb < 0.2 ppm 

 

Selon le règlement (CE) nº 2023/915 de la Commission du 25 avril 2023, par lequel est fixé le 
contenu maximum de contaminants déterminés sur les produits alimentaires et le Règlement 
(CE) nº 396/2005 du parlement Européen du Conseil du 23 février 2005 relatif aux limites 
maximums de résidus de pesticides sur les aliments et les aliments pour animaux d’origine 
végétale et animale, lequel modifie la Directive 91/414/CEE du Conseil. 
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Exigences de qualité et tolérance basées sur les décisions du CTCPA  
 

FACTEURS TOLÉRANCES (% PNE) 

OGMs Absence 

Produits irradiés Absence 

 
 

Caractéristiques microbiologiques  
 

Norme française NF V 08-408 : 
Contrôle de la stabilité des produits offerts et assimilés. 
Méthode de « routine » constituée de : 

 

- Incubation d’une boite à 37 +/- 2°C pendant 7 jours. 
- Commercialement stérile 

 
 

Critères d’acceptation  
 

Le produit sera considéré comme stable lorsque les points suivants seront respectés : 
- Absence de déformation et/ou de fuite du récipient après la période d’incubation. 
- Absence de modification de l’odeur, de l’aspect et de la texture du produit par rapport 

à l’échantillon témoin. 
- Différence de PH < 0.5 unités par rapport au témoin. 

 

Laboratoire de contrôles externes  
 

CNTA 
 
 

Poids minimum requis  
 
 

FORMAT CAPACITÉ (ml) POIDS NET (g) 

RO-4180 4180 4000 
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Législation applicable sur la boite  
 

- Conformément à la réglementation européenne en vigueur. 
 
 

Récipient  
 

Feuille de vernis à porcelaine / incolore 
 

Diamètre (mm) 153 

Hauteur (mm) 237 

 
 

Emballage  
 

Plateau rétractable sans carton 
 

Longueur (cm) 46 

Largeur (cm) 15,5 

Hauteur (cm) 23,7 

Unités par colis 3 

 
 

Logistique  
 
 

Type de palette Européen : 0,80 x 1,20 m 

Nº de boites x colis 3 

Nº de colis x couche 11 

Nº de couches 5 

Mesures A*L*A / H*L*W 1.36*1.20*0.8 

Nº unités x palette 165 

Poids brut (Kg) ± 760 
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