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Jus de veau lié déshydraté

Ref. 028970 | EAN 8721201908866

| Fournisseur  UNILEVER FRANCE

JUS DE VEAU LIE

-
BONDED VEAL JUS

Unité de facturation
Unité de vente

Durée de vie

DLUO garantie
Allergénes (Traces)
Mode de conservation

Conditions de conservation

Température de stockage

Conditions utilisation

Ingrédients

Message marketing
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Ces spécifications sont fournies a titre informatif et peuvent étre modifiées

ultérieurement.

Marque KNORR

GENERAL

Seau 3,5kg
Seau de 3,5 kg
367 jours

120 jours

Oeufs, Lait, Céréales contenant du gluten, Soja, Céleri, Moutarde, Barley and its
derivatives, Oats and its derivatives, Rye and its derivatives, Wheat and its
derivatives

Bien refermer le seau apreés utilisation. A conserver au sec et & température
ambiante.

Bien refermer le seau apreés utilisation. A conserver au sec et & température
ambiante.

De 2°Ca 25°C

DESCRIPTION

PREPARATION : Verser la poudre dans I'eau bouillante. Reporter a ébullition et
laisser mijoter pendant 2 minutes en remuant avec un fouet.

Ingrédients : amidon, arémes, maltodextrine, sel, sucre, viande de veau 3,8%
(viande de veau, antioxydant (extraits de romarin)), sirop de caramel, oignon grillé,
extrait de vin blanc. Peut contenir : BLE, SEIGLE, ORGE, AVOINE, OEUFS, SOJA,
LAIT, CELERI et MOUTARDE.

Le nouveau Jus de Veau Lié KNORR® 3.5kg est congu pour apporter a vos
préparations des saveurs au plus pres d'un jus fait maison. Grace a ses notes
puissantes de viande de veau et d'oignons caramélisés, il offre une saveur riche et
une couleur foncée brillante qui sublimera vos sauces brunes. Sa texture dense et
sans grumeaux garantit une liaison optimale, facilitant I'incorporation rapide dans
vos plats. Ce jus de veau, sans exhausteur de go(t ni colorant artificiel, est
I'ingrédient parfait pour réaliser des sauces créatives et savoureuses, ou encore
pour enrichir vos recettes avec une touche finale raffinée.
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LOGISTIQUE
S unite
PCB 1 Controle colisage Non
Poids Brut 3.708 Kilos Volume 9500 Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 22.6x22.6x18.6 Dimensions (unité) Centimeétre
S carTon
PCB 1 Controle colisage Non
Poids Brut 3.708 Kilos Volume 9500Cm?3
Dimensions (Lx1xh) 22.6x22.6x18.6 Dimensions (unité) Centimeétre
B\ PALETTE
PCB 54 Controle colisage Non
Poids Brut 225.2 Kilos Volume 679 680 Cm 3
Dimensions (Lx1xh) 120x80x 70.8 Dimensions (unité) Centimeétre
NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes Pour 100 gr / ml non préparés  Pour préparation de 100 gr / ml

Valeur énergétique 326 Kilc.vca.lories 16 Kil.ocglories
1 366 Kilojoules 68 Kilojoules
Matiéres grasses 3.7 Grammes <0.5 Gramme
dont acides gras saturés 1.2 Grammes <0.1 Gramme
Glucides 65 Grammes 3.2 Grammes
dont sucres 12 Grammes <0.6 Gramme
Fibres alimentaires 0.5 Gramme <0.5 Gramme
Protéines 7.3 Grammes <0.5 Gramme
Sel 16.8 Grammes 0.85 Gramme
CARACTERISTIQUES
Pays de fabrication Allemagne
Type d'emballage Bucket
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