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PROFESSIONNEL

FLOCON =

SAC PRE-DOSE PREPARATION MAINTIEN AU IDEAL
POUR 1 BAC GN1/1 A CHAUD CHAUD LIAISON CHAUDE

Comment ¢ca
marche ?




MOUSLINE® FLOCONS COMPLETE LAIT ECREME - PREP. A CHAUD
MQUS SAC DE 1,4 KG 62 PORTIONS DE 150G

PROFESSIONNEL Purée de Pommes de Terre complete en flocons au lait entier. Préparation a

chaud.

Sac pré-dosé pour préparation en bac gastronorme :

- Facile a préparer, sac léger : facile a manipuler

- Préparation directement dans le plat standard de la restauration (GN 1/1)
- Moins de nettoyage, moins de perte de produit

Maintien au chaud pendant plusieurs heures, idéal liaison chaude

Golt de pomme de terre et de lait intense, sans aréme

Convient au régime végétarien et au régime sans gluten

INGREDIENTS

Pomme de terre (91%), LAIT écrémé en poudre (3.9 %), sel, curcuma, émulsifiant :
mono- et diglycérides d'acides gras (d’origine végétale) ; stabilisant : diphosphates ;
anti-oxydant : extrait de romarin ; aréme naturel.

CONSERVATION - STOCKAGE

Code EAN : Durabilité minimale : 12 mois. Conditionné sous atmosphére protectrice.
3 760 381 262 295 A conserver au sec et a |'abri de la chaleur. Bien refermer aprés chaque utilisation.

DONNEES LOGISTIQUES

Comment ca Type UC / UD Code EAN Poids Net Poids Brut Pimensions
1SAC =1BAC (LxIxH)enmm

Q marche ? Unité consommateur (UC) Sac 3760381262295 1.4kg 1.44 kg 270*100*300
~- Unité de distribution (UD) Carfon 33760381262294 8.4 kg 9.2kg 499*273*278

Palette - Gerbabilité non Palette 837603812622%1 252kg 395.91 kg 1200*800*1540

Nbre UD | Couches | Nbre UD | Nbre UC
par par par par
couche Palette Palette Palette

60000069 192-B-1.4kg-1 | 1105200000 FRANCE 6 6 5 30 180

Code Pays de Nbre UC

Codes infernes Douanier production par UD

Differences modes de préparations entre les formats traditionnels et: =

D’abord en cuve PUiS enbacsdecuisiie V'S Directement en bacs de cuisine 6N 1/1

+ rapide
- de gachis
+ facile a doser

+ facile a manipuler
+ facile a nettoyer

Reste a nettoyer:
Cuve + fouet
Gachis de temps
& d’eau
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Durée approximative de préparation pour 226 portions (1sac) : 30 Mn (sans le temps de chauffe) Durée approximative de préparation pour 248 portions (46N) : 15Mn (sans le temps de chauffe)

. -
ﬂ(ouslmc' Rendez-vous sur : www.mouslinepro.fr

PROFESSIONNEL




Fiche technique

Purée de pomme de terre compléte
FLOCON © qu lait écrémé

Sac pré-dosé 1.4 Kg : bac Gastronorme

DESCRIPTION DU
PRODUIT

Sac pré-dosé pour préparation en bac gastronorme :

) » Facile @ préparer, sac léger : facile @ manipuler
Furce ":_'E Pommes de Terre Préparation directement dans le plat stondard de la restauration (GHN 1/1)
complete en flocons aw i . .
lqit enfier < Moins de neftoyage. mains de perte de produit
Maintien av chauvd pendant plusieurs hevures, idéal ligisen chauvde
Goit de pomme de teme intense et de lait.
Convient au régime végétarien et au régime sans gluten

Préparation @ chaud

FPomme de ferre [(P1%). LAIT écrémé en poudre (3.9 %), sel, curcuma, eémuksifiant : mono- et diglycérides

d'acides gros (d origine végétale) ; stabilisant : diphosphates ; anfi-oxydant : extrait de romarin ; ardme
naturel.

ALLERGENES MAJEURS ENGAGEMENT QUALITE

Conformément aux réglementations en MOUSLNE @ un systéme de management de la gualité certifié

vigueur pear les normes 130 2001 =t FREC 22000

»  Allergénes présents dans la recette ou dans  Etiguetage conforme a la réglementation 2n vigueur sur les
un de ses ingrédients : LAIT QM.

»  Allergénes pofenfiellement présents : Ce produit ne contient pas d'ingrédients ionisés
QuUCuUn

Production en France [Hauis de France)

INFORMATIONS NUTRITTIONNELLES

Pour 1009 de produit Pour 1509 de purée
58C préepares®
Emergis 1384 kJ § 331 kcal 309 kd f 74 kcal
Matigres grasses 13a 03g

Dont acides gras safurés 1.0g 02g
Glucides 849 153 g

Dont sucres A5g 08g

&7 0 1.5g
80g 1.8g

233g 074 g
*PrEporés seion le mooe d'emplol 5ans ajour oe sel.

CONSERVATION - STOCKAGE

Durabilité minimale - 12 mois

Conditionné sous atmosphére protectrice

A conserver au sec et a I'abri de la chaleuwr. Bien refermer aprés chagque utilisation

Date de mise 4 jour : 0707 /2024




Purée de pomme de terre compléte
FLOCON @ qu lait écrémé

Sac pré-doszé 1.4 Kg : bac Gastronorme

3740381262295
PREPARATION BAC GASTRONORME GN 1/1 QUANTITES

En fonction du nombre de porfions a préparer pour le Aocons
service, déeterminer le nombre de bacs & préparer Mousline®
1 sac aL

EAL

@ Si VoS Bhes e i
Chauffer a $0°C la guantité d eau nécessaire pour equipes d'une ﬂ..l'r'E' -

le nombre de bacs @ préparer  chaufianie :iJ
Utiisez la pour faire
chauffer une grande
quantité d'eaw

%,

Doser I'eau chaude dans le bac gastronome &
I'gide d'un pot gradué (se référer aux proportions
présentées dans le tableau ci-dessus)

Werser le sac de flocon en le répartissant

rapidement dans l2 bac et mélanger a "aide d un
fouet

La purés MOUSLIMES est préte pour le service |
Couvrir le plat et l2 maintenir au chaud a 75%C

IMPORTANT - Se éférer & la réglemeantation en viguew applicable 4 la restauration collective 4 chagque étape de 1A vie du produis
[préparation, ligison chaude, servicea]

DONMNEES LOGISTIQUES

Type UC / UD Code EAN Foids Mei Foids Bt fLx I x H) &n mm
Unité consommateur (UC) Soc 3740381262295 T4kg 144 kg 270*100*300

Unité de distrioution (UD) Cartan 3760381 2462304 B.4kg F2kg AFPRITFIMETE
Palette - Gerpabilite: owi Palette B37603812462291 252 ko 37571 kg 1200*200*1 540

Code P de Nbre UC th::'l.ll.'l Cu;f:'l'res thr:rl.lﬂ Hh:r'llﬂ
Douanier | preduction | parllD | he | Paletle | Palette | Palette
SO00004% 192-6-1 4kg-1 | 1105200000 FEAMCE & & 5 30 180

Codes intemes

Date de mise Q jour © 0F/07/2024
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