
des invendus 
de pains Bio 
revalorisés

des recettes uniques 
et craquantes !

des biscuitiers 
en situation 
de handicap

CERTIFIÉ PAR FR-BIO-01
AGRICULTURE UE/NON UE
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Le handicap, au cœur 
de la démarche

Nos biscuits sont fabriqués en ESAT *
par une équipe en situation de handicap mental et psychique, 

qui s’active chaque jour avec beaucoup d’amour et de bonne humeur 
pour vous offrir le meilleur !

*  Etablissement et service d’aide par le travail

Bon pour
la Société !

Le pain de la veille 
fait des merveilles ! 

Nous sauvons le pain invendu des boulangeries bio 
pour réaliser nos biscuits anti-gaspi. 

Ce pain est broyé et intégré dans chacune de nos recettes 
pour une démarche écologique et une croustillance unique !

Bon pour 
la planète ! 

Vous régaler,
notre priorité

Nous avons développé des recettes uniques : 
des biscuits aux pains agrémentés d’ingrédients 

minutieusement sélectionnés et majoritairement locaux. 
Un résultat craquant et ultra-gourmand pour ravir les petits et les grands ! 

Bon pour 
vous !

Nous suivre.
kignon_biscuits

hello@kignon.fr
07 45 68 95 29

Pour en savoir plus 
ou partager un petit biscuit ?


