
Description

Marché Cible

Cible   Professionnel,Domestique

Désignation   Plaque pâtissière

Code barres   

814560

3075308145606

Couleur(s)   Inox
Lieu de fabrication   FRANCE

Marque   GOBEL
Code fiscal   73239300

Plaque pâtissière - inox - 530 x 325 x 10 mm

LOUIS TELLIER, 116 quai de Bezons 95100 Argenteuil, FRANCE, Tél: 01.34.11.38.38, Fax: 01.34.11.18.50, Mail: info@telliergobelcie.fr

Fiche Technique

Identification

Référence   

Descriptif technique

Dimensions produit nu (cm)   53 x 32,5 x 1 (L x l x H)

Poids produit nu (Kg)   1.35 kg

Matériaux   

Accessoires   

Pièces détachées   

Mode d'emploi   

Garantie   

Autre   

Brevet   

Type d'emballage   

Produit
Elec.

Puissance (W)   

Nb Piles Fournies   

Type Piles   

Conditionnement produit

Dimensions (cm)   

Contenu (Nb unités)   

Poids (kg)   

Logistique          Inner             Master

Quantités   

Code Barres   

Palette (cm)  

Nb unités / palette   

Nb couches / palette   

Nb carton / couche   

Hauteur palette (cm)   

Inox

Non

Non

Non

2 ans

Non

x x (L x l x H)

1

pcs pcs

Poids palette (Kg)  

x

pcs

PLAQUE PÂTISSIÈRE :  Très  utile  en  pâtisserie,  cette
plaque servira de support à vos préparations (fonds de
tarte,  pizzas,  gâteaux…).  Principalement  utilisée  pour
stocker vos préparations au repos, elle peut être placée
au réfrigérateur ou au congélateur.
Les  plaques  pâtissières  en  inox  passent  au  lave-
vaisselle, au four (température maximale de cuisson :
300°C) ainsi qu’au réfrigérateur (+6°C/-20°C). Idéales
pour le stockage.


