
DATE D'IMPRESSION

DATE DE CREATION

DATE DE MODIFICATION

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

16/06/2020 00:

05/11/2014

05/06/2018

ARGUMENTAIRE

FONCTION PRODUIT LAVE VAISSELLE

GARANTIE PROP. INDUSTRIELLE

HACCP DIVERS 9

MATIERE LAME MATIERE MANCHE

MONTAGE MANCHE

COULEUR MANCHE

MARQUAGE MANCHE

DIVERS 7

LONG. LAME

NORME LAME

MATIERE RIVETS

EPAISSEUR DOS LAME

DURETE Hrc

MATIERE VIROLE

TRANCHANT

PROCESS LAME

DIVERS 8

MARQUAGE LAME

TYPE LAME

DIVERS 6

FORME LAME

ACCESSOIRES

X X

X X

POIDS PDT SEUL

DIMENSIONS PDT COND

POIDS PDT COND

DIVERS 2

DIVERS 4

DESIGNATION

REFERENCE

EAN

UC

NOM. DOUANIERE

CONDITIONNEMENT

DIMENSIONS PDT SEUL

DIVERS 3

DIVERS 1

0480356-V

EPLUCHEUR SURCLASS ROUGE

3042364800718 7,500 1,4001,500 CM

8205510000     

P 0,020 KG
 

  

plastique PEBD  

manche en polypropylène

manche surmoulé

rouge

NON

 

 

 

 

résiste au lave vaisselleéplucher les légumes racines

 garantie à VIE

 

 
 

préparerconditionné par : 12 pièces

lame en inox

X20Cr13

46 Hrc

lame découpée et emboutie

lame à soie postiche

lame à 2 tranchants

6 cm

0,7 mm

tranchant uni

marque par poinçon

répond au préconisations HACCP

Permet d'enlever la peau des légumes racines ainsi que de certains fruits. Sa lame, d'un tranchant très coupant, 
permet une coupe rapide et nette de la peau.Ses deux tranchants permettent un usage droitier/gaucher.Sa couleur lui 
permet d'être utilisée dans un environnement HACCP.Il existe une gamme complète d'accessoires culinaires 
destinés à la préparation et la décoration en cuisine. Pour la fabrication de ces outils, on privilégie avant tout la 
fonctionnalité, élément recherché en priorité par les chefs et les gourmets dans leurs travaux de tous les jours.


