We measure it.

Testeur d'huile

testo 270 - Garantir la qualité des
huiles de friture et réduire les colts

Design ergonomique et robuste grace auquel la main n’est
plus soumise a la chaleur directe de I’huile de friture

Lavable sous I’eau courante (IP 65)

Alarme claire selon un principe de feux de signalisation

L’écran couleurs, plus grand, de I’appareil de mesure
simplifie nettement la consultation des valeurs

Etalonnage et ajustage pouvant étre réalisés par I'utilisateur
lui-méme

eau testo 270 convainc par un design ergonomique
in n’est plus soumise a la chaleur directe
ires sur I’écran éclai




testo 270

Données techniques / Accessoires

testo 270

Appareil de mesure d'huile de friture testo 270

incl. mallette de transport, huile de
référence, piles et protocole d'étalonnage

Réf. 0563 2750

We measure it.

Capteur Capteur capacitif testo (% TPM)
PTC (°C/°F)
Etendue 0,0 ... 40,0 %TPM
+40 ... +200 °C
Précision +2 %TPM (+40 ... +190 °C)
+1 digit +1,5°C
(a température ambiante de 25 °C)
Résolution 0,5 %TPM (+40 ... +190 °C)

0,1°C

Données techniques générales

Temp. d'utilisation +40 ... +200 °C
huile de friture

Temp. de stock. -20 ... +70 °C
Temp. d'utilisation 0..+50°C

Dimensions 50 x 170 x 300 mm

Poids 2559

Affichage LCD, 2 lignes, écran éclairé
Type de pile 2 x Micro (Type AAA)

Autonomie pile

env. 25 h en utilisation continue
env. 500 val. de mesure

Matériaux du boitier

Fibre de verre ABS / ABS-PC 10 %

Temps de réponse

Environ 30 sec.

Protection

IP65

Possibilités
d’étalonnage

Etalonnage sur site au moyen d’huile de
référence

Fonction alarme

Alarme optique au moyen d’un étroéclairage

d’alarme, limites TPM inférieure et
supérieure, Auto Hold

Garantie 2 ans
Accessoires Réf.
Malette pour testo 270 0516 7301
Huile de référence pour testo 270 (1 x 100 ml) 0554 2650
Certificat d'étalonnage ISO: appareil de controle d'huile de friture : 2 points d'étalonnage: 0 % et 24 % TPM 0520 0028
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