- FICHE TECHNIQUE

Thermomeétre a sonde -50°C / +300°C

Référence produit : 00T835

Unité de facturation : Piece

Unité de vente : A |'unité

DESCRIPTIF

Ce thermometre électronique permet de surveiller la température de cuisson. La sonde a pic permet notamment de
suivre la cuisson a l'intérieur des viandes. Grace a son aimant, il se fixe aisément sur les surfaces en métal.

DONNEES LOGISTIQUES

EAN13 3369140547125 Colisage 1

Unité 1 Poids colisage 0.18 Kg

Poids 0.18 Kg Volume colisage 514 Cm?3

Volume 514 Cm?3 Dimension colisage (LxIxh) 28.2x15.2x 1.2 (Cm)

Dimension (LxIxh) 28.2x 15.2x 1.2 (Cm) Palettisation 100 Piéce
CARACTERISTIQUES

Matiere Plastique Précision 1°C

Type de thermométre A sonde Plage de température -40°C/ +300°C
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