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Produit de rinçage N  Gastronom 
 Réf. : 3301004 

 Conditionnement: 10 l 
 
 
Domaine d'utilisation Effet 
Produit de rinçage neutre d'utilisation universelle la détente de l'eau de rinçage lors du processus 
pour lave-vaisselle, lave-ustensiles, et lave-verres de rinçage dans le lave-vaisselle entraîne au bon 

écoulement de l’eau sur le support. 
 
 

Adapté à 
Toutes sortes de vaisselle et de verres. 
 
Dosé correctement, et avec la bonne température de rinçage, le produit de rinçage N assure un mouillage 
homogène des articles lavés, ainsi qu'un séchage sans gouttes et ne laissant pas de traces. 
 
 

Dosage 
0,1 à 0,4 ml/l par appareil doseur automatique. 
 
 

Ingrédients 
Suivant recommandation de la communauté européenne : 
< 5% phosphates, polycarboxilates 
15 à 30% tensioactifs non ioniques 
d'autre part : agent de conservation 
Autres ingrédients : sel d'acides organiques. 
 
 

Remarque 
Pour garder de la vaisselle et des verres sans traces, ainsi que pour éviter l'entartrage, nous recommandons 
d'avoir recours à une installation Winterhalter d'adoucissement, de déminéralisation partielle, ou de 
déminéralisation totale de l'eau. 
 
 

Physiologie 

Le produit ne renferme pas de pesticides ni d'hydrocarbures chlorés. Lors d'une utilisation conforme à la 
destination, les exigences de la loi allemande sur les aliments et les articles de consommation (LMBG) du 
15.8.1975 sont satisfaites. 
 
 

Élimination des emballages vides 
Collecte par voie ménagère ou par collecte spécifique. 
 
 

Stockage 
Durée de conservation : 3 ans 
Stocker hors gel, et à moins de 40°C 
Craint le gel à partir de 0°C. 
 
 
Pour d'autres renseignements et informations, le service après vente Winterhalter se tient à votre disposition. 
Veuillez aussi tenir compte des indications données sur la fiche de sécurité DIN. 


