Fiche technique

LOUIS TELLIER

Identification

Plaque patissiére

Désignation
814590

Référence

Code barres 3075308145903

Couleur(s) Inox

Lieu de fabrication FRANCE

Marque GOBEL

Code fiscal 7323930000

Marché Cible
Cible

Professionnel, Domestique

Descriptif technique
60 x40 x 1 (LxIxH)

Dimensions produit nu (cm)

Poids produit nu (kg) 1.87 Kg

Matériaux Inox

Accessoires

n

Piéces détachées
Mode d'emploi
Garantie

Brevet

Autre

Produi
Elec.

Puissance (W)

Nb Piles Fournies

Non
Non

Type Piles

Conditionnement produit

Type d'emballage
Dimensions (cm X x (Lx|xH)
Contenu (Nb unités)

Poids (kg)

F

Inner Master

p

ogistique
Quantités

0
n

O
0
n

Code Barres

Palette (cm)

‘I

Nb unités / palette

o
0
7]

Nb couches / palette

Nb carton / couche

Hauteur palette (cm)

Poids palette (Kg)

Plague pétissiére - inox - 600 x 400 x 10 mm

PLAQUE PATISSIERE : Trés utile en patisserie,
cette plaque servira de support a vos
préparations (fonds de tarte, pizzas, gateaux...).
Principalement utilisée pour stocker vos
préparations au repos, elle peut étre placée au
réfrigérateur ou au congélateur.

MATERIAU DE QUALITE : La plaque pétissiére est
fabriquée en inox, un matériau hygiénique,
résistant et durable. Prisé dans I'univers de la
patisserie professionnelle, il nécessite peu
d'entretien.

EFFICACE ET PRATIQUE : Idéale pour une
utilisation professionnelle, elle est parfaite pour
le stockage de vos préparations dans les
armoires froides et les chambres de pousse.

FABRICATION FRANCAISE : Labelisée entreprise
du patrimoine vivant la marque Gobel fabrique
en France sa plaque pétissiére grace a son
savoir-faire unique.

LA MARQUE DES PATISSIERS : Depuis 1887,
Gobel fabrique en France des ustensiles de
patisserie robustes et de qualité, au service de
tous les professionnels et passionnés exigeants.
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