
4749 3369140547491

 -40+230°C

oui / yes

0,1

10sec (20°C à 100°C stabilisé 

en bain/ stabilized in bath)
2 ans / years

1 x CR2032 

(fournie/included )
IP67

2 ans / years Blister

EN13485, CE, ROHS, Contact 

alimentaire (food contact) 
CHINE / China

Longueur (mm) 

/ Lenght 
Largeur (mm) / Width

Hauteur (mm) / 

Height

Poids (g) / 

Weight

Quantité produit/ Product 

quantity

Vrac / Bulk 195 42 22 35 1

Packagé / Package 250 100 24 50 1

Inner 405 130 120 750 10

Master 400 430 390 8100 90

palette / Pallet 1200 800 1800 152000 1440

Commentaires :

Date de création 06/10/2017 Version 4

Date de  modification 25/01/2021 Responsable A.COURCOUX

Thermomètre sonde V-TEMP 1 
Probe Thermometer V-TEMP 1

Notice / Manual

Référence / Reference

Précision / Accuracy

de 0 à 100°C : +/-0,5°C

de -20 à 0° :  +/-1°C, 

100°C à 200°C : +/-2°C

 -40 à -21°C : +-/3°C

 +200°C : +/-4°C

Plage / Range

Résolution / Resolution

Gencod / EAN

Données logistiques / Logistics Data :

Certificat / Certificate Origine / Origin

Données techniques / Technical Data :

Temps de mesure / measuring time Garantie / Guarantee

Alimentation / Battery  Etanchéïté / Waterproof

Autonomie / battery capacity Emballage / Packaging

Fiche produit / Data Sheet
4749

Thermomètre sonde très précis idéal pour les contrôles HACCP ou pour  cuisiner. Il 
est conforme à la norme  EN13485 permettant les contrôles officiels sur les quais 
de réception. Excellent rapport qualité-prix, ce thermomètre a un temps de mesure 
très rapide et est étanche IP67 (lavable en machine).
- Arret automatique 30 min, Hold

- sonde inox 100mm, écran large
- Certificat de Calibration
- Marquage de traçabilité
- Compatibe induction

Very accurate probe thermometer ideal for HACCP controls or for the cooking. It complies 
with the EN13485 standard allowing official controls on reception docks. Excellent value for 
money, this thermometer has a very fast measurement time and is waterproof IP67 
(machine washable).
- Auto-off 30 min, Hold
- wide screen, 100mm ss probe
- Certificate of Calibration
- Tracking number
- compatible induction

Usage : 
Quai de réception, Alimentaire, chaine du froid, HACCP, 

Cuisine, Service Qualité, Conforme EN13485...

Use : 
Reception docks, cold chain Industry, HACCP,  Kitchen, 

Quality service, Conform to EN13485...
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