Fiche Technique
Cake embouti - antiadhérent - 280 x 100 mm ext / 250 x 75 mm int - h75 mm

Louls TELLIER

Identification

Désignation Cake embouti

Référence 223330
3075302233309

Code barres

Couleur(s) Marron
Lieu de fabrication FRANCE

Marque Gobel
Code fiscal 73239900

Marché Cible

Professionnel,Domestique

Descriptif technique

28/25x 10/7,5x 7,5 (Lx | x H)
Poids produit nu (Kg) 0.305 kg

Dimensions produit nu ()

Matériaux Antiadhérent Description

Accessoires

Oui

Pieces détachées

Oui

Mode d'emploi

Oui

Garantie

2 ans

Brevet

Oui

Autre

Puissance (W)

Produit

Elec. Nb Piles Fournies

Type Piles

Condi

tionnement produit

Type d'emballage

Dimensions ()

X x (Lx 1 xH)

Contenu (Nb unités)

3

Poids (kg)
Logistique

Quantités

Inner Master

Code Barres

Palette (cm)

Nb unités / palette

Nb couches / palette

Nb carton / couche

Hauteur palette (cm)

Poids palette (Kg)

MOULE A CAKE EMBOUTI : Ustensile indispensable en
patisserie, il permet la cuisson de délicieux cakes sucrés
et salés. Simple d'utilisation et fonctionnel, il supporte
une température maximale de 250°C.

Embouti - Bordé
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