
IDÉALE POUR MAINTENIR VOS PLATS AU CHAUD

ISOLANT AFIN DE NE PAS PERDRE DE 
CHALEUR. 

CONCENTRATION DE LA CHALEUR 
PAR DÉFLECTEURS

Besoin de plus d’informations ?
Venez découvrir les détails complémentaires sur 
la fiche technique mise en ligne !

• Un système de guidage de la résistance et système d’isolation renforcé.

• Maintenir au chaud sans dessécher les aliments.

• Réchauffer tous les produits alimentaires de manière uniforme

• Régler la température pour s’adapter aux mieux aux différents produits à
réchauffer

LA RAMPE CHAUFFANTE À INFRAROUGE 33072S, C’EST : 

33072S 
RAMPE INFRA-ROUGES 
à résistances blindées

EQUIPEMENTS 
STANDARD

Inter à bascule On/
Off en acier chromé. 

Support avec 3 
points de fixation 

pour une
excellente stabilité.

CATÉGORIE MAINTIEN AU CHAUD
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PoidsAlimentation Surface de cuisson
(Longueur)

Dimensions
(L x P x H)

Puissance

930 x 155 x 65 mm800 W 230 V 920 mm 4 kg


