
Four à Convection 

600x 400 

Code Gafic : 951033 

Série BERU 464  

Caractéristiques principales 
 
Four à convection 4 niveaux 600x400 
 
Humidification Manuelle par pulsion 
Tableau de commande analogique 
Chambre de cuisson en acier inoxydable avec angles 
arrondis pour un nettoyage facile 
Fermeture et ouverture par porte pivotantes sur 
charnières 
Poignée tubulaire en inox 
Joint de porte en silicone haute température 
Joint extractible pour un remplacement rapide 
Structures échelles porte-plaques EN 600x400 avec 
espace entre niveaux de 70 mm 
Porte double vitrage  
Prédisposé 230 V 1p+N 
Contrôle de la température de 50 a 280°C 
Voyant de contrôle de température 
Double turbine de ventilation 
Oura d’évacuation arrière  
Eclairage interne de la chambre de cuisson 
 
 

Construction 
 
Chambre de cuisson inox type poly-miroir efficacité 
prouvée dans la réflexion de la chaleur  

Construction acier inox 

Panneaux extérieurs en inox avec finition Scotch-
Brite 
 
 

Dimensions extérieures: 724x730xh.598 mm 

Thermostat réglage température: 50 - 280°C 

Minuterie M/A : 1 - 120’ + position continu 

Capacité: 4 niveaux  600x400 

Livré avec: 1 grille 600 x 400 

Poids: 52 Kg 

Vol: 0,44 m3 

Espace entre niveaux: 70 mm 

Alimentation/Voltage: 230V ‒ 1N+T ‒ 50/60Hz 

Puissance totale : 3,3 kW 

Sélecteur  Température 

Sélecteur  Minuterie 

Interrupteur  Humidité  




