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Nomenclature Trémie / Hopper - Parts list / Stiickliste -
Trichter / Nomenclatura - Tramoggia / Nomenclatura - Tolva

IFt{(SnE)n P%(r)tdﬁ" Désignation / Description Pos. | Teile-Nr Bezeichnung
1 | OKI992 | Pilon/Pusher 1 | 0K|992 StéBel
2 | OKJ599 /BE'%ur?' d’arti_culati?n é:ouvercle jeuxd 2 | 0KJ599 Gelenkring Deckel (5-er Satz)
id hinge ring set x
3 |0D3620 | Came/Cam 2 ?/?)ﬁ%g \TV%?IZeDruckhebel siehe s3
4 voir S3 Axe fouloir / Press shaft
5 |OKL161 | Ecrou borgne m8 jeu x10/M8 cap nut set x10 5 | OKL161 | Hutmutter M8 (10-er Satz)
6 |0D0522 | Visshc 4x16 inox jeu x10/ 4x16 6 |0D0522 Schraube SHC 4x16 Edelstahl (10-er Satz)
stainless steel shc screw set x10 7 | OKI586 Magnet 6x25
7 | OKI586 | Aimant 6x25 / 6x25 magnet 8 | 033596 Welle D8
8 | 033596 | Axe D8/D8 spindle . 9 | 0KIO95 |  Griff Verriegelung
513 8&:932 ?gr%riw:? ﬁgggtgrllage / Locking handle 10 | oKI788 Trichter
11 | 033638 | Poignee fouloir / Press handle 1 033638 G,r'ff Druqkhebel .
12 voir S1 Levier secu / Safety lever 12 | voir S1 Sicherheitshebel / siehe S1
13 |OKQ480 | Vis M4x16inox jeu x10 / M4x16 stainless steel 13 |0KQ480 |  Schraube M4x16 Edelstahl (10-er Satz)
screw set x10 14 | 0D3482 Stopfen (10-er Satz)
14 | 0D3482 | Bouchon (jeux10)/ Plug (setx10)
S1 | 0KI993 | Levier alu + came / Aluminium lever + cam S1 | OKI993 | Hebel Alu + Nocke
S2 | 0U0446 | Came equipée / Cam assembly S2 | 0U0446 |  Nocke komplett
S3 |0KQ540 | Axe fouloir equipé / Press shaft assembly S3 |0KQ540 |  Welle Druckhebel komplett
S4 | OKL205 | Tremie equipée sans pilon / Hopper assembly, S4 | 0KL205 Trichter komplett ohne StoBel
no pusher
N° | Cod. Designazione N. | Codigo Descripcion
1 | OKI992 Pestello 1 | OKI992 Majador
2 | OKJ599 Anello di articolazione coperchio set x5 2 | OKJ599 Anillo articulacion tapa (juego x 5)
3 |0D3620 Camma 3 | 0D3620 Leva
4 | voir S3 Asse pestello / vedere s3 4 | voir S3 Eje pison / ver s3
5 |OKL161 Dado cieco m8 (set da 10) 5 | OKL161 Tuerca ciega m8 juego x10
6 |0D0522 Vite SHC 4x16 inox (Set X10) 6 | 0D0522 Tornillo SHC 4x16 Inox (juego X10)
7 | OKI586 Magnete 6x25 7 | OKI586 Iman 6x25
8 | 033596 Asse D 8 | 033596 Eje D8
9 | OKI095 Impugnatura chiusura 9 | OKI095 Asa bloqueo
10 | OKI788 Tramoggia 10 | OKI788 Tolva
11 1033638 Impugnatura pestello 11 | 033638 Asa pison
12 | voir S1 Leva sicurezza / vedi s1 12 | voir $1 Palanca segur. / ver s1
13 |0KQ480 Vite M4x16 inox set x10 13 | OKQ480 |  Tornillo M4x16 Inox (juego x 10)
14 |0D3482 Tappo set x 10 14 | 0D3482 | Tapon (juego x 10)
S1 | 0KI993 Leva alluminio + camma S1 | 0KI993 Palanca aluminio + leva
S2 |0U0446 Gruppo camma S2 | 0U0446 Leva equipada
S3 |0KQ540 Gruppo asse pestello S3 | OKQ540 |  Eje pisdn equipado
S4 | OKL205 Gruppo tramoggia senza pestello S4 | 0KL205 Tolva equipada sin majador
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Vue éclatée Trémie / Hopper exploded view / Explo-
sionszeichnung - Trichter / Esploso - Tramoggia pestello /
Despiece - Tolva
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Nomenclature Corps / Body - Parts list / Stuckliste - Korper

R

PG

Désignation / Description

13
14

15
16
17

18
19
20

21

22
23

24
25
26

27
28
29
30
31
32
33

34
35

36

37

38

39

0KJo02
0KJOO1

0KQ556
0KJ599

0D3588
O0KR665
0DO0511

0D3416

0D5191
0KJ586

voir S10
0KI789
0U0655

0KJOO07
0D2093
0D0535
0D0588
033596
0KI1590
0K1998

voir S8
0D5939

0D3415

0KQ491
0D0579

0D3511
0D6160

0D1320
0D3680
0KQ429

OKJ778

Ejecteur / Ejector

Goupille G06 5x24 inox jeu x10 /5x24 stainless
steel GO6 pin set x10

Arbre / voir s5 / Shaft / see s5

Clavette disque 5x7.5 jeu x10 / 5x7.5 key set x1(
Bague articulation couvercle jeu x5/ Lid pivot
ring set x5

Axe couvercle tremie / Hopper lid spindle

Kit boutons poussoirs Cl / Ci push button kit

Vis C M6x50 inox jeu x10 / M6x50 stainless steel
C screw set x10

Vis f 3x20 inox jeu x10 / 3x20 stainless steel
countersunk screw set x10

Detecteur proximite / Proximity detector

Carte commande equipée / Control board
assembly

Corps / voir s10 / Body / see s10

Entretoise 18x25 1g40 / 18x25 1g40 spacer

Vis CHC M4x30 ac80 jeu x3 / M4x30 hex-socket
cap screw set x10

Roulement 6203 2Rs / 6203 2Rs bearing

Poulie receptrice / voir s7 / Driven pulley / see s
Rondelle M14 jeu x10 / M14 washer set x10
Ecrou frein M14 jeu x10 / M14 locking nut set x1
Axe 81g 82 /81g 82 spindle

Roulement 6303 / 6303 bearing

Joint levre 28x40x7 jeu x5 / 28x40x7 lipped seal
set x5

Flasque / s8 / Flange / s8

Equerre support composant / Component
support bracket

Vis SHC 5x30 inox jeu x10 / Stainless steel 5x30
shc screw set x10

Rondelle Z5 jeu x10/ Z5 washer set x10

Ecrou Hu5 inox jeu x10 / Stainless steel Hub nut
set x10

Passe fil DA 8x16x8 mono (jeux5) / Single phase]
grommet DA 8x16x8 (setx5)

Passe fil DA 9x16x9 tri (jeux5) /Three phase
grommet 9x16x9 (setx5)

Cordon monophasé / Single phase cable
Cordon triphasé / Three cable

Carte puissance mono equipée / Single phase
power board assembly

Carte puissance tri equipée / Three-phase power
board assembly

Pos.

Teile-Nr

Bezeichnung

13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36

37

38

39

0KJO02
0KJOO1

0KQ556
0KJ599
0D3588
0KR665
0D0511
0D3416
0D5191
0KJ586
voir S10
0KI1789
0U0655
0KJoo7
0D2093
0D0535
0D0588
033596
0KI1590
0K1998
voir S8
0D5939
0D3415
0KQ491
0D0579
0D3511
0D6160
0D1320
0D3680
0KQ429
0KJ778

Auswerfer

Stift GO6 5x24 Edelstahl (10-er Satz)
Welle / siehe S5

Keil Scheibe 5x7.5 (10-er Satz)
Gelenkring Deckel (5-er Satz)

Welle Trichterdeckel

Satz Druckknépfe Cl

Schraube C M6x50 Edelstahl (10-er Satz)
Schraube F 3x20 Edelstahl (10-er Satz)
Naherungsschalter

Steuerkarte komplett

Kérper / siehe S10

Abstandsring 18x25 L 40

Schraube CHC M4x30 ac80 (3-er Satz)
Rollager 6203 2RS

Angetriebene Scheibe / siehe S7
Scheibe M14 (10-er Satz)
Selbstsichernde Mutter M14 (10-er Satz)
Welle 8 L. 82

Rollager 6303

Lippendichtung 28x40x7 (5-er Satz)
Flansch / S8

Winkel Halterung Bauteil

Schraube SHC 5x30 Edelstahl (10-er Satz)
Scheibe 75 (10-er Satz)

Mutter Hu5 Edelstahl (10-er Satz)

Tulle DA 8x16x8 einphasig (5-er Satz)
Tulle DA 9x16x dreiphasig (5-er Satz)
Kabel Wechselstrom

Kabel Drehstrom

Leistungskarte einphasig komplett
Leistungskarte dreiphasig komplett

S5
S6
S7

S8
S9
S10
S11

0DO117
0KJ000
033105

0K1999
0KQ361
0U0356
0D0050

0D3421

Arbre + goupille / Shaft + pin

Arbre equipé / Shaft assembly

Poulie receptrice equipée / Driven pulley
assembly

Flasque equipée / Flange assembly
Mecanisme complet / Complete mechanism
Corps equipé / Body assembly

Kit remplacement cablage tri / Three-phase
replacement wiring

Kit remplacement cablage mono / Single-phase
replacement wiring

S5
S6
S7
S8
S9
S10
S11

0DO117
0KJOOO
033105
0KI999
0KQ361
0U0356
0D0050
0D3421

Welle + Stift

Welle komplett

Angetriebene Scheibe komplett
Flansch komplett

Antrieb komplett

Korper komplett

Ersatzteilset Verkabelung dreiphasig
Ersatzteilset Verkabelung einphasig
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Vue éclatée Corps / Body exploded view /
Explosionszeichnung - Korper




Nomenclatura - Corpo / Nomenclatura - Cuerpo

NO

Cod.

Designazione

13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36

37

38

39

0KJ002
0KJ001

0KQ556
0KJ599
0D3588
0KR665
0D0511
0D3416
0D5191
0KJ586
voir S10
0K1789
0U0655
0KJo07
0D2093
0D0535
0D0588
033596
0K1590
0K1998
voir S8
0D5939
0D3415
0KQ491
0D0579
0D3511
0D6160
0D1320
0D3680
0KQ429
0KJ778

Eiettore

Coppiglia G06 5x24 inox set x10
Albero / vedere s5

Chiavetta diametro 5x7,5 set x10
Anello di articolazione coperchio set x5
Asse coperchio tramoggia

Kit pulsanti Cl

Vite C M6x50 inox set x10

Vite f 3x20 inox set x10

Rilevatore di prossimita

Gruppo scheda di comando

Corpo / vedere s10

Traversino 18x25 1g40

Vite CHC M4x30 ac80 (set da 3)
Cuscinetto 6203 2RS

Puleggia ricettrice / vedi s7

Rondella M14  set X10

Dado freno M14 set X10

Asse 81g 82

Cuscinetto 6303

Guarnizione labbro 28x40x7 (set di 5)
Flangia s8

Squadra di supporto componenti

Vite SHC 5x30 inox (Set X10)
Rondella Z5 set X10

Dado Hub inox set x10

Occhiello DA 8x16x8 monofase (setx5)
Occhiello DA 9x16x9 trifase (set5)
Cavo monofase

Cavo trifase

Gruppo scheda di potenza monofase
Gruppo scheda di potenza trifase

Cédigo

Descripcion

13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36

37

38

39

0KJo02
0KJOO1

0KQ556
0KJ599
0D3588
0KR665
0D0511
0D3416
0D5191
0KJ586
voir S10
0KI1789
0U0655
0KJoo7
0D2093
0D0535
0D0588
033596
0KI1590
0K1998
voir S8
0D5939
0D3415
0KQ491
0D0579
0D3511
0D6160
0D1320
0D3680
0KQ429
0KJ778

Eyector

Pasador G06 5x24 inox juego x 10
Arbol / ver 5

Chaveta disco 5x7.5 juego x 10
Anillo articulacion tapa juego x 5
Eje tapa tolva

Kit pulsadores Cl

Tornillo C M6x50 inox juego x10
Tornillo f 3x20 inox juego x10
Detector proximidad

Tarjeta mando equipada

Cuerpo / ver s10

Distanciador 18x25 1g40

Tornillo CHC M4x30 ac80 (juego x 3)
Cojinete 6203 2RS

Polea receptora / ver s7

Arandela M14 juego x 10

Tuerca con freno M14 Jeu X10

Eje 81982

Cojinete 6303

Junta labio 28x40x7 (juego 5 u.)
Disco s8

Escuadra soporte componente
Tornillo SHC 5x30 Inox (juego X10)
Arandela Z5 juego x 10

Tuerca Hu5 inox juego x 10
Pasahilos DA 8x16x8 mono (juego x 5)
Pasahilos DA 9x16x9 tri (juego x 5)
Cable monofésico

Cable trifasico

Tarjeta potencia mono equipada
Tarjeta de potencia trifasica equipada

S5
S6
S7
S8
S9
510
S11

0DO117
0KJOOO
033105
0KI999
0KQ361
0U0356
0D0050
0D3421

Albero + coppiglia

Gruppo albero

Gruppo puleggia ricettrice

Gruppo flangia

Mecanismo completo

Gruppo corpo

Kit sostituzione cablaggio trifase

Kit sostituzione cablaggio monofase

TRS FR 02 08

S5
S6
S7
S8
S9
S10
S11

0D0117
0KJOOO
033105
0KI1999
0KQ361
0U0356
0D0050
0D3421

Arbol + pasador

Arbol equipado

Polea receptora equipada
Disco equipado

Mecanismo completo

Cuerpo equipado

Kit sustitucion cableado tri

Kit sustitucion cableado mono




Esploso - Corpo / Despiece - Cuerpo




Nomenclature Moteur / Motor - Parts list / Stiickliste - Motor

/ Nomenclatura - Motore / Nomenclatura - Motor

E:rg. ggﬁleNo Désignation / Description Pos.| Teile-Nr Bezeichnung
40 - Vis moteur / Motor screw 40 ’ Motorschraube
41 * Rondelle moteur / Motor washer 41 - Scheibe Motor
42 | 0KQ366| Poulie motrice / Drive pulley 42 | OKQ366| Antriebsscheibe
43 | OKQ365 | Support moteur / Motor support 43 | OKQ365| Motorhalterung
44 | 0D0594 | Vis H m6x10 ionx jeu x10 / M6x10 stainless 44 | 0D0594 | Schraube H M6x10 Edelstahl (10-er Satz)
steel hex screw set x10 45 | 0D0625 | Scheibe CS 15 (10-er Satz)
45 | 0D0625 | Rondelle Cs 15 jeu x10/ Cs 15 washer set x10 46 | 0D0506 | Schraube H M5x12 Edelstahl (10-er Satz)
46 | 0D0506 | Vis H M5x12 inox jeu x10 / M5x12 stainless 47 | voirS12|  Drehstrommotor 230/400V 50Hz / siehe S12
steel hex screw set x10 48 | 0D1442| Geblase
47 | voir S12| Moteur tri 230/400v 50hz / voir s12 / 230/400v 49 | 0D3329| Kilixon fur Wechselstrommotor 230V 50Hz /
50hz three-phase motor / see $12 240V 50Hz / 220V 60Hz / Andere
48 | 0D1442 | Ventilateur / Fan Spannungen: auf Anfrage
49 | 0D3329 | Klixon pour moteur mono 230v 50hz / 240v 50 | 0U0403 Dp K gd ) 10 ?f.'.
50hz / 220v 60hz / Autre tension moteur : auerkondensator 10mi fur
nous consulter / Klixon for 230v Wechselstrommotor 230V 50Hz / 240V 50Hz/
50hz / 240v50hz | 220v 60hz single phase 220V 60Hz / Andere Spannungen:
motor- Other motor voltages: please contact us auf Anfrage. )
50 0U0403 | Condensateur perma. 10mf pour moteur 0KQ662 Bremskondensator 100mf flr rehstrommotor
mono 230v 50hz / 240v 50hz / 220v 60hz / 51 | 0U0471| Startkondensator 90mf fur
capacitorAutre tension moteur : nous consulter Wechselstrommotor 230V 50Hz / 240V 50Hz/
/ 10mf running for 230v 50hz / 240v 50hz / 220V 60Hz / Andere Spannungen:
220v 60hz single phase motor - Other motor auf Anfrage.
voltages: please contact us 52 | 0D3570| Drehstrommotor 230/240V 50Hz
0KQ662 | Condensateur freinage 100mf pour moteur tri / 53 | 033106 | Riemen
100mf braking capacitor for three-phase motor
51 | 0U0471 | Condensateur dema. 90mf pour moteur mono S12| 0D0887 |  Drehstrommotor 230/400V, 50Hz komplett
230v 50hz / 240v 50hz / 220v 60hz-Autre S13 | 0KQ270| Wechselstrommotor 230/240V 50Hz komplett
tension moteur : nous consulter / 90mf starting
capacitor for 230v 50hz / 240v 50hz / 220v
60hz single phase motor Other motor voltages:
please contact us
52 | 0D3570 | Moteur mono 230/240v 50hz / 230/240v 50hz
single-phase motor
53 | 033106 | Courroie / Drive belt
S12 | 0D0887 | Moteur tri 230/400v 50hz equipé / 230/400v
50hz motor assembly
S13 | 0KQ270| Moteur mono 230/240v 50hz equipé /
230/240v 50hz single-phase motor assembly
N | Qt Designazione N. | Codigo Descripcion
40 * Vite motore 40 * Tornillo motor
41 * Rondella motore 41 * Arandela motor
42 | 0KQ366 | Puleggia motrice 42 | 0KQ366 | Polea motriz
43 | OKQ365 | Supporto motore 43 | OKQ365 | Soporte motor
44 | 0D0594 | Vite Hm6x10 inox (set da 10) 44 | 0D0594 | Tornillo H M6x10 inox (juego x 10)
45 | 0D0625 | Rondella Cs 15 (set X10) 45 | 0D0625 | Arandela CS 15 (juego X10)
46 | 0D0506 | Vite H M5x12 nox set X10 46 | 0D0506 | Tornillo H M5x12 Inox juego x 10
47 | voir S12 | Motore trifase 230/400v 50hz / vedi s12 47 | voir S12 | Motor tri 230/400v 50hz / ver s12
48 | 0D1442 | Ventilatore 48 | 0D1442 | Ventilador
49 | 0D3329 | Klixon per motore mono 230 v 50 hz / 240 v 50 49 | 0D3329 | Klixon para motor mono 230v 50hz / 240v
hz / 220 v 60 hz / Altra tensione 50hz / 220v 60hz / Otra tension
motore: consultarli motor: consultarnos
50 | 0U0403 | Condensatore permanente 10 mf per 50 | 0U0403 | Condensador permanente 10mf para motor
motoremonofase 230 v 50 hz / 240 v 50 hz / mono 230v 50hz / 240v 50hz / 220v 60hz /
220 v 60 hz / Altra tensione motore: consultarli . Otra tensién motor: consultarnos
0KQ662 | Condensatore di frenatura 100 mf per motore 0KQ662 | Condensador frenado 100mf para motor tri
trifase 51 | 0U0471 | Condensador arranque 90mf para motor
51 | 0U0471 | Condensatore di avviamento 90 mf per motore monofésico 230v 50hz / 240v 50hz / 220v
Altra tensione motore: consultarli . 60hz- Otra tension motor: consultarnos
52 | 0D3570 | Gruppo motore monofase 230/240v 50hz / 52 | 0D3570 | Motor monofasico 230/240v 50hz
230/240v 50hz 53 | 033106 | Correa
53 | 033106 | Cinghia
S12| 0D0887 | Motor tri 230/400v 50hz equipado
S12| 0D0887 | Gruppo motore trifase 230/400v 50hz S13| 0KQ270 | Motor mono 230/240v 50hz equipado
S13| 0KQ270 | Gruppo motore monofase 230/240v 50hz

TRS FR 02 08




Vue éclatée Moteur / Motorexploded view / Explosionszei-
chnung - Motor / Esploso - Motore / Despiece - Motor




Nomenclature Caisson / Casing - Parts list / Stuckliste
Gehause/ Nomenclatura - Contenitore / Nomenclatura -
Carcasa

Rep.| Code Désignation / Description
ltem |Part N°

54 | 0D0523 | Vis RIM5x10 inox jeu x10 / M5x10 stainless steel Rl screw set x10
55 | voir S15 | Caisson beige voir s15 / Beige casing see s15

56 | 0D0500 | Ecrou frein M5 jeu x10 / M5 locking nut set x10

57 | 0D0501 | Rondelle LI5 jeu x10 / LI5 washer set x10

58 | voir S14 | Traverse voir s14 / Cross-member see s14

59 | 0KQ363 | Patin/Pad

60 | 0D0607 | Vis CL m5x16 inox jeu x10 / M5x16 stainless steel cl screw set x10
61 | 0D0405 | Vis C M5x80 jeu x10 / M5x80 cheese head screw set x10

S141 032629 | Traverse equipée / Cross-member assembly
S15| 0D5039 | Caisson equipé / Casing assembly

Pos. | Teile-Nr | Bezeichnung

54 | 0D0523 | Schraube Rl M5x10 Edelstahl (10-er Satz)
55 | voir S15 | Gehause beige siehes15

56 | 0D0500 | Selbstsichernde Mutter M5 (10-er Satz)
57 | 0D0501 | Scheibe LI5 (10-er Satz)

58 | voir S14 | Riegel siehe S14

59 |0KQ363 | Kufe

60 | 0D0607 | Schraube ClI M5x16 Edelstahl (10-er Satz)
61 | 0D0405 | Schraube C M5x80 (10-er Satz)

S14 1 032629 | Riegel komplett
S15 | 0D5039 | Gehause komplett

N° | Cod. Designazione

54 | 0D0523 Vite RI M5x10 Inox (set X10)
55 | voir S15 |  Contenitore beige vedere s15
56 | 0D0500 Dado freno M5 set X10

57 | 0D0501 Rondella LI5 set X10

58 | voir S14 Traversa vedi s14

59 | 0KQ363 | Piedino

60 | 0D0607 Vite Cl m5x16 inox (Set X10)
61 | 0D0405 Vite C M5x80 (set di 10)

S14 | 032629 Gruppo traversa
S15 | 0D5039 Gruppo contenitore

N. | Cédigo Descripcion

54 |0D0523 | Tornillo RI M5x10 inox juego x 10
55 |voir S15 | Carcasa beige ver s15

56 |0D0500 | Tuerca con freno M5 Jeu X10

57 |0D0501 | Arandela LI5 juego x 10

58 |voir S14 | Travesafio vers s14

59 |OKQ363 | Patin

60 |[0D0607 | Tornillo CL m5x16 Inox (juego X10)
61 |0D0405 | Tornillo C M5x80 (juego x 10)

S14 | 032629 | Travesafio equipado
S15|0D5039 | Carcasa equipada

TRS FR 0208 |



Vue éclatée Caisson / Casing exploded view / Explosions-
zeichnung - Gehause / Esploso - contenitore / Despiece -
Carcasa




Nomenclature - Caisson inox / Stainless steel casing -
Casing - Parts list / Stuckliste - Edelstahlgehause / Nomen-
clatura - Contenitore inox / Nomenclatura - Carcasa inox

Rep| Code | Désignation / Description Pos | Teile-Nr| Bezeichnun
ltem| Part N° ' 9
62 | voir s16| Equerre arriere caisson inox / voir s16 / 62 | voir s16| Hinterer Winkel Edelstahlgehause / siehe S16
Stainless steel rear casing bracket / see s16 KQ527 h RL M4x8 Edelstahl (10-
63 |0KQ527| Vis RL M4x8 inox jeu x10 / M4x8 stainless 631 0KQ527 Schraube RL M4x8 Edelstahl (10-er Satz)
steel 1l screw set x10 64 |OKQ491| 5-er Scheibe (10-er Satz)
64 |0KQ491| Rondelle de 5 jeu x10 / 5mm washer set x10 65 | 0D0506| Schraube H M5x12 Edelstahl (10-er Satz)
steel hex screw set x10
66 | voir S17| Caisson inox / voir s17 / Stainless steel casing 67 OD_3216 Schragbe H M5x25 Edelstahl (10-er Satz)
| see s17 68 |voir S18| FuB/siehe S18
67 | 0D3216| Vis H M5x25 inox jeu x10 / M5x25 stainless 69 |voir S19| Vorderer Winkel Edelstahlgehéuse / sieche S19
steel hex screw set x10
68 | voir S18| Pied / voir s18 / Foot / see s18 . . .
69 | voir S19| Equerre avant caisson inox / voir s19 / S16|0D0813| Hinterer Winkel Edelstahlgehause komplett
Stainless steel front casing bracket / see s19 S17/0U0488| Edelstahlgehduse komplett
16l 0008 13| E - : : odo 518/ 0D3417| FuB komplett (4er-Satz)
querre arriere caisson inox equipée , .
Stainless steel rear casing bracket assembly 519/ 0D3418| Vorderer Winkel Edelstahlgehduse komplett
S17|0U0488| Caisson inox equipé / Stainless steel casing
assembly
518/ 0D3417| Pied equipé jeu x4 / Foot assembly set x4
519/ 0D3418| Equerre avant caisson inox equipée / Stainless
steel front casing assembly
N°| Cod. | Designazione N.| Cédigo |Descripcion
62 |voir s16 | Squadra posteriore contenitore inox / vedere s16 62 |voir s16|Escuadra posterior carcasa inox / ver s16
63 10KQG27] Vite RI Max8 Inox (set X10) 63 |0KQ527|Tornillo RL M4x8 inox juego x 10
64 0KQ491| Rondella da 5 set x10 64 |0KQ491|Arandela de 5 juego x10
65 10D0506 | Vite H M5x12 nox set X10 65 | 0D0506 |Tornillo H M5x12 Inox juego x 10
66 |voir $17/ Contenitore inox / vedere s17 66 |voir S17|Carcasa acero inoxidable / ver s17
67 10D3216 | Vite H MSx25 nox set X10 67 |0D3216 |Tornillo H M5x25 Inox juego x 10
68 |voir S18 F’lede/vedl s18 68 |voir S18|Pie / ver s18
69 |voir S19 | Squadra anteriore contenitore inox / vedere s19 69 |voir S19|Escuadra anterior carcasa inox / ver s19
516 |0D0813 | Gruppo squadra posteriore contenitore inox S16/ 0D0813 |Escuadra posterior carcasa inox equipada
517000488 | Gruppo contenitore inox S17/0U0488 | Carcasa acero inoxidable equipada
51810D3417 | Gruppo piede setx4 o 518/ 0D3417 |Pie equipado juego x 4
S19 |0D3418 | Gruppo anteriore posteriore contenitore inox S19 0D3418 |Escuadra anterior carcasa inox equipada
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Vue éclatée Caisson inox / Stainless steel casing exploded
view / Explosionszeichnung - Edelstahlgehause / Esploso
- contenitore inox / Despiece - Carcasa inox
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Nomenclature - Sécurité levier / Lever safety device -
Parts list / Stuckliste - Sicherheitshebel / Nomenclatura -
Sicurezza leva / Nomenclatura - Seguridad palanca

Rep.| Code Désignation / Description
[tem [Part N°

70 | 0KQ362| Guide TRS/TRS safety lever guide

71 | OKQ521| Joint torique 2.9x1.78 jeu x10 / 2.9x1.78 o-ring set x10

72 | voir S20| Tige commande TRS / vis s20 / Trs control rod / screw s20

73 | 0KQ485| Circlips 6e jeu x10/ 6 e circlips set x10

74 | 0D3621| Ressort/ Spring

75 | 0D0608 | Vis C M3x20 inox jeu x10 / M3x20 stainless steel ¢ screw set x10
76 | OKQ309| Microrupteur / Micro-switch

77 | 033986 | Rondelle m3jeux10 /M3 washer set x10

78 | 033987 | Ecrou hum3jeu x10 /M3 nut (set x10)

79 | 0UO354 | Boitier / Device

S20| 0KQ220| Tige de commande equipée / Control rod assembly
S21| 0D3414| Tige commande + micro equipé / Control rod + micro-switch assy
S22| OKI996 | Boitier securite complet / Safety device unit assy

Pos.| Teile-Nr Bezeichnung

70 | OKQ362| Fuhrung TRS

71 | 0KQ521| O-Ring 2.9x1.78 (10-er Satz)

72 | voir S20|  Stift Steuerung TRS / Schraube s20

73 | OKQ485| Sicherungsringe 6e (10-er Satz)

74 | 0D3621| Feder

75 | 0D0608 | Schraube C M3x20 Edelstahl (10-er Satz)
76 | OKQ309| Mikroschalter

77 | 033986 | Scheibe M3 (10-er Satz)

78 | 033987 | Mutter Hu M3 (10-er Satz)

79 | 0U0O354 | Sicherheitsgehdus

S20| 0KQ220| Steuerstange komplett
S21| 0D3414| Steuerstange + Mikroschalter
S22| OKI996 | Sicherheitsgehduse komplett

Ne° | Cod. Designazione

70 |0KQ362 Guida TRS

71 |0KQ521 0O-Ring 2.9x1.78 set x10

72 |voir S20 Barra comando TRS / vite s20 /
73 |0KQ485 Anelli di sicurezza 6e set x10
74 |0D3621 Molla

75 10D0608 Vite C M3x20 inox set x10

76 |0KQ309 Microruttore

77 | 033986 Rondella m3 set X10

78 | 033987 Dado HU m3 (set da 10)

79 | 0U0354 Scatola

S20 | 0KQ220 Gruppo barra di comando
S21]0D3414 |  Gruppo barra di comando + Microruttore
S22 | 0KI996 Gruppo scatola di sicurezza

N. |Codigo DescripcionPart N°

70 | 0KQ362 | Guia TRS

71 |0KQ521 | Junta térica 2.9x1.78 (juego X10)
72 | voir S20 | Varilla mando TRS / tornillo s20
73 | 0KQ485 | Circlip 6e (juego x 10)

74 10D3621 | Muelle

75 | 0D0608 | Tornillo C M3x20 inox juego x10
76 | OKQ309 | Microinteruptor

77 | 033986 | Arandelam3 juego x 10

78 | 033987 | Tuerca HU M3 (juego x 10)

79 1000354 | Caja

S20 | 0KQ220 | Varilla de mando equipada
S21|0D3414 | Varilla de mando equipada + Microinteruptor
S22| 0KI996 | Caja seguridad equipada
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Vue éclatée - Sécurité levier / Lever safety device - Explo-
ded view / Explosionszeichnung - Sicherheitshebel /
Esploso - Sicurezza leva / Despiece - Seguridad palanca __
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Schémas électriques / Electrical wiring diagrams

BRANCHEMENT MONOPHASE / SINGLE PHASE CONNECTION / 230V
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BRANCHEMENT TRIPHASE / THREE PHASE CONNECTION / 400V
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Introduction

Le Manuel d'utilisation fournit a I'utilisateur des informations utiles
pour travailler correctement et en toute sécurité, et est destiné
a faciliter I'utilisation de la machine (indiquée ci-aprées sous le
vocable “machine” ou “appareil”).

Tout ce qui suit ne doit en aucun cas étre considéré comme une
longue liste d’avertissements contraignante, mais plutét comme
une série d'instructions destinées a améliorer, a tous les égards,
les performances de la machine et & éviter surtout une succession
de dommages corporels ou matériels résultant de procédures
d'utilisation et de gestion inadéquates.

Il est essentiel que toutes les personnes chargées du transport, de
I'installation, de la mise en service, de I'utilisation, de I'entretien,
de la réparation et du démontage de la machine, consultent et
lisent attentivement ce manuel avant de procéder aux différentes
opérations, et ce afin de prévenir toute manoeuvre erronée et
non appropriée susceptible de nuire a I'intégrité de la machine
ou a la sécurité des personnes.

Présentation

Il est tout aussi important que le Manuel soit toujours a dis-
position de I'opérateur et soit conservé soigneusement sur le
lieu d’exploitation de la machine, afin de pouvoir étre consulté
facilement et immédiatement en cas de doute ou, quoigu'’il en
soit, chaque fois que la nécessité se présente.

Si apres avoir lu ce Manuel, des doutes ou des incertitudes
persistent encore sur I'utilisation de la machine, ne pas hésiter
a contacter le Fabricant ou le S.A.V. agréé, lequel restera a
disposition pour garantir un service rapide et soigné, en vue
d’assurer un meilleur fonctionnement et une efficacité optimale
de la machine.

Pour rappel, les normes en matiere de sécurité, d’hygiene
et de protection de I'environnement en vigueur dans le pays
d'installation devront toujours étre appliquées au cours des
phases d'utilisation de la machine. Il incombe, par conséquent, a
I'utilisateur de s’assurer que la machine est actionnée et utilisée
uniguement dans les conditions de sécurité optimales prévues
pour les personnes, les animaux et les biens.

1.1 DESCRIPTION

Ce coupe-légumes universel permet de trancher, émincer,
effiler, raper, couper en frites et en cubes différents produits
alimentaires (préparation des crudités, légumes, fruits, froma-
ges...).

Avec ses équipements de coupe variés qui assurent des débits
horaires importants, il est le coupe-légumes professionnel des
restaurants, collectivités et petites industries.

Installation

@ A Corps

B Bouton poussoir Arrét (rouge)

C Bouton poussoir Marche (noir)

D Pilon

E Fouloir articulé

F Grande trémie

G Couvercle

H Goulotte d'évacuation

| Verrou de couvercle

J Traverses

K Caisson plastique ou inox suivant modeles

2.1 ENCOMBREMENT - POIDS (a titre indicatif)
¢ Dimensions emballage en mm :
L:630 1:270 h:530

¢ Dimensions de I'appareil :

Poids brut emballé  : 20 kg
Poids net équipé . 18 kg (sans équipements de coupe)

2.2 EMPLACEMENT ET ORGANISATION

g Toujours positionner la machine sur un support
plan, stable et résistant.
e Sur une table de hauteur comprise entre 700 et 900 mm maxi-

mum, le coupe-légumes accepte un bac de réception standard
de hauteur maxi 150 mm.

e Sur pietement mobile fonctionnel (livré en option).

e Avec des bacs de grandes dimensions placer le coupe-
légumes en bord de table ou utiliser le piétement mobile.
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2.3 RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Le raccordement électrique doit étre fait dans les regles de I'art, par une personne qualifiée et habilitée (voir normes et régle-
mentations en vigueur dans le pays d'installation).

L'utilisation éventuelle d’'un adaptateur de prise de courant exige la vérification que les caractéristiques électriques de celle-ci
ne soient pas inférieures a celle de la machine.

Ne pas utiliser de prise multiple.

L'alimentation de la machine en courant alternatif doit satisfaire les conditions suivantes ;

- Variations maxi de tension : +5%

- Variations maxi de fréquence : £1% de maniére continue, + 2% sur des périodes courtes

ATTENTION : I'installation électrique doit étre conforme (conception, réalisation et maintenance) aux dispositions

législatives et normatives du pays d’utilisation.

- Vérifier la concordance entre la tension du réseau électrique et la valeur indiquée sur la plaque caractéristique et I'étiquette
du cordon d'alimentation.

- Lalimentation électrique de la machine doit étre protégée des surintensités (des courts-circuits et des surcharges) en utilisant

des fusibles ou des relais thermiques correctement dimensionnés, par rapport au lieu d'installation et aux caractéristiques de
la machine - voir caractéristiques indiquées dans la colonne G de la figure 2.3a @,
4

ATTENTION !!

ATTENTION : Pour la protection contre le contact indirect (suivant le type d’alimentation prévue et la connexion des
masses au circuit équipotentiel de protection) faire référence au point 6.3.3 de 'EN 60204-1 (IEC 60204-1) avec I'utilisation
de dispositifs de protection pour la coupure automatique de I'alimentation dans le cas de défaut d’isolation en schéma
TN ou TT, ou pour le systéme IT, 'utilisation d’un contrdleur permanent d’isolement ou de différentiels pour la coupure
automatique. Pour cette protection, les prescriptions de la IEC 60364-4-41, 413.1 doivent s’appliquer.

Par exemple : dans un systéme TT, il faut installer en amont de I'alimentation un disjoncteur différentiel avec courant
de coupure adapté (par exemple 30 mA) a installation de mise a la terre de I’endroit ol est prévue l'installation de la
machine.

ATTENTION : Le non respect de ces consignes expose le client a des risques de défaillance de la machine et/ou des
accidents dus a des contacts directs ou indirects.

¢ Caractéristiques moteur :

Code moteur

Nombre de phases (1 monophasé ou 3 triphasé)

Tension nominale en volt (valeur, plage ou commutation)
Fréquence (Hertz)

Puissance nominale (Watt)

Intensité nominale (Ampéres)

Calibre du fusible de protection de la ligne électrique (Am-
peres)

H Consommation électrique indicative (K Watt/heure)

1) Moteur triphasé bi-tension.

e Prévoir l'installation d'une prise de courant murale ainsi qu'une
fiche étanche correspondante et selon les normes en vigueur
dans le pays d'installation. Cette installation ainsi que I'éventuel
remplacement de la fiche doit étre fait dans les regles de I'art
par un électricien qualifié et habilité. Ne pas relier la machine
en mode fixe a l'installation électrique.

Lamise a la terre est obligatoire par un conducteur
A de couleur vert/jaune.

O Mmoo W >
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e Vérifier le sens de rotation a l'aide de I'éjecteur monté dans
la machine.

- Retirer le pilon aprés I'avoir déverrouillé (sens anti-horaire

U

- Appuyer sur le bouton marche.

- Contrdler visuellement la rotation de I'éjecteur par la goulotte.
L'éjecteur doit tourner dans le sens anti-horaire(:).

e Sile sens de rotation est inversé, permuter 2 fils de phase sur
la prise de courant.

¢ e branchement est effectué en tension supérieure

(ex. 400V). Pour brancher en tension inférieure , (ex.
230V), procéder comme suit :

- Débrancher I'appareil et le retourner.
- Démonter, les 4 vis de fixation du caisson.
- Changer le fil de la platine intégrée en déplagant la cosse de

la borne de raccordement marquée en tension supérieure
(400V) sur celle marquée en tension inférieure (230V).

- Modifier la connexion des fils du moteur. @m

- Contrdler le sens de rotation et remettre le caisson.

2) Moteur monophasé.
Prévoir une prise de courant murale normalisée 2 poles + Terre,
calibre 10/16A.



Utilisation, sécurité

ATTENTION !!

entretien en terme de fiabilité et sécurité.
référer a la norme EN 12464-1)

de chute et de blessures sur les membres inférieurs.

les cheveux.

Nettoyer correctement la machine avant la premiére utilisation
Cette machine est a usage professionnel et doit étre utilisée par un personnel formé a son utilisation ainsi qu'a son nettoyage et

Utiliser la machine dans un local suffisamment éclairé (Voir norme technique applicable dans le pays d'utilisation. En Europe, se
Lors de la manipulation de la machine, toujours s’assurer que les points de préhension ne sont pas des parties mobiles ; risque

La fermeture incontrélée du couvercle ou du fouloir présente un risque d'écrasement des doigts i )

Ne jamais introduire la main dans la zone d’éjection lorsque la machine est en fonctionnement ; risque de blessures. Il est formel-
lement interdit de neutraliser ou de modifier les systemes de sécurité : Risques de blessures irréversibles!!!!

Veérifier le bon fonctionnement de ces sécurités avant chaque utilisation (voir paragraphe « réglage des sécurités »)
Ne jamais introduire la main, un corps dur ou surgelé dans I'appareil
Pour des raisons d’hygiene et sécurité, toujours utiliser une coiffe, résistante, lavable ou jetable et qui enveloppe complétement

ATTENTION : Toutes les manipulation d’utilisation de nettoyage ou de maintenance présentent des risques
de coupure, ne jamais forcer et placer les mains a une distance raisonnable des parties coupantes.
Toujours utiliser des équipements de protection adaptés lors de ces manipulations.

LLa machine n’est pas congue pour fonctionner en atmosphére explosive

1

3.1 LA SECURITE DE LUTILISATEUR est assurée par :

- Larrét freiné du moteur a I'ouverture de levier-fouloir pour un
chargement sans risque.

- Limpossibilité de démarrer le moteur en 'absence du couvercle.

- Les dimensions de la petite trémie légumes longs.

- Silors de I'ouverture du couvercle supérieur, la machine ne
s'arréte pas en moins de 2 secondes, ou ne s'arréte pas du
tout, débrancher et contacter immédiatement I'assistance
technique.

- L'absence de risque par I'accés de la goulotte d’'évacuation
lié & la conception de I'éjecteur et des plateaux.

- Le respect des instructions de la présente notice pour I'utili-
sation, le nettoyage et I'entretien de I'appareil.

RISQUES RESIDUELS
LLa machine présente les risques résiduels suivants ;

e e couvercle supérieur de la machine peut étre la cause
d'écrasement des doigts s'il est fermé de maniere incontrolée.
¢ linsertion de la main dans la zone d’éjection des produits
peut provoquer I'écrasement ou le coincement de la main par
les pieces en rotation.

3.2 CHOIX DES EQUIPEMENTS DE COUPE

¢ Plateaux trancheurs C : coupe droite de 1a 13 mm.

¢ Plateaux trancheurs CW : coupe ondulée de 2 a 10 mm pour :

- Légumes : Pommes de terre, carottes, aubergines, betteraves,
céleri-branche, choux, champignons, concombres, courgettes,
endives, fenouil, oignons, poireaux, radis...

- Fruits : Amandes, bananes, pommes...

¢ Plateaux effileurs AS : coupe en batonnets de 2 a 5 mm.

- AS 2X : fin 2x2mm pommes «pai”es»’
- AS 3X: moyen 3 X3 mm | céleri, carottes

- AS 4X: gros 4 X 4 mm pour pommes allumettes
- AS6X:

- AS8X:

- AS10X:

* Plateaux araperJ-P-K
e J2fin J3moyen J4gros J7tresgros

- Légumes : Carottes, pommes “paille”, céleri rémoulade, choux
rouge, betteraves, radis noir, raifort, résti.

Fromages : Gruyere, mozzarella.

- Autres : Noix, amandes, chapelure, chocolat...

e P : Pour parmesan, chapelure, amandes, radis noir, chocolat.
e K :Rapé spécial de pommes de terre crues (Knodeln).

¢ Grilles frites FT : coupe de 6 a 10 mm d'épaisseur en combi-
naison avec un plateau C/CW de méme épaisseur.

e Grilles macédoine MT : coupe en section carrée de 5 a 20mm
en combinaison avec un plateau G/CW pour :

- Cubes ou parallélépipedes : macédoines de légumes ou de
fruits, jardinieres, minestrones, pommes sautées ou rissolées,
potages.

Débits indicatifs jusqu'a 550 kg / h :
Pommes C 5 360
FritesC8 + FS 8 450
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3.3 MISE EN SERVICE DES EQUIPEMENTS DE COUPE

e | e coupe-légumes est livré avec I'éjecteur monté sur I'arbre d'entrainement.

Soulever le verrou de couvercle et relever le couvercle jusqu'en
butée pour enlever I'éjecteur.

Avant de commencer un travail toujours vérifier l'état de
propreté de la chambre de coupe, de l'arbre d'entraine-
ment, de I'éjecteur, du plateau et de la grille.

1) Pour trancher, émincer, raper, effiler

e Monter I'éjecteur sur le plat de I'arbre d'entrainement.
e Installer le plateau choisi (trancheur, effileur ou rape).

- Tourner le plateau sens horaire Q pour trouver l'entrée de
la baionnette, puis continuer dans le méme sens jusqu’en
butée de la goupille. Le bout d’arbre d’entrainement doit
alors affleurer le plateau.

- Pour enlever le plateau, tourner en sens inverse et le soulever

en utilisant les logements de doigts situés a sa péripheérie. S'i
reste coincé, voir @\l §5.3.
__4

- Refermer le couvercle et le verrouiller.

2) Pour couper en frites ou en cubes

e Monter I'éjecteur (voir § ci-dessus).
e Placer la grille choisie dans son logement en vérifiant qu'elle
ne boite pas (propreté des appuis). La face supérieure de la
grille doit étre Iégérement en retrait du dessus du corps.

e Ensuite installer le plateau choisi et refermer le couvercle.

« Conseils : Pour couper avec une grille MT des produits
de dureté différente, commencer par couper les produits
tendres, car ceux-ci ne peuvent pas pousser les cubes
de produits durs prisonniers dans la grille.

3.4 CHOIX ET FONCTIONS DES TREMIES
1) La grande trémie avec levier-fouloir articulé.
A Coupe en tranches B Effilages C Rapages
- Passage de produits de grande dimension
(160 x 80mm maximum, correspondant a 1/4 de chou).

¢ Le chargement manuel s'effectue en introduisant les produits,
soit a 'unité ou par poignées en veillant a bien les positionner
afin d'éviter les fausses coupes. Caler les produits "fragiles"

(tomates, agrumes...) contre la paroi.
2) La petite trémie avec pilon amovible.

e Pour les coupes en tranches des produits longs (carottes, en-
dives, concombres, poireaux...) ouverture & 52 mm maximum.

Pour la coupe en tranches présenter les produits longs toujours
par leurs pointes.

e Le chargement manuel s'effectue en introduisant vertica-
lement les produits dans la petite trémie, soit a I'unité ou par
poignées.

e Conseils pour éviter :

- Une coupe inclinée et irréguliéere : disposer les produits
fins «téte-béche».

- Les coincements, couper les extrémités des légumes.

3.5 UTILISATION DE LA GRANDE TREMIE ET DU LEVIER-FOULOIR

Le coupe-légumes ne peut fonctionner que si le couvercle
est fermé.

- Garder le pilon a l'intérieur du levier fouloir ce qui évite la
remontée des produits.

- Appuyer sur le bouton noir MARCHE.

- Relever d'une main le levier fouloir

- Des la sortie du fouloir hors de la trémie, le moteur s'arréte
immédiatement, ce qui permet de charger les produits en
toute sécurité.

- A la descente du levier, le coupe-légumes redémarre auto-
matiquement.

Pour émincer, trancher.

- Alaide du levier-fouloir, accompagner les produits dans la trémie
jusgu'en butée basse en dosant I'effort au levier-fouloir.

- Remonter le levier-fouloir et recommencer un nouveau cycle.

- Enfin de travail, appuyer sur le bouton rouge ARRET.

Nota : Doser I'effort d’accompagnement nécessaire au

levier-fouloir en fonction :

- du produit a travailler (produit tendre = faible effort),

- de I'équipement de coupe choisi (une rape exige plus

d’effort qu’un plateau trancheur).

3.6 UTILISATION DE LA PETITE TREMIE ET DU PILON

- Laisser le levier-fouloir en position basse et déverrouiller le
pilon (sens anti-horaire(s }).
- Appuyer sur le bouton MARCHE pour démarrer.

- Enlever le pilon d'une main et charger les produits de
l'autre.

Nettoyage, hygiéne, rangement

- Pousser les produits a I'aide du pilon et recommencer un
nouveau cycle.

- En fin de travail, appuyer sur le bouton ARRET.

ATTENTION !!

Avant tout démontage, débrancher I'appareil.

Avant d'utiliser tout produit de nettoyage, lire attentivement les notices d’utilisation et de sécurité accompagnant le produit et

utiliser les équipements de protection adaptés.

Ne pas laver la machine au nettoyeur sous pression
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Incidents de fonctionnement

4.1 ENTRE DEUX UTILISATIONS

- Quvrir le couvercle, le démonter si nécessaire en tirant la
broche de fixation vers I'arriere.

- Enlever les équipements de coupe (plateau, grille, éjecteur)

et le pilon.

Laver les équipements a I'eau chaude, rincer et sécher.

Nettoyer la chambre de coupe du corps a I'aide d’une éponge
propre et humide.

4.2 EN FIN D'UTILISATION

- Se reporter @u §4.1.

- Nettoyer les éléments amovibles a I'eau chaude additionnée
de détergent-dégraissant-désinfectant compatibles avec les
matériaux.

- Rincer al'eau claire et laisser sécher.

_&  Conseil : Pour les grilles MT, pousser les cubes prison-
== | niers a l'aide d’une carotte. Proscrire les instruments
métalliques.

Nettoyer la chambre de coupe du corps a l'aide d’une éponge
humide et d’'un produit détergent-désinfectant, puis rincer.

- Nettoyer 'extérieur du coupe-légumes a I'aide d’une éponge
humide et d’'un détergent doux, puis rincer a l'aide d'une
éponge propre.

Nota :
e - Ne pas employer de détergents abrasifs qui rayent les
S| surfaces, ou & base de chlore qui temissent F'aluminium.
- Proscrire le nettoyage au lave-vaisselle des pieces en
plastique.

a

4.3 RANGEMENT

- Aprés nettoyage, ranger soigneusement chaque équipement
de coupe dans le casier de rangement fixé au mur.

5.1 L'APPAREIL NE DEMARRE PAS,VERIFIER QUE :
e | a machine est bien branchée.
e |‘alimentation électrique a la prise de courant est correcte.

e |e couvercle est bien fermé.
o e levier fouloir est bien dans la trémie.

5.2 BRUIT ANORMAL :
o Arréter I'appareil, le débrancher.

e Vérifier la bonne mise en place du plateau, de la grille et de
I'éjecteur.

e Démonter, nettoyer si besoin et remettre en place.

e Si le bruit persiste et que I'appareil manque de puissance,
vérifier que :

- Le moteur triphasé ne tourne pas sur 2 phases.

- La courroie n'est pas usée ou a retendre (voir @| §6.1).

5.3 COINCEMENT D’UN PLATEAU :
- Débrancher I'appareil.
- Poser une main a plat sur I'éjecteur et le bloquer en rotation.

- De l'autre main, prendre le plateau par I'extérieur en utilisant les
logements des doigts sens anti-horaire O d’un coup sec.
- _Le soulever en faisant un mouvement rotatif de va-et-vient.

5.4 QUALITE DE TRAVAIL

e Avant toute intervention, arréter la machine.

e SiI'évacuation des produits se fait mal, vérifier que :
- L'éjecteur est bien monté.

- Les produits dans le bac de réception n'obstruent pas la
sortie.

- IIn’y a pas d’accumulation de produits dans la chambre de
coupe.

¢ Sila qualité de coupe est insuffisante, vérifier :
- Le sens de rotation (anti-horaire O vue dessus).

. . ®
- Le bon choix de I'équipement de coupe (voir "2/ § 3.2).
e . e,
L'état o!es equ?mlents de coupe (voir @| §6.2).
- Le choix de la trémie. .
) ) . . )
La présentation des produits dans la trémie (voir @@ 3-4)

Silincident persiste, consulter le service maintenance
A de votre revendeur
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Maintenance

ATTENTION !!

Avant tout démontage, débrancher I'appareil.

La maintenance ne peut étre faite que par une personne qualifiée, formée et habilitée

6.1 MECANISME

* | e coupe-légumes est d’'un entretien minimum (les paliers du
moteur et du mécanisme sont graissés a vie).

e |l est conseillé au moins une fois par an, de vérifier la tension
et I'état d'usure de la courroie.

Pour cela, procéder comme suit :
- Retourner l'appareil.
- Démonter les 4 vis de fixation du caisson,

e Pour retendre la courroie

- Dévisser (1 tour) les 4 vis de fixation A du support moteur (clé
atube 8).

- Visser modérément la vis de tension B située a l'arriere de
I'appareil.

- Vérifier la tension de la courroie en appuyant sur celle-ci

entre le support moteur et la grande poulie, avec le pouce,
pour obtenir une fleche C de 3mm environ.

- Bloquer les 4 vis A de fixation du support moteur.

- Enlever les particules de courroie situées a l'intérieur du caisson
et nettoyer les ouies de ventilation.

- Vérifier I'état des raccordements électriques.
- Remonter le caisson.

¢ Accés aux composants électriques :
- débrancher la machine.

‘1 Tension résiduelle aux bornes des condensateurs

* |Les condensateurs peuvent rester électriquement chargés .
Afin d'éviter tout risque, lors d'une intervention, il est conseillé
de les décharger en reliant leurs bornes a I'aide d'un conducteur
isolé (tournevis par exemple).

6.2 ENTRETIEN DES EQUIPEMENTS DE COUPE
* Plateaux trancheurs : réaffiitage des couteaux
- Démonter les vis de fixation,

- Utiliser une meule a eau en veillant & maintenir I'angle de
coupe.

e Grilles macédoines.
Les lames ne se changent pas puisqu'elles sont surmoulées.

- Retoucher si nécessaire a I'aide d'une petite lime si des
lames sont endommagées apres un choc.

¢ Rapes.
Les rapes ne se réaffatent pas.

- Dans le cas d'usure importante des alvéoles de la réape,
changer la coupelle.

6.3 REGLAGE DES SECURITES

e Avant chaque utilisation, vérifier le bon fonctionnement des
sécurités. Le moteur doit s'arréter en moins de 2secondes :

- A l'ouverture du couvercle, cote E 10 a 20 mm,

e Sil'une des deux fonctions de sécurité n'est pas réalisée :
- Ne pas utiliser 'appareil, le débrancher.
- Lefaire régler par le service maintenance de votre revendeur.

6.4 COMPOSANTS ELECTRIQUES

Voir schémas électriques.

- Aurelevage du levier-fouloir, cote F & 45 mm maxi du rebord
¢ Repérage des couleurs des fils :
- Circuit de puissance : noir

de la trémie.
- Circuit de commande : rouge

- Moteur : (A) rouge - (B) vert - (C) jaune - (D) blanc -
(E) bleu - (F) noir - (G) orange - (H) violet - (J) brun
- Phases:L1/L2/L3
- Neutre : N
- Terre : B/C jaune vert.
¢ Repérage des composants :
O : Bouton poussoir arrét
[ Bouton poussoir marche
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S1 . Seécurité couvercle

S2 . Sécurité levier-fouloir

S3 . Sonde thermique (suivant modele)
M . Moteur

CD : Condensateur de démarrage

CP . Condensateur permanent

CF : Condensateur de freinage

K . Relais de démarrage

CC . Carte de commande

CPu Carte de puissance



6.5 ADRESSE DE LA MAINTENANCE

Nous vous conseillons de vous adresser en priorité au vendeur
de la machine.

Pour toute demande d'information ou commande de piéces
détachées, préciser le type de lamachine, le numéro de série
et les caractéristiques électriques.

Le fabricant se réserve le droit de modifier et d’'améliorer ses
produits sans préavis.

ry N

Conformité a la réglementation

La machine est congue et réalisée en conformité a :
- La directive machine 2006/42 CEE.
- Ladirective CEM 2014 / 30 EU.

- 2011/65/EEC Directive relative & la limite des substances
dangereuses.

- La directive « WEEE » 2002/96/CEE

Le symbole * &5, " sur le produit indique que ce produit ne
doit pas étre considéré comme détritus ménager. Par contre,
il doit étre transporté sur le lieu de recyclage des équipements
électriques et électroniques. En vous assurant que le produit
est bien éliminé de la sorte, vous aidez dans la prévention des
nuisances a I'environnement et a la santé des personnes qui
pourraient survenir a la suite d'une mise au rebus incontrolée
de ce produit. Pour plus d’informations sur le recyclage de
ce produit, veuillez contacter le service commercial ou le
revendeur du produit, le service aprés vente ou le service de
traitement de déchets concernés.

- La directive « Déchets » 2006/12/CEE

La machine est congue de telle sorte qu’elle ne contribue pas
ou le moins possible a accroitre la quantité ou la nocivité des
déchets et des risques de pollution.

Veillez a respecter les conditions de recyclage.
- La directive « Emballage et déchets d’emballages »
94/62/CEE

L'emballage de la machine est congu de telle sorte qu'il ne
contribue pas ou le moins possible a accroitre la quantité ou
la nocivité des déchets et des risques de pollution.

Veillez a éliminer les différentes parties de 'emballage dans
les points de recyclage appropriés.

- Aux normes européennes :
EN 60 204-1-2006 équipements électriques des machines.
EN 1678-1998 coupe Iégumes, sécurité intégreée.

Cachet du vendeur

Datedel'achat: ...,

Cette conformité est attestée par :
- La marque de conformité CE, fixée sur la machine,

- Ladéclaration de conformité CE correspondante associée au
bon de garantie.

- La présente notice d'instructions qui doit étre communiquée
al'opérateur.
Caractéristiques acoustiques :

Le niveau de pression acoustique mesuré selon le code d’essai
EN ISO 3743.1 - EN ISO 3744 est inférieure a 70 dBA

Indices de protection suivant la norme EN 60529-2000:

- Commandes électriques 1P55

- Machine globale IP24

Sécurité intégrée :

- La machine a été congue et fabriquée dans le respect des
réglements et normes la concernant indiqués ci-avant.

- L'opérateur doit étre préalablement formé a I'utilisation de la
machine et informé des éventuels risques résiduels (obligation
de formation du personnel aux postes de travail loi n°91-1414,
articles L. 231-3-2 et R. 231-36).

Hygiéne alimentaire :

La machine est construite avec des matériaux conformes a la
réglementation et aux normes suivantes :

- Directive 1935/2004/CEE : matériaux et objets en contact avec
les denrées alimentaires,

- Normes EN 601-2004: alliages d’aluminium moulés en contact
avec les denrées alimentaires.

- Norme EN 1672-2 : Prescriptions relatives a I'hygiéne.

Les surfaces de la zone alimentaire sont lisses et facilement
nettoyables. Utiliser des détergents agréés pour I'hygiene ali-
mentaire en respectant leur mode d’emploi.

La machine a recu l'avis de conformité CNERPAC hygiene
alimentaire ainsi que la conformité NSF Standard 8.

Vibration

Le taux de vibration a la poignée du levier fouloir est inférieur
a25m/s?
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This document is to be used in conjunction with the original manufacturer’s manual.
The symbols correspond with the numbered drawings of the original manual. 05/2016

The reference language for these instructions is French.
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Introduction

The User Manual contains useful information for the user on
how to work correctly and in complete safety, and is designed
to make it easier to use the machine (called «machine» or
«appliance» below).

What follows is in no case intended to be a long list of warnings
and constraints, but rather a series of instructions meant to
improve the service provided by the machine in every respect,
and particularly to avoid a series of injuries or damage to equi-
pment that might result from inappropriate procedures for use
and management.

It is essential that all the people responsible for transporting,
installing, commissioning, using, maintaining, repairing or dismant-
ling the machine should consult this manual and read it carefully
before proceeding with the various operations, in order to avoid
any incorrect or inappropriate handling that might be result in
damage to the machine or put people’s safety at risk.

Introduction

Itis just as important that the Manual should always be available
to the operator and it should be kept carefully where the machine
is used ready for easy and immediate consultation in case of any
doubt, or in any case, whenever the need arises.

If after reading the Manual, there are still any doubts concerning
how to use the machine, please do not hesitate to contact the
Manufacturer or approved After Sales Service provider, who
is constantly available to ensure quick and careful service for
improved machine operation and optimum efficiency.

Note that the safety, hygiene and environmental protection stan-
dards currently applicable in the country where the machine is
installed must always be applied during all phases of machine
operation. Consequently it is the user’s responsibility to ensure
that the machine is operated and used solely under the optimum
safety conditions laid down for people, animals and property.

1.1 DESCRIPTION

The multi-purpose vegetable cutting machine can slice, shred,
grate, chip and dice various foodstuffs (for the preparation of
raw and cooked vegetables, fruits and cheeses).

With its range of high output cutters, the machine is the pro-
fessional vegetable cutter for restaurants, large kitchens and
small companies.

A Body
B  Stop button (red)
C  Start button (black)

Installation

Feed stick

Feed arm

Large feed hopper
Cover

Discharge chute
Cover lock

Feet

Plastic of stainless steel housing, depending
on models

A&« =IO T MmO

2.1 DIMENSIONS - WEIGHT (for information only)
¢ Dimensions of packaging in mm :

L:630 W:270 h:530

¢ Dimensions of the machine :

Gross weight when packaged : 20kg
Net weight when equipped . 18kg (excluding cutters)

2.2 LOCATION AND LAYOUT

A I Always place the machine on a strong, flat, stable
support

The machine may be :

e Fitted on a table of between 700 and 900 mm maximum in
height and take a standard 150 mm high receiving bowl.

e Fitted on a mobile work base (available in option).

e For larger bowls, position the TRS on the edge of the table or
use the mobile work base.

- Remove the feed pusher from the chute (anti-clockwise
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION

ATTENTION !!

Connection to the electrical power supply must be done according to proper professional practice by a qualified and authorised
person (see current standards and legislation in the country of installation).

If an adapter is used on the socket, a check must be made that the electrical characteristics of this adapter are not lower than
those of the machine.

Do not use multiple plugs

The AC power supply to the machine must comply with the following conditions;

- Maximum voltage variation: +5%

- Maximum frequency variation: 1% on a continuous basis, + 2% over short periods

ATTENTION: the electrical installation must comply (for design, creation and maintenance) with the legal and standard
requirements in the country where used.

- Before connecting the machine to the electrical power supply, check that the voltage of the electrical system is the same as
that marked on the rating plate and the label on the power cable.

- The machine’s electrical power supply must be protected against voltage surges (short-circuits and excess voltages) by
using fuses or thermal relays of the appropriate gauge relative to the place of installation and machine specifications - see the
specifications shown in column G of figure 2.3a @\I

v

ATTENTION: Concerning protection against indirect contact (depending on the type of power supply provided and
connection of the exposed conductive parts to the equipotential protection circuit), refer to point 6.3.3 of EN 60204-1 (IEC
60204-1) with the use of protection devices for automatic shut-off of power in the event of an insulation fault with aTN or
TT system, or, for the IT system, with the use of a permanent insulation or differentials controller for automatic shut-off.
The requirements of IEC 60364-4-41, 413.1 must apply for this protection.

For example: in a TT system, a differential circuit breaker must be installed upline of the power supply, with a suitable
power cut-off (e.g.: 30 mA) on the earthing installation for the place where it is planned to install the machine.

ATTENTION: Failure to comply with these instructions means the customer runs the risk of machine failure and/or acci-
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dents due to direct or indirect contacts.

* Motor characteristics :

Motor code

Number of phases (1 single phase or 3 triple phase)
Nominal voltage in volts (value, range or commutation)
Frequency (Hertz)

Nominal power (Watt)

Nominal current (Amperes)

Size of fuse for protecting the electrical line (Amperes)
Indicative electrical consumption (KWh)

1) Three phase dual voltage motor.

¢ Provide a wall socket and corresponding water-tight plug in
accordance with the standards current in the country of use.
This installation and any replacement of the plug must be carried
out according to good professional practice by a qualified and

authorised electrician. Do not use a fixed connection between
the machine and power supply

e Check the direction of rotation using the ejector fitted to the

machine.

- Remove the feed pusher from the chute (anti-clockwise
direction () .

- Press the start button.

- Check the direction in which the ejector is turning by means of
the chute. The ejector should be turning anticlockwise O

e |fitis turning in the opposite direction, change over the two
phase wires in the plug.

* The connection is pre-set for high voltage (e.9.400 V).
For use with low voltage (e.g. 230 V),proceed as follows :

I OTMMOOW>»

I'Earthing is mandatory, using a green/yellow
conductor.

- Disconnect the machine and turn it over.
- Remove the 4 screws fixing the casing.

- Change the wire on the integrated circuit board by moving
the cable spade from the terminal connection marked at the
higher voltage (400V) onto that marked at the lower voltage
(230V).

- Change the connection of the motor wiring.
- Check the direction of rotation and refit the casing.
2) Single phase motor.

A 2 pin + earth standardised wall socket with a 10/16 A fuse
is required.

To PAT test the Electrolux Range of Food Preparation Equipment,
the PCB board needs to be disconnected before any test is done.
This is due to the fact that the boards are fitted with a grounding
diode that can give incorrect result during such a test. Also on
a standard appliance a flash test of 25 amps and up to 3000v is
used but, as you would expect, to use this on equipment, which
has a printed circuit, board would be quite destructive to that
board. We would recommend the use of a PAT tester approved
for computer systems which use a lower rate of amps.

The appliance is perfectly safe and is CE certificated. There are
two ways to get overcome this problem.

e Disconnect the board as instructed and test using test for
PCs,
¢ Or install the mixer on a fused spur (no plug) as this takes it

away from being a portable appliance and the PAT test is then
not needed.




Use, safety

ATTENTION !!

Clean the machine properly prior to its first use
safety.
EN 12464-1)

the lower limbs.

Never put a hand, a hard or frozen object in the appliance

hands a reasonable distance from cutting edges.

The machine is not designed for use in explosive atmospheres.

Uncontrolled closure of the lid or ram press involves a risk of crushing the fingers.

This machine is for professional use and must be used by staff trained to use, clean and maintain it, in terms or reliability and
Use the machine in adequately lit premises (See applicable technical standard for the country of use. In Europe, refer to standard

When handling the machine, always check that the parts taken hold of are not mobile elements: risk of dropping and injury to

/\
/-a\
A\

Never put a hand in the ejection area while the machine is in operation; risk of injury. It is strictly forbidden to put the safety
systems out of action or modify them: Risk of permanent injury!!!!

Check that the safety devices operate correctly each time before using (see paragraph on «safety system adjustments»).

For health and safety reasons, always use a washable or disposable strong head covering that covers the hair completely.
ATTENTION: All operations, whether using, cleaning or maintenance, present risks of cuts; never force and always keep

Always use appropriate protective equipment when carrying out these operations.

3.1 USER SAFETY is ensured by :

- The braked stoppage of the motor when the feed arm is opened
so that there is no risk when loading.

- The motor not starting if the cover is missing.
- The size of the small feed hopper for long vegetables.

- If the machine does not stop within less than 2 seconds or
does not stop at all when the upper cover is opened, unplug it
and contact your technical assistance service immediately.

- The absence of risk of access via the discharge chute due to
the design of the ejector and the discs.

- Respecting the instructions of this manual for the use, cleaning
and maintenance of the machine.

RESIDUAL RISKS
The machine presents the following residual risks;

e The upper cover of the machine may result in the fingers being
crushed if it is closed without being controlled properly.
e |f a hand is placed in the area where the products are dis-

charged, it may be crushed or trapped by the rotating parts of
the machine.

3.2 CHOICE OF THE CUTTERS

e C slicing discs : for straight cuts from 1 to 13 mm.

e CW slicing discs : crinkle cut from 2 to 10 mm for:

- Vegetables: potatoes, carrots, aubergines, beetroot, celery,
cabbages, mushrooms, cucumbers, courgettes, chicory,
fennel, onions, leeks, radishes, etc.

- Fruits : almonds, bananas, apples, etc.

¢ AS shredding discs : for cutting into chips of 2 to 5 mm.
- AS 2X: thin 2 x 2 mm }

- AS 3X: medium 3 x 3 mm

- AS 4X: large 4 x 4 mm for matchstick potatoes
- AS6X:

- AS8X:

- AS10X:

e J-P-Kgrating discs

e J2fine J3medium J4large

straw potatoes,
celery, carrots

J 7 extra large

- Vegetables : carrots, «doorstep» potatoes, grated celery, red
cabbages, beetroots, horseradishes, rosti.

- Cheeses : gruyere, mozzarella.
- Other : almonds, breadcrumbs, chocolate, etc.

e P for Parmesan, breadcrumbs, almonds, horseradishes,
chocolate.

e K:special grating of raw potatoes (Knddeln).

FT chip grids : for cuts from 6 to 10 mm in thickness when used
with a C/CW disc of the same thickness.

e MT Dicing grids : for square section cuts of 5 to 20 mm when
used with a C/CW disc for :

- Cubes or diamonds: macedoines of vegetables or fruits,
jardinieres, minestrones, sauted or braised potatoes, stews.

Indicative outputs until 550 kg / h :

Potatoes C 5

ChipsC8+FS8

360
450
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3.3 USE OF THE CUTTERS

e TRS is supplied with the ejector fitted to the drive spindle.
Open the cover lock and lift the cover fully in order to remove
the ejector.

Before starting work, always check the cleanliness
of the cutting chamber, the drive spindle, the ejector,
the cutting disc and the grid.

1) For slicing, shredding and grating

¢ Fit the ejector onto the flat of the drive spindle.
e Fit the disc required (slicing, shredding or grating).

- Turn the disc in a clockwise direction@ to insert the bayonet
fitting, then continue in the same direction until it reaches the

pin.

- To remove the disc, turn it in the opposite direction and lift it
using the finger holes at the edges of the disc. If it does not
come free, refer to § 5.3.

- Close the cover and lock it.
2) For cutting into chips or cubes
o Fit the ejector (see above §).

e Fit the grid into its housing and check that it is seated correctly
(seating area is clean). The upper face of the grid must be slightly
below the top of the machine body.

e Then fit the chosen disc and close the lid.

e Tips for using an MT grid to cut products of differing hard-
nesses: begin with the softer products, as they cannot be used
to push harder products that are already in the grid.

3.4 CHOICE AND FUNCTIONS OF THE FEED HOPPERS
1) The large feed hopper with and the feed arm

ASlicing B Shredding C Grating

- Passage for large sized products

(160 x 80 mm maximum, corresponding to 1/4 of a cabbage).
e Manual loading is carried out by inserting the products one
at a time or in handfuls, taking care to position them correctly
in order to avoid false cuts. Pack «fragile» products (tomatoes,

citrus fruits) against the side. g m

2) The small feed hopper with removable feed pusher

e For slicing long products (carrots, chicory, cucumbers, leeks,
etc.), the opening is dia. 52 mm maximum.

To slice, always insert long products tip first.

¢ Manual loading is carried out by inserting the products vertically
into the small hopper one at a time or in handfuls.

eTips for avoiding :

- angled and irregular cuts: place thin products in «head
first».

- blockages, cut off the ends of the vegetables.

3.5 USE OF THE LARGE FEED HOPPER AND THE
FEED ARM

The multi-purpose vegetable will only operate if the cover is
closed.

- Leave the feed pusher inside of the feed arm to prevent the
products from coming back out.
Press the black START button.

- Lift up the feed arm with one hand.

- As soon as the feed armis clear of the feed hopper, the motor
stops immediately, thus allowing the products to be loaded in
complete safety.

- When the feed arm is lowered, the machine will start up again
automatically.

To slice or shred

- Using the feed arm, insert the products into the feed hopper
until it reaches its lower stop, by progressively applying pressure
to the arm.

- Raise the feed arm and begin a new cycle.

- When the work has been completed, press the red STOP
button.

Note : The force applied to the feed arm depends on :
- the product being used (soft product = less force)

- the cutter chosen (a grater requires more effort than
a slicing disc).

3.6 USE OF THE SMALL FEED HOPPER AND THE FEED PUSHER

- Leave the feed arm in its lower position and unlock the feed
pusher (turn anticlockwise (D)

- Press the START button to start operation.

- Raise the feed pusher and insert the products with the other
hand.

Cleaning, hygiene and storage

- Push the products using the feed pusher and start a new cycle.
- When the work has been completed, press the STOP button.

Never insert your hand or a hard object in the feed
hopper when the machine is in operation.

ATTENTION !!

appropriate protective equipment.

Do not clean the machine with a pressure cleaner

Before dismantling any part, disconnect the appliance from the power supply.

Before using any cleaning product, be sure to read the instruction and safety instructions accompanying the product and use
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Fault finding

4.1 IN BETWEEN USE
- Open the cover and remove if necessary by pulling it backwards.
- Remove the cutting equipment (disc, grid, ejector) and the

feed pusher.

- Wash the equipment in hot water, rinse and dry.
- Wash the cutting chamber using a clean, damp sponge.

4.2 AFTER USE

- Refer @| to§4.1.

- Clean the removable parts in hot water and detergent - de-
greaser - disinfectant compatible with the equipment.

- Rinse in clean water and leave to dry.

Tip : For dicing vegetables grids, push any cubes that
are stuck with a carrot. Do not use metallic objects.

II
II

=S

- Clean the body cutting chamber using a damp sponge and
a detergent/disinfectant, then rinse.

- Clean the outside of the machine using a damp sponge and a
mild detergent, then rinse using a clean sponge.

Note : Do not use abrasive detergents which scratch
the surfaces, or chlorine based products which dull
the aluminium.

—

=S

- Do not clean the plastic parts in a dishwasher.

Do not clean the machine with a pressure cleaner.

4.3 STORAGE

- After cleaning, carefully store all of the cutting equipment in
the storage rack fixed to the wall.

5.1 THE MACHINE WILL NOT START, CHECK THAT :
¢ The machine is plugged in.

e The electrical power supply to the socket is correct.
¢ The cover is closed.
¢ The feed arm is in the feed hopper.

5.2 ABNORMAL NOISES :
e Stop the machine, disconnect it.

e Check that the plate, screen and ejector are correctly posi-
tioned.

e Dismantle, clean if necessary and refit.

e |f the noise continues and the machine lacks power, check
that :

- the three phase motor is not operating on tow phase_s.
- the belt is not worn or needs to be tensioned (see @@6.1).

5.3 BLOCKAGE OF A DISC :
- Unplug the machine,
- Place a hand flat on the ejector and block it so that it cannot

- With your other hand, hold the outside of the disc in the finger
holes and turn sharply anticlockwise

- Lift it whilst turning backwards and forvvards.

5.4 WORK QUALITY

e Before carrying out any work, stop the machine.

e |f the products have not been cleared properly, check that :
- The ejector is fitted correctly.

The products in the receiving bow! are not blocking the out-
let.

There is not an accumulation of products in the cutting cham-
ber.

e |f the quality of the cut is not satisfactory, check :
- The direction of rotation (anticlockwise@ viewed from above).

- That the correct cutting equipment has been chosen (see

@. §3.2).

= » , , =
- The condition of the cutting equipment (see @' §6.2).
- The choice of the feed hopper.
- The way that the products are in the feed hopper (see

@| §3.4).
_
ﬁ If the problem persists, contact the service departement of
your local dealer.
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Maintenance

ATTENTION!!

Unplug the machine before carrying out any operation.

Maintenance may only be carried out by a qualified, trained and authorised person.

6.1 MECHANICAL PARTS

¢ The machine requires a minimum amount of maintenance (the
motor and the bearings are greased for life).

o |tis recommended to check the tension and wear of the belt
at least once a year.

In order to check it, proceed as follows :

- Turn the machine upside down.

- Remove the 4 screws fixing the casing.
*To tension the belt @m

- Unscrew (by 1 turn) the 4 retaining screws A of the motor
mounting (8 mm socket).

- Lightly screw the tensioning screw B at the back of the ma-
chine.

- Check the tension of the belt by pushing it with your thumb,
in between the motor mounting and the large pulley). There
should be a deflection € of around 3 mm.

- Tighten the four motor mounting retaining screws A.

- Remove any belt dust from the inside of the casing and clean
the ventilation holes.

- Check the condition of the electrical connections.
- Refit the casing.

¢ Access to electrical components.
- Unplug the machine.

n Residual voltage at the capacitor terminals.

e The capacitors may retain an electrical charge. To avoid
taking any risks when carrying out work, we recommend
discharging them by connecting their terminals with an insulated
conductor (e.g. a screwdriver).

6.2 MAINTENANCE OF THE CUTTING EQUIPMENT
e Slicing discs : sharpering of the blades
- Remove the attachment screws.

- Sharpen with a grindstone, keeping the blade at the same
angle.

* Dicing grids
The blades cannot be changes as they are moulded in.

- If necessary, sharpen using a small file, if the blades have
been damaged by an impact.

o Graters
The graters cannot be re-sharpened.

- In the case of major wear of the grater teeth, change the cut-
ter.

6.3 ADJUSTMENT OF THE SAFETY DEVICES

e Before each use, verify the proper functioning of safety devices.
The motor should stop within less than 2 seconds.

- When the lid is opened, the gap E 10 to 20 mm.
- When the feed arm is lifted, the gap F should be 45 mm

e |f either of the two safety devices does not work :
Do not use the machine.
Have it adjusted by the service department of your local dealer.

maximum from the edge of the feed hopper.
6.4 ELECTRICAL COMPONENTS A
see electrical diagrams.
¢ |dentification of the colours of the wires :
- Power circuit : black
- Control circuit : red
- Motor : (A) red - (B) green - (C) yellow - (D) white - (E) blue
- (F) black / (G) orange / (H) violet / (J) brown
- Phases:L1/L2/L3
- Neutral : N
- Earth: B/C yellow and green.
¢ |dentification of the components :

0 . stop button
| . Start button
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S1 . Cover safety device

S2 . Feedarm safety device

S8 . Temperature probe (depending on model)
M . Motor

CD : Start-up condenser

CP . Permanent condenser

CF : Braking condenser

K . Start-up relay

CC : Control card

Cpu Power card



Conformity with regulations

6.5 ADDRESS FOR SERVICE REQUIREMENTS
We advise you to contact the dealer who sold you the
machine.

For any information or orders for spare parts, specify
the type of machine, its serial number and the electrical
characteristics.

e The manufacturer reserves the right to modify and make
improvements to the products without giving prior warning.

Dealer’s stamp

The machine has been designed and manufactured in
conformity with :

- The machine directive 2006/42 EEC.
- The CEM directive 2014 / 30 EU.

- 2011/65/EU Directive on the restriction of the use of certain
hazardous substances.

The directive « WEEE » 2002/96/CEE

The symbol « s\ » on the product indicates that this product
may not be treated as household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. By ensuring this product
is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which
could otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product. For more detailed information about recycling
of this product, please contact the sales agent or dealer for
your product, your after-sales service, or the appropriate waste
disposal service.

The directive “Waste” 2006/12/CEE

The machine is designed so that it does not contribute, or as
little as possible, to increasing the quantity or harmfulness of the
waste and the risks of pollution.

Make sure to observe the recycling conditions.
The directive “Packaging and packaging waste”94/62/CE

The packaging for the machine is designed so that it does not
contribute, or as little as possible to increasing the quantity or
harmfulness of the waste and the risks of pollution.

Make sure to eliminate the various parts of the packaging in
appropriate recycling centres.

- To the European standards :
EN 60 204-1-2006 electrical equipment of machines,
EN 1678-2010 vegetable cutters, integrated safety devices.

This conformity is certified by :
- The CE conformity mark, attached to the machine.

- The corresponding CE declaration of conformity, associated
with the warranty.

- This instruction manual, which must be given to the opera-
tor.

Acoustic characteristics :

- The acoustic pressure level measured in accordance with the
test code EN ISO 3743.1-EN ISO 3744 <70 dBA.

Protection indices as per the EN 60529-2000 standard :
- IP55 electrical controls.

- IP24 overall machine.

Integrated safety :

- The machine has been designed and manufactured in com-
pliance with the relevant standards and regulations, mentioned
above.

- Before using the machine, the operator must be trained to
use the machine and informed of any possible residual risks
(personnel work station training obligation).

Food hygiene :

The machine is made from materials that conform to the following
regulations and standards:

- Directive 1935/2005/CEE: Materials and objects in contact
with foodstuffs.

- Standard EN 601-2004: cast aluminium alloy objects in contact
with foodstuffs.

- Directive EN 1672-2 : Prescriptions relating to hygiene

The surfaces of the food area are smooth and easy to clean. Use
detergents that are approved for food hygiene and respect the
instructions for their use.

The machine has been CNERPAC approved for food hygiene as
well as conforming NSF standard 8.

Vibration

The vibration rate of of the handle of plunger lever is less than
2.5m/s?.
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Einleitung

Vorstellung

Aufstellung

Bitte beachten Sie die numerierten Abbildungen, die sich auf die Nummern der

Abschnitte in der Bedienungsanleitung beziehen

@B

05/2016
In Zweifelsfallen gilt fur die vorliegende Anleitung der franzdsische Wortlaut.
Ubersicht
Einleitung 1 Reinigung, Hygiene, Unterbringung 3
Vorstellung 1  Betriebsstérungen 4
Aufstellung 1 Wartung 4
Anwendung und Sicherheit 2  Norm-Konformitat 5

Das Bedienerhandbuch fir den Anwender enthélt die notwen-
digen Informationen zum richtigen und sicheren Arbeiten und
soll den Gebrauch der Maschine (nachstehend als ,Maschine*®
oder ,Gerat" bezeichnet) erleichtern.

Die folgenden Abschnitte sollten keinesfalls als eine unendliche
Liste mahnender Worte verstanden werden, sondern eher als eine
Reihe Anweisungen zur allseitigen Verbesserung der Leistungen
der Maschine und zur Verhinderung zahlreicher kérperlicher
und von Sachschaden durch einen unangemessenen Einsatz
und Gebrauch.

Es ist wichtig, dass alle mit Transport, Aufstellung, Inbetriebna-
hme, Gebrauch, Wartung, Reparatur und Abbau der Maschine
betrauten Personen dieses Handbuch vor den verschiedenen
Arbeiten aufmerksam studieren und lesen, um jegliche falsche
oder unsachgemaBe Bedienung zu vermeiden, die die Un-
versehrtheit der Maschine oder die Sicherheit von Personen
beeintrachtigen kann.

Es ist weiterhin wichtig, dass das Handbuch jederzeit fir den
Bediener zur Verfigung steht und immer am Einsatzort der
Maschine zur Verfigung steht, um problemlos und sofort in
Zweifelsfallen oder aus sonstigen Griinden eingesehen werden
zu kdénnen.

Wenn nach dem Lesen des Handbuchs noch Fragen oder Un-
gewissheiten zum Einsatz der Maschine bleiben, nehmen Sie mit
dem Hersteller oder zugelassenen Kundendienst Kontakt auf.
Dieser steht Ihnen fur einen schnellen, gewissenhaften Service
zur Verflgung, um einen einwandfreien Betrieb und eine optimale
Wirksamkeit der Maschine zu gewéahrleisten.

Es sei daran erinnert, dass die geltenden Sicherheits-, Hygiene-
und Umweltschutznormen im Land der Aufstellung jederzeit
wahrend der Nutzung der Maschine beachtet werden mussen.
Es obliegt folglich dem Benutzer sicherzustellen, dass die Mas-
chine unter den fur Personen, Tiere und Sachglter vorgesehenen
optimalen Bedingungen eingesetzt wird.

1.1 BESCHREIBUNG

¢ Der Universal-GemUseschneider eignet sich zum Schneiden
von Scheiben und Streifen, Schnitzeln, Reiben sowie zum Pom-
mes-Frites-Schneiden und Wirfeln verschiedener Nahrungsmittel
(Zubereitung von Rohkost, Gemuse, Obst, Kase).

Mit seinen vielseitigen Schneidscheiben und einer bedeutenden
Mengenleistung ist der Gemuseschneider der ideale GemUsesch-
neider fUr Restaurants, Kantinen und kleine Industriebetriebe.

A Korper

B AUS-Taste (rot)

C EIN-Taste (schwarz)

D Sto6Bel

E Druckhebel

F GroBer Einfllltrichter

G Deckel

H Auswurfschacht

I Riegel des Deckels

J FuBe

K Plastic-oder Edelstahlgehduse je nach Modell

2.1 ABMESSUNGEN - GEWICHT (Richtwerte)
¢ Abmessungen der Verpackung in mm :
L:630 B:270 H:530

e Abmessungen des Gerétes :

Bruttogewicht mit Verpackung  : 20 kg
Nettogewicht mit Ausrustungsteilen : 18 kg (ohne Schneidscheiben)

2.2 AUFSTELLUNG UND ARBEITSVORBEREITUNG

oWl | Die Maschine immer auf einer ebenen, stabilen,
A Flache mit ausreichender Tragkraft aufstellen.

e Wenn der Gemuseschneider auf einem 700 bis 900 mm
hohen Tisch gestellt wird, kann fur ihn ein bis zu 150 mm hoher
Standardauffangbehélter verwendet werden.

e Auf dem fahrbaren Mehrzweckgestell (als Sonderzubehér
erhaltlich).

e Zur Aufnahme groBvolumiger Standardauffangbehélter den
GemUseschneider an den Tischrand stellen oder das fahrbare
Mehrzweckgestell verwenden.
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2.3 ELEKTROANSCHLUSS

E ACHTUNG

Der elektrische Anschluss hat nach den Regeln der Kunst durch eine ausgebildete, zugelassene Kraft zu erfolgen (siehe die im
Land der Aufstellung geltenden Normen und Regeln).

Vor dem Einsatz eines Adapters flr die Steckdose muss gepruft werden, ob deren elektrischen Daten nicht unterhalb derer der
Maschine liegen.

Keine Mehrfachstecker verwenden.

Die Versorgung der Maschine mit Wechselstrom hat die folgenden Bedingungen zu erflllen:

- maximale Spannungsschwankungen: +5%

- maximale Frequenzschwankungen: £1% Uber einen langen Zeitraum, + 2% innerhalb einer kurzen Zeitspanne

VORSICHT: die elektrische Anlage (Konzeption, Ausfiihrung und Wartung) muss den gesetzlichen Bestimmungen und
Normen im Land der Aufstellung entsprechen.

- Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Typenschild und dem Netzkabel-Etikett angegebenen Geratespannung
Ubereinstimmt.

- Die Spannungsversorgung der Maschine muss durch den Einsatz von Sicherungen oder Warmerelais ausreichender GréBe
in Bezug auf den Aufstellort und die technischen Daten vor Uberstrom (Kurzschlisse und Uberspannungen) geschlitzt sein
- siehe Technische Daten der Spalte G, Abbildung 2.3a. @\,
4

VORSICHT: Zum Schutz vor indirektem Kontakt (je nach Art der vorgesehenen Stromversorgung und des Anschlusses
der Masse an den equipotenziellen Schutzkreis) siehe Punkt 6.3.3 der EN 60204-1 (IEC 60204-1) mit der Verwendung von
Schutzeinrichtungen zum automatischen Unterbrechen der Stromversorgung bei fehlender Isolation in TN oder TT-Anlagen
bzw. eines Kontrollgerats fiir die Isolierung oder das Differenzial fiir eine automatische Unterbrechung in IT-Systemen.
Fiir diesen Schutz sind die Bestimmungen von IEC 60364-4-41, 413.1 IEC anzuwenden.

Beispiel: In einem TT-System ist vor der Stromversorgung ein Fehlerstromschutzschalter mit fiir die Erdung des Ortes,
an dem die Maschine aufgestellt werden soll, ausreichender Trennleistung (z.B. 30 mA) einzubauen.

VORSICHT: Die Nichteinhaltung dieser Vorschriften birgt fiir den Kunden Risiken von Stérungen und/oder Unféllen mit

der Maschine durch direkten oder indirekten Kontakt.

¢ Technische Daten des Motors

A Motor-Kennzahl

B Phasenanzahl : (1 Wechselstrom oder 3 Drehstrom)

C Nennspannung in Volt (Wert, Bereich oder Kommutation)
D Frequenz (Hertz)

E Nennleistung (Watt)

F Nennstromstérke (Ampere)

G Stromstéarke der Schmelzsicherung fur Stromleitung (Ampere)
H Stromverbrauch (Anhaltswert in kWatt/Stunden)

1) Zweispannungs-Drehstrommotor

e [0r die Installation einer Wandsteckdose und eines ents-
prechenden wasserdichten Steckers nach den im Land der
Installation geltenden Normen sorgen. Diese Installation und ein
eventueller Austausch des Steckers ist von einem qualifizierten
und zugelassenen Elektriker gemaB den Regeln der Kunst
vorzunehmen. Die Maschine nicht im festen Modus mit der
elektrischen Installation verbinden.

m I Die Erdung uber einen gelb-grinen Leiter ist Pflicht.
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¢ Eine dreipolige Wandsteckdose mit Erde fur 20 A und einen
wasserdichten Stecker fur das Netzkabel vorsehen.

- Den StoBel aufriegeln und aus seinem Schacht ziehen.
(gegen den uhrzeigersinn (Y ).
- Die EIN-Taste betatigen.

- Durch den Einfulltrichter mit den Augen die Drehrichtung der
Auswurfscheibe prufen. Die Auswurfscheibe muB sich gegen
den Uhrzeigersinn(:) drehen.

¢ Bei falscher Drehrichtung, die 2 Phasenleiter der Steckdose

vertauschen.

e Der Anschluf3 ist fir eine hohe Spannung (z.B. 400V)

vorgesehen _LJm den AnschluB einer niedrigen Spannung (z.B.

230V) durchzufﬂhren, folgendermaBen vorgehen:

- Den Netzstecker des Gerétes ziehen und das Gerét umdre-
hen.

- Die 4 Befestigungsschrauben des Geh&uses entfernen.

- Den Draht der eingebauten Platine durch Umklemmen des
Kabelschuhs von der mit der hdheren Spannung (400V) ge-
kennzeichneten an die mit der geringeren Spannung (230V)
gekennzeichnete AnschluBklemme &ndern.

- Die Anschltsse der Dréhte des Motors andern.

- Die Drehrichtung tberprifen und das Gehduse wieder an-
bringen.

2) Wechselstrommotor

Eine genormte zweipolige Wandsteckdose mit Erde fur 10/16

A vorsehen.



Anwendung und Sicherheit

ACHTUNG

Die Maschine vor dem ersten Einsatz korrekt reinigen.

Norm EN 12464-1).

und Verletzungen an den unteren GliedmaBen.

rheitsvorrichtungen”).

komplett bedeckt.

Die Maschine ist flr einen gewerblichen Einsatz vorgesehen und von einem auf ihren Einsatz, ihre Reinigung und Wartung far
einen zuverldssigen, sicheren Betrieb geschulten Personal zu bedienen.

Die Maschine in einem ausreichend beleuchteten Raum betreiben (siehe die im Aufstellland geltende technische Norm. In Europa,
Beim Bewegen der Maschine immer sicherstellen, dass die Haltepunkte nicht an beweglichen Teilen lieaen:; Gefahr von Stlirzen

Das unbeabsichtigte SchlieBen des Deckels des Druckhebels birgt eine Quetschgefahr fir Finge /:la\
1

Nie die Hand bei laufender Maschine in den Auswurfbereich halten; Verletzungsgefahr. Es ist streng untersagt, die Sicherheits-
systeme auszuschalten oder zu verdndern: Gefahr bleibender Verletzungen!!!!

Die einwandfreie Funktion der Sicherheitsvorrichtungen vor jedem Einsatz kontrollieren (siehe Abschnitt ,Einstellen der Siche-

Nie die Hand, einen harten oder gefrorenen Gegenstand in das Gerat einfihren.
Aus hygienischen und Sicherheitsgrinden immer eine feste, waschbare oder Einweg-Kopfbedeckung benutzen, die die Haare

VORSICHT: Jegliche Arbeiten zur Reinigung und Wartung bergen die Gefahr von Schnittverletzungen, keine Gewalt
anwenden und die Hénde in ausreichendem Abstand von den schneidenden Bereichen halten.

Immer fiir die Arbeiten passende Schutzausriistungen benutzen.
Die Maschine ist nicht fir den Einsatz in explosionsfahigen Umgebungen vorgesehen.

3.1 DIE SICHERHEIT DES BENUTZERS WIRD GEWAHRLEISTET DURCH:

- Sicherheitsabschaltung des Motors bei Anheben des Druc-
khebels, um ein gefahrloses Einfullen zu ermdéglichen

- Die Unmoglichkeit den Motor ohne Druckhebel oder Einfalléf-
fnung fur lange GemUsesorten sowie bei gedffnetem Deckel
zu starten, wenn das Geréat mit dem Druckhebel oder die
Einfulléffnung fur lange GemUisesorten benutzt wird.

- Die Abmessungen der Einfulléffnung fur lange GemUsesorten
sowie des Einfllltrichters.

- Wenn die Maschine sich nach Offnung der oberen Abdeckung
nichtinnerhalb von weniger als 2 Sekunden abstellt oder sich
gar nicht abstellt, sofort technische Hilfe suchen.

- Die Auslegung der Messer und der Auswurfscheibe fur gefa-
hrlosen Zugriff durch den Auswurfschacht.

- Die Beachtung der Angaben der vorliegenden Bedienung-
sanleitung, sowie die Reinigung und Wartung des Gerates.

RESTRISIKEN
Die Maschine birgt folgende Restrisiken:

¢ \Wenn die obere Abdeckung der Maschine unkontrolliert ges-
chlossen wird, kann dies zum Zerquetschen der Finger fuhren.

¢ Wird die Hand in den Auswurfbereich der Produkte eingefhrt,
kann dies dazu flhren, dass rotierende Teile die Hand zerquets-
chen oder einklemmen.

3.2 WAHL DER SCHNEIDEINSATZE

¢ Schneidscheiben C: gerader Scheibenschnitt, 1 bis 13 mm stark.

¢ Schneidscheiben CW: gewellter Scheibenschnitt, 2 bis 10
mm stark fr:

- GemUse: Kartoffeln, Karotten, Auberginen, Riben, Stangensellerie,
Kohl, Champignons, Salatgurken, Zucchinis, Chicorée, Fenchel,
Zwiebeln, Lauch, Radieschen, usw.

- Frichte: Mandeln, Bananen, Apfel, usw.

¢ Schnitzelscheiben AS: Lange, schmale Schnitzel, 2 bis 10
mm stark

- AS2X:fein2x2mm } Strohkartoffeln,

- AS 3X : mittel 3 x3 mm Sellerie, Karotten

- AS 4X: grob 4 x 4 mm fur Streichholzkartoffeln
- AS6X:

- AS8X:

- AS10X:

* Reibscheiben J - P - K
e J2fein J 3 mittel J4grob J 7 sehr grob

- GemuUse: Karotten, Strohkartoffeln, Selleriesalat, Rotkohl,
Riben, Rettich, Meerrettich, Rosti.

- Kése: Schweizer Kase, Mozarella.

- Verschiedenes: Nusse, Mandeln, Semmelbrosel, Schokolade,
USW.

o P: flr Parmesan, Semmelbrésel, Mandeln, Rettich, Schokolade
e K: Spezial-Reibscheibe fir rohe Kartoffeln (Knddel)

o Pommes-Frites-Gatter FT: 6 bis 10 mm starke Streifen bei
gleichzeitiger Verwendung einer Scheibe C/CW der gleichen
Starke.

e WurfelGatter MT: Schneiden mit quadratischem Querschnitt
von 5 bis 20 mm bei gleichzeitiger Verwendung einer Scheibe
C/CW fUr:

- Wurfel oder Rauten: MischgemUise oder Fruchtsalat, Minestrone,
Rost- oder Bratkartoffeln, Suppen.

Mengenleistung als Anhaltswert Bis zu 550 kg/St.:
Kartoffeln C 5
Pommes-Frites C8 + FS 8

360
450

3 TRS DE 10 2015



3.3 INBETRIEBNAHME DER SCHNEIDAUFSATZE

e Der Gemuseschneider wird mit auf die Antriebswelle auf-
gesteckter Auswurfscheibe geliefert. Zum Herausnehmen der
Auswurfscheibe den Riegel des Deckels anheben und den
Deckel bis zum Anschlag hochschwenken.

Vor Arbeitsbeginn immer sicherstellen, daf3 Schneidkammer,
Antriebswelle, Auswurf- und Schneidscheibe sowie Gatter
und Einfiillbehélter einwandfrei sauber sind.

1) Zum Scheibenschneiden, Zerkleinern, Reiben und Sch-
nitzeln.

¢ Die Auswurfscheibe flach auf die Antriebswelle auflegen.
¢ Die gewlnschte Schneidscheibe aufsetzen (Schneid-, Sch-
nitzel- oder Reibscheibe).

- Zum Finden des Bajonettverschusses die Schneidscheibe im
Uhrzeigersinn@drehen, dann in gleicher Richtung bis zum
Anschlag des Bajonettstiftes weiterdrehen. Das Wellenende
muf die Scheibe berthren.

- Zur Entfernung der Schneidscheibe diese gegen den Uhrzei-
gersinn drehen und unter Benutzung der am Rand befindlichen
Einkerbungen fur die Stifte hochheben. Falls sie sich nicht
[6sen 1&Bt, siehe Absatz 5.3.

- Den Deckel schlieBen und verriegeln.

2) Schneiden von Pommes-Frites oder Wiirfeln

¢ Auswurfscheibe aufstecken (siehe vorausgehender Absatz).

e Das gewlnschte Gatter einsetzen, wobei auf seinen
einwandfreien Sitz zu achten ist (saubere Auflageflachen). Die
obere Flache des Gatters muB etwas tiefer im Gehause sitzen.

e Die gewinschte Schneidscheibe einsetzen und den Deckel
schlieBen.

e Beim Schneiden von Schnittgut unterschiedlicher Festigkeit mit
einem MT-Gatter ist es ratsam, mit den weicheren Stiicken
zu beginnen, da diese nicht die festen Stiicke, die eventuell
im Gatter festsitzen, durchdrticken kénnen.

==
==

3.4 WAHL DER EINFULLTRICHTER JE NACH FUNKTION

1) Einfllltrichter mit gelenkigen Druckhebel

A Scheibenschneiden B Schnitzeln € Reiben
- Einfuhren von groBem Schnittgut
(160 x 80 mm maximal, etwa 1/4 eines Kohlkopfes)

¢ Beim Einflllen von Hand wird ein Stlick nach dem anderen oder
eine Handvoll nach der anderen eingegeben, wobei darauf zu
achten ist, daB3 das Schnittgut sich in der richtigen Lage befindet,
um unregelméBige Schnitte zu vermeiden. Empfindliche Sorten
(Tomaten, Zitrusfriichte, usw.) sollten leicht an den Schachtrand
gedrlckt werden, um sich so in optimaler Schnittposition zu

befinden.

2) Einfiillbffnung mit abnehmbarem StoBel

- Zum Einfuhren von langem Schnittgut (Karotten, Zucchinis,
Salatgurken, Lauch, usw.) maximale Offnung @ 52 mm.

Zum Schneiden von langen Sorten diese immer mit der Spitze
nach vorn einfihren.

¢ Das Einfullen von Hand in die kleine Einfulléffnung geschieht
stlickweise oder eine Hanvoll nach der anderen durch senkrechtes
EinfUhren.

e Ratschlag zum Vermeiden von

- Schradgem und unregelméBigem Schnitt: schmale, lange
GemUsesorten entgegengesetzt geblndelt einfihren.

- Verklemmen: Spitzen vorher abschneiden.

3.5 BENUTZUNG DES EINFULLTRICHTERS UND DES DRUCKHEBELS

Der GemUseschneider kann nur bei geschlossenem Deckel
gestartet werden.

- Den StoBel im Inneren der Einfulléffnung lassen, damit das

Schnittgut nicht nach oben steigen kann.

- Die schwarze EIN-Taste driicken.

- Mit einer Hand den Druckhebel anheben

- Sobald der Druckhebel den Trichter verlaBt, schaltet der
Motor sofort automatisch ab, wodurch ein véllig gefahrloses
Einfullen des Schnittgutes erméglicht wird.

- Beim Senken des Druckhebels startet der GemUseschneider
wieder automatisch.

Zum Schneiden und Zerkleinern

- Mit dem Druckhebel die Produkte in dem Einfulltrichter unter
entsprechend dosiertem Druck bis zum unteren Anschlag
drlicken.

- Den Druckhebel wieder nach oben ziehen und den Arbeitsgang
wiederholen.

- Nach Beendigung wird das Gerat mit der roten AUS-Taste
abgeschaltet.

Hinweis: Der Druck auf den Druckhebel ist entsprechend

zu dosieren:

- Je nach zu verarbeitendem Schnittgut (bei weichen

Obst- oder GemUsesorten wenig Druck).

- Je nach Schneidscheibe (die Reibscheibe verlangt héheren
Druck als die Schneidscheibe).

3.6 BENUTZUNG DER EINFULLOFFNUNG FUR LANGE GEMUSE UND DES STOSSELS

- Den Druckhebel in unterer Stellung lassen und den StéBel
entriegeln (gegen den Uhrzeigersinn@).

- Die EIN-Taste betatigen, un zu starten.

- Mit einer Hand den StoéBel herausziehen und mit der anderen
Schnittgut einfdllen.

- Das Schnittgut mit dem StéBel nach unten driicken und Ar-
beitsgang wiederholen.

Reinigung - Hygiene - Unterbringung

- Nach Beendigung der Arbeit wird das Gerat mit der AUS-Taste
abgeschaltet.

Pl \iemals die Hand oder harte Gegenstande bei laufendem
A Gerdt in den Einfultrichter einfihren.

ACHTUNG!

Vor jedem Abbau den Netzstecker des Gerétes herausziehen.

Vor dem Einsatz eines Reinigungsmittels aufmerksam das Beiblatt mit Sicherheitshinweisen lesen und angemessene Schut-

zausrlstungen benutzen.
Das Gerat darf nicht mit einem Druckreiniger behandelt werden
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Betriebsstorungen

4.1 ZWISCHEN ZWEI EINSATZEN DES GERATES

- Den Deckel ¢ffnen und ihn falls nétig durch Hochziehen ganz
abnehmen.

- Die Schneidaufsétze (Schneidscheibe, Gatter, Auswurfscheibe)

sowie den StoBel herausnehmen.

- Die Schneidaufsétze mit heiBem Wasser absptlen und abtroc-
knen.

- Die Schneidkammer des Geratekodrpers mit einem sauberen,
feuchten Schwamm reinigen.

4.2 NACH BEENDIGUNG DES EINSATZES DES GERATES

- Wie unter Absatz 4.1 vorgehen

- Die abnehmbaren Teile mit heiBem Wasser unter Zusatz eines
fettldsenden, desinfizierenden und materialvertraglichen
Reinigungsmittels spdlen.

- Mit klarem Wasser abspulen und trocknen lassen.

Empfehlung: Bei MT-Gattern verklemmte Wirfel mittels einer

Karotte herausstoBen. Keine Instrumente aus Metall verwenden.

- Die Schneidkammer mit einem feuchten Schwamm und einem
desinfizierenden Reinigungsmittel reinigen und anschlieBend
abspulen.

- Die AuBenteile des Gemiseschneider mit einem feuchten
Schwamm und einem milden Reinigungsmittel reinigen und
anschlieBend mit einem feuchten Schwamm abwischen.

P Empfehlungen: Bitte keine scharfen, die Oberfléche aufrauhen-
=| denoder chlorhaltige, Aluminium angreifende Reinigungsmittel
verwenden.

- Kunststoffteile sollten nicht in der Sptilmaschine gesptilt werden.

m Das Gerét darf nicht mit einem Druckreiniger gereinigt werden.

4.3 UNTERBRINGUNG

- Nach dem Reinigen des Gerates alle Ausristungsteile in ihrer
zugehorigen Wandablage aufbewahren.

5.1 DAS GERAT STARTET NICHT, UBERPRUFEN SIE OB:

e Das Gerat richtig angeschlossen ist
¢ Die Spannungsversorgung am Netzstecker stimmt.

e Der Deckel des Gerates richtig geschlossen ist.
o Der Druckhebel sich im Inneren des Einfllltrichters befindet.

5.2 STORGERAUSCHE

e Das Gerat abschalten und vom Netz trennen.

e Den richtigen Sitz von Schneidscheibe, Gatter und Auswurfs-
cheibe kontrollieren

¢ Diese Teile herausnehmen, ggfs. reinigen, und wieder einset-
zen.

¢ Beianhaltenden Stérgerduschen und bei Abnahme der Leistung
des Gerétes Uberprifen ob:

- der Drehstrommotor nicht nur auf zwei Phasen I4uft,
- der Antriebsriemen nicht besché&digt ist oder nachgespannt
werden muB (siehe @\I §6.1).
__4

5.3 VERKLEMMEN DER SCHNEIDSCHEIBE

e Den Netzstecker ziehen.

¢ Fine Hand flach auf die Auswurfscheibe legen, um Drehung
zu verhindern.

¢ Mit der anderen Hand die Schneidscheibe von auBen mittels
der Sicherheitsgriffe mit einem kleinen Ruck gegen den Uhrzei-
gersinn () l6sen,

¢ Die Scheibe anheben und dabei mehrmals vor- und zurlick-

bewegen.

5.4 SCHNITTQUALITAT

e Vor jeglichem Eingriff ist das Gerat auszuschalten.

¢ Bei unbefriedigendem Auswurf, Uberprifen ob:

- Die Auswurfscheibe richtig sitzt.

- Das Schnittgut im Auffangbehélter nicht den Auswurf verstopft.

- Sich kein Stau des Schnittgutes in der Schneidkammer
gebildet hat,

e Falls die Schnittqualitat unbefriedigend ist, folgende Punkte

Uberprufen:

-_die Drehrichtung (von oben gesehen gegen den Uhrzeigersinn

Q)

- Einsatz des geeigneten Schneidaufsatzes (siehe@@ 3.2),

- de_[\einwandfreie Zustand des Schneidaufsatzes (s_iehe §
@l 6.2),

- die Wahl des Einflltrichters, )
- die Lage des Schnittgutes im Einfulltrichter (siehe@@ 3.4).

Gl Bei anhaltender Stérung wenden Sie sich bitte an den Kunden-
A dienst Ihres Fachhéndlers.
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Wartung

ATTENTION !!

Vor jedem Abbau den Netzstecker des Gerétes herausziehen.

Die Wartung darf nur von ausgebildetem, zugelassenen Fachpersonal durchgeflihrt werden.

6.1 ANTRIEB

e Der GemUseschneider ist ein sehr wartungsfreundliches Gerét
(Lager sind auf Lebenszeit geschmiert).

e Die Spannung und der VerschleiBzustand des Antriebsriemens
sollten mindestens einmal pro Jahr Uberprift werden.

Hierzu wie folgt vorgehen:

- Das Gerét umdrehen.

- Die 4 Befestigungsschrauben des Gehé&uses entfernen.

¢ Zum Nachpannen des Antriebsriemens: @ 6.1

- Die 4 Befestigungsschrauben A des Motors (8-er Rohrschlissel)
l6sen (1 Umdrehung).

- Die auf der Ruckseite befindliche Spannschraube B maBig
anziehen.

- Die Spannung des Antriebsriemens durch Druck mit dem
Daumen auf den Riemen zwischen der Befestigungsplatte
des Motors und der groBen Antriebsscheibe prifen. Hierbei
sollte man einen Durchhang € von ca. 3 mm erhalten.

- Die 4 Befestigungschrauben A auf der Platte des Motors
anziehen.

- Die VerschleiBpartikel des Antriebsriemens, die sich eventuell
im Gehause angesammelt haben, entfernen und die Luftungss-
chlitze reinigen.

- Den Zustand der Elektroanschltsse Uberprifen.

- Das Gehause wieder anbringen.

¢ Zugang zu den elektrischen Bauteilen:
- Netzstecker des Geréates ziehen.

Restspannung an den AnschluBklemmen der Kondensatoren.

¢ Die Kondensatoren kénnen noch unter Spannung stehen. Zur
Vermeidung jeglicher Gefahr bei einem Eingriff wird empfohlen,
sie durch Verbinden ihrer AnschluBklemmen untereinander mittels
eines isolierten Leiters (z. B. Schraubenzieher) zu entladen.

6.2 PFLEGE DER SCHNEIDAUFSATZE
¢ Schneidscheiben: Schleifen der Messer
Befestigungsschrauben entfernen.

- Nassen Schleifstein verwenden und auf Beibehaltung des
Schnittwinkels achten.

o Wiirfel-Gatter

Die Klingen kénnen nicht gewechselt werden, da sie einge-
gossen sind.

- Gegebenenfalls kénnen sie mit einer kleinen Feile nachges chliffen
werden, falls sie durch einen Aufprall leicht beschadigt sind.

¢ Reibscheiben

Die Reiben koénnen nicht geschérft werden.
- Im Fall hoher VerschleiBerscheinungen der Reibenéffnungen
muB das Schneidelement ausgewechselt werden.

6.3 EINSTELLUNG DER SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

e Vor jedem Einsatz das einwandfreie Funktionieren der Si-
cherheiten kontrollieren. Der Motor muB in folgenden Situationen
automatisch ausschalten:

- Beim Offnen des Deckels in einer Hohe E von 10 bis 20 mm,
- BeiHochnehmen des Druckhebels in einer Héhe F von maximal

45 mm zum Rand des Einfullschachtes.
e Falls eine dieser beiden Sicherheitsvorrichtungen ausfallt :
- Darf das Gerét nicht benutzt werden.

- MuB es vom Kundendienst Ihres Fachhéndlers neu eingestellt
werden.

6.4 ELEKTRISCHE BAUTEILE
siehe Schaltplan am Ende dieser
Bedienungsanleitung.
¢ FarbKennzeichnung der Dréhte :
- Leistungskreis schwarz
- Steuerungskreis : ot

- Motor : (A) rot / (B) grun / (C) gelb / (D) weiB / (E)blau /
(F) schwarz / (G) orange / (H) violett / (J) braun

A\

- Phasen cL1/L2/Ls8
- Nulleitung - N
- Erde . B/C gringelb.

¢ Kennzeichnung der Bauteile :
O : AUS-Drucktaste
| . EIN-Drucktaste
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S1 : Sicherheitsvorrichtung Deckel

S2 . Sicherheitsvorrichtung Druckhebel
S3 : Warmefuhler (je nach Modell)

M Motor

CD : Start-Kondensator

CP : DauerKondensator

CF : BremsKondensator

K . StartRelais

CC : Steuerkarte

Cpu : Leistungskarte



Norm-Konformitat

6.5 ADRESSE FUR KUNDENDIENST UND WARTUNG
Sie sollten sich vorrangig an den Verkéufer lhres Gerates

FUr samtliche Anfragen oder Bestellungen von Ersatzteilen
bitten wir um die genauen Angaben des Maschinentyps, der

Seriennummer und der elektrisch Daten.

e Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne Vorankindigung
an seinen Erzeugnissen Anderungen oder Verbesserungen
vorzunehmen.

Stempel des Verkaufers

Kaufdatum: ........ccocoeveneee,

Folgende Vorschriften wurden bei der Entwicklung und
Herstellung des Gerétes beachtet:
- die EU-Richtlinie fur Maschinen 2006/42,

- die EU-Richtlinie CEM 2014 / 30

- 2011/65/EU Richtlinie zur Beschrankung der Verwendung
bestimmter geféahrlicher Stoffe.

Richtlinie « WEEE » 2002/96/EG

Das Symbol " auf dem Produkt bedeutet, dass es nicht als
Haushaltsmull behandelt werden darf. Es muss viel mehr in eine
Recyclinganlage fur Elektrik- und Elektonik-Altgeréate gebracht
werden. Sie stellen somit sicher, dass das Produkt umweltgere-
cht entsorgt wird und keine Belastungen fur die Umwelt und die
menschliche Gesundheit aus einer unkontrollierten Deponierung
entstehen. Zu weiteren AuskUnften zum Recycling des Produkts,
wenden Sie sich bitte an unsere Handelsabteilung oder lhren
Einzelhandler, den Kundendienst oder das zustandige Entsor-
gungsunternehmen.

Richtlinie « Abfalle » 2006/12/EG

Die Maschine ist so entworfen, dass sie zur Verhitung oder
Verringerung der Erzeugung von Abféllen und ihrer Gefahrli-
chkeit beitragt.

Die Recyclingbestimmungen beachten.

Richtlinie « Verpackung und Verpackungsabfélle » 94/62/EG

Die Verpackung der Maschine ist so entworfen, dass sie zur
Verhutung oder Verringerung der Erzeugung von Abféllen und
ihrer Gefahrlichkeit beitragt.

Auf die Entsorgung der verschiedenen Teile der Verpackung in
geeigneten Recyclingeinrichtungen achten.

- Européische Normen:
EN 60 204-1-2006 Elektrische Einrichtungen an Maschinen.
EN 1678-2010 GemUseschneider, Integrierter Unfallschutz.

Die Einhaltung dieser Richtlinien wird bescheinigt durch:

- dﬁs auf der Maschine angebrachte EU-Konformitats-Zei-
chen,

- die entsprechende, dem Garantieschein beigefugte EU-Kon-
formitats-Erklarung,

- die vorliegende Bedienungsanleitung, die dem Bedienpersonal
zu Ubergeben ist.

Gerauschdaten:

- Dernach dem Test-Code EN ISO 3743.1-EN ISO 3744 <70dBA.
Schutz-Index geméaB EU-Norm EN 60529-2000:

- Elektrische Steuerungen IP55

- Gesamte Maschine P24

Integrierte Sicherheitseinrichtungen:

- Die Maschine wurde unter Einhaltung der sie betreffenden

vorstehenden Vorschriften und Normen entwickelt und her-
gestellt.

- Das Bedienpersonal muB3 vor der Arbeit an der Maschine
fur ihre Bedienung geschult und von eventuell vorhandenen
Gefahren in Kenntnis gesetzt werden (Pflicht zur Schulung
des Personals am Arbeitsplatz).

Nahrungsmittelhygiene:

Die Maschine besteht aus Werkstoffen, die mit den Bestimmungen

folgender Normen Ubereinstimmen:

- Richtlinie 1935/2004/EWG: Mit Nahrungsmitteln in Bertihrung
kommende Werkstoffe und Gegenstande,

- EN-Normen 601-2004: mit Nahrungsmitteln in Berlhrung
kommende AluminiumguBlegierungen.

- EN-Normen 1672-2 : Vorschriften zur Hygiene

Die Oberflachen der fir Nahrungsmittel bestimmten Bereiche
sind glatt und leicht zu reinigen. Fur die Nahrungsmittelverar-
beitung zugelassene Reinigungsmittel unter Beachtung ihrer
Gebrauchsanweisung verwenden.

Die Maschine hat den CNERPAC-Konformitatsnachweis Gber
Nahrungsmittelvertréglichkeit sowie die NSF-Konformitétsbes-
cheinigung Standard 8 erhalten.

Vibrationen

Die Vibrationsrate des Griffs des Druckhebels liegt unter
2,5m/s?.
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Questo documento si deve insieme al manuale d'istruzione originale del costruttore. ao

| simboli usati sono riferiti ai disegni numerati contenuti nel manuale originale.

05/2016
La lingua di riferimento delle presenti istruzioni € il francese.
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Introduzione

[l manuale d’uso fornisce all’'utente informazioni utili per lavorare
correttamente e in piena sicurezza, ed & destinato a facilitare
I'utilizzo della macchina (indicata di seguito con il termine «mac-
china» o «apparecchio»).

Le informazioni che seguono non devono essere in nessun caso
considerate come un lungo elenco di avvertimenti da seguire
obbligatoriamente, ma piuttosto come un insieme di istruzioni
per migliorare, sotto ogni aspetto, le prestazioni della macchina
e soprattutto per evitare tutta una serie di danni fisici o0 materiali
risultanti da procedure di utilizzo e di gestione inadeguate.

E essenziale che tutte le persone che si occupano del tras-
porto, dell'installazione, della messa in esercizio, dell'utilizzo,
della manutenzione, della riparazione e dello smontaggio della
macchina, consultino e leggano attentamente questo manuale
prima di procedere alle diverse operazioni, e cio al fine di evitare
manovre errate e inappropriate suscettibili di compromettere
I'integrita della macchina o la sicurezza delle persone.

Presentazione

Inoltre & importante che il manuale sia sempre a disposizione
dell'operatore e che sia conservato con cura nel luogo di utilizzo
della macchina, affinché possa essere consultato facilmente e
tempestivamente in caso di dubbio o ogni volta che se ne presenti
la necessita, qualunque essa sia.

Se dopo la lettura del manuale persistono ancora dubbi o
incertezze sull'utilizzo della macchina, non esitare a contattare
il Produttore o il servizio post vendita autorizzato, che sara a
disposizione per garantire un’assistenza rapida e scrupolosa, al
fine di garantire un miglior funzionamento e un’efficacia ottimale
della macchina.

Siricordi che le norme in materia di sicurezza, igiene e protezione
dell'ambiente in vigore nel Paese di installazione devono essere
applicate sempre durante le fasi di utilizzo della macchina.
Pertanto & incombenza dell'utente assicurare che la macchina
sia azionata e utilizzata solamente nelle condizioni di sicurezza
ottimali previste per le persone, gli animali e i beni materiali.

1.1 DESCRIZIONE
e || tagliaverdura universale permette di affettare, sfilacciare,

(verdure per antipasti, legumi, frutta, formaggi ,...).

alimentari.

A Corpo

Installazione

D Pressore
grattugiare, listellare e cubettare diversi prodotti alimentari E Leva pressore
Con i suoi accessori di taglio che assicurano delle produzioni F Tramoggl|a grande
orarie importanti, il tagliaverdura €' un tagliaverdura professio- @ Coperchio
nale destinato ai ristoranti, alle collettivité, e alle piccole industrie  H  Bocca di uscita prodotto
I Chiusura coperchio
J Traverse
B Pulsante di stop (rosso) K Contenitore plastica o acciaio inossidabile a seconda
C Pulsante di start (nero) dei modelli
2.1 MISURE D’INGOMBRO E PESI (a titolo indicativo)
e Dimensioni dellimballoinmm :L:630 1:270 h:530 Peso lordo imball 20 kg
Peso netto . 18 kg (senza accessori di taglio)

¢ Dimensioni della macchina :

2.2 POSIZIONAMENTO

‘-‘ I'Collocare sempre la macchina su un supporto piano, stabile
e resistente.giallo

e || tagliaverdura pud essere sistemato :

e sopra un tavolo di altezza compresa tra 700 € 900 mm ; sotto
la macchina puo essere posizionata una bacinella per la raccolta
del prodotto di altezza massima 150 mm.

e Sopra un funzionale piedistallo regolabile (optional)

e Con delle bacinelle di grandi dimensioni sistemare il tagliaver-
dura sul bordo del tavolo o utilizzare il piedistallo regolabile.
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2.3 COLLEGAMENTO ELETTRICO

ATTENZIONE!!

Il collegamento elettrico deve essere fatto a regola d’arte, da una persona qualificata e abilitata (vedere norme e regolamenti in
vigore nel Paese d'installazione).

Se si utilizza un adattatore per presa di corrente € necessario verificare che le sue caratteristiche elettriche non siano inferiori
a quelle della macchina.

Non utilizzare prese multiple.

L'alimentazione della macchina a corrente alternata deve soddisfare le seguenti condizioni;

- Variazione massima di tensione: +5%

- Variazione massima di frequenza: +1% in maniera continua, + 2% su brevi periodi

ATTENZIONE: I'installazione elettrica deve conformarsi (progettazione, realizzazione e manutenzione) alle disposizioni
legislative e normative del Paese di utilizzo .

- Verificare che la tensione dellimpianto a cui sara allacciata la macchina sia la stessa indicata sulla targhetta tecnica e sul
cavo di alimentazione.

- Lalimentazione elettrica della macchina deve essere protetta contro le sovraintensita (cortocircuiti e sovraccarichi) utilizzando
fusibili o relé termici correttamente dimensionati, in funzione del luogo di installazione e delle caratteristiche della macchina

- vedere le caratteristiche indicate nella colonna G della figura 2.3a @“‘,

_

ATTENZIONE: Per la protezione contro il contatto indiretto (a seconda del tipo di alimentazione previsto e della connes-
sione delle masse al circuito equipotenziale di protezione) fare riferimento al punto 6.3.3 della normativa EN60204-1 (IEC
50204-1) con I'utilizzo di dispositivi di protezione per I'interruzione automatica dell’alimentazione in caso di mancanza
di isolamento o di differenziali per I'interruzione automatica. Per questa protezione, si devono applicare le prescrizioni
della norma IEC 6036-4-41.413.1.

Per esempio: in un sistemaTT, si deve installare a monte dell’alimentazione un disconnettore differenziale con corrente
di interruzione adatta (per esempio 30 mA) al momento dell’installazione della messa a terra del luogo in cui € prevista
I'installazione della macchina.

ATTENZIONE: La mancata osservanza di queste istruzioni espone il cliente a rischi di guasti della macchina e/o di inci-

denti dovuti a contatti diretti o indiretti.

Caratteristiche del motore :

Codice motore

Numero delle fasi (1 monofase o 3 trifase)

Tensione nominale in volt (valore, singolo o0 commutabile)
Frequenza (Hertz)

Potenza nominale (Watt)

Intensité nominale (Ampére)

Caratteristiche del fusibile di protezione della linea elettrica
(Ampere)

H Consumo elettrico indicativo (K Watt/ora)

(]

A
B
C
D
E
F
G

1) Motore trifase a tensione reversibile.

e Prevedere l'installazione di una presa di corrente a muro e di
una spina stagna corrispondente conformi alle norme in vigore
nel Paese di installazione. Linstallazione e I'eventuale sostitu-
zione della spina deve essere eseguita a regola d’arte da un
elettricista qualificato e abilitato. Non collegare la macchina in
modalita fissa all'impianto elettrico.

| E obbligatorio effettuare la messa a terra mediante un
conduttore di colore verde/gialle .giallo

A

* Verificare il senso dirotazione con l'aiuto dell'espulsore montato
dentro la macchina.

- Togliere il pestello dalla bocca di introduzione (in senso

antiorario@ .

- Spingere il pulsante di start.

- Controllare la rotazione dell'espulsore attraverso la bocca.
L'espulsore deve ruotare in senso antiorario(

e Se il senso di rotazione €’ sbagliato, invertire due fili di fase
sulla presa di corrente.

¢ |l collegamento e’ effettuato alla tensione superiore (es.
400 V). Per commutare il collegamento nella tensione infe-

riore (es. 230 V), procedere come segue:
- Scollegare la macchina dalla corrente e capovolgerla.
- Smontare le quattro viti di fissaggio della carcassa.

- Cambiare il filo della piastra integrata spostando la testa di cavo
del morsetto di collegamento contrassegnata dalla tensione
superiore (400V) sur quella contrassegnata dalla tensione

inferiore (230V).

- Modificare il collegamento dei fili del motore.
Controllare il senso di rotazione e rimettere I'involucro.

2) Motore monofase.

Prevedere una presa di corrente a muro normalizzata a 2 poli
+ terra, da 10/16A.




Modalita d’uso, sicurezza

E ATTENZIONE:

Pulire adeguatamente la macchina quando la si utilizza per la prima volta

Questa macchina & stata progettata per I'utilizzo in ambito professionale e deve essere adoperata da personale formato per I'uso,
la pulizia e la manutenzione in materia di affidabilita e sicurezza.

Utilizzare la macchina in un locale adeguatamente illuminato (vedere le norme tecniche applicabili nel paese di utilizzo. In Europa,
fare riferimento alla normativa EN 12464-1)

Quando si maneggia I'apparecchio, accertarsi sempre che i punti di impugnatura non siano parti mobili; rischio di caduta e di
lesioni degli arti inferiori.

La chiusura incontrollata del coperchio o del pressatore possono comportare il rischio di schiacciamento delle dita —lg

1
Non introdurre mai le mani nella zona di espulsione quando la macchina & in funzione; rischio di ferite. E formalmente vietato
modificare o neutralizzare i sistemi di sicurezza: Rischi di lesioni irreversibili!!!!

Verificare il corretto funzionamento dei dispositivi di sicurezza prima di ogni utilizzo (vedere il paragrafo «regolazione dei dispo-
sitivi di sicurezza»).

Non introdurre in nessun caso corpi duri o surgelati o la mano all'interno dell'apparecchio

Per ragioni di igiene e di sicurezza, utilizzare sempre una cuffia resistente, lavabile 0 monouso, che avvolga completamente i
capelli.

ATTENZIONE: Tutte le manipolazioni per I'utilizzo di detergenti o per operazioni di manutenzione comportano il rischio di
taglio, non forzare in nessun caso e posizionare le mani a distanza adeguata dalle parti taglienti.

Utilizzare sempre le apparecchiature di protezione adeguate quando si effettuano tali manipolazioni.
La macchina non e progettata per funzionare in un'atmosfera esplosiva

3.1 LA SICUREZZA DELLUTILIZZATORE E’ GARANTITA DA :

- Arresto del motore con l'ausilio di freno all'apertura dellaleva - |l rispetto delle istruzioni diuso del presente manuale, la cura
pressore per poter riempire la tramoggia senza rischi. e la pulizia delliapparecchio.tion.

- Impossibilita’ di azionare la macchina in assenza del coperchio
0 con lo stesso non perfettamente chiuso. RISCHI RESIDUI

- Dimensioni della tramoggia per le verdure lunghe.

- Se durante I'apertura del coperchio superiore la macchina non * Il coperchio superiore della magchina puo essere la causa di
si ferma in meno di 2 secondi o non si ferma del tutto, scolle- sch|laCC|§mento delle dita se non e stat(? chmsq corretFamente.l
garla dalla corrente e contattare immediatamente I'assistenza ¢ Linserimento della mano nella zona di espulsione dei prodotti
tecnica. puo causare lo schiacciamento o l'intrappolamento della mano

nei pezzi in rotazione.

La macchina presenta i seguenti rischi residui:

- L'assenza dirischio, dall'accesso alla bocca di uscita, legato
alla particolare conformazione delliespulsore e dei dischi di
taglio.

3.2 SCELTA DEGLI ACCESSORI DITAGLIO
- Verdure : carote, patate a fiammifero, sedano, cavoli, rossi,
@ bietole, ravanelli, rafano.

- Formaggi : Groviera, mozzarella
- Altri: noci, mandorle, pangrattato, cioccolato.

¢ Dischi fette mod. C : taglio a fette da 1 2 13 mm.

¢ Dischi fette mod. CW : taglio ondulato da 2 a 10 mm per : o o

- Verdure : Patate, carote, bietole, rape, sedani, cavoli, funghi, ~ ® P+ Per parmigiano, pangrattato, mandorle, ravanelli, ciocco-
cetrioli, zucchine, insalata belga, finocchi, cipolle, porro, lato.
ravanelli..... e K : disco speciale per canederli (Knodeln).

- Frutta: Mandorle, banane, mele...... e CM : disco Specia|e per mozzarella.

e Dischi per fiammiferi mod. AS : taglio a bastoncinoda 2 a

10 mm e Griglie per listelli mod. FT : taglio da 6 a 10 mm di spessore
- AS éX - taglio fine 2x2 mm patate a fiammifero in combinazione con un disco fette C/CW dello stesso spessore.
- AS 3X : taglio medio 3x3 mm }sedano, carote

- AS 4X : taglio grosso 4x4 mm patate a bastoncino e Griglia cubetti mod. MT : taglio a sezione quadrata da 5 a
- AS6X: 20 mm in combinazione con un disco C/CW per :

- AS 8X: - cubetti o parallelepipedi : macedonie di verdura o frutta, giar-
- AS10X: diniere, minestroni, patate saltate o al forno, minestre.
Produzioni indicative fino a 550 kg/h :

* Dischi grattugia mod. J - P - K e — A

e J2taglio fine, J3 taglio medio, J4 taglio grosso, J7 tagliomolto  Patate fritte - discoC 8 + grigliaFS8 450

grosso
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3.3 UTILIZZO DEGLI ACCESSORI DITAGLIO

e || tagliaverdura & fornito con I'espulsore montato sull’albero
di trasmissione. Sollevare la chiusura ed aprire il coperchio fino
al suo punto diappoggio, onde poter togliere liespulsore.

Prima di iniziare un lavoro controllare sempre lo stato di
manutenzione della camera di taglio, dellialbero di trasmis-
sione, delliespulsore, del disco di taglio e della griglia..

1) Per affettare, grattugiare, sfilacciare.

¢ Montare I'espulsore sul basamento dellialbero di trasmissione.

e |nserire il disco di taglio scelto.

- Ruotare il disco ditaglio in senso orario O fino a che liinnesto
a baionetta si inserisca correttamente nella spina di traino. La

parte terminale dellialbero di trasmissione sara cosi a filo con
il disco di taglio.

- Per togliere il disco di taglio, ruotarlo in senso antiorario e
sollevarlo utilizzando le scanalature per le dita situate sul
bordo del disco stesso. Se resta bloccato, vedere § 5.3

- Richiudere il coperchio e bloccare la chiusura a scatto.
2) Per tagliare a listelli 0 a cubetti. {OY 3.3b |

¢ Montare liespulsore (vedere § precedente)

¢ Posizionare la griglia scelta nel suo alloggiamento, verificando
che i punti dove appoggia la griglia stessa siano puliti. La parte
superiore della griglia dovra essere leggermente al di sotto del
bordo superiore del corpo macchina.

e |nserire successivamente il disco di taglio e chiudere il coper-
chio

e Consigli per tagliare prodotti di differente durezza con
una griglia tipo MT : tagliare prima i prodotti teneri,
poiché questi non riuscirebbero a spingere i cubetti dei
prodotti pu duri attraverso la griglia.

Puli
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3.4 SCELTA E FUNZIONAMENTO DELLE TRAMOGGE
1) La tramoggia grande con leva-pressore articolata

A Taglio a fette B Sfilacciatura € Grattugia

- Passaggio di prodotti di grossa dimensione (max. 160x80 mm,
corrispondente ad 1/4 di cavolo).

e || caricamento manuale si effettua introducendo i prodotti, uno
alla volta 0 a manciate controllandone il buon posizionamento al
fine di evitare tagli errati. Introdurre i prodotti «fragili» (pomodori,
agrumi...) facendoli scendere delicatamente contro le pareti della

tramoggia.

2) La tramoggia per verdure lunghe con pressore amovi-

e Per tagliare a fette i prodotti lunghi (carote, insalata belga,
cetrioli, zucchine...) con diametro max. 52 mm.

Per il taglio a fette introdurre sempre i prodotti lunghi dalla
estremita piu sottile :

e || caricamento manuale si effettua introducendo verticalmente i
prodotti nella tramoggia per verdure, uno alla volta 0 a manciate.

Consigli : per evitare un taglio inclinato ed irregolare, in-
trodurre verticalmente i prodotti lunghi con liestremita piu
larga in alto, per evitare intasamenti tagliare le estremita
pit dure e legnose delle verdure

3.5 USO DELLA TRAMOGGIA GRANDE E DELLA LEVA - PRESSORE

Il tagliaverdura non pu6 funzionare se il coperchio non &
bloccato.

- Bloccare il pestello alliinterno della leva - pressore in modo
da evitare che i prodotti salgano all'interno della tramoggia
per verdure lunghe.

- Premere il pulsante nero di MARCIA.
- Alzare con una mano la leva - pressore

- Alluscita della leva - pressore dalla bocca della tramoggia, il
motore si arresta immediatamente, permettendo di caricare |
prodotti in tutta sicurezza.

- Alla discesa della leva, il TRS riparte automaticamente.

Per tagliare, affettare,

- In aiuto alla leva - pressore, accompagnare i prodotti nella
tramoggia dosandone la pressione fino in fondo.

- Quindi sollevare la leva-pressore € iniziare un nuovo ciclo.
- Alla fine del lavoro, premere il pulsante rosso di ARRESTO.

Nota: Dosare lo sforzo necessario sulla leva - pressore
in funzione :

- del prodotto da lavorare (prodotto tenero = leggera
pressione)

- delliaccessorio di taglio scelto (un disco grattugia richiede una
pressione maggiore rispetto ad un disco fette)

3.6 USO DELLA PICCOLA TRAMOGGIA E DEL PESTELLO

- Lasciare la leva-pressore in posizione abbassata e sbloccare
il pestello (senso antiorario).

- Premere il pulsante nero di MARCIA per liavviamento.
- Tenere il pestello con una mano e con lialtra inserire i prodotti.

- Premere i prodotti con liaiuto del pestello e ricominciare un
nuovo ciclo..
- Alla fine del lavoro premere il pulsante di ARRESTO.

Non introdurre mai un la mano o un corpo duro in una
tramoggia quando la macchina €’ in fuzione !

zia,igiene,sistemazione

ATTENZIONE!!

Prima di qualsiasi operazione di smontaggio, scollegare I'apparecchio.
Prima di utilizzare qualsiasi strumento di pulizia, leggere attentamente le istruzioni d’'uso e di sicurezza fornite con il prodotto e

utilizzare gli attrezzi di protezione adatti.

Non lavare I'apparecchio con dispositivi di pulizia a pressione.




Difetti di funzionamento

Manutenzione

4.1 TRA DUE DIVERSE LAVORAZIONI

- Aprire il coperchio, e se necessario smontarlo facendolo uscire
dai cardini con una leggera pressione in senso contrario rispetto
ai perni su cui il coperchio & incernierato.

- Togliere gli accessori di taglio (disco, griglia, espulsore) ed

il pestello.

Lavare gliaccessori con acqua calda, sciacquare ed asciugare.

Pulire la camera di taglio del corpo macchina con liaiuto di
una spugna umida non abrasiva

4.2 A FINE UTILIZZO
- Vedere § 4.1

- Pulire gli elementi amovibili con acqua calda addizionata con
detergenti - sgrassanti - disinfettanti compatibili con i materiali.

- Risciacquare con acqua pulita e lasciare asciugare.
Consigli : Per le griglie cubetti residui prigionieri con
== laiuto di una carota. Evitare I'uso di utensili metallici
=<'} che potrebbero danneggiare le lame della griglia stessa.
- Pulire la camera di taglio del corpo macchina con l'aiuto di

una spugna umida e di un prodotto detergente - disinfettante,
poi sciacquare.

——

Pulire la parte esterna del tagliaverdura con l'aiuto di una
spugna umida e di un detergente non troppo aggressivo, poi
risciacquare con liaiuto di una spugna adatta.

Nota : Non utilizzare detergenti abrasivi che raschiano
le superfici, o prodotti a base di cloro che sbiadiscono
lialluminio.

Sconsigliato il lavaggio in lavastoviglie delle parti in plastica.

4.3 SISTEMAZIONE [(OQ) 4.3 |

- Dopo la pulizia riporre accuratamente ogni accessorio di taglio
nel suo portadischi che pud anche essere fissato a muro.

5.1 LAPPARECCHIO NON SI AVVIA, VERIFICARE CHE :
¢ | a macchina sia collegata alla rete elettrica in maniera corretta.
e | jalimentazione elettrica e la presa di corrente siano giuste.

e || coperchio sia chiuso.
¢ Laleva - pressore sia posizionata alliinterno della tramoggia.

5.2 RUMORE ANORMALE :
e Arrestare I'apparecchio e scollegarlo.

e \Verificare il posizionamento corretto del disco, della griglia e
dell’eiettore.

e Smontare, pulire se necessario e rimettere in funzione.

e Se il rumore persiste e liapparecchio manca di potenza, veri-
ficare che :

- il motore trifase non funzioni a due sole fasi,
- la cinghia di trasmissione non sia usurata o da ritensionare

(vedere @. §6.1).

5.3 INCEPPAMENTO DI UN DISCO DITAGLIO :
- Scollegare liapparecchio,
posare il palmo della mano sulliespulsore e bloccarne la

rotazione, @m

- con |"altra mano, prendere il disco dalla parte esterna lungo
la scanalatura per le dita e dare un colpo secco in senso
antiorario (¢,

- sollevarlo facendo un movimento di rotazione alternata in un
Senso e nellialtro.

5.4 QUALITA DEL LAVORO

¢ Prima di qualunque intervento fermare la macchina.

e Se lo scarico dei prodotti si effettua male, verificare che :
liespulsore sia ben montato,

- i prodotti nella vasca di raccolta non ostruiscano liuscita,
- non vi sia un accumulo di prodotti nella camera di taglio.
¢ Se la qualita del taglio é insufficiente, verificare :

- il senso di rotazione (antiorario@ vista di sopra),

)
- la corretta scelta degli accessori di taglio ( v. @' §3.2),
o stato degli accessonl di taglio (v. @@ 6.2),
- la scelta della tramoggia, py
- liintroduzione dei prodotti nella tramoggia (v. @' § 3-4).

. Se il difetto persiste, consultare il servizio assistenza del

vostro rivenditore.

ATTENTION !!

Prima di qualsiasi operazione di smontaggio, scollegare I'apparecchio.
La manutenzione deve essere eseguita esclusivamente da personale qualificato, preparato e abilitato
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6.1 MECCANICA

e || TRS necessita di una manutenzione minima ( i cuscinetti
del motore e del meccanismo sono ingrassati a vita).

e E’consigliato, almeno una volta allianno, verificare la tensione
e lo stato diuso della cinghia di trasmissione.

Per questa operazione procedere come segue :
- Capovolgere liapparecchio,
- Svitare le 4 viti di fissaggio del carter,

* Per ritensionare la cinghia (O)] 6.1

- Allentare (un giro) le 4 viti di fissaggio A dal supporto motore
(chiave a tubo 8 mm).

- Stringere moderatamente la vite di tensione B situata dietro
llapparecchio.

- Verificare la tensione della cinghia premendo con il pollice fra
il supporto motore e la puleggia grande, onde ottenere una
escursione C di circa 3 mm.

- Bloccare le 4 viti A di fissaggio del supporto motore.

- Togliere la gomma staccatasi dalla cinghia che si é depositata
nel carter della macchina e pulire la ventola del motor.

- Verificare lo stato delle connessioni elettriche.
- Rimontare il carter.

¢ Accesso ai componenti elettrici.
- Scollegare I'apparecchio dalla corrente elettrica.

Tensione residua alle estremita dei condensatori!

e | condensatori possono rimanere carichi di elettricita. Onde
evitare qualsiasi rischio, nel caso di intervento, si consiglia di
togliere la carica toccando le loro estremita con un conduttore
isolato (ad esempio un cacciavite).

6.2 MANUTENZIONE DEGLI ACCESSORI DI TAGLIO

¢ Dischi fette : affilatura dei coltelli
Smontare le viti di fissaggio.

Utilizzare una mola ad acqua facendo attenzione di mantenere
I'angolo di taglio.

¢ Griglie cubetti.
Le lame non sono sostituibili poiché inserite nella fusione della
griglia stessa.

- Ritoccare il filo delle lame se necessario con l'aiuto di una
piccola lima se vi sono lame danneggiate da urti.

¢ Dischi grattugia.

Le matrici in acciaio inox dei dischi grattugia non possono

essere affilate.

- Nel caso di usura notevole dei denti della grattugia, sostituire
la matrice intera.

6.3 REGOLAZIONE DELLE SICUREZZE

¢ Prima di ogni utilizzo si raccomanda di verificare il corretto
funzionamento delle sicure. Il motore deve arrestarsi in meno di
2 secondi:

- Alliapertura del coperchio, quota E da 10 a 20 mm.

- Alzando la leva-pressore, quota F a 45 mm dal bordo dalla
tramoggia.

e Se una delle due funzioni non avviene:
- Non utilizzare liapparecchio.
- Far controllare liapparecchio dal servizio tecnico del rivenditore.

6.4 COMPONENTI ELETTRICI A

(vedere schema elettrico alla fine del manuale)

¢ Combinazione dei colori dei fili :
- Circuito di potenza : nero
- Circuito dei comandi : rosso

- Motore : (A) rosso/ (B) verde / (C) giallo / (D) bianco / (E) blu
| (F) nero / (G) arancione / (H) viola / (J) marrone

- Fasi: L1/L2/L3
- Neutro: N
Terra : B/C giallo - verde
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¢ Composizione dei componenti :

(0] . pulsante di arresto

| . pulsante di marcia

S1 . sicurezza coperchio

S2 . sicurezzaleva - pressore
S3 . Sondatermica (in funzione del modello)
M : motore

CP . condensatore permanente
CF :  condensatore di freno

K . relais di avviamento

CC :  Schedadicomando

Cpu Scheda di potenza



Conformita alle norme

6.5 INDIRIZZO PER L'ASSISTENZA
Vi consigliamo di indirizzarvi al rivenditore della macchina.

Per tutte le richieste di informazioni o ordini di ricambi,
precisare il tipo di macchina, il numero di matricola e le
caratteristiche elettriche.

A

Il fabbricante si riserva il diritto di modificare e migliorare i suoi
prodotti senza preavviso.

Timbro del rivenditore :

Data diacquisto : ......c..cccooeen.

La macchina & concepita e realizzata in conformita alle
seguenti norme :

- alla direttiva macchine 2006/42 CEE,
- alla direttiva CEM 2014 / 30 EU.

- 2011/65/UE Direttiva sulla restrizione dell'uso di determinate
sostanze pericolose.

- Direttiva “WEEE” 2002/96/CEE

II'simbolo “ L&\ " sul prodotto indica che il presente prodotto
non deve essere considerato un rifiuto domestico. Deve essere
invece trasportato sul luogo diriciclaggio delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Accertandosi che il prodotto sia smaltito
di conseguenza, si agevola la prevenzione dei danni allambiente
e alla salute delle persone che potrebbero verificarsi a seguito di
uno smaltimento errato del prodotto. Per ulteriori informazioni sul
riciclaggio di questo prodotto, contattare il servizio commerciale
o il rivenditore del prodotto, il servizio post vendita o il servizio
di trattamento dei rifiuti opportuno.

Direttiva “Rifiuti” 2006/12/CEE

La macchina e progettata in modo da non contribuire o di contri-
buire il meno possibile al'aumento della quantita o della nocivita
dei rifiuti e dei rischi dell'inquinamento.

Rispettare le condizioni di riciclaggio.
Direttiva “Imballaggio e scarti d'imballaggi” 94/62/CE

L'imballaggio della macchina é progettato in modo da non contri-
buire o di contribuire il meno possibile al’aumento della quantita
o della nocivita dei rifiuti e dei rischi dell'inquinamento.

Smaltire le diverse parti dell'imballaggio nei punti di riciclaggio
opportuni.

- Alle norme europee :
EN 60 204 - 1-2006 equipaggiamenti elettrici delle macchine,
EN 1678-1998 tagliaverdura, sicurezza integrata.

Queste conformita sono attestate per :
- marchio di conformita CE, fissato sulla macchina,

- dichiarazione di conformita CE corrispondente associato al
certificato di garanzia,

- il presente manuale d'istruzione che deve essere reso noto e
messo a disposizione dellioperatore.

Caratteristiche acustiche :

- Il livello di pressione acustica misurato secondo le prove
previste dalla EN ISO 3743.1-EN ISO 3744 <70 dBA.

Indici di protezione secondo la norme EN 60529-2000:

- Comandi elettrici IP55

- Macchina globale 1P24

Sicurezza integrata :

- Lamacchina ¢ stata concepita e fabbricata nel rispetto delle
regolazioni e norme che la riguardano, e che sono indicate
qua sopra.

- Loperatore deve seguire un addestramento previo per I'uso
della macchina ed informato dei rischi residui eventuali (obbligo
di addestramento del personale ai posti di lavoro).

lgiene :
La macchina & costruita con materiali conformi alla regolamen-
tazione e alle norme seguenti:

- Direttiva 1935/2004/CEE: materiali e oggetti a contatto con le
derrate alimentari.

- Norma EN 601-2004: fusioni di leghe di alluminio a contatto
con le derrate alimentari.

- Direttiva EN 1672-2 : macchine per prodotti alimentari. Dispo-
sizioni relative Il'igiene.

Le superfici delle zone alimentari sono lisce e di facile pulizia.
Utilizzare dei detergenti adatti per la pulizia di macchine alimentari,
rispettando il loro corretto modo di impiego.

La macchina ha ricevuto la conformita CNERPAC igiene alimentare
cosi come la conformita NSF Standard 8.

Vibrazione

Il tasso di vibrazioni allimpugnatura della leva di pressatura &
inferiore a 2,5m/s?.
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Inhoud

Inleiding

Presentatie

Installatie

Dit document moet worden gebruikt in combinatie met de originele handleiding

van de fabrikant. De logo’s verwijzen naar de genummerde tekeningen van de

QD

originele handleiding. 05/2016
De basistaal van deze handleiding is Frans.
Inleiding 1 Reiniging, hygiéne, opberging 4
Presentatie 1 Storingen 5
Installatie 1 Onderhoud 5
Veiligheid, gebruik, 3 Overeenstemming m.b.t. de reglementering 7

De gebruikshandleiding geeft de gebruiker nuttige informatie
om juist en veilig te werken en heeft ten doel het gebruik van
de machine duidelijk en eenvoudig te maken (hierna te noemen
“machine” of “apparaat”).

Wat hierna volgt mag echter niet worden beschouwd als een
lange lijst lastige waarschuwingen maar eerder als een serie
aanwijzingen die ten doel hebben het prestatievermogen van de
machine op alle vlakken te verhogen en vooral lichamelijk letsel
of materiéle schade te voorkomen die kan voortvloeien uit onjuiste
gebruiksmethoden en beheerswijzen.

Het is absoluut noodzakelijk dat alle mensen belast met het vervoer,
de installatie, de inwerkingstelling, het gebruik, het onderhoud, het
repareren en het demonteren van de machine deze handleiding
aandachtig raadplegen voordat zij tot hun werkzaamheden over-
gaan om onjuiste handelingen te voorkomen die de machine of de
veiligheid van personen in gevaar zouden kunnen brengen.

Verder is het ook heel belangrijk dat de Handleiding altijd ter
beschikking staat van de operator en zorgvuldig wordt opge-
borgen op de plaats waar de machine werkt zodat men hem
moeiteloos en onmiddellijk kan raadplegen in geval van twijfel
of als dit nodig blijkt te zijn.

Indien men na het lezen van deze Handleiding nog vragen heeft
met betrekking tot het gebruik van de machine, moet men niet
aarzelen contact op te nemen met de fabrikant of een erkende
service dienst, deze staan in voor een snelle en goede service
om een optimale werking van de machine veilig te stellen.

Ter herinnering zij het vermeld dat de normen met betrekking
tot veiligheid, hygiéne en milieubescherming van kracht in het
land van installatie, altijd moeten worden toegepast tijdens de
verschillende gebruiksfasen van de machine. Dientengevolge
moet de gebruiker er voor zorgen dat de machine alleen in we-
rking kan worden gesteld en kan worden gebruikt als aan alle
veiligheidsvoorwaarden met betrekking tot personen, dieren en
zaken is voldaan.

1.1 BESCHRIJVING

De veelzijdige groentesnijder TRS snijdt normaal of in dunne pla-
kjes, effileert, raspt, snijdt in frietvorm of in blokjes verschillende
levensmiddelen (bereiding van rauwkostschotels, groente, fruit,
kaas ....). De TR S is, dankzij de uiterst gevarieerde snijappara-
tuur waarmee men per uur grote hoeveelheden produkten kan
verwerken, de ideale groentesnijder voor de professionals in de
horecabedrijven, centrale keukens en kleine industiebedrijven.

A Lichaam

B Drukknop Uit (rood)

Drukknop Aan (zwart)

Stamper

Beweegbaar verbonden laadstok

Grote vultrechter

Deksel

Afvoergoot

Grendel van het deksel

Dwarsbalken

Caisson van plastic of roestvrij staal naar gelang de modellen
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2.1 AFMETINGEN - GEWICHT (als indicatie)
e Afmetingen van de verpakking in mm :
L:630 1:270 h:530

* Afmetingen van het apparaat :

Bruto verpakt gewicht
Netto uitgerust gewicht

20kg
18 kg (zonder de snijtoebehoren)

2.2 PLAATSING EN ORGANISATIE

‘1 De machine altijd op een vlakke, stabiele en stevige opperviakte

plaatsen.
¢ Op een tafel met een hoogte gelegen tussen 700 en ten hoogste
900 mm kan er op de TRS een standaard opvangbak met een
maximale hoogte van 150 mm aangesloten worden.

¢ Op een beweegbaar funktioneel voetstel (kan optioneel geleverd
worden).

e Met bakken van flinke afmetingen moet de TRS op de rand
van de tafel geplaatst worden of moet men het beweegbare
onderstel gebruiken.
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2.3 ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet volgens de regels der kunst tot stand gebracht worden door een erkende vakman (zie normen
en regels van kracht in het land waar de machine wordt geinstalleerd).

Bij gebruik van een adaptor op de contactdoos moet men controleren of de elektrische eigenschappen van de contactdoos niet
minder zijn dan die van de machine.

Geen meervoudige contactdoos gebruiken.

De voeding van de machine middels wisselstroom moet voldoen aan de volgende voorwaarden :
- maximale spanningsverandering : +/- 5%

- maximale frequentie verandering : +/- 1% in continu en +/- 2% over korte perioden

LET OP !!!

LET OP : de elektrische installatie moet voldoen (ontwerp, uitvoering en onderhoud) aan de wettelijke en normatieve
bepalingen van het land van gebruik.

Controleren of de spanning van het stroomnet overeenkomt met de waarde vermeld op het typeplaatje en het etiket van het
netsnoer.

De elektrische voeding van de machine moet worden beschermd tegen overstroom (kortsluiting en overbelasting) door zekeringen
of thermische relais met adequate afmetingen in overeenstemming met de plaats waar de machine wordt geinstalleerd en haar
eigenschappen - zie hiertoe de eigenschappen vermeld in kolom G van figuur 2.3.a. @\l

__4

LET OP : Zie wat betreft de bescherming tegen indirect contact (naar gelang het type voeding en de aansluiting van de
massa’s op het equipotentiale beschermingscircuit) punt 6.3.3. van de EN 60204-1 (IEC 60204-1) met gebruik van bes-
chermingsinrichtingen voor automatische onderbreking van de voeding bij een isolatie defect in schemaTN of TT of wat
betreft het systeem IT, met gebruik van een permanente isolatie controle inrichting of differentiaal voor de automatische
onderbreking. Op deze bescherming zijn de voorschriften van de IEC 60364-4-41, 413.1 van toepassing.

Bijvoorbeeld : in een TT systeem moet men voor de voeding een differentiéle vermogenschakelaar installeren met
aangepaste uitschakelstroom (bijvoorbeeld 30 mA) op de aardaansluiting van de plaats waar de machine moet worden
geinstalleerd.

LET OP : Het niet in acht nemen van deze voorschriften stelt de klant bloot aan het risico dat de machine niet naar behoren
werkt en/of aan ongevallen veroorzaakt door direct of indirect contact.

Karakteristieken van de motor :

°

A Kode motor

B Aantal fazen (1 eenfasig of 3 driefasenwisselstroom)

C Nominale spanning in volt (waarde, vlak of commutatie)
D Frekwentie (Hertz)

E Nominaal vermogen (Watt)

F Nominale sterkte (Ampere)

G

Kaliber van de smeltzekering ter bescherming van de elek-
trische leiding (Ampere)

H Indicatief stroomverbruik (K Watt/uur)

1) Bi-spanning driefazenmotor

Een muurcontactdoos installeren met een waterdichte hiermee
overeenstemmende steker welke voldoen aan de normen die van
kracht zijn in het land waar de machine wordt geinstalleerd. De
installatie en in het voorkomende geval het vervangen van de
steker moeten worden verricht volgens de regels der kunst door
een erkende vakman. Niet de machine in vaste modus aansluiten
op de elektrische installatie.

I Aardaansluiting verplicht middels de geleider van groen/
A gele kleur.
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¢ De draairichting controleren met behulp van de uitwerper die
in de machine is gebouwd.

- De stamper uit het gootje halen (tegen de klokin O ).

- Drukken op de knop «Aan».

- Visueel de draaibeweging van de uitwerper controleren door
het gootje. De uitwerper moet tegen de wijzers van de klok in
draaien O .

¢ Indien de uitwerper niet in de goede richting draait, moet men

2 fazendraden op het stopcontact omwisselen.

e De aansluiting is met een hogere spanning uitgevoerd (bv

400 V) . Voor het aansluiten met een lagere spanning

(bv 230 V) als volgt te werk gaan :

- De stekker van het apparaat uit het stopcontact halen en het
apparaat omkeren.

- De vier bevestigingsschroeven van de kist losdraaien.

- De draad op de ingebouwde plaat wijzigen door de kabel-
schoen van de aansluitklem waarop de hogere spanning staat
vermeld (400V) te verplaatsen naar de klem met de lagere
spanning (230V).

- De aansluiting van de draden van de motor wijzigen.

- De draairichting controleren en de caisson opnieuw op zijn
plaats brengen

2) Eenfazige motor
Aansluiting op een standaard muurstopcontact 2 polen + aar-
daansluiting, kaliber 10/16A.



Veiligheid, gebruik

LET OP !!

De machine voor het eerste gebruik zorgvuldig schoonmaken.

Ditis een professionele machine en zij mag alleen worden gebruikt door personeel dat naar behoren is opgeleid voor het gebruik,
de reiniging en het onderhoud op het vlak van bedrijfszekerheid en veiligheid.

De machine gebruiken in een ruimte die goed verlicht is (zie technische norm van toepassing in het land van gebruik. In Europa,
zie de norm EN 12464-1).

Bij de hantering van de machine, altijd controleren of de punten waar men haar beetpakt geen beweegbare onderdelen zijn :
gevaar voor vallen en letsel van de onderste ledematen.

Het deksel en de stamper altijd voorzichtig laten zakken, zoniet loopt men het risico dat de vingers bekneld raken.

L1\
Nooit een hand steken in de zone waar de producten naar buiten komen als de machine draait : gevaar voor verwondingen. Het
is strikt verboden de veiligheidssystemen te neutraliseren of te wijzigen. Gevaar voor onherstelbare verwondingen !!!

De goede werking van voornoemde veiligheidsuitrustingen controleren voor ieder gebruik (zie paragraaf “instelling van de
veiligheidsinrichtingen”).

Nooit de hand, een hard of bevroren voorwerp in het apparaat steken.

Uit hygiénische en veiligheidsoverwegingen, moet men altijd een hoofddeksel dragen dat resistent, wasbaar of van het wegwerp
type is en dat de haren helemaal bedekt.

LET OP : Bij alle handelingen tijdens het gebruik, het reinigen of het onderhoud van de machine bestaat er gevaar
voor snhijwonden, men mag dan ook nooit forceren en men moet de handen op een redelijke afstand van de snijdende

onderdelen houden.

Altijd adequate beschermingsmiddelen gebruiken tijdens deze handelingen.
De machine is niet ontworpen om te werken in een ontplofbare omgeving.

3.1 HET VEILIGE GEBRUIK TEN OPZICHTE VAN DE GEBRUIKER WORDT GEGARANDEERD :

- Doordat de motor door afremming tot stilstand komt bij het
openen van de hefboom/laadstok voor een veilig vullen van
de groentesnijder.

- Omdat het onmogelijk is de motor te starten indien het deksel
niet op zijn plaats zit.

- Dankzij de afmetingen van de kleine vultrechter voor «lange»
groentesoorten.

- Indien de machine niet binnen de 2 seconden stopt als men
het bovenste deksel opent, of indien ze helemaal niet stopt,
moet men de steker uit de contactdoos halen en onmiddellijk
de technische dienst bellen.

- Dankzij het ontwerp van de uitwerper en de bladen die een
uiterst veilige toegang via het afvoergootje mogelijk maakt.

- Indien de voorschriften met betrekking tot het gebruik, de
reiniging en het onderhoud van het apparaat die in deze
handleiding staan vermeld, in acht worden genomen.

RESIDUELE RISICO’S
De machine heeft de volgende residuele risico’s :

¢ De vingers kunnen worden platgedrukt onder het bovenste
deksel als men het niet voorzichtig dicht doet.

¢ De hand kan worden platgedrukt of kan bekneld raken in de

uitwerpingszone van de producten door de in beweging zijnde
onderdelen.

3.2 KEUZE VAN DE SNIJAPPARATUUR

¢ Snijbladen C : recht snijden van 1 tot 13 mm.

¢ Snijbladen CW : gegolfd snijden van 2 tot 10 mm voor :

- Groente : aardappelen, peentjes, aubergines, bietjes, blad-
selderij, kool, champignons, komkommers, courgettes, witlof,
venkel, uien, prei, radijsjes....

- Fruit : amandelen, bananen, appels

o Effileerbladen AS : snijden in staafjes van 2 tot 10 mm..

- AS 2X: fijne staafjes 2x2 mm pommes "pailles’,
- AS 3X : middelgrote staafjes 3x3 mm } cselderij, peentjes
- AS 4X: grote staafjes 4x4 voor Franse frietjes

- AS6X:

- AS8X:

- AS10X:

e RaspbladendJ -P - K

e J2fijin J 3 middelgrof

J4grof J7 zeer grof

- Groente : peentjes, pommes pailles, selderij met remoulade-
saus, rode kool, bietjes, zwarte radijsjes, mierikswortel, résti.

- Kaas : gruyerekaas, mozarella.
- Overige : noten, amandelen, paneermeel, chocolade....

* P : voor parmezaankaas, paneermeel, amandelen, zwarte
radijsjes, chocolade.

e K : speciale rasp voor rauwe aardappelen (Knodeln).

e Frietrooster FT : snijden van frietjes dikte 6 tot 10 mm in com-
binatie met één van de bladen C/CW van overeenkomstige dikte.

¢ Blokjesrooster MT : snijden in vierkante blokjes van 5 tot 20
mm in combinatie met één van de bladen C/CW voor :

- blokjes of parallellepipedums : groentemacedoine of vruchtensa-
lade, jardiniéres, minestrones, gebakken aardappelen, soep.

Indicatieve afgegeven hoeveelheid omhoog 550 kg / uur :
AppelsC5 360
Frietles C8 + FS 8 450
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Reiniging, hygiéne, opberging

3.3 INDIENSTSTELLING VAN DE SNIJAPPARATUUR

¢ De TRS wordt geleverd met de uitwerper gemonteerd op de
aandrijfas. Om de uitwerper eruit te kunnen halen moet men de
grendel van het deksel tot aan de aanslag oplichten.

Alvorens met het snijden te beginnen moet men altijd
controleren of de snijruimte, de aandrijfas, de uitwerper,
het blad en het rooster naar behoren gereinigd zijn.

1) Voor het normaal of in dunne plakjes snijden, raspen en

effileren.

¢ De uitwerper monteren op het platte stuk van de aandrijfas.
e Het gewenste blad installeren (snijder, effileerder of rasp)

- Het blad in de richting van de wijzers van de klok@draaien
totdat men de ingang van het bajonet heeft gevonden, ver-
volgens doordraaien in dezelfde richting tot aan de aanslag
van de stelpen. Het uiteinde van de aandrijffas moet op dat
moment het blad net even aanraken.

- Om het blad te verwijderen moet men in tegengestelde richting
draaien en het blad oplichten met behulp van de vingergaten
die zich in de omtrek aan de buitenzijde bevinden. Mocht het
blad vastzitten, zie par. 5.3

2) Voor het snijden van frietjes of blokjes.

¢ De uitwerper monteren (zie paragraaf hierboven).

* Het gewenste rooster in de daarvoor voorziene ruimte laten
glijden, controleren dat het niet blijft steken (schone steunen).
De bovenste zijde van het rooster moet een beetje inspringen
ten opzichte van de bovenzijde van het lichaam.

¢ Vervolgens het gewenste blad installeren en het deksel dicht
doen.

Enige adviezen voor het snijden van produkten met
een verschillende hardheidsgraad met een MT rooster
:beginnen met het snijden van de zachtere produkten
want deze kunnen niet de blokjes van de hardere
produkten die in het rooster zijn bleven steken, eruit drukken.

3.4 KEUZE EN FUNKTIES VAN DE VULTRECHTERS
1) Grote vultrechter met kniehefboom/laadstok.
A Snijden in plakken B Effileren C Raspen

- Het verwerken van produkten met grote afmetingen
(160x80 mm max. = ongeveer 1/4 kool).

e Bij het handmatige vullen de produkten één voor één of bij bosjes
in de vultrechter steken, ze in de juiste richting erin steken om een
goede snijvorm te verkrijgen. De «broze» produkten (tomaten,

citrusvruchten) tegen de wand aan duvven.

2) Kleine vultrechter met verwijderbare stamper.

e \Voor het snijden in plakjes van «lange» produkten (peentjes,

witlof, komkommers, prei...) een opening met een diameter van
52 mm max. instellen.

e Voor het snijden in plakjes moeten de produkten altijd met de
punt naar beneden in de trechter gestoken worden

¢ Bij het handmatige vullen de produkten vertikaal één voor één
of bij bosjes in de kleine trechter steken

*Adviezen voor het vermijden van de volgende onge-
makken :

- een schuine of onregelmatige snijvorm : de dunne
produkten «kop aan staart» in de trechter steken.

- verstopping : de uiteinden van de groente afsnijden.

3.5 GEBRUIK VAN DE GROTE VULTRECHTER EN DE HEFBOOM/LAADSTOK

TRS werkt alleen indien het deksel gesloten is.

- De stamper niet uit de hefboom/laadstok halen om te vermijden
dat de produkten weer naar boven komen.

- Op de zwarte knop «AAN» drukken.
- Met één hand de hefboom/laadstok naar boven halen.

- Zodra de laadstok uit de trechter komt, stopt de motor. Hierdoor
is het veilig vullen gewaarborgd.

- Wanneer de hefboom naar beneden gaat, gaat de TRS auto-
matisch opnieuw van start.

Voor het normaal snijden en in dunne plakijes.

- Met de hefboom/laadstok de produkten tot aan de lage aanslag
aandrukken, hierbij wel de kracht van de hefboom/laadstok
aanpassen aan het volume van de produkten.

- De hefboom/laadstok weer naar boven trekken en de hele
procedure opnieuw beginnen

- Bij het beéindigen van de werkzaamheden op de rode knop
«UIT» drukken.

Opmerking : De nodige kracht van de hefboom/laadstok
bij het begeleiden van de produkten aanpassen aan :
- het produkt dat men wil verwerken (zacht produkt =
weinig kracht),

- de gekozen snijapparatuur (een rasp heeft meer kracht nodig
dan een snijblad).

3.6 GEBRUIK VAN DE KLEINE VULTRECHTER EN DE STAMPER.

- De hefboom/laadstok in lage stand laten staan en de stamper
ontgrendelen (draaien tegen de wijzers van de klok in Q).

- Op de knop «AAN» drukken om te starten.

- Met één hand de stamper verwijderen en met de andere hand
de produkten in het apparaat laden.

- De produkten met behulp van de stamper naar beneden
duwen en de cyclus opnieuw beginnen.

- Bij het beéindigen van de werkzaamheden op de knop «UIT»
drukken.

n Nooit de hand op een hard voorwerp in de vultrechter
steken als het apparaat loopt.

LET OP !!

Altijd de steker uit de contactdoos halen voordat men de machine gaat demonteren.
Voor het gebruik van reinigingsmiddelen, altijd de gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften hiervan aandachtig lezen en

adequate beschermingsmiddelen dragen.

De machine niet schoonmaken met een hoge druk reiniger.
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Storingen

Onderhoud

4,1 TUSSEN TWEE GEBRUIKMAKINGEN DOOR

- Het deksel openen en zonodig demonteren door het naar
achteren te trekken.

- De snijapparatuur verwijderen (blad, rooster, uitwerper) evenals

de stamper.

- De apparatuur met warm water afwassen, afspoelen en afdro-
gen.

- De snijruimte van het lichaam reinigen met behulp van een
schone en vochtige spons

4.2 BIJ HET BEEINDIGEN VAN DE WERKZAAMHEDEN.

- Zie paragraaf 4.1.

- De verwijderbare onderdelen met warm water en een met
het materiaal overeenstemmend reinigings-, ontsmettings- en
ontvettingsmiddel afwassen.

- Afspoelen met helder water en laten opdrogen.

Advies : Bjj de MT roosters, de blokjes die zijn bleven
steken met een peentje eruit drukken. Nooit metaalachtige
instrumenten gebruiken.

De snijruimte van het lichaam met behulp van een vochtige
spons en een reinigings-, ontsmettingsmiddel schoonmaken,

dan afspoelen.

- De buitenzijde van de TRS met een vochtige spons en een
niet-schurend en niet-bijtend reinigingsmiddel schoonmaken,
dan afspoelen met een schone spons.

Opmerking : - Geen bijtende of schurende reinigingsmid-

delen gebruiken die de opperviakten zouden kunnen

beschadigen, of een reinigingsmiddel op chloorbasis
die het aluminium zou kunnen beslaan.

De plastic onderdelen niet in de afwasmachine doen.

Het apparaat niet met een hoge-drukreiniger schoonmaken.

4.3 OPBERGING

- Na het reinigen, alle snijapparatuur zorgvuldig opbergen in
het opbergvak dat aan de muur bevestigd is.

5.1 HET APPARAAT WIL NIET STARTEN, CONTROLEREN :

¢ of de stekker van de machine wel in het stopcontact is gestoken,
e of de elektrische voeding via het stopcontact goed s,

e of het deksel gesloten is,
¢ of de hefboom/laadstok zich wel in de vultrechter bevindt.

5.2 VREEMD GELUID :
e Het apparaat stil zetten, de steker uit de contactdoos halen.

e Controleren of de plaat, het rooster en de uitwerper naar behoren
op hun plaats zijn aangebracht.

¢ |ndien het geluid niet verdwijnt en het apparaat onvoldoende
vermogen afgeeft, controleren of :
- de driefazenmotor niet op twee fazen draait,
- de drijfriem niet versleten is of opnieuw gespannen moet
worden (zie @y par. 6.1).
@. p

5.3 BLAD ZITVAST :
- de stekker van het apparaat uit het stopcontact trekken,
- één hand plat op de uitwerper plaatsen en deze in zijn draai-

beweging blokkeren,

- met de andere hand het blad vanaf de buitenkant vastpakken
met behulp van de vingergaatjes krachtig tegen de wijzers van
de klok in draaien(?),

- het blad met een heen-en-weer en draaibeweging oplichten.

5.4 KWALITEIT VAN HET WERK

- De machine stop zetten alvorens in te grijpen.

Indien de produkten niet naar behoren worden afgevoerd,

controleren of :

- de uitwerper wel goed op zijn plaatst zit,

- de produkten die zich in de opvangbak bevinden, de afvoer
niet blokkeren,

- er zich niet te veel produkten in de snijruimte bevinden.

Indien de snijkwaliteit te wensen overlaat, de volgende punten

controleren :

- de draairichting (tegen de wijzers van de klok in van boven

af gezien) (), .
- of de juiste snijapparatuur aangewend is (zie @' par. 3.2),
- de goede staat van de snijapparatuur (voir @| par. 6.2),
- de gekozen vultrechter,

- de manier waarop de produkten in de vultrechter worden
SO
gestoken (zie @, par. 3.4).

Indien de storing niet verdwijnt, de onderhoudsdienst
van uw dealer raadplegen.

OPGELET !!

Voor iedere ingreep de steker van de machine uit de contactdoos halen.
Het onderhoud mag alleen door gekwalificeerd, naar behoren opgeleid en bevoegd personeel verricht worden.
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6.1 MECHANISME

¢ De TRS benodigt een minimaal onderhoud (de lagers van de
mot)or en van het mechanisme zijn eenmalig levenslang gesme-
erd).

¢ Het is aanbevolen op zijn minst één keer per jaar de spanning
en de slijtering van de drijfriem te controleren.

Hiertoe als volgt te werk gaan :

- het apparaat omkeren,

- de vier bevestigingsschroeven van de kist losdraaien.

* Opnieuw spannen van de drijfriem :
- De 4 bevestigingsschroeven A van de motordrager losdraaien
slag) (pijpsleutel n%2 8).

- De spanningsschroef B die zich aan de achterzijde van het
apparaat bevindt, voorzichtig aanschroeven

- De spanning van de riem controleren door er met de duim
tussen de motordrager en de grote riemschijf op te drukken,
hierbij moet men een pijl C van ongeveer 3 mm verkrijgen.

- De 4 bevestigingsschroeven A van de motordrager blokke-
ren.

- De deeltjes van de riem die zich binnen in de kist bevinden,
verwijderen en de ventilatiespleten reinigen

- De goede staat van de elektrische aansluitingen controle-
ren.

- De kist weer op zijn plaats brengen.

¢ Toegang tot de elektrische componenten :

- De stekker van het apparaat uit het stopcontact halen.
Residuale spanning op de klemmen van de condensators.

¢ De condensators kunnen elektrisch geladen zijn. Teneinde ieder
risico te vermijden bij eventuele ingrepen is het aangeraden de
condensatoren te ontladen door hun klemmen aan een geisoleerde
geleider te verbinden (een schroevedraaier bijvoorbeeld).

6.2 ONDERHOUD VAN DE SNIUAPPARATUUR

¢ Snijbladen : het opnieuw scherp slijpen van de messen

- De bevestigingsschroeven losdraaien.

- Eenwaterslijpsteen gebruiken en ervoor zorgen dat de snijhoek
niet wordt gewijzigd.

¢ Macedoineroosters.

De messen van deze roosters hoeven niet vervangen te worden
aangezien zij gegoten zijn.

- Bij eventuele beschadiging na een stoot, de messen zonodig
bijwerken met een kleine vijl.

e Raspen

De raspen hoeven niet nageslepen te worden.

- In het geval van aanzienlijke slijtage van de holtes van de
rasp, het kelkje vervangen.

6.3 AFSTELLING VAN DE VEILIGHEIDSVOORZIENINGEN

¢ Voor elke ingebruikname dient u de veiligheidsvoorzieningen
te controleren.

De motor moet binnen de 2 seconden tot stilstand komen.
- Bij het openen van het deksel, maatgetal E op 20 mm.

- Bij het opheffen van de hefboom/laadstok, maatgetal F op
maximaal 45 mm van de rand van de vultrechter.

¢ Mocht één van deze twee veiligheidsvoorzieningen niet werken :
- Het apparaat niet gebruiken,

- Het apparaat opnieuw laten afstellen door de onder
houdsdienst van uw dealer.

6.4 ELEKTRISCHE ONDERDELEN A

( Zie elektrische schema’s aan het einde van de

handleiding

¢ Herkenning van de kleur van de draden :

Vermogensketen : zwart

Bedieningsstroomketen : rood

Motor : (A) rood / (B) groen / (C) geel / (D) wit / (E) blauw /
(F) zwart / (G) oranje / (H) paars / (J) bruin

Fazen : L1/L2/L3

- Neutraal : N

Aarde : B/C geel groen

TRS NL 10/2015

¢ Herkenning van de onderdelen :

0 . Drukknop «UIT»

I . Drukknop «AAN»

St . Veiligheidssysteem deksel

S2  : \Veiligheidssysteem hefboom/laadstok
S8  : Thermische sonde (naar gelang model)
M : Motor

CD : Aanzetcondensator

CP . Vaste condensator

CF : Remcondensator

K . Aanzetrelais

CC .  Bedieningskaart

Cpu . Vermogenskaart



6.5 ADRES VAN DE ONDERHOUDSDIENST

ij raden u aan u in de eerste instantie te richten tot degene die
u het apparaat heeft verkocht.

Bij verzoeken voor informatie of bestellingen van onder
delen, het type van de machine, het serienummer en dg
elektrische karakteristieken aangeven.

De fabrikant behoudt zich het recht voor zijn produkten zonder
voorafgaande mededeling te wijzigen of te verbeteren.

Overeenstemming met de reglementering

De machine is ontworpen en uitgevoerd in overeenstem-
ming met :

- De Machinerichtlijn 2006/42/EEG,

- Derrichtlijn CEM 2014 / 30 EU,

- 2011/65/EU Richtlijn betreffende beperking van het gebruik
van bepaalde gevaarlijke stoffen.

De richtlijn « WEEE » 2002/96/CEE

Het symbool * E " op het product wijst erop dat dit product
niet beschouwd mag worden als huishoudelijk afval. Het product
moet in plaats daarvan ingeleverd worden bij het relevante inza-
melingspunt voor de recyclage van elektrische en elektronische
toestellen. Door dit product naar het inzamelingspunt te brengen,
werkt u mee aan het voorkomen van potentiéle negatieve effecten
op het milieu en de volksgezondheid, die anders veroorzaakt
zouden kunnen worden door onjuiste afvalverwerking van dit
product. Voor meer informatie over de recyclage van dit product,
gelieve contact op te nemen met de commerciéle dienst of de
verdeler van het product, de dienst na verkoop of het afvalve-
rwerkingsbedrijf.

De richtlijn « Afval » 2006/12/CEE

De machine is zodanig ontworpen dat zij niet of zo weinig
mogelijk bijdraagt tot het verhogen van de hoeveelheid of de
schadelijkheid van afval en vervuilingsgevaar. Neem de recycling
voorwaarden in acht.

De richtlijn « Verpakking en verpakkingsafval » 94/62/CE
De verpakking van de machine is zodanig ontworpen dat hij niet of

zo weinig mogelijk bijdraagt tot het vergroten van de hoeveelheid
of de schadelijkheid van afval en vervuilingsgevaar.

Ervoor zorgen dat de verschillende delen van de verpakking
worden afgevoerd naar de speciale recyclingplaatsen.
- De Europese normen :

EN 60 204-1-2006 elektrische machineapparatuur

EN 1678-2010, groentesnijders, ingebouwd veiligheids-sy-
steem

Stempel van de verkoper

Datum van aankoop : .......ccccooeviiiiiiiiii

Voornoemde overeenstemming wordt bewezen door :
- het conformiteitsmerk CE dat op de machine is bevestigd,
- de hiermee overeenkomstige CE verklaring van overeenstem-
ming die bij de garantiebon is gevoegd,
- g_ezg handleiding die aan de bediener moet worden overhan-
igd.
Akoestische eigenschappen :

- Het niveau van de geluidsdruk opgemeten volgens de proe-
fcode EN ISO 3743.1-EN 1SO 3744 < 70 dBA

Beschermingsklasseringssymbool volgens de norm
EN 60529-2000:

- Elektrische bediening : IP55

- De machine in haar geheel : IP24

Ingebouwde veiligheidsvoorzieningen :

- De machine is ontworpen en vervaardigd met inachtneming
van de haarbetreffende reglementatie en de normen zoals
hierboven beschreven.

- De bediener moet een opleiding hebben gevolgd mbt het
gebruik van de machine en alle nodige informatie hebben
ontvangen mbt de eventuele residuele risico’s (verplichting
tot opleiding van het personeel voor werkposten).

Voedingshygiéne :

De machine is gebouwd met materialen die voldoen aan de

hierna volgende reglementatie en normen :

- Richtlijn 1935/2004/CEE : materialen en voorwerpen in contact
met voedingsmiddelen.

- Norm EN 601-2004: gegoten aluminium legeringen in contact
met voedingsmiddelen.

- Norm EN 1672-2 : Voorschriften betreffende de hygiéne.

De oppervlakten van de zones die in contact komen met leven-
smiddelen zijn glad en makkelijk te reinigen. Voor levensmiddelen
erkende reiniginsmiddelen gebruiken en de gebruiksaanwijzing
van voornoemde reinigingsmiddelen in acht nemen.

De machine heeft de verklaring van overeenstemming van
de CNERPAC voedinghygiéne en die van de NSF Standard 8
verkregen.

Trillingen

De vibratie aan het handvat van de laadklep van het doordruk-
systeem is minder dan 2,5 m/s?.
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Rengoring, hygien och férvaring

Introduktion

Anvandarmanualen férser anvandaren med information som
behdvs for att maskinen ska kunna anvandas korrekt och pé
ett sdkert satt och & dmnad att géra det enklare att anvénda
maskinen (hadanefter omndmnd som «maskinen» eller «ap-
paraten»).

Allt som star hari ska inte anses som en lang lista 6ver patvin-
gade férmaningar, utan snarare som en serie instruktioner som
ar avsedda att i alla avseenden férbéttra maskinens prestationer
och framfér allt undvika kroppsskador eller skador pa utrustnin-
gen som ett resultat av felaktiga anvandningsprocedurer och
hanteringar.

Det & mycket viktigt att alla personer som har hand om installation,
igangsattning, anvandning, underhall, reparation och nedmon-
tering av maskinen, konsulterar och I&ser denna manual mycket
noggrant innan de utfér sina uppgifter, for att férhindra felaktig
och oldmplig hantering som kan skada maskinens funktion eller
minska sakerheten fér de personer som anvander maskinen.

Introduktion

Det ar ocksé mycket viktigt att manualen alltid finns tillganglig
for anvandaren och att den forvaras pa ett sakert satt i mas-
kinens anvandningsomrade, for att man I&tt och omedelbart
ska fa tillgang till den vid oklarheter, eller vid varje tillfalle da
man behdver konsultera manualen.

Om man efter att ha I&st denna manual fortfarande kanner sig
osaker eller tveksam 6ver hur maskinen anvands, ska man kon-
takta tillverkaren eller auktoriserad service, som finns tillganglig
for att garantera snabb service och underhéll for att garantera
béasta funktion och optimal effektivitet p& maskinen.

Notera att normer vad géller s&kerhet, hygien och milj¢lagar
som géller i det land d&r maskinen ska installeras alltid ska
tillampas n&r man anvéander maskinen dar. Foljaktligen alig-
ger det anvandaren att férsékra sig om att maskinen enbart
aktiveras och anvands under optimala sakerhetsforhallanden
vad galler manniskor, djur och egendom.

1.1 BESKRIVNING

TRS all-round grénsaksskarare kan skiva, strimla, riva, skéra i
stavar och tarna olika livsmedel (foér beredning av réa och till-

C Startknapp (svart)

lagade grénsaker, frukter och ostar). g nggrm
Med sitt sortiment av effektiva skérskivor &r TRS den professionella F Stor pafyliningsbehdllare
gronsaksskéraren for restauranter, storkék och sméféretag. G Lock
H Utmatningsrénna
I Las till locket
A Hus _, J Fottr
B Stoppknapp (réd) K Hus av plast eller stél, beroende pa modell
Installation

2.1 DIMENSIONER - VIKT (endast fér information)
¢ Emballagets dimensioner i mm :

L:630 1:270 h:530

e Maskinens dimensioner :

Bruttovikt, férpackad . 20kg
Nettovikt med utrustning . 18kg (exklusive skarskivor)

2.2 PLACERING

Ml | Placera alltid maskinen pa plant, stabilt och mot-
A standskraftigt stod.

TRS kan :

¢ Monteras pé ett bord med en hjd av mellan 700 och 900 mm
och anvanda en 150 mm hdg standardskal.

¢ Monteras pé ett mobilt underrede (finns som tillval).

e For storre skalar skall TRS placeras pé bordets kant eller skall
mobilt underrede anvandas.
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2.3 ELEKTRISK ANSLUTNING

VARNING !!

Den elektriska anslutningen ska goras enligt fastslagna regler av en person som ar kvalificerad och behérig (se normer och
regelverk for respektive land vid installation).

Vid anvandning av en elektrisk kontakt ska man férsékra sig om att den elektriska spanningen i denna inte &r lagre an den i
maskinen.

Anvand inte flera kontakter.

Alternativ stromférsorining till maskinen maste vara i enlighet med féljande villkor:

- Maximal spanningsvariation: +5%

- Maximala frekvensvariationer: +1% vid langvarig drift, + 2% under korta perioder.

VARNING! Den elektriska installationen (konstruktion, genomférande och underhall) maste vara i enlighet med de lagar
och férordningar som galler i landet dar maskinen ska anvéndas.

- Kontrollera att spanningen i det elektriska natet och vardet som anges pé typskylten och stromforsériningsetiketten stammer
Overens.

- Den elektriska tillférseln till maskinen ska vara skyddad mot 6verbelastning (kortslutningar och éverbelastningar) genom att
man anvander sakringar eller termiska rel&der som &r korrekt dimensionerade vad géller installationsmiljé och elekiriska karak-
teristika fér maskinen - se angivna karakteristika i kolumn G vid figur @\I 2.3a.

o

VARNING! For att skydda mot indirekt kontakt (beroende pa typ av stromtillforsel och jordanslutning till skyddsnatet)
héanvisas till punkt 6.3.3 i EN 60204-1 (IEC 60204-1) fér anvdndning av apparater med automatisk uppskérning av livsmedel
i handelse av fel i isoleringen i schemaTN eller TT, eller i IT-systemet, anvéndning av en permanent isoleringskontroll eller
jordfelsbrytare fér automatisk utlésning. Fér detta skydd ska féreskrifterna i IEC 60364-4-41, 413.1 efterféljas.

Till exempel: i ett TT-system, ska man installera en jordfelsbrytare i matarlinjen med lamplig utlésningsspénning (t ex 30
mA) vid jordning pa den plats diar maskinen ska anvéndas.

VARNING! Underlatenhet att respektera dessa foreskrifter utsétter kunden for risker i anslutning till maskinen och/eller
olyckor till féljd av direkt eller indirekt kontakt.

¢ Motorspecifikation :
A Motgrko d e Kontrollera rotationsriktningen med hjélp av utkastaren som
&r monterad p& maskinen.

B  Antal faser (enfas eller trefas)
C  Nominell spanning i V (vérde, omrade eller omkoppling)  _ ayjagsna mataren fran pafyliningstratten (Rotera motsols
D  Frekvens (Hz) ).
E  Nominell effekt (W) - Tryck pé startknappen
F  Nominell strom (A) - Kontrollera utkastarens rotationsriktning genom mataréppningen.
G Sakring for skydd av elektrisk anslutning (A) Ejektorn skall rotera motsols ( .

e . ¢ Om utkastaren roterar i motsatt riktning skall tva fasledningar
H  Energiférbrukning (kWh) i stickproppen byta plats.

1) Trefasmotor for tva spanningar.

¢ Forbered installation av ett stromuttag i vaggen, saval som en
motsvarande vattentat stickpropp och félj de regler som géller
i landet dar installationen sker. Denna installation saval som
eventuell byte av stickproppen ska goéras regelmassigt och av
en skicklig och kvalificerad tekniker. Installera inte maskinen med
fast anslutning till det elektriska natet.

I Jordning d&r obligatorisk med gréngul ledare.
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¢ Maskinen ar kopplad for den hdgre spanningen
(t.ex. 400 V). Omkoppling till den lagre spanningen [VJA]
(t.ex. 230 V) gors pa foljande sétt :

- Dra ur stickproppen och vand maskinen upp och ned.

- Avlagsna de 4 fastskruvarna till holjet.

- Andra den inbyggda kopplingskabeln genom att flytta de-
len markt hogspanning (400V) till den mérkt l1agspéanning
(230V).

- Permutera stiften pa uttagsplinten

- Andra kopplingen av motorns tradar.
Kontrollera rotationsriktningen och sétt tillbaka ladan.

2) Enfasmotor.
Anslut till ett jordat vagguttag med 10/16 A sakring.



Anvandning och sakerhet

E VARNING !!

Rengdr maskinen korrekt innan den anvénds for forsta gangen.

Denna maskin &r till for professionell anvandning och ska anvéandas av personal med adekvat utbildning fér bade rengdring och
underhall for att garantera sékerheten.

Anvénd maskinen i en lokal som ar tillrackligt upplyst (Se teknisk tillampad regel i landet dar maskinen anvéands. | Europa galler
regel EN 12464-1).

Vid hantering av maskinen, ska man alltid férsékra sig om att de greppbara delarna inte &r rérliga - det kan dé vara risk for att
inre delar lossnar eller skadas. \

Okontrollerad stangning av locket eller pressen medfér risk for att fingrar krossas. =3

1
Satt aldrig in handen i utmatningszonen nér maskinen &r igang - det innebér risk for skada. Det &r absolut férbjudet att koppla
forbi eller modifiera sékerhetssystemen: Det innebar risk for mycket allvarliga skador!!!

Kontrollera att dessa sékerhetsanordningar fungerar ordentligt fére anvéndning (se paragrafen «sékerhetsregler»).
For aldrig in handen, en hard eller djupfryst produkt i maskinen.

Av hygieniska och sékerhetstekniska skél, ska man alltid anvanda en skyddande huvudbonad for engéngsbruk eller som gar att
tvatta och den ska tacka héret fullstandigt.

VARNING! All hantering vid anvandning, rengéring eller underhall innebér risk fér att man kan skéra sig. Forcera aldrig
och placera alltid handerna pa ett behorigt avstand fran skarande delar.

Anvénd alltid skyddsutrustning som &r anpassad fér dessa hanteringar.
Maskinen &r inte avsedd att fungera i en explosiv miljé.

3.1 ANVANDARENS SAKERHET garanteras av foljande :

- Motorn stannas nar matararmen ¢ppnas sé att det inte forelig- - Respektera anvisningarna i denna handbok angéende an-
ger nagon risk vid matning. vandning, rengéring och underhall av maskinen.

- Motorn startar inte om locket saknas. STANDIGA RISKER

- Den lilla pafyliningstrattens storlek fér langa grénsaker. Maskinen medifér féljande sténdiga risker:

- Om maskinen inte stannar pa mindre &n 2 sekunder, eller e Det dversta locket kan krossa fingrar om det inte stangs pa
inte stannar alls, nar det éversta locket 6ppnas, sla genast . 9 gsp
ett kontrollerat sétt.

av strommen och kontakta teknisk hjalp.
e Om man fér in handen i produkternas utmatningsomrade,

- Ingen risk for tilltrade via utmatningsrannan pa grund av :
utformningen pa utkastaren och skivorna. Lézrlwa?r?;ta orsaka att den krossas av eller fastnar i de roterande

3.2 ATT VALJA SKARSKIVOR

e C skivningsskivor : for raka snitt fran 1 till 13 mm.

Gronsaker : morotter, tjocka potatisskivor, strimlad selleri,
rodkal, rodbetor, pepparrot, rosti.
e CW skivningsskivor : vagiga snitt fran 2 till 10 mm for: Ostar : gruyere, mozzarella.
- Gronsaker: potatis, morétter, aubergine, rédbetor, selleri, kél, Ovrigt : mandlar, strébréd, choklad etc.
champinjoner, gurka, zucchini, endiver, fankal, 16k, purjolok, e P : for parmesan, strébrod, mandlar, pepparrot, choklad.
radisor etc. K : specialrivning av ra potatis.

- Frukt : mandlar, bananer, applen etc.
FT pommes fritesgaller : for skarning fran 6 till 10 mm tjocklek nér

o AS strimmelskivor : for skarning av stavar 2 till 10 mm. de anvands tillsammans med en C/CW-skiva av samma tjocklek.
- AS 2X:tunna 2 x 2 mm potatisstavar, O}
- AS 3X : medium 3 x 3 mm J selleri, mordtter o MT Tarningsgaller : for skarning av kuber pa 5 till 20 mm nar
- AS 4X : stora 4 x 4 mm for tandstickspotatis de anvéands tillsammans med en C/CW-skiva for :

) - Tarningar eller romboider: macédoine pa grénsaker eller
- AS6X: . e ;

frukt, dekorationstarningar, minestronesoppor, sauterad eller

- AS8X: bréserad potatis, stuvningar.
- AS10X:

Ungefarlig kapacitet upp 550 kg / h :
Potatis C 5 360

* J-P-Krivningsskivor Pommes frites C 8 + FS 8 450
e J2fin J3medium J4grov J7extragrov
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3.3 ATT ANVANDA SKARSKIVORNA

* TRS &r utrustad med utkastaren som &r monterad pé drivax-
eln. Oppna locklaset och lyft locket helt for att kunna avlagsna
utkastaren.

Kontrollera alltid, innan arbetet bérjar, att skarkam-
maren, drivaxeln, ejektorn, skérskivan och gallret
ar rena.

1) Fér skivning, strimling och rivning

¢ Montera utkastaren péa drivaxelns flata del.
¢ Montera den 6nskade skivan (skivning, strimling eller rivning).

- Vrid skivan medurs for O att montera bajonettfattningen och
vrid sedan i samma riktning tills den nér stiftet.

- For att avlagsna skivan, vrid den i motsatt rikining och Iyft

lossar, se § 5.3.
e Montera utkastaren (se foregaende §). @
l&gre &n maskinhusets éverdel.
produkter av olika hardhet: bérja med de mjukare pro-

den med hjalp av fingerhalen i kanten pa skivan. Om den inte
- Stang locket och las det.
2) For skarning av stavar eller tarningar
* Montera gallret i sitt hus och kontrollera att den hamnar réatt
(monteringsomrédet &r rent). Gallrets 6vre del méaste vara nagot
¢ Montera sedan den valda skivan och stang locket.
*Ett rad vid anvdndning av ett MT-galler for att skéra
dukterna eftersom de inte kan anvéndas for att trycka
hardare produkter som redan finns i gallret.

3.4 ATT VALJA PAFYLLNINGSTRATT OCH HUR DE FUNGERAR

1) Den stora pafyliningstratten med matararm
A Skivning B Strimling C Rivning
- Med 6ppning fér stora produkter

(160 x 80 mm maximum, motsvarar 1/4 kalhuvud).

¢ Manuell matning gérs genom att produkterna fylls pa en i taget
eller i en handfull i taget. Var noggrann med att placera dem
ratt for att undvika felaktiga snitt. Packa «6mtéliga» produkter

(tomater, citrusfrukter) mot sidan.
2) Den lilla pafyliningstratten med 16s matare

e For skivning av langa produkter (mordtter, endiver, gurka,

purjoldk etc.) & dppningens diameter 52 mm maximum.

Stick alltid in langa produkter med spetsen forst vid skivning.

o Manuell matning gérs genom att produkten fylls pa rakt ner i
den lilla tratten en i taget eller i en handfull i taget.

*Tips for att undvika :

- sneda eller ojdmna snitt: mata tunna produkter med
spetsen forst.

- igenséttningar, skdr av &ndan p& grénsakerna.

3.5 ATT ANVANDA DEN STORA PAFYLLNINGSTRATTEN OCH MATARARMEN

TRS fungerar endast om locket &r sténgt.

- Lat mataren sitta kvar i matararmen for att hindra att produkterna
kommer ut den véagen.

- Tryck pé& den svarta START-knappen.

- Lyft upp matararmen med en hand.

- Né&r matararmen &r fri fran péafyliningstratten stannar motorn
omedelbart. Pa sa satt kan produkterna matas med total
sakerhet.

- Nar matararmen sanks startar TRS automatiskt igen.

Att skiva eller strimla

- Genom att anvanda matararmen fyller man pa produkterna
i pafyliningstratten tills den nar det undre stoppet genom att
anbringa ett successivt tryck pa armen.

- Lyft upp matararmen och upprepa proceduren.
- Nar arbetet &r avslutat, tryck pa den réda STOPP-knappen.

Obs : Den kraft som anbringas pa matararmen beror pa :
- produkten som bearbetas (mjuk produkt = mindre kraft)
- den anvadnda skarskivan (en rivskiva kréver stérre kraft
&n en skivningsskiva).

3.6 ATT ANVANDA DEN LILLA PAFYLLNINGSTRATTEN OCH MATAREN

- L&t matararmen i sitt undre lage och I&s upp mataren (vrid
motsols O ).

- Tryck pa START-knappen for att starta maskinen.

- Lyft upp mataren och fyll p& produkterna med den andra
handen.

Rengoring, hygien och forvaring

- Tryck ned produkterna med hjalp av mataren och upprepa
proceduren.

- Nér arbetet ar avslutat, tryck pa STOPP-knappen.

For aldrig inhanden eller harda féremal i pafylinings-
tratten nar maskinen r igang.

VARNING !!

Koppla bort apparaten fran strdmmen fére all demontering.

produkten och anvénda l&mplig skyddsutrustning.
Tvétta inte maskinen med hogtryckstvatt.

Innan man anvéander en rengéringsprodukt ska man noggrant l8sa instruktionerna fér anvéndning och sakerhet som féljer med
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Felsokning

Underhall

4.1 MELLAN ANVANDNINGAR

- Oppna locket och tag vid behov bort det genom att dra det
bakét.

- Avlagsna skarutrustningen (skiva, galler, utkastare) och mataren.

- Tvatta utrustningen i varmt vatten, skélj och torka.
- Tvatta skérkammaren med en ren, fuktig svamp.

4.2 EFTER ANVANDNING
- Se§41.

- Rengo¢r de léstagbara delarna i varmt vatten och diskmedel -
avfettningsmedel - desinfektionsmedel som passar ihop med
utrustningen.

- Skolj i rent vatten och I&t torka.

2 Tips:Ifraga om MT-galler, tryck ut eventuella kuber som
=) harfastnat med en morot. Anvénd inte féremal av metall.

- Rengor skarkammaren i huset med hjalp av en fuktig svamp
och diskmedel/desinfektionsmedel och skolj sedan.

- Rengbr utsidan av TRS med en fuktig svamp och ett milt
rengdringsmedel, skélj sedan med hjalp av en ren svamp.

Obs : Anvénd inte slipande rengdringsmedel som kan
ge repor pa ytorna eller klorbaserade produkter som
kan gér aluminiumytorna matta.

=2

- Rengér inte plastdetaljerna i diskmaskin.

Rengér inte maskinen med hogtrycksspruta.

4.3 FORVARING

- Efter rengdring skall all skéarutrustning forvaras i férvaringsstallet
pé vaggen.

5.1 MASKINEN STARTAR INTE - KONTROLLERA ATT :
e Maskinen &r ansluten till nétet.
e Stromforsoriningen har rétt spanning och strém.

e Locket &r stangt.
e Matararmen &r placerad i pafyliningstratten.

5.2 ONORMALT LJUD :

e Stanna apparaten och koppla bort strémmen.

e Kontrollera att bricka, galler och ejektor ar pa plats.
e Demontera, rengdr vid behov och sétt ihop igen.

e Om ljudet kvarstar och maskinen verkar svag, kontrollera att :
- Trefasmotorn inte gar pa endast tva faser.
- Att remmen inte &r sliten eller behdver spannas

(se @,§6.1).

5.3 FASTKLAMD SKIVA :
- Koppla loss maskinen fran natet.
- Placera en hand pé& utkastaren och I&s den sé att den inte

kan rotera.

- Hall med andra handen utsidan av skivan i fingerhalen och
vrid hastigt motsols (- .

- Lyft medan skivan vrids fram och tillbaka. @m

5.4 DALIG ARBETSKVALITET

¢ Innan nagot arbete utfors skall maskinen stannas.

e Om produkterna inte matas ut ordentligt, kontrollera att :
Utkastaren &r korrekt monterad.

Produkterna i uppsamlingsskélen inte blockerar utmatning-
séppningen.

Det inte har ansamlats produkter i skarkammarnen.

e Om kvaliteten pé snitten inte &r tillfredsstéllande, kontrollera :
- Rotationsriktningen (motsols O sett uppifran).

) . =
- Att ratt sk&rutrustning anvands (se@'§3.2).
“ . “ e . J'_"\
- Att skarutroustmlngen &r i gott skick (se @. §6.2).
- Valet av pafyliningstratt. g
- Hur produkterna placeras i pafyliningstratten (se @' §3.4).

A Om problemet kvarstér, kontakta terforsélja-
rens serviceavdelning.

VARNING !

Underhéll ska enbart géras av en kvalificerad person med behérighet och rétt utbildning.
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6.1 MEKANISKA DELAR

e TRS kraver ett minimum av underhéll (motorn och lagren ar
permanentsmorda).

¢ Virekommenderar att remmens slitage och spanning kontrol-
leras minst en gang per ar.

Gor sa hér for att kontrollera det :
- Vand maskinen upp och ned.
- Avlagsna holjets 4 fastskruvar.

¢ Att spdnna remmen

- Lossa (med 1 varv) de 4 lasskruvarna A till motorfastet (8 mm
nyckel).

- Skruva nagot pa spannskruven B pa maskinens baksida.

- Kontrollera remmens spanning genom att trycka p& den med

tummen (mellan drivhjulet och den stora remskivan). Intryck-
ningen C skall vara cirka 3 mm.

- Drag &t motorns fyra lasskruvar A.

- Avlagsna eventuellt slitdamm fran insidan av huset och rengér
ventilationshéalen.

- Kontrollera de elektriska anslutningarnas skick.
- Montera holjet igen.

o Atkomst till de elektriska komponenterna.

- Koppla loss maskinen fran natet.

n Restspanning pa kondensatorns anslutningar.

¢ Viss elektrisk laddning kan finnas kvar i kondensatorerna.
For att arbetet skall kunna utféras riskfritt rekommenderar vi
att dessa urladdas genom att stiften kopplas ihop med en
isolerad ledare (t.ex. en skruvmejsel).

6.2 UNDERHALL AV SKARUTRUSTNINGEN
¢ Skivningsskivor : slipning av knivarna

- Avlagsna fastskruvarna.

Slipa med slipsten och behall knivbladens vinkel.
¢ Tarningsgaller

Bladen kan inte bytas ut eftersom de &r ingjutna.

- Slipa vid behov med en liten fil om bladen har skadats av ett
slag.

¢ Rivskivor
Rivskivorna kan inte slipas om.

- | handelse av stort slitage pa rivskivans tander skall skivan
bytas.

6.3 JUSTERING AV SAKERHETSANORDNINGARNA

¢ |nnan varje anvandning, kontrollera att sékerheterna fungerar
riktigt. Motorn ska stanna p& mindre an 2 sekunder:

- Nér locket 6ppnas och springan E &r 10 till 20 mm.

- Né&r matararmen lyfts och gapet F &r maximum 45 mm fran
kanten av péafyliningstratten.

e Om nagon av dessa sékerhetsanordningar inte fungerar skalll
foljande atgarder vidtas :

- Anvand inte maskinen.
- Lét terforséljarens serviceavdelning justera maskinen.

6.4 ELEKTRISKAL KOMPONENTER A

se kopplingsschema.

e Féargidentifiering av kablar :

- Natkabel : svart

- Styrkrets : réd

- Motor : (A) réd - (B) gron - (C) gul - (D) vit - (E) bla -
(G) orange / (H) violett / (J) brun

- Faser:L1/L2/L3

- Nolla: N

- Jord: B/C gul/gron.

Identifiering av komponenter :

) : Stoppknapp

Startknapp

(F) svart /

S1 : Sékerhetsanordning till lock

S2 : Séakerhetsanordning till matarm
S3 : Varmesond (beroende pa modell).
M : Motor

CD : Startkondensator

CP : Permanentkondensator

CF : Bromskondensator

K : Startrela

CC : Drivkort

Cpu : Effektkort



6.5 SERVICEADRESS

Vi rekommenderar att ni kontaktar den aterférséljare som salt
maskinen.

e Tillverkaren forbehaller sig ratten att utan féregdende med-
delande andra och forbattra produkterna.

Var vanlig ange maskintyp, serienummer och elekiriska
specifikationer i samband med begéran om information
eller bestalining av reservdelar.

Overensstammelse med bestiammelser

Maskinen har konstruerats och tillverkats i enlighet med :
- Maskindirektiv 2006/42 EEG.
- CEM-direktiv 2014 / 30 EU.

- 2011/65/EU Direktiv om begransning av anvandning av vissa
farliga damnen.

- Direktiv « WEEE » 2002/96/CEE

Symbolen « £s.» som finns pa produkten visar att denna pro-
dukt inte far behandlas som hushallsavfall. Istallet maste den
transporteras till en station for ateranvandning av elektrisk och
elektronisk utrustning. Genom att forsékra dig om att produkten
ateranvands pa ratt satt, bidrar du till att férhindra negativa
konsekvenser for milj och hélsa som i annat fall kan orsakas
av felaktig avfallshantering av denna produkt. For ytterligare
information om &teranvandning av denna produkt, kontakta en
foretagsrepresentant eller produktens aterforsaljare, kundservice
eller &teranvandningsstationen i fraga.

- Direktiv « Avfall » 2006/12/CEE

Maskinen ar tillverkad pé ett satt som gor att den inte, eller
endast pa minimalt s&tt bidrar till 6kade risker for skadligt avfall
eller féroreningar.

Respektera bestammelserna for &teranvandning.
- Direktiv 94/62/CE « Férpackning och férpackningsavfall »

Maskinens forpackning ér tillverkad pé ett satt som gor att den
inte, eller endast pa minimalt s&tt bidrar till ékade risker for
skadligt avfall eller féroreningar.

Var vanlig och slang férpackningens olika delar i sarskilda con-
tainers for ateranvandning.

- Enligt de europeiska standarderna :
EN 60 204-1-2006 Elektrisk utrustning av maskiner

EN 1678-2010 Gronsaksskarare, integrerade sakerhetsanord-
ningar.

Aterfdrséljarens stdmpel

Denna dverensstimmelse bekréftas genom :
- CE-maérket som é&r fastsatt pa maskinen.

- Motsvarande CE-deklaration om éverensstammelse som
l&mnas tillsammans med garantin.

- Denna bruksanvisning som maste éverldmnas till anvandaren.
Ljudemission :

- Ljudtrycksnivan matt enligt testférfarande EN 1ISO 3743.1-EN
ISO 3744 < 70 dBA.

Kapslingsklass enligt standarden EN 60529-2000:
- IP55 elektriska reglage.

- IP24 hela maskinen.

Inbyggd sékerhet :

- Maskinen ar konstruerad och tillverkad enligt ovanndmnda
géllande standarder och bestdmmelser.

- Anvéndaren bdr vara utbildad i att handha maskinen och ha
god k&nnedom eventuella risker (obligatorisk utbildning av
personalen pa arbetsplatsen).

Livsmedelshygien :

Maskinen ér tillverkad av material som éverensstammer med
féljande standarder och bestammelser:

- Direktiv 1935/2004/CEE : material och féremal i kontakt med
livsmedel.

- Norm EN 601-2004 : gjutna aluminiumlegeringar i kontakt med
livsmedel.

- Norm EN 1672-2 : Maskiner for anvandning till livsmedelriktlinjer

De ytor som har kontakt med livsmedel &r slata och latta att
rengdra. Anvand rengéringsmedel som &ar godkéanda for livs-
medelshygien och folj bruksanvisningarna fér dessa.
Maskinen ar godkéand enligt CNERPAC fér livsmedelshygien
samt dverensstdmmer med NSF standard 8.
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Brugsvejledningen indeholder oplysninger til brugeren, der er
nyttige for at kunne arbejde sikkert og pa den rigtige méde, og
er beregnet péa at gare det lettere at anvende maskinen (angivet
herefter som “maskinen” eller “apparatet”).

Alt det nedenstdende mé under ingen omsteendigheder be-
tragtes som en lang, tvungen liste af advarsler, men snarere
som en serie instruktioner, der har til formal pa alle mader at
forbedre maskinens preestationer og isaer at undgéa en reekke
person- eller materialeskader pa grund af uegnede brugs- og
driftsprocedurer.

Det er vigtigt, at alle de personer, der har til opgave at trans-
portere, installere, idriftsaette, bruge, vedligeholde, reparere og
demontere maskinen slar op i denne vejledning og leeser den
omhyggeligt, inden de forskellige arbejder foretages, for at undgé
fejlagtige og uegnede mangvrer, der vil kunne veere til skade for
maskinens integritet eller personernes sikkerhed.

Det er lige sé vigtigt, at manualen altid er til operatgrens radi-
ghed og opbevares omhyggeligt pad maskinens driftssted for at
man let og hurtigt kan sla op i den i tvivistilfeelde og under alle
omsteendigheder straks hver gang, det er ngdvendigt.

Efter at have laest brugsvejledningen og i tilfeelde af at der sta-
digveek er tvivl eller usikkerhed om brugen af maskinen, kontakt
venligst fabrikanten eller det godkendte serviceveerksted, som stéar
til ridighed for at garantere hurtig og omhyggelig service med
henblik pa at sikre, at maskinen fungerer effektivt og optimalt.

Husk at de standarder for sikkerhed, hygiejne og miljgbeskyttelse,
der er geeldende i installationslandet, altid skal anvendes, nar
maskinen er i brug. Det er derfor brugerens ansvar at sikre, at
maskinen udelukkende startes og anvendes under de optimale
sikkerhedsbetingelser, der er fastsat for mennesker, dyr og
genstande.

1.1 BESKRIVELSE

TRS universalgrentsagssnitter snitter, skiver, river, hakker og
skeerer forskellige madvarer i tern (ved tilberedning af ra eller
kogte grentsager, frugt og ost).

Med sit udvalg af effektive knive er TRS den professionelle
grentsagssnitter til restauranter, storkekkener og smé firmaer.

Sokkel

Stopknap (red)
Startknap (sort)
Indfgringsstav
Indferingsarm

Stor indferingsbeholder
Lag

Udlgbssliske

Las til lag

Fgdder

Hus i plast eller rustfrit stal, afhaengig af model

ACTIOTMMOO >

2.1 DIMENSIONER - VEGT (kun vejledende)

¢ Emballagens mal (mm):
L:630 1:270 h:530

* Maskinens mal:

Bruttoveegt inkl. emballage : 20 kg
Nettovaegt med udstyr : 18 kg (ekskl. knive)

2.2 PLACERING OG INDRETNING

+Wll | Maskinen skal altid placeres pa et plant, stabilt
A 0g modstandsdygtigt underlag.
TRS kan:

¢ Monteres pé et bord, der har en max. hgjde p& mellem 700 og
900 mm, og kan passe til en standardskal pa 150 mm i hgjden.

¢ Monteres pa en mobil arbejdssokkel (kan fas som ekstraud-
styr).

¢ Ved starre skale anbringes TRS péa kanten af bordet. En anden
mulighed er den mobile arbejdssokkel.
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2.3 ELEKTRISK TILSLUTNING

E ADVARSEL!!

Den elektriske tilslutning skal foretages efter alle kunstens regler af en kvalificeret og godkendt person (se de standarder og
regler, der er gaeldende i installationslandet).

Eventuel brug af en adapter til stikkontakten kreever, at stikkontaktens elektriske egenskaber ikke er svagere end maskinens.
Anvend ikke multistikdase.

Maskinens vekselstramsforsyning skal opfylde falgende betingelser:

- Maks. spaendingsvariationer: +5%

- Maks. frekvensvariationer: 1% fortsat, + 2% over korte perioder

ADVARSEL: Den elektriske installation skal vaere i overensstemmelse (udformning, gennemfarelse og vedligeholdelse)
med brugslandets lovgivende og normgivende bestemmelser.

- Kontroller overensstemmelsen mellem netspaendingen og den veerdi, der er angivet pa typeskiltet og etiketten pa ledningen.

- Maskinens el-forsyning skal beskyttes mod overspaendinger (kortslutninger og overbelastninger) ved hjeelp af korrekt dimen-
sionerede sikringer eller termiske releeer i forhold il installationsstedet og maskinens specifikationer — se specifikationerne i
kolonne G, figur 2.3a @,

ADVARSEL: Hvad angar beskyttelse mod indirekte kontakt (afhaengigt af den type forsyning, der er beregnet, og tilslut-
ningen til 2kvipotentialforbindelsen), henvises der til punkt 6.3.3 i EN 60204-1 (IEC 60204-1) med brug af beskyttelsesa-
nordninger til automatisk stromforsyningsafbrydelse i tilfelde af isolationsfejl i TN- eller TT-systemet eller for IT-systemets
vedkommende brug af permanent kontrol af isolering eller differentialer til automatisk afbrydelse. Forskrifterne i IEC
60364-4-41, 413.1 er gzeldende for denne beskyttelse.

Eksempel: | et TT-system skal der opstrems i forhold til forsyningen installeres en stromafbryder ved overgang i jordka-
bel med en afbrydelsesstrom (for eksempel 30 mA), der passer til jordforbindelsesinstallationen pa det sted, hvor det er
planlagt at installere maskinen.

ADVARSEL: Manglende overholdelse af disse instrukser udsatter kunden for risiko for fejl pa maskinen og/eller ulykker
pa grund af direkte eller indirekte kontakt.

¢ Kontrollér omdrejningsretningen ved hjeelp af den udkaster,

* Elektriske karakteristika: der er monteret p& maskinen.

A Motorkode - Fjern indferingsstangen fra slisken. (Dreje mod uret @)

B  Antal faser (1-faset eller 3-faset) - Tryk pé startknappen.

C  Nominel speending i Volt (veerdi, omrade eller omskift- . Som udkasteren drejer i ved hjgelp af slisken. Udkasteren bar
ning) dreje mod uret (¢ .

D Frekvens (Hertz) e Hvis den drejer i den modsatte retning, skal de to faseledninger

E  Nominel effekt (Watt) i stikket byttes om.

F  Nominel styrke (Ampere) e Tilslutningen er pa forhand indstillet til hgjspaending

G  Sikringssterrelse til beskyttelse af elkablet (Ampere) (f.eks. 400 V). Skal maskinen bruges ved lavere spaen-

H  Vejledende stramforbrug (kWh) ding [vxJAl(f.eks. 230 V), skal falgende udferes:

- Tag stikket ud af stikkontakten og vend maskinen om.
- Fjern de fire skruer, der holder huset fast.

1) 3-faset motor til 2 spzendinger
¢ Beregn installation af en stikkontakt i muren samt et tilhgrende

vandtast stik ifglge de i installationslandet gaeldende standarder. - Skift monteringspladens kabel ved at flytte polskoen fra den
Denne installation samt eventuel udskiftning af stikket skal udferes tilslutningsklemme, der er maerket med hgj spaending (400 V)
efter alle kunstens regler af en kvalificeret og godkendt elektriker. over pé klemmen meerket med lav spaending (230 V).

Maskinen ma ikke forbindes fast til el-installationen.

Motorens ledningsforbindelser sendres.

Rotationsretningen kontrolleres og kassen seettes tilbage.

"Wl | Jordforbindelsen skal ske gennem en gul/gran
A leder.
: 2) 1-faset motor

Der skal bruges en stikkontakt med 2 ben + jord med en 10/16
A sikring.
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Brug og sikkerhed

ADVARSEL

Renger maskinen omhyggeligt inden den tages i brug ferste gang.

Denne maskine er beregnet til professionel brug og skal anvendes af personale, der er uddannet til at bruge den samt til at renggre
og vedligeholde den, hvad angér driftssikkerhed og sikkerhed.

Brug maskinen i et tilstraekkeligt oplyst lokale (Se den tekniske standard, der er gaeldende i brugslandet. | Europa henvises der
til standard EN 12464-1).
N&r maskinen handteres, skal man altid sikre sig, at de dele, man tager greb i, ikke er mabile dele: Risiko for fald og benskade.

Ved ukontrolleret lukning af laget eller valken er der risiko for at fa fingrene knust. 1

som indhyller héret fuldsteendigt.

Y
_==

1

Seet aldrig handen ind i udkastningsomradet nar maskinen fungerer: Risiko for skade. Det er udtrykkeligt forbudt at neutralisere
eller eendre sikkerhedssystemerne: Risiko for uoprettelig skade!!!!

Kontroller at sikkerhedssystemerne fungerer korrekt hver gang inden brug (se afsnittet "indstilling af sikkerhedssystemer”)

Indfer aldrig handen, en hard eller en frossen genstand i apparatet.
Af hygiejniske og sikkerhedsmaessige grunde skal man altid anvende en modstandsdygtig vaskbar heette eller engangsheette,

ADVARSEL: Ved enhver handtering i forbindelse med brug, rengaring og vedligeholdelse er der risiko for at blive skaret.
Delene ma ikke forceres, og haenderne skal placeres i rimelig afstand fra de skaerende dele.

Anvend altid passende beskyttelsesudstyr ved disse handteringer.
Maskinen er ikke designet til at fungere i en eksplosiv atmosfeere.

3.1 BRUGERENS SIKKERHED OPNAS VED:

- Motoren standser og bremser, nar indfgringsarmen anvendes
der er derfor ingen risiko ved indfering.

- Motoren starter ikke, hvis laget mangler.
- Starrelsen af den lille indfgringsbeholder til lange grentsager.

- Huvis maskinen ikke standser p& mindre end 2 sekunder eller
slet ikke standser, nér det gverste lag dbnes, skal den frakobles
og der skal straks sgges teknisk assistance.

- Udkaster og skiver er udformet, sa der ikke er adgang via
udlgbsslisken.

- Overholdelse af instruktionerne i denne instruktionsbog vedr.
maskinens brug, rengering og vedligeholdelse.

OVRIGE RISICI

Der er fglgende gvrige risici ved maskinen:

e Maskinens gverste lag kan veere arsag til at fingrene bliver
knust, hvis det lukkes ukontrolleret.

* Hvis handen fares ind i produktudkastningsomradet, kan det
medfare, at den bliver knust eller klemt af roterende dele.

3.2 VALG AF KNIVE

¢ C skeereskiver: til lige snitfra 1 - 13 mm.

e CW skeereskiver: bglgesnit fra 2 - 10 mm til:

- Grentsager: kartofler, gulergdder, auberginer, radbeder, selleri,
salat, champignons, agurker, courgetter, julesalat, fennikel,
l@g, porrer, radiser osv.

- Frugt: mandler, bananer, eebler osv.

¢ AS snitteskiver: til snitning af 2 - 10 mm tykke chips
- AS 2X:tynd 2 x 2 mm }kartoﬁelpinde

- AS 3X: medium 3 x 3 mmJselleri, guleradder

- AS 4X: stor 4 x 4 mm til kartoffelstave

- AS6X:

- AS 8X:

- AS 10X:

e J- P - K rakostskiver

- J2fin J3medium J4stor J7 ekstra stor

Grentsager: guleradder, kartoffelstrimler, revet selleri, radkal,
rgdbeder, peberrod, rosti.

Ost: gruyére, mozzarella.

Andet:, mandler, brad, chokolade osv.

e P: til parmesan, brgd, mandler, peberrod, chokolade.
¢ K: specialrivning af ra kartofler (Knddeln)

FT terningriste: til snit fra 6 - 10 mm i tykkelse ved kombination
med en C/CW-skive i samme tykkelse.

o MT snitteriste: til skaering af terninger pa 5 - 20 mm ved
kombination med C/CW-skive.

- Tern: retter med grentsager eller frugt, grantsager, minestrone,
sauterede eller braiserede kartofler, gryderetter.

Vejledende kapacitet op 550 kg/t:
Kartofler C5 360
Pommes frites C8 + FS 8 450
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Rengoring, hygiejne og opbevaring

TRS DK 09 06

3.3 BRUG AF KNIVENE

¢ TRS leveres med udkasteren monteret pa drivnavet. Abn lasen
pa laget og left laget helt op for at fierne udkasteren.

Bemeerk: For arbejdet starter, skal det altid kontrolle-
res, at skeerekammer, drivnav, udkaster, skaereskive
og rist er rene.

1) Ved skivning, snitning og rivning
¢ Szt udkasteren pa drivnavets flade del.
e Montér den gnskede skive (skivning, snitning eller rivning).

- Drej skiven med uret (Dfor at fgre bajonetbeslaget ind og
fortseet i samme retningy indtil den nar stiften.

- Fjern skiven igen ved at dreje den i den modsatte retning og lafte den

vha. fingerhullerne i skivens kant. Hvis den ikke kan fiernes, se 5.3.
- Luk og las laget.
2) Ved skeering i chips eller tern
o Montér udkasteren (se foregédende punkt).
e Montér risten i huset, og kontrollér, at den er monteret korrekt

(overfladen skal veere ren). Bemeerk: Ristens overkant skal veere
lige under toppen af maskinens sokkel.

e Montér den valgte skive og luk l&aget.

*Tips: ved brug af en MT rist til at snitte produkter med
forskellig hardhed: begynd med de bledere produkter,
eftersom de ikke kan bruges til at skubbe hardere
produkter i risten ud.

3.4 VALG AF INDFORINGSBEHOLDERE OG DERES FUNKTION

1) Den store indferingsbeholder og indferingsarmen
A Skivning B Snitning C Rivning

- Beregnet til store produkter

(max. 160 x 80 mm, svarende til et kvart kal).

¢ Produkterne indfgres manuelt ved at leegge produkterne i
et ad gangen eller i handfulde. Husk at placere dem rigtigt for
at undga skeeve snit. “Sarte” produkter (tomater, citrusfrugter)
anbringes op ad siden. (O

2) Den lille indferingsbeholder med aftagelig indfaringsstav

* Beregnettil skivning af lange grentsager (guleradder, julesalat,
agurker, porrer osv.). Abning max. 52 mm dia.

Ved skivning indseettes spidsen af lange produkter altid farst.

e Manuel indfgring sker ved at leegge produkterne lodret i den
lille beholder et ad gangen eller i handfulde.

* Tips til at undga:
- skeeve eller uregelmaessige snit: leeg tynde produkter
i med “hovedet” forst.

- tilstopning: skeer grontsagernes ender af.

3.5 BRUG AF DEN STORE INDFGRINGSBEHOLDER OG INDFGRINGSARMEN

TRS starter kun, hvis laget er lukket.

- Lad indferingsstaven blive i indfgringsarmen, sé& produkterne
ikke kommer retur.

- Tryk p& den sorte startknap.

- Left indferingsarmen op med den ene hand.

- Nér indferingsarmen er fri af indferingsbeholderen, stopper
motoren straks, s& produkterne kan leegges i helt uden risiko.

- Nar indfgringsarmen seankes, vil TRS automatisk starte
igen.

Ved skivning eller rivning

- Brug indferingsarmen til at leegge produkterne ned i indfe-
ringsbeholderen, indtil den nér sit nedre stop ved gentagne
gange at trykke pa armen.

- Laft indfgringsarmen og begynd en ny cyklus..

- Nér arbejdet er feerdigt, trykkes pa den rgde stopknap

Bemeerk: Afpas den kraft, indferingsarmen fores med,
efter:

- det produkt, der tilberedes (blode produkter = mindre
kraft)

- det valgte skaereudstyr (en rdkostskive kraever mere
kraft end en skzereskive).

3.6 BRUG AF DEN LILLE INDFORINGSBEHOLDER OG INDFORINGSSTAVEN

- Lad indfgringsarmen vaere i sin nedre position og las indfe-
ringsstaven op (drej den mod uret @).

- Tryk pé startknappen.

- Left indferingsstaven og laeg produkterne i med den anden
hand.

- Skub produkterne med indfgringsstaven og start en ny cyklus.
- Tryk pé stopknappen, nér arbejdet er feerdigt.

Seet aldrig handen eller harde genstande 1 indfe-
ringsbeholderen, nar maskinen karer.

ADVARSEL!!

Frakobl apparatet inden det demonteres.

Lees omhyggeligt de brugs- og sikkerhedsvejledninger, der leveres sammen med rengeringsprodukter, inden disse anvendes,

og brug passende beskyttelsesudstyr.
Maskinen ma ikke rengeres med trykluftrenser.




Fejlfinding

4.1 UNDER BRUG
- Aben 1aget og fiern det evt. ved at traskke det bagud.
- Fjern skeereudstyret (skive, rist, udkaster) og indferingsstaven.

- Vask udstyret i varmt vand, skyl det af og lad det tarre.
- Vask skaerekammeret af med en ren, fugtig svamp.

4.2 EFTER BRUG
- Sed.t.

- Renger de aftagelige dele i varmt vand med et rengaringsmiddel/
affedter/desinficerende middel, som egner sig til udstyret.

- Skyl af med rent vand og lad delene tarre.

Tips: Ved MT riste skal evt. fastsiddende terninger
== skubbes ud med en gulerod. Brug ikke metalgenstande.
=\;_.

- Vask skeerekammeret af med en fugtig klud og et rengarings-
middel - desinficerende middel. Skyl det derefter af.

- Renger TRS udvendigt med en fugtig svamp og et mildt ren-
geringsmiddel. Skyl af med en fugtig svamp.

Bemeerk: Brug ikke slibende rengoringsmidler, der
ridser overfladen, eller klorholdige produkter, der gor
aluminiummet mat.

Plastdelene ma ikke vaskes i opvaskemaskine.

Maskinen mé ikke rengaeres med en
A hajtryksrenser.

4.3 OPBEVARING

- Efter rengering skal alt skaereudstyr omhyggeligt opbevares
i opbevaringsstativet, der er monteret pa vasggen.

5.1 MASKINEN STARTER IKKE, KONTROLLER AT:
o Stikket er sat i stikkontakten.

o Stikkontakten tilfares korrekt strgmforsyning.
e |aget er lukket.
e Indfgringsarmen er i indferingsbeholderen.

5.2 UNORMAL STQJ
e Stands apparatet og frakobl det.
e Kontroller at bakken, risten og udkasteren er rigtigt installeret.

e Afmontér delene, renger dem om ngdvendigt, og montér dem
igen.

e Huvis stejen fortseetter, og maskinen kaerer ved nedsat effekt,
kontrolleres at:

- den 3-fasede motor ikke karer ved 2 faser, ey
- remmen ikke er slidt eller skal efterspaendes (se @' 6.1).

5.3 TILSTOPNING AF EN SKIVE:
- Tag stikket ud af stikkontakten.
- Leeg en hénd fladt mod udkasteren, s& den ikke kan dreje.

- Hold med den anden hand om skivens kant i fingerhullerne
og drej den skarpt mod uret (%)

- Laft den og drej den samtidig frem og tilbage.

5.4 ARBEJDETS KVALITET

e Stop maskinen, fgr der udferes noget arbejde.

* Hvis produkterne ikke kommer helt ud af maskinen, kontrolleres at:
Udkasteren er monteret korrekt.

Produkterne i opsamlerskalen ikke blokerer udlgbet.
Produkterne ikke samler sig i skaerekammeret.

¢ Hvis snitkvaliteten ikke er i orden, kontrolleres:

- Omdrejningsretning (mod uret O set fra oven).

=
- At det korrekte skeereudstyr er valgt (se @' 3.2).
- Skeereudstyrets tilstand (se @. 6.2).
- Valg af indfaringsbeholder. -
- Den méde, hvorpa produkterne leegges i indfaringsbeholderen

(se @| 3.4).

ﬁ Hvis problemet ikke forsvinder, kontaktes Deres forhandlers
serviceveerksted.
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Vedligeholdelse

ADVARSEL!!

Vedligeholdelse ma kun foretages af en kvalificeret, uddannet og godkendt person

6.1 MEKANISKE DELE

¢ TRS kreever kun et minimum af vedligeholdelse (motor o9 Fjern evt. remstev inde i huset og rens ventilationshullerne.
lejerne er levetidssmurte).

e Det anbefales at kontrollere remmens spaending og slitage
mindst en gang om &ret.

Denne kontrol udfgres som falger:

- Vend maskinen om.

- Fjern de fire skruer, der holder huset fast. * Adgang til elektriske komponenter
° Efterspanding af remmen - Tag stikket ud af stikkontakten.

- Skru de fire holdeskruer A pa motorsoklen lgs (1 omgang) n Restspzending pa kondensatorklemmerne

- Kontrollér de elektriske tilslutningers stand.
- Montér huset igen.

(8 mm nagle).
- Skru spaendeskruen B bag pa maskinen en smule Igs.

- Kontrollér remmens spaending ved at skubbe til den med
tommelfingeren mellem motorsokkel og den store remskive.

» Kondensatorerne kan have en restspaending. For at undga
risici under udfgrelse af arbejdet anbefaler vi, at de aflades
ved at forbinde deres klemmer med en isoleret leder (f.eks. en

Nedbagjningen C skal vaere ca. 3 mm. skruetrakker).
- Speend de fire holdeskruer A p& motorsoklen.
6.2 VEDLIGEHOLDELSE AF SKZAEREUDSTYRET
* Skeereskiver: slibning af klingerne - Om nedvendigt kan evt. skader p4 knivene, forarsaget af sted
- Skru paspeendingsskruerne af. eller slag, repareres ved slibning med en lille fil.
- Slib med en slibesten. Hold klingen i samme vinkel. ¢ Rakostskiver
¢ Shitteriste Rékostskiverne kan ikke slibes.
Knivene kan ikke udskiftes, eftersom de er stgbt ind i risten. - Er rékostteenderne meget slidte, udskiftes rakostskiven.

6.3 JUSTERING AF SIKKERHEDSANORDNINGER - Nér indferingsarmen abnes, hvis mellemrummet F er max. 45

. . mm fra indferingsbeholderens kant.
e Efter hver brug, kontroller at afskaermningerne er i god stand. ) ) ) i
Motoren skal standse pa mindre end 2 sekunder: * Hvis en af de to sikkerhedsanordninger ikke fungerer:

- Nér laget abnes, hvis mellemrummet E er 10-20 mm. - Brug ikke maskinen
- Fa maskinen justeret pa Deres serviceveerksted.

6.4 ELEKTRISKE KOMPONENTER A
( Se strgmskemaerne.
St : Sikkerhedsanordning for 1&g

* Identifikation af ledningernes farver: S2 . Sikkerhedsanordning for indfaringsarm
- Stremkredsiab: sort S3 Termofaler (afhaengig af valgt model)
- Styrekredslgb: red Motor
- Motor: (A) rad - (B) gran - (C) gul - (D) - hvid - (E) bla - (F) sort
- (G) orange - (H) violet - (J) brun. CD :  Startkondensator
- Faser: L1/L2/L3 CP : Permanent kondensator
- Nulleder: N CF : Bremsekondensator
- Jord: B/C gul og gren K : Startrelee
* Identifikation af komponenterne CC :  Styrekort
0 : Stopknap Cpu Stremforsyningskort

I : Startknap
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6.5 SERVICE
Vi anbefaler, at De kontakter den forhandler, der solgte Dem
maskinen.

¢ Fabrikanten forbeholder sig ret til at eendre og forbedre pro-
dukterne uden forudgaende varsel.

Ved henvendelse om yderligere information eller bestilling
af reservedele skal maskintype, serienummer og elektrisk
karakteristik specificeres.

Overensstemmelse med lovgivningen

Denne maskine er konstrueret og fremstillet i overensstem-
melse med:

- Maskindirektiv EGF/2006/42
- EMC direktiv EGF/2014 / 30

- 2011/65/EU Direktiv om begraensning af anvendelse af visse
farlige stoffer.

Direktiv « WEEE » 2002/96/EQF

Symbolet “/£3. " pa produktet angiver, at dette produkt ikke ma
betragtes som husholdningsaffald. | stedet skal det indleveres
til genbrug af elektriske og elektroniske komponenter. Ved at
sikre, at produktet bliver fiernet pa denne made, hjeelper man
med til at forebygge negative konsekvenser for miljget og sund-
heden, som ville kunne opsté& som fglge af forkert bortskaffelse
af dette produkt. For yderligere oplysninger om genbrug af dette
produkt, kontakt venligst salgsafdelingen eller distributeren,
eftersalgsserviceafdelingen eller den pagaeldende afdeling for
behandling af affald.

Direktiv ,Affald" 2006/12/EQF
Maskinen er designet séledes, at den ikke bidrager eller bidrager
mindst muligt til at forage maengden eller toksiciteten af affald
og risiko for forurening.
Serg venligst for at overholde genbrugsbetingelserne.
Direktiv ,Emballage og affald fra emballage” 94/12/EF
Maskinens emballage er designet saledes, at den ikke bidrager
eller bidrager mindst muligt til at forage meengden eller toksiciteten
af affald og risiko for forurening.Serg venligst for at emballagens
forskellige dele bortskaffes pa egnede genbrugssteder.
- lfolge de europzeiske standarder:

EN 60 204-1-2006 Maskiners elektriske udstyr

EN 1678-2010 grantsagssnittere, indbyggede sikkerhedsan-
ordninger

Forhandlerstempel

Denne overensstemmelse attesteres af:
- CE-overensstemmelsesmaerket, der er pasat maskinen

- Den tilhgrende CE overensstemmelseserkleering, der er knyttet
til garantien.

- Denne betjeningsvejledning, som skal gives til brugeren.
Lydkarakteristik
- Stgjniveauet er malt i henhold til prgvningskoden
EN ISO 3743.1-EN ISO 3744 <70 dBA
Beskyttelsesgrader ifolge EN 60529-2000 standarden:
- |P55 elektriske kontrolanordninger
- |P24 hele maskinen
Indbygget sikkerhed

- Maskinen er designet og fremstillet i overensstemmelse med
de relevante regler og standarder, der er anfart ovenfor.

- For brugen af maskinen skal bruger oplaeres i brug af den og
informeres om eventuelle resterende risici. (Det er obligatorisk
at opleere personalet i betjening af udstyr).

Fodevarehygiejne:

Maskinen er fremstillet af materialer, der er i overensstemmelse
med felgende forordninger og standarder:

- Direktiv 1935/2004/EQF: Materialer og genstande, der er i
kontakt med fgdevarer.

- Normen EN 601-2004: Legeringer af stgbt aluminium, der er
i kontakt med fagdevarer.

- Normen EN 1672-2 : Maskiner til brug med levnedsmidler
hygiejneregler

Dele i kontakt med fadevarer er glatte og lette at rengere. Brug

rengeringsmidler, der er godkendt til fedevarehygiejne, og falg

brugsanvisningerne derfor.

Maskinen er CNERPAC-godkendt til fadevarehygiejne og opfylder
NSF standard 8.

Vibration
Vibrationsniveauet pa knusegrebet er lavere end 2,5m/s?.
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Se de nummererte tegningene, som svarer til avsnittsnumrene i bruksanvisningen.
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3

Rengijgring, hygiene og oppbevaring

Innledning

Bruksanvisningen gir brukeren nyttig informasjon for & arbeide
pa riktig mate og i all sikkerhet, og er forutsett til & gjere bruken
av maskinen lettere (omtalt heretter med termen “maskin” eller
“‘apparat”).

Alt som nevnes i det falgende ma ikke i noen tilfeller bli ansett som
en lang liste med krevende advarsler, men heller som en serie
med instruksjoner som har som mal & forbedre maskinens ytelser
pa alle méter, og spesielt & unnga person- og materialskader pa
grunn av uegnede bruks- og styringsprosedyrer.

Det er viktig at alle de personene som har ansvar for transport,
installasjon, idriftsetting, bruk, vedlikehold, reparasjoner og de-
montering av maskinen leser denne handboken neye far de tar
fatt pa de ulike operasjonene. Dette ma overholdes for & forhindre
enhver feilaktig eller uegnet mangver eller handtering som vil
kunne skade maskinens integritet eller sette personer i fare.

Innledning

Det er like viktig at handboken er tilgjengelig for operataren og
at den oppbevares sikkert p& maskinens driftssted slik at den
kan finnes raskt igjen dersom man skulle vaere i tvil om noe, og
foruten det, hver gang det skulle veaere ngdvendig.

Dersom det fremdeles hersker usikkerhet rundt bruken av mas-
kinen etter & ha lest handboken, ikke nal med & ta kontakt med
Fabrikanten eller det godkjente Servicesenteret. Disse vil vaere
tilgjengelige for & garantere rask og omhyggelig service for &
sikre optimal effektivitet og best mulig drift av maskinen.

Det minnes om at standardene med hensyn til sikkerhet, hy-
giene og miljgvern som gjelder i installasjonslandet alltid skal
respekteres under maskinens bruksfaser. Det er dermed bru-
kerens ansvar & forsikre seg om at maskinen kun settes i gang
0g brukes under optimale sikkerhetsbetingelser med hensyn til
bade personer, dyr og materiell.

1.1 BESKRIVELSE

TRS allsidige grennsakshakkemaskiner kan skjeere, hakke, rive
og raspe forskjellige typer neeringsmidler i skiver, strimler og
terninger. Maskinene er beregnet pa r& og kokte grannsaker,
frukt og ost.

TRS har en lang rekke tilbehar som gjer den til en profesjonell grenn-
sakshakkemaskin for restauranter, storkjgkken og smabedrifter.

A Hus

B Stoppknapp (red)

C Startknapp (svart)

D Skyvearm

E Matearm

F Stor innmatingstrakt

G Deksel

H Utlgpsrenne

I Deksellas

J Ben

K Hus i plast eller rustfritt stal, avhengig av modell

Installasjon

2.1 MAL - VEKT (VEILEDENDE)

e Emballasjens mal i mm:
L: 630  1:270 h: 530

¢ Maskinens mal:

Bruttovekt i emballasjen: 20 kg
Nettovekt med tilbeher: 18 kg (uten knivene)

2.2 PLASSERING

R I'Maskinen ma alltid plasseres pa et flatt, stett og
VI stert underlag.

TRS kan plasseres enten:

* P4 et bord med maks. hgyde 700-900 mm med en standard
150 mm hay bolle.

e P4 et mobilt stativ (tilleggsutstyr).

e For arbeid med starre boller, plasser TRS pé kanten av bordet
eller bruk det mobile stativet.
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2.3 ELEKTRISK TILKOPLING

E ADVARSEL!!

Den elektriske tilkoplingen ma gjeres i overensstemmelse med gjeldende regler og av en kvalifisert og kompetent person (se
gjeldende standarder og regler i installasjonslandet).

For det tas i bruk en eventuell stramkontaktadapter, ma man kontrollere at adapterens elektriske karakteristikker ikke er lavere
enn maskinens.

Det ma ikke brukes multikontakt.

Vekselstrgmtilfgrselen til maskinen ma tilfredsstille falgende betingelser;

- Maks. spenningsvariasjoner: +5%

- Maks. frekvensvariasjoner: +1% kontinuerlig, + 2% over korte perioder

OBS!: Den elektriske installasjonen ma vare i overensstemmelse med (utforming, gjennomfering og vedlikehold) kravene
i gjeldende standarder og lovgivning i installasjonslandet.

- Sjekk at det er overensstemmelse mellom spenningen i den elektriske kretsen og den verdien som er angitt pa dataplaten og
pa merkelappen pé stremtilfarselsledningen.

- Maskinens stramtilfarsel ma veere beskyttet mot overspenninger (kortslutninger og overbelastninger) ved at det brukes sikringer
eller termiske releer med de riktige dimensjonene i forhold til installasjonsstedet og maskinens karakteristikker — se karakte-
ristikker i kolonne G til figur 2.3a @\l

4

OBS!: For beskyttelse mot indirekte kontakt (avhengig av den typen stromtilforsel som er forutsett og tilkoplingen av
massene til den ekvipotensielle beskyttelseskretsen), referer til punkt 6.3.3 i EN 60204-1 (IEC 60204-1) med bruk av bes-
kyttelsesanordninger for automatisk stromtilforselsbrudd i tilfelle isoleringsfeil i TN- eller TT-diagrammet, eller bruk av
en permanent isolasjons- eller differensialkontrollor for automatisk brudd for IT-systemet. For denne beskyttelsen er det
forskriftene i IEC 60364-4-41, 413.1 som gjelder.

For eksempel: i et TT-system ma man i overkant av stromtilforselen installere en differensialbryter med bruddstrem (for
eksempel 30 mA) som er tilpasset jordingsinstallasjonen pa det stedet hvor maskinen skal installeres.

OBS!: Dersom disse instruksene ikke overholdes vil kunden risikere maskinfeil og/eller ulykker pa grunn av direkte eller
indirekte kontakter.

* Motorpesifikasjoner ¢ Kontroller omdreiningsretningen med hjelp av maskinens
A Motorkode utkaster.
B Antall faser (en- eller trefaset) - Fjern skyvearmen fra utlgpsrennen.(Dreie mot urviserne
C  Nominell spenning i volt (verdi, omréde eller kommute- )
ring) - Trykk pa startknappen.
D Frekvens (Hertz) - Kontroller utkasterens omdreiningsretning via utlgpsrennen.
E Nominell effekt (Watt) Utkasteren skal dreie mot urviserne
F Nominell strem (Ampere) * Hvis den dreier i feil retning, bytter du om de to faseledningene
G Type sikring péa stramkabelen (Ampere) : kontal?ten. Lo o .
H  Effektforbruk (KWh) o Koplmgeno er forhandsmnshlt pa hay spenmng(f.eks.
, 400 V). For a bruke maskinen med lav spenning [y Ja) (f.eks.
1) Trefaset motor med dobbeltspenning 230 V):
e Forutse installasjon av en veggkontakt samt et tilsv;arende - Ta ut stepselet fra kontakten og snu maskinen opp ned.
vanntett stepsel i samsvar med gjeldende standarder i instal- .
lasjonslandet. Denne installasjonen og eventuelt utskiftingenay - 12 ut de fire skruene som fester huset.
stgpselet ma utfares i overensstemmelse med gjeldende regler - Bytt ledningen fra integralplaten ved & bytte kabelskoen péa
og av en kvalifisert og kompetent elektriker. Maskinen mé ikke tilkoblingsterminalen merket med hayere spenning (400V) med
koples til den elektriske installasjonen i fast modus. den merket med lavere spenning (230V).
- Bytt ledningskoblingene til motoren.
N , . - Sjekk rotasjonsretningen og erstatt kapslingen.
I Obligatorisk jord dgre | leder.
igatorisk jording med grenn/gu r 2) Enfaset motor
Krever en standard jordet stikkontakt med to ben og en 10/16
A sikring.
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Bruk og sikkerhet

ADVARSEL!!

Rengjer maskinen fgr den tas i bruk for ferste gang.
gjering og vedlikehold med hensyn til palitelighet og sikkerhet.
EN 12464-1 som gjelder).

bein og fatter.

endre sikkerhetssystemene: Risiko for ureparerbare skader!!!!

bruk som alt haret kan samles inn i.

og plasser hendene i rimelig avstand fra de skarpe delene.

Maskinen er ikke fremstilt for drift i eksplosive atmosfaerer.

Ukontrollert lukking av lokket eller stapperen utgjer en risiko for knusing av fingrene.

Denne maskinen er kun til profesjonell bruk og méa kun brukes av personer som har fatt oppleering i bruken av den, samt til ren-
Bruk maskinen i et lokale med tilstrekkelig belysning (Se gjeldende teknisk standard i brukslandet. | Europa er det standarden

Ved héandtering av maskinen ma man alltid forsikre seg om at man ikke griper tak i beveaelige deler; risiko for fall og skade pa

/A

Fer aldri handen inn i temmesonen nar maskinen er i drift da risikoen for skader er stor. Det er strengt forbudt & nagytralisere eller

Sjekk at sikkerhetssystemene fungerer som de skal far hver bruk (se avsnitt «innstilling av sikkerhetssystemene»).
Far aldri handen eller et hardt eller frossent element inn i apparatet.
Av hygieniske og sikkerhetsmessige grunner méa det alltid brukes et solid og vaskbart hodeplagg eller et hodeplagg til engangs-

OBS!: All handtering i forbindelse med bruk, rengjaring eller vedlikehold utgjer en risiko for kuttskader. Bruk aldri makt

Det skal alltid brukes egnet verneutstyr ved disse handteringene.

3.1 BRUKERENS SIKKERHET ivaretas ved

- At motoren stopper automatisk nar matearmen apnes, slik at
det ikke oppstar fare ved innmating av produktene.

- At motoren ikke kan starte med mindre dekselet er lukket.
- Utformingen av den lille matetrakten for lange grennsaker.

- Dersom maskinen ikke stanser pa mindre enn 2 sek. eller
ikke stanser i det hele tatt nar det avre lokket &pnes, kople fra
maskinen og ta umiddelbart kontakt med teknisk service.

- At brukeren ikke far tilgang via utlgpsrennen pa grunn av
plasseringen av utkasteren og skjeereskivene.

- At anvisningene om bruk, rengjgring og vedlikehold i denne
bruksanvisningen falges.

RESTRISIKOER
Maskinen utgjer falgende restrisikoer:

¢ Det gvre lokket til maskinen kan medfare knusing av fingrene
dersom det lukkes pé& en ukontrollert méate.

e Dersom handen fgres inn i produktenes temmesone kan det
fare til at handen knuses eller kiemmes av de delene som er i
bevegelse.

3.2 FORSKJELLIG TILBEHGR

e Skjaereskiver C til skjeering av rette skiver fra 1 til 13 mm.

¢ Skjeereskiver CW til skjeering av riflede skiver fra 2 til 10 mm for:

- Grennsaker: poteter, gulretter, auberginer, radbeter, selleri, kalhoder,
sopp, agurk, squash, fennikel, lgk, purrelgk, reddik osv.

- Frukt: mandler, bananer, epler osv.

Riveskiver AS for & rive grennsakene i tynne strimler fra 2 il 10 mm
- AS 2X :tynne 2 x 2 mm }poteter i tynne strimler,

- AS 3X: medium 3 x 3 mm J selleri, gulratter

- AS 4X : stor 4 x 4 mm for «pommes strips» (tynne pommes
frites)

- AS6X:

- AS8X:

- AS10X:

e Raspeskiver J-P-K

e J2tynn J 3 medium J 4 stor J 5 ekstra stor

Grannsaker: gulratter, poteter, selleri, radkal, redbeter, reddiker,
rosti

Ost: gruyere, mozzarella

Annet: mandler, brgdsmuler, sjokolade osv.

e P for parmesanost, brgdsmuler, mandler, reddik, sjokolade
e K : egen type rasp for ré poteter (Knodeln)

e FT strimmelgitter: for 6 til 10 mm tykke strimler (pommes frites)
ved bruk sammen med en C/CW skjeereskive av samme tykkelse.

o MT terninggitter: for firkantede kutt pa 5 til 20 mm ved bruk
sammen med en C/CW skjeereskive for:

- Terninger og ruter, macedoine av frukt eller grannsaker, jardiniére,
minestronesuppe, sauterte eller braiserte poteter, gryteretter.

Forventet kapasitet opp 550 kg/t:
Poteter C 5

360

Pommes frites C 8 + FS 8 450
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3.3 BRUKE TILBEHORET

¢ TRS leveres med utkasteren montert pa drivspindelen. Las opp
deksellasen og apne lokket helt for & fierne utkasteren.

For du begynner & bruke maskinen ma du alltid kon-
trollere at skjserekammeret, drivspindelen, utkasteren,
skjeereskiven og gitteret er rene.

1) Raspe eller skjeere i skiver
¢ Monter utkasteren pa den flate delen av spindelen.
e Monter gnsket tilbehar (skjaereskive, riveskive, raspeskive).

- Drei skiven med urviserne (Dfor & montere bajonettkoplingen.
Fortsett & dreie den i samme retning til den nér frem til pinnen.

- For &fjerne skiven, dreier du den i motsatt retning. Laft skiven

etter fingerhullene i kanten av skiven. Hvis du ikke far den lgs,
se punkt 5.3.

- Lukk dekselet og las det.

2) Skjeere i strimler eller terninger

* Monter utkasteren som beskrevet i forrige punkt.

e Monter gitteret i gitterhuset og pass pé at det sitter som det
skal og at monteringsflaten er ren. Oversiden av gitteret skal
ligge litt over toppen av maskinhuset.

¢ Monter gnsket tilbehar og lukk dekselet.
* Tips som gjelder MT-gitteret for & kutte produkter av forskiellig hard-
hetsgrad: begynn med de mykeste produktene, ettersom

disse ikke klarer & skyve inn hardere produkter som allerede
ligger i gitteret.

3.4 VELGE MATETRAKT, MATETRAKTENES FUNKSJON

1. Stor matetrakt med matearm

A Skiver B Strimler C Rasping
- Passasije for starre produkter
(maks. 160 x 80 mm, som 1/4 kalhode)

¢ Manuell innmating foretas ved & fgre inn produktene enkeltvis
eller i sma handfuller. Pass pa at produktene plasseres riktig for &
unnga feil kutting. «Skjgre» produkter (f.eks. tomater, sitrusfrukt)

plasseres langs siden.

2. Liten matetrakt med avtakbar skyvearm

* Brukes for & skjeere lange produkter (gulratter, sikori, agurk,
purrelgk osv.). Apningen er pa maks. 52 mm.

Produktene skal alltid mates inn med tuppen forst.

¢ Manuell innmating foretas ved & fgre inn produktene enkeltvis
eller i sma handfuller.

* Tips for & unnga:

- ujevne og vinklede kutt: mat tynne produkter inn med
«tuppen forst»

- blokkeringer: skjeer av endene pa grennsakene for
innmating

3.5 BRUKE DEN STORE MATETRAKTEN MED MATEARM

TRS starter bare nar dekselet er lukket.
- La skyvearmen bli inne i matearmen slik at produktene ikke

kommer ut igjen.

- Trykk pa den svarte startknappen.

- Left opp matearmen med den ene handen.

- Med en gang matearmen er klar av maskinen, stopper motoren
automatisk slik at produktene kan mates trygt inn.

- Nar matearmen senkes, starter TRS automatisk igjen

Rive, raspe eller skjeere i skiver

- Skyv matearmen langsomt nedover til den stopper for & skyve
produktene inn i matetrakten.

- Laft matearmen og gjenta.
- Nar du er ferdig, trykker du pa den rgde stoppknappen.

Merk: Hvor stor kraft du skal bruke pa matearmen er
avhengig av:

-produktet som hakkes (mykt produkt = mindre kraft)
- tilbeharet (gitter krever mer kraft enn skjzereskive)

3.6 BRUKE DEN LILLE MATETRAKTEN OG SKYVEARMEN

- La matearmen hvile i den nedre stillingen og I1&s opp skyve-
armen (drei den mot urviserne O ).

- Trykk pa startknappen for & starte maskinen.
- Hev skyvearmen og legg i produktene med den andre handen.
- Skyv produktene inn med skyvearmen og gjenta.

Rengjoring, hygiene og oppbevaring

- Nér du er ferdig, trykker du pa stoppknappen.

Du ma aldrifere handen eller harde gjenstander inn
i matetrakten mens motoren gér.

ADVARSEL!!

Kople fra apparatet far enhver demontering.

Fer det brukes noen som helst vaskemidler, ma instruksene for bruk og sikkerhet som finnes vedlagt middelet lese naye. Bruk

egnet verneutstyr.
Maskinen mé ikke vaskes med haytrykkspyler.
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Feilsgking

Vedlikehold

4.1 MELLOM HVER GANGS BRUK

- Apne dekselet og ta det om nadvendig av ved & trekke det
bakover.

- Ta ut tilbehgret (skive, gitter, utkaster) og skyvearmen.

- Vask tilbehgret i varmt vann, skyll og terk.
- Vask skjeerekammeret med en ren, fuktig svamp.

4.2 ETTER HVER GANGS BRUK

- Felg instruksene i punkt 4.1.

- Rengjer de avtakbare delene i varmt vann med oppvaskmiddel
eller avfettingsmiddel som er godkjent for maskinen.

- Skylli varmt vann og legg til tark.

Tips: Biter som har satt seg fast i MT-gitteret kan du
skyve ut med en gulrot. Ikke bruk metallgjenstander.

- Rengjar skjeerekammeret med en fuktig svamp og oppvask-
middel/desinfeksjonsmiddel og skyll av.

- Terk av utsiden av TRS med en fuktig svamp og et mildt opp-
vaskmiddel. Skyll med en ren svamp.

Merk! - Ikke bruk slipende vaskemidler som kan ripe
overflaten, eller klorbaserte rengjoringsmidler som gjor
aluminiumsoverflaten matt.

-Plastdelene skal ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Maskinen skal ikke rengjeres med haytrykksspyler.

4.3 OPPBEVARING

- Etter rengjering kan tiloeharet oppbevares i stativet som festes
pa veggen.

5.1 HVIS MASKINEN IKKE STARTER, KONTROLLER AT:
e Stgpselet er satt i stikkontakten.
e Spenningen pa stremnettet stemmer.

e Dekselet er lukket;
e Matearmen er i matetrakten.

5.2 UNORMALE LYDER
e Stanse apparatet, kople det fra.
e Kontrollere at brettet, risten og utkasteren sitter riktig pa plass.

¢ Tamaskinen fra hverandre, rengjer den om nagdvendig og sett
den sammen igjen.

¢ Huvis lydene fortsetter og maskinen virker svak, kontroller at:
- Trefasemotoren ikke gér pé to faser
Remmen ikke er slitt eller ma strammes (se @. punkt 6.1).

5.3 FJERNE EN BLOKKERT SKIVE
- Ta stgpselet ut av stikkontakten.
- Legg en hénd flatt pa utkasteren og hold den fast slik at den

ikke kan dreie.

Hold skiven i fingerhullene langs kanten med den andre handen
og drei skiven hardt mot urviserne O

Lirk skiven frem og tilbake mens du lgfter den ut.

5.4 DARLIG RESULTAT
¢ Sla av maskinen.

e Hvis produktene ikke kommer skikkelig ut av maskinen,
kontroller at:

Utkasteren er riktig montert.

Produktene i bollen ikke blokkerer utlgpet.

- Produkten ikke har samlet seg opp i skjeerekammeret.

Hvis hakkingen ikke er av god nok kvalitet, kontroller at:
Omdreiningsretningen stemmer (mot urviserne@sett ovenfra).

)
- Du har valgt riktig tilbeher (se@'punkt 3.2).
- Tilbehgret er i god stand (se @\,punkt 6.2).
D 4
- Du har valgt riktig matetrakt. P
- Produktene ligger riktig i matetrakten (se @' punkt 3.4).

Hvis problemene varer over lengre tid, ta kontakt med ser-
viceavdelingen hos din lokale forhandler.

ADVARSEL !!

Kople maskinen fra stremnettet for ethvert inngrep.

Vedlikeholdet kan kun utfgres av en kvalifisert og kompetent person som har fatt nedvendig opplaering til dette.
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6.1 MEKANISKE DELER
e TRS krever minimalt med vedlikehold (motoren og lagrene er Trekk til de fire skruene A som fester motoren.

smurt for hele sin levetid). . ) . .
. Y , Tark bort eventuelt stev inne i motorhuset og rengjer ventila-
¢ Du bgr kontrollere strammingen og slitasjen pa remmen minst sjonshullene.

en gang i aret.

For & kontrollere remmen:
- snu maskinen opp ned
- skru lgs de fire skruene som fester huset * Tilgang til de elektriske komponentene
e Stramme remmen - Ta stgpselet ut av stikkontakten.

- Skru lgs de fire skruene A p& motorhuset (8 mm skrutrekker),
en omdreining.
- Skru forsiktig pa strammeskruen B bak pa maskinen.

- Kontroller strammingen pa remmen ved & trykke pa den
med tommelen (mellom motorhuset og det store tannhjulet).
Avstanden C skal veere ca. 3 mm.

Kontroller tilstanden til de elektriske koplingene.
Monter huset igjen.

n Kondensatorene kan inneholde restspenning.

e Det kan fortsatt veere elektrisk ladning i kondensatorene. For
& unngé fare under arbeidet, anbefaler vi at kondensatorene
utlades ved at polene koples sammen med en isolert leder
(f.eks. en skrutrekker).

6.2 VEDLIKEHOLD AV TILBEHORET
e Slipe skjeereskivene

- Ta ut festeskruene. - Tradene kan eventuelt slipes med en liten fil hvis de er blitt
- Slip skjeereskivene med en slipesten. Pass pé & holde slipeste- skadet av stat.
nen i samme vinkel. * Raspeskiver
* Terninggitter Raspeskivene kan ikke slipes.
Tradene kan i utgangspunktet ikke tas ut siden de er integrert - Nar raspeskivene er sveert slitte, bar de byttes.
i gitteret.

6.3 JUSTERE SIKKERHETSANORDNINGENE
* Far bruk, sjekk at sikkerhetsanordningene fungerer korrekt. e Hvis en av de to sikkerhetsanordningene ikke virker:
Motoren ma stanse pa mindre enn 2 sekunder:
- Nar dekselet &pnes med 10 til 20 mm (E).

- Né&r matearmen lgftes og avstanden F er mer enn 45 mm fra
kanten pa matetrakten.

- |kke bruk maskinen.
- Send maskinen til service hos din lokale forhandler.

6.4 ELEKTRISKE DELER
D)) 6.4 | Se koplingsskjemaene. o . .
Farg_e;‘er pé ledningene: S2 1 Sikkerhetsanordning pa matearmen
- Stramkrets = svart S3 :  Temperaturfeler (avhengig av modell)
- Styrekrets = rgd M . Motor
- Motor: (A) red, (B) grenn, (C) gul, (D) hvit, (E) bl&, (F)svart, CD : Oppstartskondensator

(G) oransje, (H) lilla, (J) brun CP : Permanent kondensator
- Faser: L1/12/13 CF . Premsekondensator
- Noytral: N i

K . Oppstartsrelé

- Jording: B/C gul og grenn

¢ Delene i koplingsskjemaet: CC : Styrekort

O: Stoppknapp Cpu : Effektkort
| . Startknapp
S1 . Sikkerhetsanordning péa dekselet
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6.5 SERVICEADRESSE

Vi anbefaler at du tar kontakt med forhandleren som du kjgpte
maskinen av.

VedTorespersler om yiterligere opplysninger og ved bestil-
ling av reservedeler, mé du alltid oppgi maskinens modell,

serienummer 0g elekriske data.

¢ Produsenten forbeholder seg retten til & endre eller forbedre
produktene uten forhandsvarsel.

Samsvar med gjeldende forskrifter

Maskinen er konstruert og produsert i samsvar med:
- Maskindirektiv 2006/42/EQF
- Direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet 2014 / 30 EU

- 2011/65/EU Direktiv om begrensning av bruk av visse farlige
stoffer.

Direktiv « WEEE » 2002/96/CEE

Symbolet “ £4." p& produktet angir at dette produktet ikke kan
behandles som husholdningsavfall. Derimot m& det leveres
inn pa egnet resirkuleringsanlegg for elektrisk og elektronisk
utstyr. Ved & handle pa en slik méte at dette produktet blir riktig
fiernet, vil du veere med pé & hjelpe og forebygge eventuelle
negative konsekvenser for miljget og folks helse som ellers ville
kunne oppstéa ved uriktig avfallsbehandlig av dette produktet.
For ytterligere opplysninger vedrgrende resirkulering av dette
produktet, ta kontakt med salgsavdelingen eller forhandleren av
produktet, din etter salgs-service eller tjenesten for behandling
av denne typen avfall.

Direktiv «AVFALL» 2006/12/CEE

Maskinen er laget pa en slik méate at den ikke bidrar til, eller s&
lite som mulig, & gke avfallsmengden eller skadeligheten og
risikoene for forurensning.

Serg for & respektere resirkuleringsbetingelsene.
Direktiv «<Emballasje og emballasjeavfall» 94/62/CE

Maskinens emballasie er laget pa en slik méte at den ikke bidrar il,
eller s& lite som mulig, & eke avfallsmengden eller skadeligheten
og risikoene for forurensning.

Serg for a levere inn de ulike emballasjedelene ved egnede
resirkuleringsanlegg.

- Folgende europeiske standarder:
EN 60204 - 1-2006 - Elektrisk utstyr pa maskiner

EN 1678 - 2010 - Grennsakshakkemaskiner, integrerte sik-
kerhetsanordninger

Forhandlerens stempel:

Dette samsvaret bekreftes av:

- CE-merkingen p& maskinen

- CE-samsvarserklaeringen som fglger med garantien

- Denne bruksanvisningen som skal gis til brukeren.

Stoyniva:

- Det akustiske staynivéet som ble malt i felge standarden
EN ISO 3743.1-EN ISO 3744 < 70 dBA

Kapslingsklasse i samsvar med EN 60529 - 2000:

- IP55 - elektriske styreinnretninger

- IP24 - hele maskinen

Integrert sikkerhet:

- Maskinen er utformet og produsert i samsvar med nevnte
forskrifter og standarder.

- Brukeren mé ha grundig oppleering for vedkommende tar
maskinen i bruk, og mé veere godt kjent med farene som kan
oppsté ved feil bruk. (Det er obligatorisk & leere opp personalet
pa arbeidsstedet).

Nezeringsmiddelhygiene:

Maskinen er fremstilt av materialer som er i samsvar med falgende
forskrifter og standarder:

- Direktiv 1935/2004/EQS: materialer og gjenstander i kontakt
med neeringsmidler.

- Standard EN 601-2004: stepte aluminiumslegeringer i kontakt
med naeringsmidler.

- Standard EN 1672-2 : Maskiner til bruk med neaeringsmidler-
hygieniske regler.

Overflatene som kommer i kontakt med matvareproduktene er
glatte og enkle & holde rene. Bruk godkjent rengjeringsmiddel
for naeringsmidler og felg bruksanvisningen.

Maskinen er godkjent i samsvar med CNERPAC for naeringsmid-
delhygiene og er i samsvar med NSF standard 8.

Vibrasjon

Vibrasjonsgraden for handtaket p& steterspaken er under
2,5m/s?,
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Katso numeroidut piirrokset, jotka vastaavat kayttéohjeen kappalenumeroita. CFD

Tamén ohjekirjan l1ahdekieli on ranska. 05/2016
Sisalto

Tilinteko 1 Puhdistus, hygienia ja sailytys 4

Johdanto 1 Vianetsintd 5

Asennus 1 Huolto 5

Kaytto, turvallisuus 3  Vaatimustenmukaisuus 7

Tilinteko

Kayttdohjekirja antaa kayttajalle hyddyllisia tietoja oikeanlaista ja
turvallista tydskentelya varten. Se on tarkoitettu helpottamaan ko-
neen kayttda (seuraavaksi nimetdan sanoilla “kone” tai “laite”).

Seuraavia tietoja ei saa kasittdd pitkana listana rajoittavia va-
roituksia, vaan paremminkin sarjana ohjeita, jotka on tarkoitettu
parantamaan joka suhteessa koneen suorituskykyjé ja valttdmaan
ennen kaikkea epasopivista kaytté- ja hallintamenetelmisté johtuvia
ihmisille koituvia vahinkoja tai materiaalivahinkojen seurausta.

On olennaista, etta kaikki henkilét, jotka huolehtivat kuljetuksesta,
asennuksesta, kayttdonotosta, kaytosta, huollosta, korjauksesta
sekd koneen purkamisesta, katsovat ja lukevat huolellisesti tdméan
ohjekirjan ennen etenemistd eri toimenpiteisiin, jotta estetddn
virheellinen ja sopimaton kaytto, joka saattaa olla haitaksi koneen
kokonaisuudelle tai ihmisten turvallisuudelle.

Johdanto

Yhta térkedd on, ettd ohjekirja on aina kéayttajan saatavilla ja etta
se sdilytetd&n huolella koneen toimialueella, jotta sitd voidaan
katsoa helposti ja nopeasti epéréintitilanteessa tai misté tahansa
syysta joka kerta, kun tarvitaan.

Mikéli timan ohjekirjan lukemisen jalkeen, on viel& epérdintia tai
epavarmuutta koneen kaytdsta, ala epéroi ottaa yhteyttd valmis-
tajaan tai S.A.V.-valtuutettuun, joka on kaytettavissasi nopean ja
varman palvelun takaamiseksi, jotta varmistetaan koneen paras
toiminta ja tehokkuus.

Muistutetaan, etté turvallisuuteen, hygieniaan ja ymparistén
suojeluun liittyvat ja asennusmaassa voimassa olevat normit on
aina otettava huomioon koneen kéyttévaiheiden aikana. Siita
johtuen on ké&yttajan tehtava varmistaa, ettd kone k&ynnistetaan
ja sitd kdyteta&n ainoastaan parhaissa turvallisissa olosuhteissa
henkil6ille, eldimille ja omaisuudelle.

1.1 KUVAUS
kuutiointiin.

A Laiterunko

Asennus

o Pakkauksen koko, mm:
L:630 [:270 h:530

TRS on monitoiminen vihannesleikkuri erilaisten ruokatarvikkeiden D Syéttdpainin
(raakojen ja keitettyjen vihannesten, hedelmien ja juustojen) E  Syéttovipu
viipalointiin, hienontamiseen, raastamiseen, paloitteluun ja e .
F  Suuri syottosuppilo
Tehokkailla terilla varustettuna TRS soveltuu ravintoloiden, suur- @ Ka.“Si .
keittididen ja pienten yritysten ammattimaiseen kayttoon. H  Poistoputki
I Kannen lukko
B Pyséaytyspainike (punainen) J o Jalat ) ) ) } ,
C  Kaynnistyspainike (musta) K Muovista tai ruostumattomasta teréksesta valmistettu
y ysp kotelo mallista riippuen
2.1 MITAT - PAINO (vain tiedoksi)
Bruttopaino pakattuna . 20kg
Nettopaino varusteineen . 18 kg (iIman teria)

e Koneen mitat:

2.2 SIJOITUS
I Aseta kone aina tasaiselle, vakaalle ja kestavélle
A alustalle.

TRS voidaan:

¢ Asentaa maks. 700 - 900 mm korkealle pdydélle ja siind voidaan
kayttaa vakiokokoista 150 mm korkeaa vastaanottokulhoa.

e Asentaa siirrettavalle tyoalustalle (saatavana lisévarustee-
na).

¢ Suurta vastaanottokulhoa kaytettdessa TRS sijoitetaan pdydan
reunalle tai siirrettavélle tydalustalle.
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2.3 SAHKOLIITANTA

HUOMIO !!

Sahkokytkennadn tekee kaikkien taiteen sdantéjen mukaan patevé ammattitaitoinen henkild (katso asennusmaassa voimassa
olevat normit ja sdannokset).

Mahdollinen s&hkdpistokkeen sovittimen kéyttd vaatii tarkastuksen, etté sen séhkdominaisuudet eivat ole pienempia kuin koneen
sahkdominaisuudet.

Ala kayta monipistoketta.

Koneen virransy6ton vaihtovirralla on oltava seuraavien ehtojen mukainen;
- Jannitteen maksimi vaihtelu: +5%

- Taajuuden maksimi vaihtelu: +1% jatkuva, + 2% lyhyissé jaksoissa

HUOMIO: Séahkdasennuksen on oltava yhdenmukainen (suunnittelu, toteutus ja huolto) kdyttémaan lakien ja sédéntojen
kanssa.

- Tarkasta yhtéléisyys sédhkéverkoston jannitteen sek& ominaisuuskyltissa ilmoitetun ettd sahkéjohdon etiketissé ilmoitetun arvon
valilla.

- Koneen virransy6tto on suojattava ylivirroilta (oikosulut ja ylikuormitukset) kéayttamalla sulakkeita tai lamporeleitd, jotka ovat oikein
mitoitetut suhteessa asennuspaikkaan ja koneen ominaisuuksiin — katso kuvan@Q.Sa pylvaéssa G ilmoitetut ominaisuudet.

HUOMIO: Epéasuoraa kosketusta vastaan suojaamiseksi (valitun virransyottétyypin ja kappaleiden kytkennan mukaan
samapotentiaaliseen suojauspiiriin) katso normin EN 60204-1 kohdasta 6.3.3 (IEC 60204-1) kdyttamaélla suojalaitteita
virransy6ton automaattiseen katkoon eristysvian sattuessa kaaviossa TN tai TT, tai jarjestelmdlle IT, pysyvén eristyksen
tai differentiaalien valvontalaitteen kéytto automaattista katkoa varten. Tata suojausta varten on huomioitava normin IEC
60364-4-41, 413.1 mééaraykset.

Esimerkiksi: TT-jarjestelméssé, on asennettava virransy6ton alkuun differentiaalikatkaisin sovitetulla loppuvirralla (esi-
merkiksi 30 mA) paikan maadoitusasennukseen, johon kone voidaan asentaa.

HUOMIO: Saantéjen huomioimatta jattdminen aiheuttaa asiakkaalle koneen pettéamisen riskin ja/tai suorista tai epasuorista
kosketuksista johtuvien vahinkojen vaaran.

Moottorin tiedot:

Moottorin koodli
Vaiheiden maaré (1- tai 3-vaihe)
Nimellisjannite voltteina (arvo, alue tai kommutointi)

e Tarkasta py6rimissuunta koneen tyontésiiven avulla.

Irrota syottdpainin syottésuppilosta (vastapéivaan @).
Paina k&ynnistyspainiketta

Tarkasta ulosheittajan pyérimissuunta suppilon kautta. Ulosheit-
t&jan tulisi pyorié vastapéivédan (-

¢ Jos pyérimissuunta on pdinvastainen, vaihda pistokkeen kahden
vaihejohtimen paikkaa.

e Liitanté on asetettu tehtaalla suurjannitteelle (esim.

Nimellisteho (W)
Nimellisvirta (A)
Séhksjohdon suojasulakkeen koko (A)

A
B
Cc
D  Taajuus (Hz)
E
F
G
H

Ohjeellinen sahkonkulutus (KWh) 400 V). (
Jannite voidaan vaihtaa pienjannitteelle esim. 230 V)
1) 3-vaiheinen kaksijannitemoottori. seuraavasti:

e Varaa asennukselle seindpistorasia sekd vastaava tiivis pistoke,
joka on asennusmaassa voimassa olevien normien mukainen.
Taman asennuksen seké mahdollisen pistokkeen korvauksen tekee
taiteen s&éntéjen mukaan péteva ja ammattitaitoinen sahkoasen-
taja. Ald kytke konetta pysyvésti séhkdasennukseen.

YNy Maadoitus on pakollinen vihredlla/keltaisella johtimella. |
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- Irrota pistoke pistorasiasta ja kd&nna kone ylésalaisin.
- Irrota kotelon 4 kiinnitysruuvia.

- Vaihda yhtendisessa aluslevyssa olevaa johtoa siirtamalla liitti-
men kaapelikenka korkeammalla jannitteella (400 V) merkitysta
korvakkeesta matalammalla jannitteella (230 V) merkittyyn
korvakkeeseen.

- Muuta moottorin sahkojohtimien kytkennét. KON
- Tarkista kiertosuunta ja aseta kotelo takaisin paikoilleen.
2) Yksivaihemoottori.

Kaytdssa on oltava kaksinapainen, maadoitettu pistorasia, joka
on suojattu 10/16 A:n sulakkeella.



Kaytto, turvallisuus

ﬂ HUOMIO !!

Puhdista kone oikein ennen ensimméista kayttdkertaa.

Tamé kone on tarkoitettu ammattikayttoon ja sité kayttad sen kayttddn, puhdistukseen ja huoltoon koulutettu henkildkunta luotet-
tavuuden ja turvallisuuden nimessa.

Kéayta konetta riittavasti valaistussa tilassa (katso kayttémaassa sovellettava tekninen normi. Euroopassa, katso normi EN 12464-
1).

Varmista aina koneen kaytdn aikana, etté tarttumiskohdissa ei ole liikkuvia osia; alaosien iskun ja haavoittumisen vaara. Kannen
tai survimen huolimaton sulkeminen aiheuttaa sormien litistymisen riskin.

Ala koskaan laita katta tyhjennysalueelle koneen ollessa toiminnassa; haavoittumisvaara.

On virallisesti kiellettyéa neutralisoida tai muuttaa turvajarjestelmia: parantumattomien haavautumisten vaara!!!

Tarkasta ennen jokaista kayttokertaa ndiden suojauksien hyva toimiminen (katso luku « suojauksien Saato »)
Ala koskaan laita katta, kovaa tai jaatynytta kappaletta laitteeseen.

Hygienia- ja turvallisuussyisté kayté aina kestavaa, pestavaa tai poisheitettdvad paahinettd, joka sulkee hiukset kokonaan
siséllensa.

HUOMIO: Kaikissa kéytté-, puhdistus- ja huoltoliikkeissé on leikkausvaara. Al4 koskaan kéyta voimaa ja pida kédet jarkevin
etdisyyden pééssa leikkaavista osista .

Kéyté aina sopivia suojavarusteita naiden kayttéjen aikana.
Laitetta ei ole suunniteltu toimimaan rajahtavassa ymparistéssa.

3.1 KAYTTAJAN TURVALLISUUDEN TAKAAVAT:

- Moottorin jarrutus syéttévipu avattaessa niin, ettei kéyttéjalle - Taman kayttdohjeen kayttda, puhdistusta ja huoltoa koskevien
aiheudu vaaraa koneen ollessa kuormitettuna. ohjeiden noudattaminen.

- Moottori ei kdynnisty, jos kansi ei ole paikallaan. JAANNOSRISKIT
- Pieni syottdsuppilo pitkille vihanneksille.

- Mikali kone ei pysahdy vahintaan 2 sekunnin ajan tai ei pysahdy
ollenkaan yléakannen avauksen aikana, kytke se irti ja ota
vélittdmaésti yhteys tekniseen neuvontaan.

- Ulosheittéjén ja terien rakenne mahdollistaa turvallisen paésyn
koneen sisosiin poistokourun kautta.

Laitteessa esiintyvéat seuraavat jaanndsriskit;

¢ Huolimattomasti suljettu koneen ylakansi voi aiheuttaa sormien
litistymisen.

e Kasien laitto tuotteiden tyhjennysalueelle voi aiheuttaa pyorivista
osista johtuvan kaden litistymisen tai jumittumisen.

3.2TERIEN VALINTA

o C viipalointiterat : suorien 1 - 13 mm:n viipaleiden leikkaa- Vihannekset: porkkanat, tikkuperunat, raastetut sellerit, puna-
miseen. kaalit, punajuuret, musta talviretiisi, réstiperunat.

e CW-viipalointiterat : poimutettujen 2-10 mm:n viipaleiden Juustot: GruyZre-juusto, mozzarella.

leikkaamiseen: - Muut: mantelit, korppujauhot, suklaat jne.

- Vihannekset: perunat, porkkanat, munakoisot, punajuuret, e P : parmesan, korppujauhot, mantelit, musta talviretiisi, suklaa.
sellerit, kaalit, sienet, kurkut, kesékurpitsat, sikurit, fenkolit, K : erikoisraaste raaoista perunoista.

sipulit, purjosipulit, retiisit jne.

- Hedelmét: "mantelit, banaanit, omenat jne. - e I ) .

: FT -suikalointiritilat - 6-10 mm:n suikaleille ké&ytettdessé vas-
taavan paksuista C/CW-teraa.
 AS-suikalointiterat: 2-10 mm:n suikaleiden leikkaamiseen.

- AS2X:ohut 2x2mm }tikkuperuna’[, o MT -kuutiointiritilat : 5-20 mm:n kuutioiden leikkaamiseen

- AS 3X : keskikoko 3 x 3 mm | selleri, porkkanat yhdessé C/CW-teran kanssa :

- AS 4X: paksu 4 x 4 mm tikkuperunoille - Kuutiot tai vinoneliét: vihannes- ja hedelmdsalaatit, vinannes-

_ ASEBX: lisukkeet, minestronekeitot, paistetut tai muhennetut perunat,
AS 8X muhennokset

- AS 10X. : Ohjeellinen tehotaulukko ylés 550 kg/h :

- Perunat C 5 360

Perunalastut C 8 + FS 8 450

¢ J - P - Kraastinterat
e J2hieno J3keskikoko J4suuri J7 erikoissuuri
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3.3TERIEN KAYTTO

¢ TRS toimitetaan varustettuna vetoakseliin asennetulla ulosheit-
tajalla. Tyontosiipi irrotetaan avaamalla kannen lukko ja nostamalla
kansi pois.

Tarkasta aina ennen téiden aloittamista, ettéd sailio,
vetoakseli, ulosheittéja, terd ja ritild ovat puhtaat.

1) Viipalointi, suikalointi ja raastaminen

e Asenna ulosheittaja vetoakseliin.

e Asenna haluttu tera (viipalointi, suikalointi tai raastaminen).

- Kiinnita pikaliitanta kiertamalla ter&d myotapaivaan @ja jatka
samaan suuntaan, kunnes terd on painunut vasteeseen asti.

- Irrota teré& kiertdmalla sité vastakkaiseen suuntaan ja nosta se
pois terén reunoilla olevista sormirei'ista. Jos terd ei irtoa, ks.
kohta 5.3.

- Sulje ja lukitse kansi.
2) Lastujen ja kuutioiden leikkaaminen
e Asenna ulosheittaja (ks. edella).

e Asenna ritilé ja tarkasta, etté se on kunnolla paikallaan (istukka
on puhdas). Ritilan ylatason on oltava hieman koneen rungon
yl&osan alapuolella.

¢ Asenna valittu terd ja sulje kansi.

e MS-ritilan kayttovinkkej& kovuudeltaan erilaisten tuotteiden
leikkaamiseksi: aloita pehmedmmisté tuotteista, sillé niilla ei voida
painaa ritildssa jo mahdollisesti olevia kovempia tuotteita.

3.4 SYOTTOSUPPILOIDEN VALINTA JA KAYTTO

1) Syéttévivulla varustettu suuri syéttosuppilo
A Viipalointi B Suikalointi C Raastaminen

- Suurikokoisille aineksille
(maks. 160 x 80 mm, vastaa neljannestéa kaalin koosta).

o Kasinsyo6ttd suoritetaan tydntdmalla tuotteet yksitellen tai
kourallisina suppiloon virheellisen leikkuun vélttamiseksi. Paina

«sérkivét» tuotteet (tomaatit, sitrushedelmat) reunaa vasten.

2) Irrotettavalla painimella varustettu pieni sy6ttosuppilo
3.4c

g5 10
B

e Pitkien tuotteiden viipalointiin (porkkanat, sikuri, kurkut, purjo-
sipuli jne.), aukon halkaisija maks. 52 mm.

Aloita viipalointi aina pitkista tuotteista.

eKé&sinsyo6ttd suoritetaan tyontdmalld tuotteet kohti-
suorassa pieneen syottésuppiloon yksi kerrallaan tai
kourallisina.

e Vinkkejd : - vinot tai epdsdénnolliset viipaleet: sydtéd ohuet
tuotteet «paa edellé».

- lukokset: leikkaa vihannesten kannat pois.

3.5 SUUREN SYOTTOSUPPILON JA SYOTTOVIVUN KAYTTO

TRS toimii vain kannen ollessa suljettuna.

- Jata syottopainin syottdvivun sisdén, mika estdé tuotteiden
valumisen takaisin ulos.

- Paina mustaa kaynnistyspainiketta.
- Nosta syottévipua toisella kadella.

- Kun syéttévipu on nostettu syéttdsuppilosta, moottori pysahtyy
valittémasti ja tuotteet voidaan syéttaa taysin turvallisesti.

- Kun syéttévipu on painettu alas, TRS kéynnistyy automaattisesti.

Viipalointi tai raastaminen

- Tyoénné tuotteet syottdvivulla syodttdsuppilon pohjaan asti
lisédmalld vahitellen syottévoimaa.

- Nosta syéttovipu ylos ja aloita uusi syotto.

- Kun ty6 on valmis, paina punaista pysaytyspainiketta.

Huom : Syéttévipua on painettava voimalla, joka

riippuu :

- kdytettdvasta tuotteesta (pehmed tuote = vdhemmén

voimaa)

- valitusta terdsta (raastinterd vaatii enemméan voimaa kuin
viipalointiterd).

3.6 PIENEN SYOTTOSUPPILON JA SYOTTOPAINIMEN KAYTTO

- J&ta syottovipu é%-asentoonsa ja irrota syottpainin (k&anna
vastapéaivaan /)

- Paina kéynnistyspainiketta ja aloita sy6tto.

- Nosta syéttépainin ja tyénné tuotteet suppiloon toisella kadla.

Puhdistus, hygienia ja sailytys
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- Tydnné tuotteet sydttdpainimella ja aloita uusi tydvaihe.
- Kun ty6 on valmis, paina pysaytyspainiketta.

HUOMIO !!

Kytke laite irti ennen purkamista.

Ennen mink&an puhdistusaineen kayttéad lue huolellisesti kaytto- ja turvallisuusohjeet, jotka ovat tuotteen mukana ja kéyta sopivia

suojavarusteita.
Ala pese konetta painepesurilla.




Vianetsinta

Huolto

4.1 KAYTTOKERTOJEN VALILLA

- Avaa kansi ja poista se tarvittaessa vetdmalla sitd taakse-
pain.

- Irrota leikkuulaitteet (ter4, ritila, ulosheittja) ja syottdpainin.

- Pese laitteet kuumassa vedessé, huuhtele ja kuivaa.
- Pese leikkuukammio puhtaalla, kostealla sienell&.

4.2 KAYTON JALKEEN

- Katso kohta 4.1.

- Puhdista irrotettavat osat kuumassa vedessd, johon on lisétty laitteelle
sopivaa puhdistusainetta - rasvanpoistoainetta - desinfiointiainetta.

- Huuhtele osat puhtaassa vedessé ja jata ne kuivumaan.

Vihje : Tyénnd MT-ritilbihin mahdollisesti juuttuneet
kuutiot irti porkkanalla. Ald kéytd metalliesineita.

- Puhdista leikkuukammio kostealla sienelld ja puhdistus/desin-
fiointiaineella ja huuhtele kammio sen jéalkeen.

Puhdista TRS:n ulkopinta kostealla sienelld ja miedolla puhdis-
tusaineella ja huuhtele se lopuksi puhtaalla sienell&.

Huom :

- Alé kéyta hiovia puhdistusaineita, jotka naarmuttavat
pintoja,  tai kloriinipohjaisia tuotteita, jotka himmentévét
) alumiinin.

Aléd puhdista muoviosia astianpesukoneessa.

4.3 SAILYTYS

- Séilyta kaikki puhdistetut leikkuulaitteet seindan kiinnitetyssa
séilytystelineessé.

5.1 KONE ElI KAYNNISTY, TARKASTA, ETTA :
e Pistoke on pistorasiassa.

Pistorasian jannite on oikea.
Kansi on kiinni.
Syottévipu on syoéttdsuppilossa.

5.2 EPANORMAALIT AANET :

® Pysaytd kone ja kytke se irti.

e Tarkasta levyn, ritilén ja ejektorin hyvéa paikalleen laitto.

e |rrota, puhdista tarvittaessa ja asenna takaisin paikalleen.

Jos vika ei korjaannu ja koneen teho heikkenee, tarkasta, :
- Toimiiko 3-vaihemoottori kaksivaiheisena.

Onko hihna kulunut tai onko sita kiristettava (ks.@'kohta
6.1). N

5.3 TERAN JUUTTUMINEN :
Irrota pistoke pistorasiasta.
Esté toisella kadella tydntdsiiped pydrimésta.

- Tartu toisella k&della teran sormirei'ista ja kierrd sita terdvasti
vastapaivaan () .

- Nosta teraa likuttamalla sitd samalla edestakaisin.

5.4 TYON LAATU

e Pysaytd kone ennen téiden aloittamista.

¢ Jos tuotteet eivat poistu kunnolla, tarkasta, etta :
Ulosheittaja on kunnolla paikallaan.

Vastaanottoastiassa olevat tuotteet eivat tuki poistoaukkoa.
Leikkuukammioon ei ole kerdantynyt likaa tuotteita.

e Jos leikkuutulos ei ole tyydyttava, tarkasta :

- Pyérimissuunta (vastapéivéén@ ylh&élta katsottuna).

—
- Etta on valittu oikea leikkuulaite (ks. @' kohta 3.2).
- Leikkuulaitteen kunto (ks. @| kohta 6.2).
oy : : 4
- Syottdsuppilon valinta. _
- Miten tuotteet ovat syoéttdsuppilossa (ks. @l kohta 3.4).

Jos ongelmaa ei saada poistetuksi, ota yhteys jalleenmyyjén

huolto-osastoon.

HUOMIO !!

Kytke laite irti ennen mink&an huoltotoimenpiteen suorittamista.
Ainoastaan ammattitaitoinen, koulutettu ja valtuutettu henkilékunta saa tehda huoltotoimenpiteita.
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6.1 MEKAANISET OSAT

e TRS vaatii erittdin véhan huoltoa (moottori ja mekaanisten osien
laakerit on kestovoideltu).

o Kéayttdhihnan kireys ja kuluneisuus on syytéa tarkastaa vahintaan
kerran vuodessa.

Suorita tarkastus seuraavasti:
- K&&nna kone yldsalaisin.
- Irrota kotelon 4 kiinnitysruuvia.

¢ Hihnan kiristdminen

- Avaa moottorijalustan 4 kiinnitysruuvia A (1 kierros) (8 mm:n
avain).

- Avaa hieman koneen takana olevaa kiristysruuvia B.

- Tarkasta hihnan kireys painamalla sit& peukalollasi, moottori-

jalustan ja suuren hihnapydrén vélista. Painuman C pitaisi olla
noin 3 mm.

Kiristéa moottorijalustan neljaa kiinnitysruuvia A.

Poista kaikki hihnapdly kotelon sisélté ja puhdista ilmanvaih-
toreiét.

- Tarkasta sahkoliitantdjen kunto.
Asenna kotelo takaisin paikalleen.

¢ Sahkoosien huolto.
Irrota pistoke pistorasiasta.

E Kondensaattorin navoissa jadnnosjannite.

e Kondensaattorissa voi sdilya sahkdvaraus. Véalttaaksesi kaikki
vaarat tydn suorittamisessa suosittelemme kondensaattorien
sahkdvarauksen purkamista yhdistdmalla niiden liitdntanavat
eristettyyn johtimeen (esim. ruuvitalttaan).

6.2 LEIKKUULAITTEEN HUOLTO

¢ Viipalointiterét : terien teroitus

Irrota kiinnitysruuvit.

Teroita hiomakivelld pitéden terékulma samana.
Teroita tarvittaessa terd pehmealla hiomakivella.
e Kuutiointiritilat

Terid ei voi vaihtaa, silld ne on valettu paikalleen.

- Teroita tarvittaessa pienella viilalla, jos terét ovat kolhiintu-
neet.

¢ Raastinterat
Raastinteria ei voi teroittaa.

- Jos raastinteran hampaat ovat kuluneet voimakkaasti, vainda
tera.

6.3 TURVALAITTEIDEN SAATO [O)}

e Tarkista turvalaitteiden moitteeton toiminta ennen jokaista
kayttokertaa. Moottorin on sammuttava alle 2 sekunnissa:

- Kun kansi avataan, jos vali E on 10 - 20 mm.

- Kun sy6ttévipua nostetaan, valin F tulisi olla maks. 45 mm
sybttdsuppilon reunasta.

e Jos jompikumpi turvalaitteista ei toimi :
- Ala kayta konetta.
- Toimita se j&lleenmyyjan huolto-osastolle sd&dettavaksi.

6.4 SAHKOOSAT A

Katso sahkokytkentéakaaviot.

¢ Johdinten vérit :

- Tehopiiri : musta

- Ohjauspiiri : punainen

- Moottori : (A) punainen - (B) vihreé& - (C) keltainen - (D) val-
koinen - (E) sininen - (F) musta - (G) oranssi - (H) violetti - (J)
ruskea

- Vaiheet: L1/L2/L3

- Nolla: N

- Maa: B/C keltavihrea.

¢ Komponentit :

0 : Pysaytyspainike

| . Kéynnistyspainike
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ST Kannen turvalaite

S2 . Syéttdvivun turvalaite

S3  : Lampdtuntopaa (mallin mukaan)
M : Moottori

CD :  Kaynnistyskondensaattori

CP . Kestokondensaattori

CF . Jarrutuskondensaattori

K  Kaynnistysrele

CC :  Ohjauskortti

Cpu :  Tehokortti



Vaatimustenmukaisuus

6.5 HUOLTOVAATIMUSTEN OSOITTAMINEN
Kehotamme ottamaan yhteytté laitteen ostopaikkaan.

lImoita tiedustelujen ja varaosatilatusten yhteydessa koneen
tyyppi, sarjanumero ja sahkétiedot.

® Valmistaja pidattéa oikeuden tuotteen muuttamiseen ja paranta-
miseen ilman ennakkoilmoitusta.

Jélleenmyyjan leima

Kone on suunniteltu ja valmistettu seuraavien maéréysten
mukaisesti:

Konedirektiivi 2006/42 EEC.
CEM-i 2014 /30 EU.

- 2011/65/EU Direktiivi tiettyjen vaarallisten aineiden kaytén
rajoittamisesta s&hko- ja elektroniikkalaitteissa.

- Direktiiv « WEEE » 2002/96/CEE

¢ Sﬁ symboli tuotteessa tarkoittaa, ettei tuotetta tule kasittda
talousjatteend. Sita vastoin se on vietavé sahko- ja elektroniikka-
laitteistojen kierratyspaikkaan. Varmistettaessa, etté tuote havi-
tetéan, autatte ehkaiseméaan ympéristolle ja ihmisten terveydelle
koituvia vahinkoja, mitk& saattaisivat olla seurauksena tuotteen
huolimattomasta heitteille jatosta. Lisatietoja tdman tuotteen
kierratyksesta saatte ottamalla yhteytté asiakaspalveluun tai
tuotteen jalleenmyyjaén, toimituksen jélkeiseen palveluun tai
kyseisten jatteiden kasittelypalveluun.

Direktiiv « Jatteet» 2006/12/CEE

Laite on suunniteltu niin, ettei se kasvata ollenkaan tai mahdol-
lisimman vahéan jatteiden ja saastumisriskien maéréa tai niiden
vahingollisuutta.

Huolehtikaa kierratysehdoista.

Direktiiv « Paketointi ja pakkausjatteet »94/62/CEE

aitteen paketointi on suunniteltu niin, ettei se kasvata ollenkaan

tai mahdollisimman vahéan jatteiden ja saastumisriskien maaraa
tai niiden vahingollisuutta.

Huolehtikaa, ettd pakkauksen eri osat havitetd&n asianmukaisissa
kierratyspisteissa.

- Eurooppalaiset standardit :
EN 60 204-1-2006 koneiden sé&hkolaitteet,

EN 1678-2010 vihannesleikkurit, sisdanrakennetut turvalait-
teet.

Vaatimustenmukaisuuden vahvistaa :
- Koneeseen kiinnitetty CE-merkinté.

- Vastaava CE-vaatimustenmukaisuusvakuutus, joka on liitetty
koneen vakuutukseen.

- Tama kayttéohje, joka on luovutettava kayttajalle.

Aénitiedot :

- Akustisen dé&nenpaineen taso EN ISO 3743.1-EN ISO 3744
<70 Dba.

Suojausluokat standardin EN 60529-2000 mukaisesti :

- |P55 séhkoiset s&étimet.

- 1P24 koneen kotelo.

Siséanrakennettu turvallisuus :

- Kone on suunniteltu ja valmistettu noudattaen sitd koskevia
s&énnoksid ja standardeja, jotka on mainittu edella.

- Kéyttajalle on annettava kayttdkoulutus ennen koneen kayttoa
ja hant& on informoitava kéayttdén mahdollisisesti liittyvista
vaaroista (henkilékunnan koulutusvaatimus).

Ruokahygienia :

Kone on valmistettu seuraavien séanndsten ja standardien

mukaisista materiaaleista:

- Direktiivi 1935/2004/ETY: Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat
materiaalit ja tarvikkeet.

- Standardi EN 601-2004: Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat valetut alumiinilejeeringit.

- Standardi EN 1672-2 : Elintarvikkeiden kanssa kéytettavat koneet-
Hygieniaan liittyvat ohjeet.

Ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat ovat sileita ja helppoja

puhdistaa. Kayta elintarvikek&yttdon tarkoitettuja puhdistusaineita

ja noudata niiden k&ytdsta annettuja ohjeita.

Koneen ruokatarvikehygienia on CNERPAC-hyvéksytty ja se tayttaa

NSF standardin 8 vaatimukset.

Tarina

Syottélaitteen vivun k&densijan véarahtelytaso on alle 2,5 m/s?.
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Este documento debe utilizarse en relacién con el manual original del constructor.

Los pictogramas remiten a los dibujos numerados de dicho manual original. ESD

El idioma de referencia del presente manual es el francés. 05/2016
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Introduccion

El Manual de utilizacién proporciona al usuario informacion
Util para trabajar correctamente y con toda seguridad, y esta
destinado a facilitar la utilizacion de la maquina (denominada
en adelante “maquina” o “aparato”).

Lo que viene a continuacién no debe considerarse como una
larga lista de advertencias e obligaciones, sino mas bien como
una serie de instrucciones destinadas a mejorar, en todos los
planos, los resultados de la maquina, y sobretodo a evitar una
sucesion de dafios corporales 0 materiales provocados por una
utilizacion y gestion inadecuadas.

Resulta primordial que todas las personas encargadas del
transporte, la instalacion, puesta en servicio, utilizacion, man-
tenimiento, reparacion y desmontaje de la maquina, consulten'y
lean detenidamente este manual antes de proceder a las distintas
operaciones, y ello con el fin de prevenir toda manipulacion
errénea e inapropiada, susceptible de perjudicar la integridad
de la maquina o la seguridad de las personas.

Presentacion

Es igualmente importante que el Manual esté siempre a dispo-
sicion del operador y se conserve cuidadosamente en el lugar
de explotacion de la maquina, para poder ser consultado facil
e inmediatamente en caso de duda o cada vez que se necesite,
sea cual sea la necesidad.

Si tras la lectura de este Manual, todavia persistieran dudas o
incertidumbres sobre la utilizacion de la maquina, no dude en
contactar con el Fabricante o el Servicio Postventa autorizado,
que quedaran a su disposicion para garantizar un servicio rapido
y cuidado, con el fin de asegurar un mejor funcionamiento y una
eficacia dptima de la maquina.

Le recordamos que las normas en cuanto a la seguridad,
higiene y proteccion del medioambiente en vigor en el pais de
instalacion deberan ser siempre aplicadas durante las fases de
utilizacion de la maquina. Por consiguiente, es incumbencia del
usuario asegurarse de que la maquina es accionada y utilizada
Unicamente en las condiciones de seguridad éptimas previstas
para las personas, animales y bienes.

1.1 DESCRIPCION

La cortadora de hortalizas universal permite cortar, rebanar,
hacer palitos, rallar, cortar en forma de patatas fritas o de
cubitos, distintos productos alimenticios (preparacion de
verduras frescas, hortalizas, frutas, quesos..)

Con sus equipos de corte variados que aseguran importantes
rendimientos horarios, es la cortadora de hortalizas profesional
de los restaurantes, colectividades y pequefas industrias.

A Cuerpo
B

Pulsador Parada (rojo)

Instalacion

Pulsador Marcha (negro)

Majador

Pison articulado

Tolva grande

Tapa

Conducto de evacuacion

Pestillo de tapa

Travesafos

K  Carcasa de plastico o acero inoxidable segin modelos

- I GG TMMmMmOO

[

2.1 DIMENSIONES - PESO (DATOS ORIENTATIVOS)
¢ Dimensiones del embalaje en mm :
L:630 1:270 h:530

e Dimensiones del aparato :

Peso bruto embalado  : 20 kg
Peso neto equipado ;18 kg (sin los equipos de corte)

2.2 UBICACION Y ORGANIZACION
A I Siempre colocar la maquina sobre un soporte
plano, estable y resistente.

e Encima de una mesa de altura comprendida entre 700 y
900 mm como maximo, la cortadora acepta una bandeja de
recepcion estandar de altura maxima 150 mm.

e Encima de una estructura moévil funcional (entregada en
opcion).

e Con bandejas de grandes dimensiones, colocar la cortadora
en borde de mesa, o utilizar la estructura movil.
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2.3 CONEXION ELECTRICA

E {ATENCION!

La conexion eléctrica debe hacerse respetando las reglas del saber hacer, por una persona cualificada y habilitada (ver normas
y regulaciones en vigor en el pais de instalacion).

El uso eventual de un adaptador de la toma de corriente exige comprobar que las caracteristicas eléctricas de ésta no sean
inferiores a las de la maquina.

No utilizar un ladrén.

La alimentacién de la maquina en corriente alterna debe cumplir las siguientes condiciones;
- Variaciones max. de tension: +5%

- Variaciones max. de frecuencia: £1% de manera continua, + 2% en periodos cortos.

ATENCION: la instalacion eléctrica debe cumplir (concepcion, realizacion y mantenimiento) con las disposiciones legis-
lativas y normativas del pais de utilizacion.

- Comprobar que la tension de la red eléctrica concuerde con el valor indicado en la placa de caracteristicas y la etiqueta del
cordon de alimentacion.

- La alimentacion eléctrica de la maquina debe estar protegida contra las superintensidades (cortocircuitos y sobrecargas),
utilizando fusibles o relés térmicos correctamente dimensionados con respecto al lugar de instalacion y a las caracteristicas
de la maquina — ver caracteristicas indicadas en la columna G de la figura 2.3a. @\I

v

ATENCION: Para la proteccion contra el contacto indirecto (segun el tipo de alimentacidn prevista y la conexién de las
masas al circuito equipotencial de proteccion) hacer referencia al punto 6.3.3 de la EN 60204-1 (IEC 60204-1) con el uso de
dispositivos de proteccion para el corte automatico de la alimentacion en caso de defecto del aislamiento en esquemaTN
oTT, o para el sistema IT, el uso de un controlador permanente de aislamiento o de diferenciales para el corte automatico.
Con esta proteccion, se deben aplicar las prescripciones de la IEC 60364-4-41, 413.1.

Por ejemplo, en un sistema TT, se debe instalar en el origen de la alimentacion un disyuntor diferencial con punto de
corte (por ejemplo 30 mA) adaptado a la instalacion de puesta a tierra del lugar en el que esta prevista la instalacion de
la maquina.

ATENCION: No respetar estas consignas expone al cliente al riesgo de fallo de la maquina y/o de accidentes debidos a
contactos directos o indirectos.

* Caracteristicas del motor : e Comprobar el sentido de giro por medio del eyector montado
A Codigo del motor en la maquina.
B Numero de fases (1 monofasico, 3 trifasico) - retirar el majador de su conducto.
C Tension nominal en voltios (valor, rango o conmutacion) - pulsar el botén Marcha.
D Frecuencia (hertzios) - controlar visualmente el giro del eyector a través del conducto
E Potenci inal (vati . El' eyector tiene que girar en el sentido antihorario O .
° e”‘?'a nommg (vatios) ) ¢ Sjestuviera invertido el sentido de giro, permutar 2 cables de

F Intensidad nominal (amperios) fase en la toma de corriente.
G Calibre del fusible de proteccion de la linea eléctrica (am- o g conexion esté realizada en tension superior

perios) o (e]. 400 V). Para conectar en tension inferior (gj. 230 V), pro-
H Consumo eléctrico indicativo (kilovatios/hora) ceder como sigue :
1) Motor trifésico bitension. - desenchufar el aparato y darle la vuelta.

® Prever lainstalacion de una toma de corriente mural, asi como

; A ’ - quitar los 4 tornillos de fijacién de la caja.
el correspondiente enchufe estanco, siguiendo la normativa

en vigor en el pais de utilizacion. Esta instalacion, asi como la - Cambie el hilo de la platina mcgrporada despla;gndo el ter-
sustitucion eventual del enchufe, debe hacerse siguiendo las minal desde el borne de conexion marcado tension superior
reglas del oficio por un electricista cualificado y habilitado. No (400V) hasta el borne marcado tension inferior (230V).
conectar la maquina a la instalacioén eléctrica de forma fija. - Cambiar la conexion de los cables del motor

I Es obligatoria la puesta a tierra a través de un conductor - Controlar el sentido de rotacion et volver a poner la caja
de color verde/amarillo.

2) Motor monofasico.

Prever una toma de corriente mural normalizada 2 polos + Tierra,
de calibre 10/16 A.
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Utilizacioén, seguridad

{ATENCION!

y mantenimiento, en términos de fiabilidad y seguridad.
consultar la norma EN 12464-1)

heridas en los miembros inferiores.

dispositivos de seguridad”).

el pelo.

Limpiar correctamente la maquina antes de usarla por primera vez.
Esta maquina esté destinada a un uso profesional y debe ser utilizada por un personal formado en la utilizacion y en su limpieza

Utilizar la maquina en un local suficientemente iluminado (Ver la normativa técnica aplicable en el pafs de utilizacién. En Europa,
Cuando se manipule la maquina, comprobar siempre que los puntos de presién no son las partes méviles; riesgo de caida y de

El cierre descontrolado de la tapa o del pisén presenta un riesgo de aplastamiento de los dedos A

No introducir nunca la mano en la zona de expulsion mientras la maquina se encuentra en funcionamiento; riesgo de heridas.
Esta formalmente prohibido neutralizar o modificar los sistemas de seguridad: jRiesgo de heridas irreversibles!

Comprobar el correcto funcionamiento de estos dispositivos de seguridad antes de cada utilizacion (ver parrafo “ajuste de los

No introducir nunca la mano, un cuerpo duro o congelado en el aparato.
Por razones de higiene y seguridad, utilizar siempre una cofia, resistente, lavable o de usar y tirar, y que rodee completamente

ATENCION: Toda manipulacién de uso, limpieza o mantenimiento presenta riesgos

de cortes, no forzar nunca, y mantener las manos a una distancia razonable de las cuchillas.
Utilizar siempre equipos de proteccion adaptados durante estas manipulaciones.

La maquina no ha sido concebida para funcionar en una atmdsfera explosiva

3.1 LA SEGURIDAD DEL USUARIO QUEDA ASEGURADA POR:

- laparada frenada del motor al abrirse el pisén articulado, para
una carga sin riesgo.

- La imposibilidad de arrancar el motor en ausencia de la
tapa.

- Las dimensiones de la tolva pequefia para hortalizas alargadas.

- Sicon la apertura de la tapa superior la maquina no se de-
tiene en menos de 2 segundos, 0 no se detiene en absoluto,

desenchufar y contactar inmediatamente con la asistencia
técnica.

- Laausencia de riesgo por el acceso al conducto de evacua-
cion, debido a la concepcidn del eyector y de los discos.

- Elcumplimiento de las instrucciones del presente manual para
el uso, la limpieza y el mantenimiento del aparato.

RIESGOS RESIDUALES
La maquina presenta los siguientes riesgos residuales:

e | atapa superior de la maquina puede causar el aplastamiento
de los dedos si se cierra de manera incontrolada.

e |ntroducir la mano en la zona de expulsion de los productos
puede provocar el aplastamiento o el atascamiento de la mano
entre las piezas en rotacion.

3.2 SELECCION DE LOS EQUIPOS DE CORTE

¢ Discos para cortar C: corte recto de 1a 13 mm.

¢ Discos para cortar CW : corte ondulado de 2 a 10 mm para :

- hortalizas : patatas, zanahorias, berenjenas, remolachas, apio,
repollos, champifiones, pepinos, calabacines, endibias, hinojo,
cebollas, puerros, rabanos...

mendras, platanos, manzanas...

¢ Discos para hacer palitos AS : corte en palitos de 2.a 10 mm.
- AS 2X:fino 2 x 2 mm }patatas "paja’, apio, zanahorias
- AS 3X : medio 3 x 3mm

- AS 4X: grueso 4 x 4 mm patatas fritas

- AS6X:

- AS8X:

- AS10X:

¢ Discos pararallar J - P - K

e J2fino J3medio dJ4grueso J7muygrueso

Hortalizas : zanahorias, patatas «paja», apio rabano, lombarda,
remolachas, rabano negro, rabano picante, rosti.

Quesos : gruyere, mozzarella.

- Otros : nueces, almendras, pan rallado, chocolate...

¢ P: queso parmesano, pan rallado, almendras, rabanos negros,
chocolate.

e K :rallado especial de patatas crudas (Knddeln).

¢ Rejillas para trocear en patatas fritas FT : corte de 6 a 10 mm
de grueso en combinacion con un disco C/CW de igual espesor.

¢ Rejillas para trocear en macedonia MT : corte de seccion
cuadrada de 5 a 20 mm en combinacion con un disco C/CW
para :

- cubitos o paralelepipedos : macedonias de verduras o de
frutas, menestras, minestrones, patatas salteadas o doradas,
sopas.

Rendimientos indicativos Hasta 550 kg/h :
Manzanas C 5 360
Patatas fritas C 8 + FS 8 450
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Limpieza, higiene, colocacién

3.3 PUESTA EN SERVICIO DE LOS EQUIPOS DE CORTE

¢ TRS se entrega con el eyector montado en el eje de acciona-
miento. Levantar el pestillo de la tapa y subir ésta a tope, para
quitar el eyector.

Antes de iniciar un trabajo, comprobar siempre que
estén limpios la camara de corte, el eje de acciona-
miento, el eyector, el disco y la rejilla..

1) Para cortar, rebanar, rallar, hacer palitos

e Montar el eyector sobre el plano del eje de accionamiento.

e |nstalar el disco seleccionado (de cortar, de rallar, o de hacer

palitos).

- Girar el disco en el sentido horario@ para encontrar la entrada
de la bayoneta, y continuar en el mismo sentido hasta topar con
la clavija. El extremo del eje de accionamiento debe entonces
enrasar con el disco.

- Para quitar el disco, girar en sentido contrario y levantarlo ha-
ciendo uso de los huecos para dedos situados en su periferie.
Si queda agarrotado, véase 5.3.

- Cerrar la tapa y bloguearla.
2) Para trocear en forma de patatas fritas o de cubitos

e Montar el eyector (véase parrafo anterior).

¢ Colocar en su alojamiento la rejilla seleccionada, comprobando
que no cojee (asientos limpios). La cara superior de la rejilla debe
estar ligeramente méas baja que la parte superior del cuerpo.

e A continuacion, instalar el disco seleccionado y cerrar la
tapa.

eConsejos para trocear con una rejilla MT productos
de distintas durezas : empezar troceando los productos
blandos, ya que éstos no podrian empujar los cubitos
de productos duros inmovilizados en la rejilla.

3.4 SELECCIONY FUNCIONES DE LAS TOLVAS

1) Tolva grande con pisén articulado.

A Corte enrodajas B Corte en palitos C Rallados

- paso de productos de gran dimension (160 x 80 mm como
maximo, lo que corresponde a 1/4 de repollo).

¢ La carga manual se efecta introduciendo los productos uno
por uno o a pufiados, cuidando de ponerlos en la adecuada
posicién para evitar los falsos cortes. Apoyar los productos

«fragiles» (tomates, agrios...) en la pared.

2) Tolva pequeiia con majador amovible.

e Para cortar en rodajas productos alargados (zanahorias,
endibias, pepinos, puerros...) abertura de diam. 52 mm como
maximo.

Para cortar en rodajas, presentar siempre los productos alar-
gados por su punta :

¢ |a carga manual se efectda introduciendo verticalmente los
productos en la tolva pequefia, uno por uno o a pufiados.

eConsejos para evitar :

- un corte inclinado e irregular : disponer los productos
finos punta contra cabeza.

- los atascos : cortar las puntas de las hortalizas.

3.5 UTILIZACION DE LA TOLVA GRANDE Y DEL PISON ARTICULADO

TRS soélo puede funcionar si esta cerrada la tapa.

- Dejar el majador dentro del pison articulado, evitandose asi
que se suban los productos.

- Pulsar el boton negro MARCHA.

- Levantar con una mano el pison articulado.

- Nada mas salir el pison fuera de la tolva, el motor se para

inmediatamente, lo que permite cargar los productos con toda
seguridad.

- Al bajarse el pisén, TRS vuelve a arrancar automaticamente.

Para rebanar, cortar,

- por medio del pison articulado, acompaniar los productos en
la tolva hasta el tope bajo, dosificando el esfuerzo ejercido
sobre el pison articulado.

- Subir el pisén y empezar un nuevo ciclo.
- Alfinalizarse el trabajo, pulsar el boton rojo PARADA.

Nota : Dosificar el esfuerzo de acompanamiento que
necesite el pisén, en funcion :

- del producto a trabajar (producto blando = esfuerzo
pequeno)

- del equipo de corte seleccionado (un rallador requiere un
mayor esfuerzo que un disco para cortar).

3.6 UTILIZACION DE LA TOLVA PEQUENA Y DEL MAJADOR

- Dejar el pison articulado en posicion baja y desbloquear el
majador (en sentido antihorario O).

- Pulsar el botén MARCHA para arrancar.

- Quitar el majador con una mano, y con la otra cargar los
productos.

Nl \o introducir jamas la mano o un cuerpo duro en una tolva,
A estando el aparato en marcha.

- Empujar los productos por medio del majador, y empezar un
nuevo ciclo.

- Alfinalizarse el trabajo, pulsar el botén PARADA.

{ATENCION!

Antes de desmontarlo, desenchufar el aparato.

Antes de utilizar cualquier producto de limpieza, leer atentamente los manuales de utilizacién y de seguridad que acompanan al

producto y utilizar los equipos de proteccion avanzados.
No lavar la maquina con un limpiador de alta presion
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Incidentes de funcionamiento

4.1 ENTRE DOS UTILIZACIONES

- Abrir la tapa, desmontarla si fuera necesario tirandola hacia
atras.

- Quitar los equipos de corte (disco, rejilla, eyector) y el majador.

- Lavar los equipos con agua caliente, enjuagar y secar.

- Limpiar la camara de corte del cuerpo con una esponja limpia
y humedecida.

4.2 EN FIN DE UTILIZACION
- Véase 4.1.

- Limpiar los elementos moviles con agua caliente con deter-
gente-desengrasador-desinfectante que sean compatibles
con los materiales.

- Enjuagar con agua clara y dejar que se sequen.

Consejo : Para las rejillas MT, empujar los cubitos in-
==} movilizados con la ayuda de una zanahoria. No utilizar

nunca instrumentos metalicos.

LI
II

)

- Limpiar la camara de corte del cuerpo con una esponja hume-
decida y un producto detergente-desinfectante, y enjuagar.

- Limpiar el exterior del TRS con una esponja humedecida y un
detergente suave, y enjuagar con una esponja limpia.
Nota :

- No hacer uso de detergentes abrasivos, que rayan las
superficies, ni aquellos a base de cloro, que emparian
el aluminio.

- No limpiar las piezas de plastico en el lavavajillas.
mNo lavar la maquina con un limpiador de alta presion.

——

=S

4.3 COLOCACION

- Realizada la limpieza, guardar cuidadosamente cada equipo
de corte en el casillero fijado a la pared.

5.1 EL APARATO NO ARRANCA COMPROBAR QUE :
¢ Lamaquina esta conectada.
e |a alimentacion eléctrica a la toma de corriente es correcta.

e | atapa esta cerrada.
¢ El pison articulado esté en la tolva.

5.2 RUIDO ANORMAL :
e Detener el aparato, desenchufarlo.

e Comprobar que el disco, la rejilla y el eyector estén bien
colocados.

¢ Desmontar, limpiar si hiciera falta, y volver a colocar.

e Si permanece el ruido y si le falta potencia al aparato, com-
probar que :

- el motor trifasico no gira sobre 2 fases. o
- la correa no estéa desgastada o sin tensar (véase @' 6.1).

5.3 AGARROTAMIENTO DE UN DISCO :
- Desconectar el aparato.
poner la mano horizontalmente sobre el eyector y bloquearlo

en rotacion,

- con la otra mano, coger el disco por el exterior haciendo uso
de los huecos para dedos, y girarlo bruscamente en sentido
antihorario@,

- levantarlo haciendo un movimiento rotatorio de vaivén.

5.4 CALIDAD DE TRABAJO

¢ Antes de toda intervencion, parar la maquina.

e Silos productos se evacuan mal, comprobar que :
- el eyector esté correctamente montado,

- los productos en la bandeja de recepcion no obstruyen la
salida,

- no hay atasco de productos en la camara de corte.
¢ Sies insuficiente la calidad de corte, comprobar :
- el sentido de giro (antihorario @,visto desde arriba)

. ®
la correcta seleccion del equipo de corte (véase "5 3.2),

el estado de los equi : =) 6.
« quipos de corte (véase @| 6.2),
- la seleccion de la tolva. )
., ) ~
la presentacion de los productos en la tolva (vease@BA).

Si persiste el incidente, consulte el servicio de mantenimiento
A de su vendedor.

TRS ES 09 06



Mantenimiento

{ATENCION!

Antes de desmontarlo, desenchufar el aparato.

El mantenimiento sélo puede hacerlo una persona cualificada, formada y habilitada

6.1 MECANISMO

¢ TRS sdlo requiere un mantenimiento minimo (los cojinetes del
motor y del mecanismo estan engrasados de por vida).

¢ Se recomienda que, por lo menos una vez al afio, se compruebe
la tensién y el estado de desgaste de la correa.

Para ello, proceder como sigue :
- dar la vuelta al aparato,
- quitar los 4 tornillos de fijacién de la caja,

¢ Paratensar la correa

- Aflojar (1 vuelta) los 4 tornillos de fijacién A del soporte motor
(Ilave de vaso de 8).

- Apretar moderadamente el tornillo tensor B situado detras del
aparato.

- Comprobar la tensién de la correa presionando ésta con
el dedo pulgar entre el soporte motor y la gran polea, para
obtener una sagita C de unos 3 mm.

- Bloqguear los 4 tornillos A de fijacién del soporte motor.

- Quitar las particulas de correa que estén dentro de la caja, y
limpiar las aberturas de ventilacion.

- Comprobar el estado de las conexiones eléctricas.
- Volver a montar la caja.

¢ Acceso a los componentes eléctricos :

- desconctar la maquina.

n Tension residual en los bornes de los condensadores

e Los condensadores pueden permanecer eléctricamente car-
gados. Para evitar cualquier riesgo durante una intervencion, se
recomienda descargarlos poniendo sus bornes en contacto por
medio de un conductor aislado (por ejemplo, un destornillador).

6.2 CONSERVACION DE LOS EQUIPOS DE CORTE
¢ Discos para cortar : afilado de las cuchillas
- desmontar los tornillos de sujecion,

- utilizar una muela de agua, procurando mantener el bisel de
corte.

¢ Rejillas para macedonias.
No se cambian las hojas ya que estan sobremoldeadas.

- Sifuera necesario, rectificar con una pequefia lima las hojas
que estuvieran deterioradas después de un choque.

¢ Ralladores.
Los ralladores no se vuelven a afilar.

- En el caso de un desgaste importante de las alveolas del
rallador, cambiar la copela.

6.3 REGLAJE DE LOS SEGUROS

e Antes de cada utilizacion, comprobar que los sistemas de
seguridad funcionan correctamente. EI motor debe pararse en
menos de 2 segundos.

- Al abrir la tapa, del lado E a 18 mm como méximo,

- allevantarse el pison articulado, cota F a 45 mm como maximo
del borde de la tolva.

e Sifalla una de las tres funciones de seguridad :
- no utilizar el aparato,

- mandarlo reglar por el servicio de mantenimiento de su ven-
dedor.

6.4 COMPONENTES ELECTRICOS

Véase los esquemas eléctricos al final del manual.

e Senalizacion de los colores de los cables :

- circuito de potencia : negro

- circuito de mando : rojo

- motor : (A) rojo / (B) verde / (C) amarillo / (D) blanco / (E) azul
/ (F) negro / (G) naranja / (H) violeta / (J) marrén

- fases:L1/L2/L3

- neutro: N

- tierra : B/C : amarillo/verde.

¢ Seiializacion de los componentes :

O : pulsador parada
I . pulsador marcha
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St segurotapa

S2 : seguro pison articulado

S3 : Sonda térmica (segin modelo)
M . motor

CD : condensador de arranque
CP : condensador permanente

Cb : condensador de frenado

K . relé de arranque

CC : Tarjeta mando
Cpu : Tarjeta de potencia



6.5 DIRECCION PARA EL MANTENIMIENTO

Le aconsejamos se dirija en prioridad al vendedor de la ma-
quina.

Para cualquier solicitud de informacién o pedido de repues-
tos, se ruega precisar el tipo de la maquina, el nimero de
serie y las caracteristicas eléctricas.

El fabricante se reserva el derecho de modificar y mejorar sus
productos sin previo aviso.

Conformidad con la reglamentacion

La maquina esta concebida y realizada de conformidad con :
- la directiva méaquina 2006/42 CEE,
- la directiva CEM 2014 / 30 EU.

- 2011/65/UE Directiva sobre restricciones a la utilizacién de
determinadas sustancias peligrosas.

La directiva "WEEE" 2002/96/CEE

El simbolo :ﬁ " en el producto indica que este producto no
debe considerarse un residuo domeéstico. Por lo tanto, debe
transportarse a un lugar de reciclaje de equipamientos eléctri-
cos y electronicos. Al asegurarse de que el producto se elimine
correctamente, contribuird a la prevencion de los efectos nocivos
sobre el medio ambiente y la salud de las personas que podrian
ocurrir con la evacuacion incontrolada de este producto. Para
mas informacion sobre el reciclaje de este producto, péngase en
contacto con el servicio comercial o el distribuidor del producto,
el servicio posventa o el servicio de tratamiento de residuos
correspondiente.

La directiva “Residuos” 2006/12/CEE

La maquina ha sido concebida de modo que no contribuya o
contribuya lo menos posible a aumentar la cantidad o la nocividad
de los residuos y los riesgos de contaminacion.

Procure respetar las condiciones de reciclaje.

La directiva “Embalaje y residuos de embalaje” 94/62/CE

El embalaje de la maquina ha sido concebido de modo que no
contribuya o contribuya lo menos posible a aumentar la cantidad
0 la nocividad de los residuos y los riesgos de contaminacion.

Elimine las diferentes partes del embalaje en los puntos de
reciclaje adecuados.

- Las normas europeas :
EN 60 204-1-2006- equipamientos eléctricos de las maquinas,
EN 1678-2010 cortadoras de hortalizas, seguridad integrada.

Sello del vendedor

Fechadelacompra: ...,

Dicha conformidad queda certificada por :
- la marca de conformidad CE, fijada en la maquina,

- la declaracién de conformidad CE correspondiente asociada
con el bono de garantia,

- el presente manual de instrucciones que debe comunicarse
al operador.

Caracteristicas acusticas :

- Elnivel de presion acustica medido segun el codigo de ensayo
EN ISO 3743.1-EN ISO 3744 <70 dBA

Indices de proteccién segun la norma EN 60529-2000:
- mandos eléctricos IP55
- maquina global IP24

Seguridad integrada :

- Lamaquina esté disefiada y fabricada de conformidad con los re-
glamentos y normas correspondientes, més arriba indicadas.

- El operador tiene que ser previamente formado para el uso
de la maquina, e informado de los eventuales riesgos resi-
duales (obligacion de formacion del personal para el puesto
de trabajo).

Higiene alimentaria :

La méaquina esta construida con materiales conformes con la
reglamentacioén y las normas siguientes :

- Directiva 1935/2004/CEE: materiales y objetos en contacto
con productos alimenticios.

- Norma EN 601-2004: aleaciones de aluminio moldeadas en
contacto con productos alimenticios.

- Norma EN 1672-2 : Prescripciones relativas a higiene.
Las superficies de la zona alimentaria son lisas y de facil impieza.

Utilizar detergentes homologados para la higiene alimentaria,
respetando su modo de empleo.

La maquina ha recibido el aviso de conformidad CNERPAC
higiene alimentaria, asf como la conformidad NSF Standard 8.

Vibracién
El indice de vibracion en el mango de la palanca-prensa es
inferior a 2,5m/s?.
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Este Manual de Utilizacao fornece ao utilizador informacdes Uteis
para poder trabalhar correctamente com toda a seguranca e
destina-se a facilitar a utilizagdo da maquina (a seguir referida
como “méaquina” ou “aparelho”).

O que se segue ndo deve em caso algum ser considerado
como uma longa e magadora lista de avisos, mas sim como
um conjunto de instrucdes destinadas a melhorar, em todos
0s aspectos, o desempenho da maquina e, principalmente, a
evitar uma série de danos corporais ou materiais resultantes de
processos inadequados de utilizacdo e de gestao.

E essencial que todas as pessoas encarregadas do transporte,
da instalacado, da entrada em funcionamento, da utilizacdo, da
manutenc&o, da assisténcia, da reparacdo e da desmontagem
da maquina consultem e leiam atentamente este Manual antes
de procederem as diferentes operacdes, a fim de se evitar toda e
qualguer manobra errada e n&o apropriada susceptivel de preju-
dicar a integridade da maquina ou a seguranca das pessoas.

Também ¢é importante que o Manual se encontre sempre a
disposicéo do operador e seja conservado cuidadosamente
no local de utilizagdo da maquina para poder ser consultado
com facilidade e imediatamente sempre que surjam quaisquer
davidas.

Se apds a leitura deste Manual continuar a haver duvidas ou
incertezas quanto a utilizagdo da méaquina, deve ser contactado
o fabricante ou o representante legal, que estara ao dispor para
prestar uma assisténcia répida e cuidadosa para garantia do
melhor funcionamento e da eficacia 6ptima da maquina.

Lembramos que as normas em matéria de seguranca, higiene
e protecgdo do ambiente em vigor no pais de instalagéo do
equipamento devem ser sempre respeitadas ao longo das fases
de utilizacdo da maquina. E, portanto, da responsabilidade do
utilizador garantir que a maquina seja accionada e utilizada
exclusivamente em perfeitas condi¢bes de seguranca previstas
para as pessoas, para 0s animais e para os bens.

1.1 DESCRICAO

O corta-legumes universal TRS permite trinchar, cortar em
fatias finas, desfiar, raspar, ralar, cortar em palitos em cubos
diferentes produtos alimentares (preparagdo de alimentos
crus, fruta, queijos, etc).Com os seus variados equipamentos
de corte que garantem produgdes horarias elevadas, TRS é o
corta-legumes profissional dos restaurantes, das colectividades
e das pequenas industrias.

B Botao de paragem (vermelho)
C Bot&o de marcha (preto)

D Pildo

E Calcador articulado

F Grande tremonha

G Tampa de cobertura

H Saida

I Fecho da tampa

J Travessas

K Caixa de plastico ou de aco inoxidavel, segundo o modelo

2.1 ATRAVANCAMENTO - PESO (A TITULO INDICATIVO)

¢ Dimensdes da embalagem, em mm:
C: 630 L: 270 A: 530

¢ Dimensdes do aparelho:

Peso bruto embalado : 20 kg
Peso liquido equipado : 18 kg (sem equipamentos de corte).

2.2 LOCALIZAGAO E ORGANIZAGAO

A A méaquina deve ser instalada numa base plana,
estavel e resistente.

e Sobre uma de mesa de altura compreendida em 700 e 900
mm, no méximo, esta méaquina TRS admite um recipiente de
recepcao normalizado com a altura maxima de 150 mm.

e Em suporte mével funcional (fornecido como opgao).

e Para recipientes de grandes dimensdes, colocar a TRS no
bordo da mesa, ou utilizar o suporte mével.

e \erificar a concordancia entre a tensdo da rede eléctrica e o
valor indicado na placa de caracteristicas e na etiqueta do cabo
de alimentacéo.
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2.3 LIGAGAO ELECTRICA

ATENCAO !!

As ligacdes eléctricas tém de ser feitas segundo as regras da arte por uma pessoa qualificada e habilitada (respeitar as normas
e as regulamentacdes em vigor no pais de utilizacéo).

Se eventualmente for utilizado um adaptador para a tomada de corrente, € preciso verificar que as respectivas caracteristicas
eléctricas néo sejam inferiores as da maquina.

Nao utilizar tomadas multiplas.

A alimentag&o da maquina em corrente alternada tem de satisfazer as condigbes seguintes:

- Variagbes maximas da tensdo: +5%.

- Variagbes maximas da frequéncia: +1% de forma continua, + 2% em periodos curtos.

ATENCAO: Na sua concepgao, realizagio e manutencéo, a instalagao eléctrica tem de estar em conformidade com as
disposicoes legais e normativas do pais de utilizagao.

- E preciso verificar a concordancia entre a tenséo da rede eléctrica, o valor indicado na chapa de caracteristicas e a etiqueta
do cabo de alimentacéo.

- Aalimentacéo eléctrica da méaquina tem de estar protegida contra valores excessivos da intensidade (curto-circuitos e sobre-
cargas); para isso, € preciso utilizar fusiveis ou relés térmicos correctamente dimensionados em relagéo ao local da instalagéo
e as caracteristicas da maquina - ver as caracteristicas indicadas na coluna G da Fig. @\, 2.3a.

/

ATENCAO: Para protecgdo contra contacto indirecto (segundo o tipo de alimentagao previsto e a ligacio das massas
ao circuito equipotencial de protec¢ao), consultar o ponto 6.3.3 da norma EN 60204-1 (IEC 60204-1) com a utilizacédo de
dispositivos de proteccao para o corte automatico da alimentagéao em caso de defeito de isolamento em esquemaTN ou
TT, ou, para o sistema IT, com a utilizacao de um controlador permanente de isolamento ou de diferenciais para o corte
automatico. Para esta protecgao aplicam-se as prescricoes de IEC 60364-4-41,413.1.

Exemplo: Num sistemaTT, é preciso instalar a montante da alimentagcdo um disjuntor diferencial com corrente de corte
adaptado (por exemplo, 30 mA) na instalacao de ligacéo a terra do local onde a maquina vai ser instalada.

ATENCAO: A ndo observancia destas regras expde o cliente a riscos de avaria da maquina efou a acidentes devidos a
contactos directos ou indirectos.

¢ Caracteristicas do motor:

A Cdodigo do motor
B Numero de fases (1 - monofasico; 3 - trifasico) -
C Tens&o nominal em Volts (valor, gama ou comutac&o)
D Frequéncia (Hertz)

E Poténcia nominal (Watt)

F Intensidade nominal (Amperes)

G Valor do fusivel de protecgao da linha eléctrica (Amperes) R

e Verificar o sentido de rotacao por meio do ejector montado
na maquina.

Retirar o pildo do escoadouro (sentido contrario ao do movi-
mento dos ponteiros do reldgio).

- Premir o botao de ligar.

- Verificar a vista o sentido de rotacdo do ejector pelo es-
coadouro.O ejector deve rodar no sentido contréario ao do
movimento doponteiros do relégio

Se 0 sentido de rotacéo for o inverso, trocar entre si 2 fios de

H Consumo eléctrico indicativo (K Watt/hora)
1) Motor trifasico bifasico

e Deve prever-se a instalagdo de uma tomada de corrente
na parede e de uma ficha estanque correspondente e em
conformidade com as normas em vigor no pais de instalacao.
Esta instalacdo e a eventual substituicdo da ficha tém de ser
feitas segundo as regras da arte por um electricista qualificado
e habilitado. A méaquina n&o deve ser ligada de modo fixo a
instalacao eléctrica.

A ligacéo a terra é obrigatoria com um condutor com as cores
verde/castanho.
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fase na tomada de corrente.

e Aligacao é feita em tensdo superior (p.ex. 400 V).
Para ligar em tenséo inferior [vJA] (p.ex. 230 V), proceder
como a seguir se indica:

- Desligar o aparelho e vira-lo.
- Desmontar os 4 parafusos de fixacdo da caixa.

Substituir o fio da placa integrada, deslocando a sapata do
terminal de unido marcada com tens&o superior (400 V) para

a marcada com tenséo inferior (230 V).

- Modificar a conexao dos fios do motor.
- Verificar o sentido de rotacéo e voltar a colocar a cobertura.

2) Motor monofasico
Instalar na parede uma tomada de corrente normalizada com 2
polos + terra, do tipo 10/16 A.



Utilizacao, seguranca

ATENCAO !!

assisténcia em termos de fiabilidade e seguranga.
anorma EN 12464-1)

héa risco de queda e de ferimentos nos membros inferiores.

gulagéo dos dispositivos de seguranga»).

mente o0s cabelos.

Limpar correctamente a maquina antes de a utilizar pela primeira vez.
Esta maquina destina-se a ser utilizada profissionalmente por pessoal formado para a sua utilizagcéo e para a sua limpeza e

Utilizar a méaquina num local suficientemente iluminado (ver a norma técnica aplicavel no pais de utilizagéo). Na Europa, seguir
Durante a manipulacéo da maquina, € preciso garantir sempre que 0s pontos de fixagdo ndo sejam componentes méveis, pois|
O fecho incontrolado da tampa de cobertura ou do calcador constitui risco de esmagamento dos dedc :lg

Nunca introduzir a mdo na zona de ejeccéo durante o funcionamento da maquina porque ha risco de ferimentos. E expressamente]
proibido neutralizar ou modificar os sistemas de seguranga porque ha risco de ferimentos irreversiveis!

Antes de cada utilizag&o é preciso verificar o correcto funcionamento destes dispositivos de seguranca (ver o paragrafo «Re-|

Nunca introduzir a m&o nem um corpo duro ou congelado no aparelho.
Por razdes de higiene e seguranca, trabalhar sempre com uma coifa resistente, lavavel ou descartével que envolva completa-|

ATENCAO: Em todas as operacdes de utilizagdo, de limpeza ou de manutencéo hé risco de corte; nunca forgar e manter,
as maos sempre a uma distancia razoavel das partes cortantes.

Durante essas operagoes, utilizar sempre equipamentos de proteccdo adaptados.
A mé&quina nao foi construida para trabalhar em atmosfera explosiva.

>

1

3.1 A SEGURANGA DO UTILIZADOR E GARANTIDA PELO SEGUINTE:

- Paragem blogueada do motor com a abertura de alavanca-
calcadora para um carregamento sem risco.

- Impossibilidade de ligar 0 motor sem estar a tampa insta-
lada.

- As dimens®es da pequena tremonha para legumes longos.

- Se durante a abertura da tampa de cobertura superior, a ma-
quina ndo parar em menos de 2 segundos, ou se nao chegar
a parar, é preciso desligé-la e contactar imediatamente 0s
servicos de assisténcia técnica.

- Auséncia de risco pelo acesso do escoadouro de evacuagao
associada a concepcédo do ejector e dos pratos.

- Observancia das instrugdes contidas neste manual de instru-
coes, limpeza e manutencéo do aparelho.

ATENGCAO
O aparelho deve ser desligado antes de qualquer trabalho de
desmontagem.

Antes de utilizar qualquer produto de limpeza, é preciso ler aten-
tamente as respectivas instrucdes de utilizacdo e de seguranca
e utilizar os equipamentos de proteccdo adaptados.

A mé&quina nao deve ser lavada sob presséo.

3.2 ESCOLHA DOS EQUIPAMENTOS DE CORTE

¢ Pratos de trinchar C: corte direito de 1a 13 mm

e Pratos de trinchar CW: corte ondulado de 2 a 6 mm para:

- Legumes: batata, cenoura, beringela, beterraba, celeria,
couve, cogumelo, pepino, abdbora, endivia, funcho, cebola,
alho-porro, rabanete, etc.

- Fruta: améndoa, banana, maca.

e Pratos de desfiar AS: corte em palitos de 2 a 10 mm
- AS 2X: fino 2x2 mm } como batata «palha»

- AS 3X: médio 3x3 mm J aipo, cenoura

- AS 4X: grosso 4x4 mm para batata frita aos palitos

- AS 6X:

- AS 8X:

- AS 10X:

* Pratos deralarJ - P - K

e J2fino J3médio J4granded 7 muito grande

Legumes: Cenoura, batata «palha», celeria aipo, couve roxa,
beterraba, rabanete, etc.

Queijos: Gruyere, mozarella.
Outros produtos: Noz, améndoa, pao ralado, chocolate, etc.

P : Para parmesao, pao ralado, améndoa, rabanete, choco-
late.

¢ K : Ralado especial de batata crua (Knotdel)
¢ Grelhas para batata frita FT: corte de 6 a 10 mm de espessura
em combinacéo com um prato C/CW da mesma espessura.

¢ Grelhas para macedonia MT: corte em secgdo quadrada
de 5 a 20 mm em combinagéo com um prato C/CW para:

- cubos ou paralelepipedos: macedonia de legumes ou de fruta,
jardineiras, sopas de legumes, batata salteada ou tostada.

Débitos a titulo indicativo até 550 kg / h:

Batata C 5 360

Batata fritaC 8 + FS 8 450
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Limpeza, higiene, arrumacao

3.3 FUNCIONAMENTO DOS EQUIPAMENTOS DE CORTE

e A TRS ¢ fornecida com o ejector montado na arvore de
transmiss&o. Levantar o fecho da tampa e retirar a tampa até
ao batente para retirar o ejector.

Antes de comecar qualquer trabalho, verificar sempre
0 estado de limpeza da cdmara de corte, da drvore de
tfransmiss&o, do ejector, do prato e da grelha.

1) Para trinchar, cortar em fatias finas, ralar, desfiar
¢ Montar o ejector no prato da arvore de transmissao.

e Instalar o prato escolhido (para trinchar, desfiar ou ralar).

- Rodar o prato no sentido (")) do moviment dos ponteiros do relégio
para encontrar a entrada da baioneta e, seguidamente, continuar
no mesmo sentido até ao batente do perno. A extremidade da
arvore de transmissao devera entdo ficar a rasar o prato.

- Para retirar o prato, rodar no sentido contréario e levanta-lo,
usando para isso 0s alojamentos de dedos situados na sua
periferia. Se se mantiver emperrado, ver § 5.3.

- Voltar a fechar a cobertura e aperté-la.

2) Para cortar em palitos ou em cubos

e Montar o ejector (ver § acima).

e Colocar a grelha escolhida no seu alojamento, verificando
que fica bem assente (limpeza dos apoios). A face superior
da grelha deve ficar ligeiramente recuada em relagéo a parte
superior do corpo.

¢ Seguidamente, instalar o prato escolhido e voltar a fechar a tampa.
eConselhos para cortar produtos de diferente dureza
com a grelha MT: Comegar por cortar os produtos
tenros porque estes ndo podem empurrar 0s cubos
dos produtos duros que ficarem presos na grelha.

3.4ESCOLHA E FUN(;i\O DAS TREMONHDAS
1) A grande tremonha com alavanca calcadora articulada.

A Corte em fatias B Desfiar C Ralar
- Passagem de produtos de grandes dimensdes

(160 x 80 mm, no méximo, correspondente a 1/4 de couve).
e Amudanca manual ¢ feita por introducao dos produtos, quer
um a um, quer aos punhados, verificando que ficam bem posicio-
nados a fim de se evitar a ocorréncias de cortes errados. Apoiar
0s produtos «frageis» (tomates, citrinos) contra a pared

2) Pequena tremonha com pilao amovivel @

e Para cortar produtos compridos (cenoura, endivia, pepino, alho porro)
em fatias, a abertura deve ter o maximo de 52 mm de didmetro.

Para o corte em fatias, apontar os produtos compridos sempre
pelas pontas.

¢ (O carregamento manual é feito por introducao, na vertical, dos produtos
na pequena tremonha, quer um a um, quer aos punhados.

¢ Conselhos para se evitar

-um corte inclinado e irregular: dispor os produtos finos
«péscom cabega e cabega com pés»;

-emperramento: cortar as extremidades dos legumes.

3.5 UTILIZAGAO DA GRANDE TREMONHA E DA ALAVANCA CALCADORA

ATRS s6 pode trabalhar se a tampa se encontrar fechada.

- Guardar o pildo no interior da alavanca calcadora, o que evita
a subida dos produtos.

- Premir o botdo preto de MARCHA.

- Levantar com uma méao a alavanca calcadora

- A partir da saida do calcador para fora da tremonha, o motor
para imediatamente, 0 que permite carregar 0s produtos com

toda a seguranga. O

- Com adescida da alavanca, a maquina TRS volta a arrancar
automaticamente.

Para cortar em fatias finas, trinchar, @

- Com a ajuda da alavanca calcadora, acompanhar os produtos
na tremonha até ao fundo, regulando o esforco por meio da
alavanca calcadora.

- Levantar a alavanca calcadora e dar inicio a um novo ciclo.

- No final do trabalho, premir o botdo vermelho de PARA-
GEM.

Nota: Dosear o esforgo de acompanhamento necessario
4 alavanca calcadora em funggo do seguinte:

- produto a trabalhar (produto tenro - esforgo reduzido)

- equipamento de corte escolhido (um ralador exige
mais esforgo do que um prato de trinchar).

3.6 UTILIZAGAO DA PEQUENA TREMONHA E DO PILAO

- Deixar a alavanca calcadora na posicao baixa e destravar o
pildo (no sentido do movimento dos ponteirosdo relégio Q) ).
- Premir o botdo de MARCHA para ligar.

- Retirar o pildo com uma méo e carregar os produtos com a
outra.

- Empurrar os produtos com a ajuda do piléo e dar inicio a um
novo ciclo.
- No final do trabalho, premir o botdo de PARAGEM.

Nunca introduzir a mao ou um corpo duro
numa tremonha com a maquina em funcionamento.

ATENCAO !!

O aparelho deve ser desligado antes de qualquer trabalho de desmontagem.
Antes de utilizar qualquer produto de limpeza, é preciso ler atentamente as respectivas instrucdes de utilizacao e de seguranca

e utilizar os equipamentos de protec¢do adaptados.
A méaquina ndo deve ser lavada sob presséo.
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Anomalias de funcionamento

4.1 ENTRE DUAS UTILIZAGCOES

- Abriratampa e, se necessario, desmonté-la, puxando-a para
tras.

- Retirar os elementos de corte (prato, grelha, ejector) e o pildo.

- Lavar os equipamentos com dgua quente, enxaguar e enxugar.

- Limpiar a cdmara de corte do corpo com uma esponja limpia
e humedecida..

4.2 NO FINAL DA UTILIZAGAO

- Ler§41.

- Limpar os elementos amoviveis com dgua quente a qual se
adicionou um detergente-desengordurante-desinfectante
compativel com os materiais.

- Enxaguar com agua limpa e deixar secar.
Conselho: Para as grelhas MT, empurrar os cubos

== que tiverem ficado presos com a ajuda duma cenoura.
—==) Nunca utilizar instrumentos metdlicos.

©EE

- Limpar a camara de corte do corpo com a ajuda duma
esponja humida e de um produto detergente-desinfectante,
enxaguando em seguida.

- Limpar o exterior da TRS com uma esponja himida e com um
detergente suave, enxaguando em seguida com uma esponja
adequada.

=)| Nota: Nunca usar detergentes abrasivos que possam
riscar as superficies, nem a base de cloro porque
atacam o aluminio.

- Nunca lavar a louca as pecas de plastico na maquina de lavar
louga.

N&o lavar a maquina na maquina de lavar louga sob pressao.

4.3 ARRUMACAO

- Apobs alimpeza, arrumar cuidadosamente cada equipamento
de corte na estante colocada na parede

5.1 0 APARELHO NAO ARRANCA; VERIFICAR SE
* a maquina esté bem ligada;

e g alimentacao eléctrica na tomada de corrente esté correcta;

e atampa esta bem fechada;

* a alavanca calcadora se encontra correctamente na tre-
monha.

5.2 RUIDO ANORMAL
e Parar 0 aparelho e desligé-lo.

e \erificar que a instalagéo do prato, da grelha e do ejector esta
correcta.

e Desmontar, limpar se necessario e voltar a montar.

¢ Se o rufdo se mantiver e se a maquina tiver falta de poténcia,
verificar se

- o motor trifasico ndo esté a trabalhar em 2 fases;
- se a correia ndo esta gasta ou com necessidade de ser ten-

sionada (ver @@ 6.1).

5.3 EMPERRAMENTO DE UM PRATO
- Desligar a maquina.
- Colocar uma méo aberta sobre o ejector e ndo deixar

que ele rode.

- Com a outra mao, segurar no prato pelo exterior, utilizando
para isso 0s alojamentos para os dedos, e dar um movimento
brusco no sentido do movimento dos ponteiros do relégio /.

- Levanta-lo, dando-lhe um movimento rotativo de vaivém.

5.4 QUALIDADE DO TRABALHO
e Antes de qualquer intervencao, parar a maquina.

e Se a saida dos produtos se fizer com dificuldade, verificar
se:

- 0 ejector estd bem montado;

0s produtos no recipiente de recepgéo ndo tapam a saida;

nao ha acumulagéo de produtos na camara de corte.

e Se a qualidade do corte nao for satisfatéria, verificar:

- 0 sentido de rotagdo (contrario ao do movimento dos pontei
ros do relogio &/ vista de cima);

—
- aescolha correcta do equipamento de corte (ver@' §3.2);
- 0 estado de conservagdo dos equipamentos de corte

(ver @, §6.2);

- aescolha da tremonha; )
- a apresentagao dos produtos na tremonha (ver @@ 3-4).

Se a anomalia persistir, consultar o servico de manutencéo
A do seu revendedor.
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Manutencao

ATENCAO !!

A manutencao s6 pode ser feita por uma pessoa qualificada, formada e habilitada.

6.1 MECANISMO
¢ ATRS tem uma manuten¢ao minima (os apoios do motor
e do mecanismo possuem lubrificacdo permanente).

o E aconselhavel, pelo menos uma vez por ano, verificar
atenséo e o grau de desgaste da correia.

Para isso, proceder como a seguir se indica:
- virar a maquina;
- desmontar os 4 parafusos de fixacdo da blindagem.

* Para dar tensdo a correia logo

- Desaparafusar (1 volta) os 4 parafusos de fixagéo A do
suporte do motor (chave de tubo 8).

- Apertar moderadamente o parafuso de tenséo B situado
na traseira da maquina.

- Verificar a tensdo da correia, carregando nela com o
polegar entre o suporte do motor e a grande polie, a
fim de se obter uma flecha C de cerca de 3 mm.

- Bloquear os 4 parafusos A de fixag&o do suporte do motor.

- Retirar as particulas de correia que houver no interior da
blindagem e limpar as fendas de ventilacao.

- Verificar o estado das ligacGes eléctricas.
- Voltar a montar a blindagem.

¢ Acesso aos componentes eléctricos:
- Cortar a corrente eléctrica da maquina.

Tenséo residual nos terminais dos condensadores.

e Os condensadores podem ficar carregados com energia
eléctrica. De forma a evitar todo e qualquer risco no momento
de uma intervengéo, recomenda-se que os descarregue, ligando
os terminais com a ajuda de um condutor devidamente isolado
(chave de parafusos por exemplo).

6.2 MANUTENCAO DOS EQUIPAMENTOS DE CORTE

e Pratos de trinchar: afiamento das laminas de corte
- Desmontar o parafuso de fixac&o.

- Utilizar um rebolo com agua, tendo o cuidado de manter o
angulo de corte.

¢ Grelhas para macedonia:

As laminas néo se substituem porque estdo moldadas por
cima.

- Se necessério, retocar com uma lima pequena se houver
laminas danificadas depois de um choque.

¢ Raladores

Os raladores ndo se afiam.

- Havendo um grande desgaste dos alvéolos do ralador, substituir
o cadinho.

6.3 REGULAGCAO DOS DISPOSITIVOS DE DEGURANGA

¢ Antes de cada utilizagao, verificar o bom funcionamento dos
mecanismos de seguranga. O motor deve parar em menos de
2 segundos:

- Quando se abre a tampa do lado E de 10 a 20 mm.

- Quando se levanta a alavanca calcadora do lado F a 45 mm,

e Se alguma destas duas funcdes de seguranca nao se verifi-
car:

- nao utilizar a maquina;

- manda-la verificar pelos servigos de assisténcia técnica do
revendedor.

6.4 COMPONENTES ELECTRICOS

Ver 0s esgquemas eléctricos.

¢ |dentificacao das cores dos fios:
- Circuito de poténcia: preto
- Circuito de comando: vermelho

- Motor: (A) vermelho / (B) verde / (C) amarelo / (D) branco / (E) azul
| (F) preto / (G) laranja / (H) violeta / (J) castanho

- Fases: L1/L2/L3

- Neutro: N

- Terra: B/C amarelo verde

¢ |dentificacao dos componentes:
0 : Tecla de paragem

| . Tecla de marcha

St Seguranca da tampa

no maximo, do rebordo da tremonha.
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S2  : Seguranca da alavanca calcadora
S3 : Sonda térmica (segundo o modelo)
M . Motor

CD : Condensador de arranque

CP . Condensador permanente

CF : Condensador de travagem

K . Relé de arranque

CC : Cartao de comando

CPu : Cartéo de poténcia



6.5 ENDEREGO DOS SERVICOS DE ASSISTENCIA

Aconselhamos a que se dirijam prioritariamente ao vendedor
da maquina

Para qualquer pedido de informacGes ou encomenda de pecas
sobresselentes, indicar com rigor o modelo da maquina, o
numero de série e as caracteristicas eléctricas

o O fabricante reserva-se o direito de modificar e de melhorar
0S seus produtos sem aviso prévio.

Conformidade com a regulamentacao

A maquina foi concebida e realizada em conformidade
com:

- Directiva maquina 2006/42 CEE
- Directiva CEM 2014 / 30 EU

- 2011/65/UE Directiva relativa a restricdo do uso de determi-
nadas substancias perigosas.

Directiva « WEEE » 2002/96/CEE

O simbolo “ /£s. " no produto indica que o produto n&o deve
ser considerado como lixo doméstico. Pelo contrario, deve ser
transportado para o local de reciclagem dos equipamentos
eléctricos e electronicos. A eliminagéo correcta do produto
desta forma contribui para a prevencao de agressoes ao meio
ambiente e a salde das pessoas que poderiam surgir pelo
manuseamento incontrolado do produto Para mais informagoes
sobre a reciclagem deste produto, devem ser consultados 0s
servicos comerciais ou o revendedor do produto, o servigo de
assisténcia apds a venda, ou ainda o servico de tratamento de
lixo em causa.

Directiva « Detritos 2006/12/CEE

Esta maquina foi concebida de forma a ndo contribuir, ou a
contribuir o minimo possivel, para 0 aumento da quantidade ou
da nocividade dos detritos e dos riscos de poluicao. Respeite
as condigOes de reciclagem.

Directiva «<Embalagens e detritos de embalagens»94/62/CE

A embalagem da maquina foi concebida de forma a ndo contribuir,
ou a contribuir o minimo possivel, para 0 aumento da quantidade
ou da nocividade dos detritos e dos riscos de poluic&o.
Elimine as diferentes partes da embalagem nos pontos de
reciclagem apropriados.
- as normas europeias:

EN 60 204-1998 equipamentos eléctricos de maquinas,

EN 1678-2010 corta-legumes, seguranca integrada;

Carimbo do vendedor:

Esta conformidade é certificada:
- pelo simbolo de conformidade CE fixada na maquing;

- pela declaracéo de conformidade CE correspondente, asso-
ciada ao cartédo de garantia;

- pelas presentes instru¢des, que devem ser transmitidas ao
operador.

Caracteristicas acusticas:

- Onivel da presséo acustica medido segundo a referéncia de
ensaio EN ISO 3743.1-EN ISO 3744 < 70 dBA.

indices de protecgdo segundo a norma EN 60529-2000:
- Comandos eléctricos IP55

- Maquina global IP24

Seguranca integrada

- Amaquina foi concebida e construida em conformidade com
as regulamentacdes e normas que se lhe referem, indicadas
acima.

- O operador tem de ser previamente formado sobre a forma de
utilizagdo da maquina e informado sobre os eventuais riscos
residuais (obrigacdo de formacéo do pessoal nos postos de
trabalho).

Higiene alimentar:

A maquina é construida com materiais em conformidade com

0s produtos alimentares e com as normas seguintes:

- Directiva 1935/2004/CEE: Materiais e objectos em contacto
com 0s géneros alimenticios.

- Norma EN 601-2004: Ligas de aluminio moldadas em contacto
com 0s géneros alimenticios.

- Norma EN 1672-2 prescripciones relativas a higiene.

As superficies das zonas em contacto com os produtos ali-
mentares sao lisas e faciimente lavaveis. Utilizar detergentes
aprovados para a higiene alimentar e seguir as instru¢des para
a sua utilizagao.

Amagquina recebeu a certificacao de conformidade CNERPAC de
higiene alimentar, bem como a certificagdo NSF Standard 8.

Vibracao
O indice de vibracdo no cabo da alavanca pisadora é inferior
a2,5m/s.
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AvaTpegTe aTa apiBunuéva axEdia Ta OTTOI AVTOTTOKPIVOVTAI OTA VOUUEPT TWV ED

TApAYPAPWY

H yAwaoa avagopdg Tou TTapovTog 0dnyou Xpnang eivar Ta FaAAIKA. 05/2016
[MNepiexoueva

Mapouaiaagn 1 KaBdpioya, uyiEivr), TOKTOTToiNGN 5

Eigaywyn 1 [poBAnuara Asitoupyiag 5

EykaragTtagn 1 Zuviipnan 6

Xpnan, ag@aAcia 3  Tnpnaon KavovIgUwY 7

Napouadiaon

1.1 MEPITPA®H

O autdépatog Aaxavokomtng TRS “universel” koBel,
AemrToTopei, Ee@TA, TPIREl, KOBEI O€ KOUUATIO OTEVOUAKPA
Kal KUBoug Sidgopa TPpOQIYa (TTAPACKEUN YIa TOAATEG,
Aayavikd, @pouta, Tupla). Me Ta TToikiAa e€apTAMATA TOU KOl
TN ONPAVTIKA OIKOVOia Xpovou Trou Trapéxel, TRS eival o
ETTAYYEAUATIKOG AQXOVOKOTITNG YIO €TTIATOPIA, OUADES Kal
MIKPEG BIOUNXaViES.
A Tunuata
@ B KoupTri TOU TO GTTPWXVOULE YIa Va
aTapaTioel (KOKKIVO)

Eicaywyn

KoupTtri TTo0U TO OTIPWYVOULE Yia Vo EEKIVATEI
(awpo)

loudoxépl

ApBpwTdg KOTTAVOG

MeyaAn xoavn

Karraki

YSpoxon ekkEvwang

Z0pTNG YIa TO KATTOKI

Alaywpara, doKoi

O0KOG

TAaOTIKOi KAd0oI N IVOE gUPQwva PE TO
HOVTEAO

Aee—TxIxTxTomMmmo O

To Eyxeipidlo xpnong mapexel atov XpNaTn XPNoOIYES
TANPOQOPIEG TTPOKEIPEVOU va epyddeTal CWATA KAl UE
TARPN a0QAAEIQ, KOl O OKOTTOG TOU €ival va OIEUKOAUVEI
TN XPNGON TOU PNXavhApoTog (ava@épeTal TAPAKATW WG
“‘Unxavnua” N “guakeun’).

O1 o0nyieg Tou akoAouBoUv dev TPETTEl T€ KAMIQ
mepiTTWAN va Bewpnbouv wg pia JOKPOOKEANG AigTa
TTEPIOPITTIKWY €100TTOINTEWY, OAAG WG Hia aeIpa odnyiwv
TTOU €XOUV OKOTTO va BeATiwaouv, amo OAeG TIG ATTOWYEIG,
TIG aTTOdOTEIC TOU PNXOVAHATOG KAl VO ATTOTPEWYOUV TNV
EUQAVION CWUATIKWY 1 UAIKWY {nuIwv TToU TTpoKaAouvTal
atmd akaTaAANAeg neBOBOUG XPaNG Kal UETAXEIPIONG.

Eival amapaitnto 6Aa ta atopa mou XelpidovTal TO
pNXavnua wg TPOog TN HETAQOPA, TNV €YKATATTAOON, TNV
Béan ge Asitoupyia, TN XPHON, TN GUVTAPNGN, TNV ETTIOKEUR
Kal TNV amoauvappoAoynan va S1aBdfouv TPOTEKTIKA
TO TTAPOV €yXEIPidIO TTPOTOU EKTEAETOUV OTTOIGONATIOTE
Epyaagia, TPOKEIYEVOU va aTTo@euxBei oToIoadnToTE
AavBaagpévog kal akaTaAANAog XeIpIOUOG TTOU PTTOPED va
BAGwel TNV aKePAIOTNTA TOU PNXOVIAHOTOG R TNV GOQAAEI
TWV ATOMWY TTOU TO XeIpidovTal.

Evykataotaon

Eival emiong moAU anuavTikd To Eyxeipidio va Bpiokeral
ava mdoa atiyun atn 8i1dbean ToUu XEIPIOTH KOl VO
dlaTnpeiTal Pe TTPOTOXN OTO PEPOG OTTOU YIVETQI O XEIPITHOG
TOU PNXOVAUOTOG, TTPOKEIMEVOU VO UTTOPEI O KABE XEIPIOTAG
va 10 dloPadel eUKOAQ Kal GUETO g€ TTEPITITWAN au@IBoAiag
1 KABE QOpPA TTOU KPIVETAI ATTAPAITATO.

Eav petd amo tnv avdyvwan tou mapoviog Eyxelpidiou,
UTTAPXOUV OKOMO au@IBoAieg N aBefaidTnTEG WG TTPOG TN
XPNan TOU PUNXavrApaTtog, pnv dIOTACETE va ETTIKOIVWVITETE
pe Tnv Kataokeudatpia Etaipeia i To E¢ouaiodoTnuévo
Kévtpo Ymoatnpigng Meta tnv NMwAnan, omou eivail
gyyunuévo ot Ba gag TTapPEXOUV ypRyopn Kai TTPOCEyPEVN
eCuTTNPETNON TPOKEIYEVOU va Slacg@aliaTei n kaAuTepn
AeiToupyia kal n BEATIOTN ATTOTEAETUATIKOTNTA TOU
HnxavAuaTog.

LXETE UTTOWN COG OTI TA TTPOTUTTA OCQAAEING, UYIEIVAG KOl
TpoaTaagiag Tou TeEPIBAANOVTOG TToU I0XUOUV O€ KABE Xwpa
TTPETEI TTAVTA VA €QAPPOCOVTAl KATA TIG @ATEIG XPAONG
TOU pnxaviuartog. Eival guvemwg kaBnkov Tou Xpnatn va
Olag@ahilel 0TI 0 XEIPIOPOG KAl N XPAAGN TOU PNXavAUaTog
EKTEAOUVTAI OTTOKAEIOTIKA UTTO TIG BEATIOTEG QUVONKEG
Q0QAAEiag wg TPOG Ta AToMA, Ta {Wa Kal Ta ayabd.

2.1 EMIZYZZQPEYZH - BAPOZ (evOeIKTIKO TTApAdEIypa)

« ANiagTdoeig guakeuaaiag ae XINOOTA:
F: 630 m: 270  u: 530

- NiaoTA0EIC TG OUOKEUAC: @

AkaBapiaTo Bapog auokeuaaiag : 20 KIAG
KaBapo Bapog pe egomAigpous 18 kIAG (dveu eEoTAIgUWY
yIa KOWIYO)

2.2 TONMOGETHEH KAI OPTANQsH KOY 2.2 |

! TomoBeteiTe TAVTA TO Pnyxavnua Tavw O€
€TMITIEDN, OTABEPN KAl AVOEKTIKA ETIPAVEIQ.

« NMavw oe éva Tpamedl vywoug 700 pe 900 xiAlogTd TO
péyiato, 1o TRS AapPdvel éva atavrap doxeio utodoxng
Uyoug 10 avwTtepo 150 xIAioaTd.

- Emi €1d1koU kivnToU Tpameliou (Tou TapEXETAl
KOT'ETAOYNV).

« Tia peyahodidatata doxeia, Tomobetiate 1o TRS arig
AKPEG TOU TPATECIOU 1) XPNOIYOTTOINGTE TO €10IKO KIVNTO
TPOTTECAKI.
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2.3 HAEKTPIKH ZYNAO®EIA

E MPOSOXH

H nAekTpiky glvdean mpéTel va yivetal gUp@wva Pe TIG odnyieg ammd eeISIKEUPEVO Kal appodIo TEXVIKO (deiTe TO
TTPOTUTTA KOl TOUG KAVOVIGHOUG TTOU IGXU0UV 0T XWPA TNG EYKATATTATNG).

H evdexopevn xpran mpogapuoyea NAEKTPIKAG TTPICag atrauTei Tn Siag@AAian 6T Ta NAEKTPIKA XOpaKTNPIaTIKG Sev ival
KATWTEPA OTTO TO XOPOKTNPIGTIKA TOU UNXAVAHOTOG.

Mnv xpnaipotroieite TTOAUTTPICO.

H Tpo@odogia Tou UNXavAUaTOG e EVAAAOTTOUEVO PEUNA TTPETTEI VA UHHOPQUWVETAI E TIG OKOAOUBEG TTPOUTTOBETEIS !

- Méyiateg dlakupdvaeig Taong : 5%

- MéyioTeg SloKUPAvVaEIg auxvoTtnTag : +1% e gUVEXOUEVO TPOTTO, + 2% T€ TUVTOHEG XPOVIKEG TTEPIODOUG

MPOXZOXH : n nAekTpikn €ykataoTogn TPETEl VO CUPPOP@WVETal (TEXVOAOyia, uhoTroinan kair auvtipnan) aTig
VOHOBETIKEG BIATAEEIS KOl TO TIPOTUTTAN TTOU ITXUOUV 0TN XWPEA OTTOU YIVETaI N XPAan.

- EAéyEre TNV avTigToixia pe TNV TAGN TOUu NAEKTPIKOU JIKTUOU. H TIUR avaypa@eTal Tavw aTn XAPaKTNEIGTIKY TTAGKA Kal
aTnV ETIKETA TOU KaAwdiou Tpo@odoaiag.

- H nAekTpIkiy TPOQOSOGIa TOU PNXAVAUOTOG TTPETTEI VO TTPOCOTATEUETAI ATTO TIG UTTEPEVTATEIG (BPOaXUKUKAWpATA Kal
UTTEPQOPTITEIG) PE TN XPNON ATQAAEIWV Kal BEPPIKOUG PWATAPEG TTOU £XOUV TIG KATAAANAEG DlaaTACElG, avaloya pe
TOV TOTTO EYKOTAOTAONG KAl TA XOPAKTNPIOTIKA TOU PnXaviparog — deiTe Ta XAPAKTNPIGTIKA TTOU avaypdpovtal aTn
atAn G Tou aynuarog 2.3a @.

MPOZOXH : Tia TNV TpoaTagia evavTia atnv £UPean emagn (avaloya pe Tov TPORAETTOPEVO TUTTO TPOPODOTiAg Kal
TIG OUVOETEIG Yeiwang aTo 1I000UVANIKO KUKAwPA TTpoaTaadiag) avarpéfte ato anyeio 6.3.3 tnv odnyiag EN 60204-1
(potutro IEC 60204-1) pe Tn XpAan TTPOCTATEUTIKWY JIATASEWY yia TNV auTopaTn SIOKOTIT TPOQod0aiag Og TTEPITITWAN
g@aApaTog atmopovwang ae guatiuata TN ) TT, r) yia 1o guatnua IT, Tn xpRon poviung didragng €AEyXou aTTopovwang
1 SIaQOPIKWY yIa TNV autépaTtn dIoKoTH peupatog. Ma Tnv TpoaTagia auth, TPETTEl va eQappolovTal ol TTPodIayPapES
NG odnyiag IEC 60364-4-41, 413.1.

Mapadeiygarog xdpiv : ato guatnua TT, TPETElI va €ykaTaaTabei Tpog Tnv avTtiBetn kateuBuvan amo auThv Tnv
TPOoP0d0aiag £vag SIAKOTITNG ATQAAEIag e TTPOTAPUOTHEVO TEAIKO peupa (yia Tapadeiypua 30 mA) yia To guaTnua
YEIWaNG TOU PEPOUG OTTOU TTPORAETTETAI N EYKATACTACN TOU UNXAVAPATOG.

MPOZOXH : H pn tApnon Twv odnylwv €kBETEI TOV TTEAATN T€ KIVOUVOUG TTPOKANGNnG BAaBwv aTo pnxavnua kai/n
aTuxrpaTa Adyw aueang f €UPETNG ETTAPNG.

+ XapakmpiaTIKG KiviTrpa: @ - AQaIpéaTe To YOUDOYEPI OTTd TO aTOWIO Tou &,

A Kwdikag Kivnthpa - MaraoTe 10 KOUTTI “marche”

B ApiBuog eagewv (1 povo@adaiko i 3 TpIQaaiKo) - Koiréére v Trspupopc'x TOU elKocpavéoqur']pa qTrc') T0 AQIMO

C OvopaoTikf éon oe Volt (a€ia, peraBoli) Tou. (] chr(pevéowo'Tr]pag TTPETTEI Va YUPIGel avTiBeTa e Toug

) SeikTeEG TOU poAoyIoU ().

D Zuxvornra A . . , Mg
- « Av n Qopd TEPITTPOPNG EXEI AVTIOTPAPE], AVTAANAETE

E Ovopaarikn dlvapn (Watt) OTNV TIPICa PEUPATOC Ta SUO PATIKA KOAWSIA.

F OYOUGGTIKH cuxv'omm (Amperes) ) ) « To BaAgipo aTnv Tpifa TPAYUATOTIOIEITAI OTNV AVWTEPN
G KdaAukag ag@aieiag wpooTagiag Tng NAEKTPIKAG 4o (p.c.400 V).Ma va T0 XpnOIHOTIOINTETE TTNV
ypappng (Amperes) ehaxiotn Taon  [VJA](p.c.230V), akohouBraTe we £EAC:

H EvdeikTiki KatavaAwan peupaTog (KIAoBatwpa) - BydaAte Tn gugkeur) amd tnv Tpila kal avarodoyupioTe

: : P mv.,- Amoguvappohoynate TiIG 4 Bideg mou
1) Tpipaaikog KivnTRPag SITTANG TAaNG. KpaTolv TV k&g,
* Mpémer va mpoBAe@Bei n eykaraotaon piag mpidag . AvrikaraoTeioTe T Bon@nTikA 0TAAN pe éva dAlo
TOiXOU KaBWG KOl TO aVTIGTOIXO OEPOOTEYEG PIG TUUPWVA OWHO TTOU €QapUOLETal 0TV KATWTEPN TAON (va Yag
ME Ta TPOTUTIA TTOU 10XUOUV OTn XWPA €yKATAOTAGNG. OUPBOUAEUTEITE).
H eykaragraon auth kaBwg kal n evdeXOUEVN - AANGETE To KaAWBIO 0TV OAOKANpwuEVN TAGKETA
avTiKataaTaon Tou QIG TTPETTEI VO EKTEAEGTOUV GUHQWVA METAKIVWVTOG TO OUVOETApPa KaAwdiou amd Tov
PE TOUG KAVOVITUOUG KOl OTTO €vav €IBIKEUUEVO KOl OpUOdIo AKPOBEKTN pE TNV EMTAPAVON TNG UYNAOTEPNG TAONG
NAEKTPOAGYO. MnV GUVBEETE TO UNXAVNHA ME POVILO TPOTIO (400V) oe autov pe TNV emanpavan TG XapnAotepng
0TV NAEKTPIKH EYKATATTATH. Taang (230V).

- TpoToTToInaTe T gUVOEDN TWV KAAWDIWY TOU POTEP.

E! H yeiwan eival uTroXpewTIKA PECW €£VOG aywyou

TIPATIVOU/KITPIVOU XPUHOTOC. - E)\é)gi)rs N QOPAa TIEPIGTPOPNG KAl ETTAVATOTIOOETAATE TO
mepiBANua.
2) Movo@Qaaikog KIVTHpag.

MpoPAEWTE TNV TTPia TOiXOU TTOU aTTAITEITAN yIa 2 TTOAOUG +
yeiwan, kadAukag 10/16 A.
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Xpnon, ac@aAeia

MPOZOXH 1

KaBapiaTte owaTa To unyavnua Tpiv atrd Thv TPWTN XpAan

KivOUVOG TITWONG Kal TPAUUATIGHOU TWV KATW GKPWV.

goBapwy POVIMWY TpaupaTiapwyv!!!

O10TAgEWV a0PaAEiag »)

XPAONG, TO 0TT0i0 KAAUTITEI EVTEAWS TO JOANIGL.
MPOZOXH :

To pnxdvnua TpoopileTal yia eTAYYEAUOTIKA XPAON Kol TTPETTEl VA XPNCIMOTIOIEITAI OTTO TTPOTWTTIKO TTOU €XEl EKTTAIOEUTEI
WG TTPOG TN XPNan Tou KaBwg Kal w¢ TTPOgG Tov KaBapIigpd Kal Tn guviripnan yia AOyoug agoTriaTiag Kal ag@aAEIng.

XpNOIYOTIOIEITE TO UNXAVNUA OE XWPO YE ETTAPKA QWTIOUO (AEiTE TO TEXVIKO TPOTUTTO TTOU IXUEl TN XWPa OTToU
ekTeAeiTal n xpon. v Eupwtmn, avarpéfte ato mpotutro EN 12464-1)

Kard 1oV XEIPIOPO TOU PNXAVAHATOG, va S1ag@aAifeTe Tavta OTI Ta anueia ag@aliang dev eival Kivntd wépn. YTapxel

To avegEAeyKTO KAEITINO TOU KATTOKIOU I TNG TTPECAG EVEXOUV KivOUVO pUTTAVANG TwV dOKTUAWY

MoTé unv €10GYETE TO XEPI 0AG PEaa atnv Jwvn £60dou evw To pnxdavnua Bpiokeral utmd Aeiroupyia. YTapxel Kivouvog
TpaupaTiopoU. ATTayopeUeTal PNTWG N OUBETEPOTTOINGN 1 N TPOTTOTIOINGN TWV CUaTNPATWY ad@aAeiag : Kivouvog oAU

EAEyETe OTI OAeg o1 dlaTdgelg ag@aleiag Aeitoupyouv KoAd Trpiv atmd KaBe xpran (deite TV TTapAypa®o « puBUIoN Twv

MMoTé Pnv €I0GYETE TO XEPI TAG, VO GKANPO 1) TTOYWWEVO QVTIKEIPEVO UETQ OTN GUOKEUNR
Ma Adyoug uyIeIvAG Kal aoQAAEING, XPNTINOTIOIEITE TTAVTA £VO AVOEKTIKO KOAUPUA KEQAANG, TTOU TTAEVETAI 1 €ival Yiag

AeG 01 epyaaieg xpnang Katd Tov KaBapiguo f TN guvIAPNan €VEXOuv KIVOUVOUG TPAUUATIOUOU, TTOTE pnv
MECETE E TO XEPID KOI VO TA TOTTOBETEITE T€ PIa AOYIK) aTmdaTaaN HAKPIA OTTO TA KOPTEPD PEPN TOU UNXOVAPATOG.
XpnOIUOTIOIEITE TTAVTA TTPOTAPHUOTUEVO TTPOTTATEUTIKO EEOTTAIGLIO KOTA TIG EPYOTIEG QUTEG.

To pnxavnua dev éxel axedlaaTei yia Acitoupyia ae eUQAEKTO TTEPIBAAAOV

/a\

3.1 HAZOAAEIA TOY XPHXTH efagpalizetai me:

- To autéyaro oTapPdTnua TOU KIVATAPA HE TO AVOIYHA TOU
HOXAOU-KOTTAVOU TOU KAJOU YIa WIa aKIVOUVN @OpTwan.

- Tnv aduvapia va §eKIVAOEl 0 KIVATAPAG £GV AEiTTEl TO
KOTTAKI.

- O1 8lagTdoeIg Tou PIKpoU OoxEioU yia Ta PakpdaTeEva
Aayavika.

- Edv katd TO dvolyua TOu ETMAVW KATTAKIOU, TO UNXavnua
0ev atauata ge AlyoTepo atmmo 2 deuTepOAeTTa, N dev
gTopaTa KaBoAou, amoguvdEéDTE TO pNXAvnUa amo
TO PEUPA KOl ETTIKOIVWVACOTE APETWG WE TNV TEXVIKNA
UTTOOTAPIEN.

- H amouaia kivduvou amod Tnv TPUTIG £60€PWANG N OTTOIx
OUVOEETAI LE TOV EKTPEVOOVITTHPA Kal TOUG DiOKOUG.

- O gefaguog Twyv Kavovwy Tng Tapouaag anueiwang
OXETIKA PE TN XPNON, TO KABAPIGUO Kal T guVTAPNON TNG
GUOKEUNG.

AAAOI KINAYNOI
To unxavnua eVEXEl TTING TOUG AKOAOUBOUG KIVOUVOUG :

* To €mavw KATAKI TOU PUNXOVAMATOG UTTOPEI va
TPOKAAETEl TN pUTTAVAN TwWV OGKTUAWYV €AV KAEiOEl pe
avegEAEYKTO TPOTTO.

* H eigaywyn Tou xepiol péga atn {wvn €§odou Twv
TPOiOVTWY PTTOPEi va TTPOKAAETEl Tn puTTAvVAN A TNV
€UTTAOKN TOU XEPIOU QTTO TO TTEQITTPEPOUEVA EPN.

3.2 EMIAOTH EZAPTHMATQN I'l|A NA KOBETE
@R

« Aiogkor yia Tepayiaguo C: igio koyiyo amo 1 €wg 13 xiAioaTa.

« Aiokor yia Tegaxigud CW: kupamiato kowipo amd 2 €wg 10

XIANloaTd yia:

- Nayavikd: Matdreg, KapoTa, HENTCAVES, KOKKIVOYOUAID, QUAAQ
agéAivo, Adxavo, JaviTapia, ayyoupakid, KOAoKuBakia, avTidia,
aviBo pifa, KkpeppUdIa, TTPAad, PATTAVAKIA. ..

- ®pouta: AuuydoAa, PTravaveg, pnAa...

- Aigkol yia AemTO Kal €MPAKEG KOWIPO AS: KOWIPO O€
Barovéreg ammod 2 £wg 10 xiAioaTa . .
yra mdpa TOAU

- AS 2X: 2 x 2 xihioaTd AETTEC TATATEC TaAV

- AS 3X: pétpia 3 x 3 xihoata | KAwaoTA,0€AIVO, KapoTa

- AS 4X : xovdpd 4 x 4 xINOOTA yia TTATATEG AETITEG Tav
TalyapdxapTa.

- AS6X:

- AS 8X:

- AS10X:

O 3.2d
« Aigkol Tpipreg J - P - K
o J2 Nemrrd J3 pétpia J4 xovdpd  J7 TTOAU xovopd

- Nayavikd: kapota, Tardreg oav KAwath, géAivo, odAtaa,
KOKKIVO Adxavo, KOKKIVOyoUAId, KOKKIVO paTravakia,
POTTAVAKI.

- Tupia: Fpaiépa, potdapéha.

- GAAa: kapudia, apuydaAa, @puyavid KOTavigpevn,
OOKOAQTO...

« P : yia mappeddva, @puyavid KOTavigpévn, auuydala,

KOKKIVA POTTAVAKIQ, GOKOAATAL.

« K: €dIko yia va TpiyeTe wpeg Tardreg (Knodeln).

@D

« AIKTUWTH gXApa yia TTAaTdreg TnyavnTeg FT: kOwigo atmo 6 wg
10 xihioaTa ag auvduaapo pe eva diako C/CW 1diou TTaxoug.

« AIKTUWTA Oxdapa yia kKUBoug MT: kdwipo g TeTpAywva
Tepayia amo 5 €wg 20 xiIhioaTd ge guvduaapo e va dioko C/
CW yia:

- KUBoug n TapaAAnAoypappa: “macedoines” guvduaapog
Aaxavikwyv 1 @PoUTwvV, KNTTEUTIKA, YIVEGTPOVE, TTATATEG Yid
OWTAPITHA 1) PICOAE, TOUTTEG.

Evaeiktikn ypéwon UL 550 kiAo / wpa:
MiAa C 5 150
mararec C8 + FS 8 300
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3.3 XPHZH TQON EZAPTHMATQN KOMHZ

- To TRS Trapéxetar pe 10 €10IKO KOUMTTI - EKOPEVOOVIOTHPA
TOTTOBETNPEVO TTAVW OTO KUPIWG MEPOG TNV GUOKEUNG.
AvoonkwaTe TNV Ag@AAEIQ TOU KATTAKIOU KOl avaKIVAJTE
TO KOTTAKI PEXPI VO TO OTEPEWTETE VIO VO AQAIPETETE TOV
€KTPEVOOVIOTAPA.

Mpiv apyigete KGBe epyagia TMIGTOTIOINGTE AV €ival
KaBapoi: 0 XWPOgS yia TO KOYIHO, O EKTPEVOOVITTIPAG,
0 digKoG Kal n axdapa.

1) Na va TepayigeTe, KOYETE O AETITEG YETEG, ETTIUNKN KOUUATIA

f yIo va TpiYeTe @

« loiwaTe Tov eKaPEVOOVIOTAPA TTAVW OTO KUPIWG PEPOG TNG
OUOKEUNG.

- EykatagtaTte 10 digko TNnG €mMAOYAG 0OG (TEPAXIOHA,

OTEVOUAKPO KOWIUO 1) TPIYIYO).

- TupiaTe To digko kaTa Toug BeikTeG Tou pohoyiol (2 yia va
Bpeite TNV eykoTA TNG BaTOVETAG, GUVEXiOTE KaTtd Tnv idla
QOpPa PEXPI OTEPEWHA TOU OPnvigkou. To GKpo TNG Kupiwg
ouakeung Ba TTpEmel va IcoaTabpicel To digko.

- Na va agaipéaeTe 10 6i0KO, yupioTe KATA TNV avTiBETN
QOpa KOl aQaIpETTE TO XPNOIMOTIOIWVTAG TA ETMIOTABUI
Twv 0aXTUAWV TTAvw 0TV TEPIQEPEIA TOU. AV €XEl
aenvwoei, BA. TTapayp. 5.3.

- ZOVOKAEIOTE TO KOTTOKI Kal BAATE TO OXAO TOU.
2) MNa va KOWeTE KOPPATIO JoKPAaTEVD ) KUBOUG

0O 3.3

« ZuvappoAoynate Tov ekagevdoviaThpa (BA. Tnv
TTOPATIAVW TTOpayP.)

- TomoBetAaTE OTN BAan Tn oxdpa Tou dIOAECaTE, APOU
emaAnBevageTe 611 dev KouTaaivel (kaBaploTnTa TWV
aTNEIYPATWY). To TAVW PEPOG TNG OXAPAG TIPETTEI VA UTTE
eENOQPWG PETO TE OXEQN PE TNV ETIQAVEIA TNG KUPIWG
OUOKEUNG.

« Ev auveyeia TomroBetraTe To digko Trou emAELaTE Kot EavakAEiaTe TO
KTTAKI.

*2UMBOUAEG yia va KOWeTe pe pia axdpa MT TrpoiovTa
Ola@OPETIKAG OKANPOTNTAG: apxiaTe TTpwTa OTTO TA
TPUPEPG TTPOIOVTA YIaTi auTd 0w OV Eival IKAVA Va
OTTPWEOUV TOUG KUBOUG TwV GKANPWY TTPOIOVTWY TToU
aenVWoOnKav atn axapa.

3.4 EKAOTEZ KAI AEITOYPTIEZ AOXEIQN

1) To peyaho doxeio pe Tov apBpwTo HOXAO-KOTTAVO Tou KAdoU.

3

A Koyipo o pepideg B =épmiopa  C Tpiyipo
- Ta ta mpoiovTa peydAwy 8laaTdaewy

(160 x 80 80 xIAIoaTa TO PEYIATO, TO QVTIATOIXO YE 1/4 KOMUATI
Adaxavo).

« Tla va 10 yepioete Ye 10 XEPI, €10AYETE TA TTPOIOVTQ
€iTe €va-éva, €iTe Pe TN XOUQPTA, TTPOTEXOVTAG WATE VA
TO TOTTOBETATETE KAAA yia va ammo@UyETe TUXOV daxnua
Kowipata. ZTnpi¢te Ta “cUBpauaTa”’ PoiovVTa (TOUATEG,
€aTTEPIOEIDN)...) KOVTPA OTO LETOTOIXO. @ 34b

2) To pIKpO dOXEIO E TO KIVATO YOUDOXEP!. @

« TNa va koweTe ge pePideg Ta EMIPAKEG TTPOIOVTa (KapoTa,
avTidla, ayyoupdkia, Tpaada...) avoiyete 52 xiIAlogTtd 10
PEYIOTO.

MNa va KOweTe g€ PePIGEG va TOTTOBETEITE TTAVTA TA ETTIPNAKES
TTPOIOVTA OTTO TIG AKPES TOUG:

« T va 1o yepioeTe e TO XEPI, EI0AYETE OTO UIKPO doxeio Ta

TTPOIOVTa KABETA EiTE EVa-Eva, EITE UE TN XOUPTA.

«ZUMBOUAEG:

- YIO VO OTTOPUYETE £va KOWIPO OVWUAAO Kal PE KAION:

TOTTOBETAOTE AVACTPOPA Ta AETTTA TTPOIOVTA “KEPAAN
TPOG TTOJAG".

- YIO TO OTPIMWYHATA, KOWTE T GKPA TWV AAXAVIKWY.

3.5 XPHZIMOTMOIHXH TOY MEFAAQY KAAQY KAI TOY MOXAQOY-KOMANOY

To TRS Aeitoupyei HOvo 61OV TO KOTTAKI KAEITEL.

- T va aroQuyeTe TO AVEBATHA TwV TTPOIOVTWY, KPATAJTE TO
YOUDOXEPI €T OTO HOXAO-KOTTAVO.

- NMarAaTe 10 pavpo koupti MARCHE

- AvaoaonkwaTe e TO £va XEPI TO HOXAO-KOTTavVO @

- MoAig o kémavog Byel atmo To S0XEi0, O KIVATHPAG OTAUOTAE
QUETWG, KI €701 PTTOPEITE aKivOuva va favayepigeTe pe
TpoioVTa.

O 3.5b

- X10 KOaTéBagpa Tou YoxAoU, To TRS Eavapyilel va
douAeuel auTopaTa.

lMa va KOWETE O QETEG Kal VO AETITOKOWYETE, @

- Me 1n BonBeia Tou poxhou-kétavou, BAATeE aTov Kado
Ta TPOIOVTA PEXP! VA OTEPEWOETE TO KATW HEPOG
utroonBwvTag 10 £pYo Tou HoXAoU-KOTTaVOU.

- AvaankwaTe To JoxAO-KOTTavVO Kal apxiaTe TO aUTO.

- Orav teAeiwaeTe, TTATAOTE TO KOKKIVO KoupTri ARRET.

ZHM: YmoBonbnaTte 10 £€pyo TOU HOXAOU-KOTTOVOU
gupQwva pE:

-TO TTPOIOV TTOU £XETE (TPUPEPO TTPOIOV =HIKPN
TTPOCTIABEIN)

- T0 €€apTNUa TToU SIGAECATE YIO VO KOWETE (TO TPIWILO OTTQUTEI
TTOAU peyaAUTepn TTpoaTTaBeia atmd Ot évag 8iOKOG TEUAXITTAG).

3.6 XPHZH TOY MIKPOY XQNIOY KAI TOY FOYAOXEPIOY KOY 3.6 |

- Aiatnpnate 10 poxAG-KOTTAVO g XaunAr B€an kal TpaBnéTe To
YOUBOXEP! aVTIBETA PE TOUS BEiKTES Tou pohoyiol C).
- Ta va doukéyel, ratraTe 1o kouptri MARCHE.

- Me 10 €va XEpI avaOonKWaTe TO YOudoxEpP! Kal Je TO GAAO
YEMIOTE PE TA TTPOIOVTAL.
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- ompwiTe T TPOioVTa Pe TN BonBela Tou youdoxepioU Kal
Eavapxiate 10 aAuTo.
- Orav TeAeiwaete, TatAaTe TO KOUPTTi ARRET.

Mn BaAeTe TTOTE TO XéPI | AGANO OKANPO QVTIKEIUEVO
pETa aTov KABO KATA TN AEITOUPYia TNG TUOKEUNG.




KaBapiopog, uyieivr], TAKTOTTOINON
MPOZOXH !

BydATte Tn gugkeun atro Ty TTPIda TPIV aTTO KABE guvappoAdynan.

MpoToU XPNOIYOTIOINTETE OTTOIOONTTOTE TTPOIOV KaBapIgPoU, diafaaTe TTPOTEKTIKA TIG 0Onyieg XPNONg Kal ag@aAciag
TTOU GUVOJEUOUV TO TTPOIOV Kal XPNJIUOTIOIEITE TOV TTPOCAUPHOTHEVO TTPOCTATEUTIKO EEOTTAIGUO.

Mnv TTAEVETE TO UNXAvNPa GE PNXavr KaBapiguou UTrd Triean

4.1 METAZY AYO XPHXEQN

Av0ifTe TO KOTTAKI KOI OQAIPETTE TO AV XPEIOTTE], TPABWVTAG
P0G Ta £EW.

AgaipéaTe Ta eCapThpaTa yia To Kowiyo (digko, axapa,
€KOPEVOOVIOTAPA) KAl TO YOUBOXEPI. @

- MAUveTe Ta eCaptipata pe {eaTd vePO, LETAUVTE Kal

aTEYVWOTE.

KaBapiaTe 10 doxeio OTTOU TTEPTOUV Ta KOUUEVO TTPOIOVTA HE
€va uypo Kabapo aTroyyo.

4.2 ¥TO TEAOZ THZ XPHXZHX

AvaTpégTe aTnV TTApayp. @' 4.1.

KaBapiaTe Ta Kivntd aToixeia pe (eaTO VEPO GTO OTTOIVO EXETE
TTPOCBOETEI TO ATTOPPUTTAVTIKO - ATTOAITTAVTIKO - GTTOAUMAVTIKO
TTOU aPUOCEl PE Ta UNIKA TG GUOKEUNG.

ZETTAUVETE [E AQBOVO VEPO KAl APATTE VO OTEYVWATOUV.

YupBouM: Ta 1ig axapeg MT, oTrpwéTe pe Eva kapdTo
TOUG KUBOUG TTOU €xouv a@nvwBei. AtrayopeueTal

' ) ANIKO i ,
auaTNEA OTTOIOBITTOTE PETAANIKO QVTIKEIPEVO @

KaBapiaTe 10 doxeio OTTOU TTEPTOUV TO KOUPEVO TTPOIOVTA LIE
éva UypO OTTOYYO Kal éva aTTOPPUTTAVTIKO - atTOAUPAVTIKO
TTPOIOV, €V guVEXEia EETTAUVTE.

KaBapiaTe 10 £§wTepIKO pEPOG Tou TRS pe €va uypd aTrdyyo
Kal €va aTTaAO aTTOPPUTTAVTIKO, €V GUVEXEID EETTAUVETE e Evav
Ao kaBapo aTrdyyo.

ZHM: - Mn xpnaoipoTroieitTe aKANpd aTTopPPUTTAVTIKA
Tou kaBapifouv pe UTIPO YIOTI XAPAKWYOUV TIG
EMPAVEIES, eV TIPETTEI ETTIANG VA £XOUV WG BAaN TOUg
70 XAWPIO yIaTi paupiCouv To aAoUpivIO.

- AmayopeueTal auatned va TTAUVETE TO TTAAOTIKG QVTIKEIJEVO
0TO TTAUVTIPIO TTIATWV.

Mn TAOvETE TTOTE TO PNYdvnua ge KaBapiaThpa UTrd
Tiean.

4.3 TAKTOMOIHzH {OY 4.3 |

NMpoBAnuaTa AsiToupyiag

A@ou kaBapigeTe, TAKTOTTOINOTE KAAG KABe €va ammo Ta
eCapTipaTa yia KOWIPo PETA aTO €I10IKO KOUTI TTOU EXETE
TOTTOBETATEI GTOV TOIXO.

5.1 H ZYZKEYH AEN AOYAEYEI, KOITA=TE EAN:

« To @Ig TNG OUOKEUNG gival KaAd aTnv Trpila,

+ H nAektpikr) TpOQ0dATNAN TNG TTPICAG €ival WaTH,

« To KaTTaKI £KAEITE KAAQ,

+ O poxhog-koTTaVOG €ival KOAG aTov KAdO.

5.2 AZYNHOHZ ©0PYBOZ:

T

2TOPOTACTE TN AEITOUpPYia TNG GUTKEUNG Kal BYAATE TO QIG OTTO
nv Tpica.
BeBaiwbeite 011 0 digkog, N €0xApa Kal 0 £EwaTNPAg €ival

OWaTA TOTTOBETNUEV.

Amoguvappoloynate, kabapiaTe av xpelaleTal Kal

EavatommoBeTnaTe.

+ Av n avwpoAia e§akohouBei Kal n guakeur) dev £xel
duvapn, eAEyETe eav:
- 0 TPIPATIKOG KIVATAPAG BV YUpilel OTIG 2 QATEIG.

- 0 1pavTag XaAaoe 1 xaAdpwae (deg @, mapayp. 6. 1)

5.3 ZOHNQMA AIZKOY:

BydTe T guakeur aro Ty Tpida,
BaATe €va xépl opifovTia TTAVW aTTd TOV EKTPEVOOVIATAPA KOl
MTTAOKQPETE TOV TIEPITTPEPOVTAG, @

- JE TO GANO XEpI, KOI JE HIO Kivnan, XPNOIMOTTOIWVTAG TIG

TaAdueg avTiBeTa pe Toug deikteg Tou poloyiol &), TrapTe
oo TNV €EWTEPIKNA TTAEUPA TOV BigKO,

- QVOOTKGWOTE TOV g £va Trépa-Swee Tou xepiot. KON 5.30
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2.uvTnpnon

5.4 TIOIOTHTA AOYAEIAZ

« Tpiv atré omoladrToTe TTapéUBaan, OTAUATATTE T GUTKEUN).

« Av n agaipean Twv TPOIOVTWYV €ival BUTKOAN, eAEyETe

eav:

- 0 EKOPEVOOVIOTAPAG UTTHKE KOAG aTn BEan Tou,

- Ta TPOIOVTa péga aTo GOXEI0 UTTOBOXAG EPTTOdICOUV TNV
£¢odo,

- Oev UTTAPXEl TUTTWPEUTN TTPOIOVTWY GTOV KOO HE TO
KOMEVQ TTPOIOVTAL.

« Av n T0I6TNTA TOU KOWipaTOG OEV Eival IKAVOTTOINTIKN,

eAEyETE:

- TN @opd mePIaTPOPNG (avTiBeTa pe Toug OEiKTEG TOU
poAoyiol &, BA. TapaTravw)

- TN _OWATH €MAOYN TWV EEAPTNHATWY YId TO KOWIHO (BA.
@J Tapayp. 3.2), B

- TNV KATAOTOON TWV EEAPTNUATWY YIa TO KOWILO (BA. @l
mapayp. 6.2), -

- Tnv emAoyr) Tou Kadou B

- TNV TOTTOBETNON TWV TTPOIOVTWY PETA aTOV KGO (BA. @I
mapayp. 3.4). -

Av n avwuaAia eakohouBei, aupBouleuBeite 1o to service

E GUVTAPNONG TOU TTPOPNBEUTH OQG.

MPOZOXH !

ATIOGUVOEDTE TO PNXAvNUa aTrd TV Tpia TTPIV aTTd OTToIadNTTOTE TTApPEPRAaN.
H guvtipnan umopei va ekTeAEaTEl ATTOKAEIOTIKA OTTO EIDIKEUPEVO, EKTTAIOEUUEVO Kl appddIO TEXVIKO

6.1 MHXANIZMOZ

« To TRS éxel ppovTiaTei eAayiaTa (o1 Babpideg Tou KivnTAPA Kal
TOU PNXavIgpou €xouv NITTaveei yia adpiaTo XPoVIKO dIaaTnua).
« ZuvigToUpE yla TOUAGYIOTOV pia @opd TOo XPOVO va
ENEYXETE TO TEVTWHA Kal T @BOPA XpRang Tou IPAvTa.

Mo k@i TeTo010, N dladikagiar ToU TTPETEI va aKOAOUBHJETE gival
n §ng:

- avoTrodoyupiaTe TN GUTKEUNR,

- amoguvappoloynate Tig 4 BideG TTOU KpaToUV TV KATQ.

« Ta va EavoTevTWaETE TOV IHAVTa @

- Zefidware (éva yupo) Tig 4 Bideg atabepotoinang A Tng
Baang Tou kivnTpa (GwWANVOEIDES KAEIDI 8).

- BidwaTe petpiwg Tn Bida Teviwpartog B mou Bpioketal
gT0 TTOW PEPOG TNG TUTKEUNG.

- EAéyETe TO TEVTWHAQ TOU IPAvTa TIECOVTAG TOV PE TOV
QVTIXEIPO AVAUETO OTO UTTORABPO TOU KIVNTAPQ Kal TN
peyaAn TpoxaAia €wg OTou TETUXETE €va TOE0 C TrepitTou
3 XINoaTWV.

- MmAokapete Tig 4 Bideg A TTOU gTEPEWVOUV TN BACN TOU
KIvnTAPQ. .

- Ag@aipéaTte Ta pépn Tou IpdvTa TTOU BpigkovTal GTO
ETWTEPIKO TNG KATAG Kal kaBapiaTe Tig €§000UG
e€agpwang.

- EAeyEre TNV KATAGTAGN TNG NAEKTPIKAG TUVAPBPWANG.
- Emavaguvappohoynate Ty kaoa.

« [0 va mMAoETe Ta NAEKTPIKG GUOTATIKA :

- ByaAte T guakeun amo v Tpida.

YTmoAgimeTal Tdan OTOUG CUPUOTOOEKTEG TWV
GUUTTUKVWTAPWV.

« Eival duvatov o1 GUUTTUKVWTHPEG VO PEIVOUV NAEKTPIKG
QopTigpévol. Ma va amo@uyeTe KABe Kivduvo, Kal TpIv atd
KGBe TTapéupaan, gag aupBOUAEUOUNE va TOUG OTTOQOPTICETE
EVWVOVTAG TOUG GUPHOTOOEKTEG TOUG PE EVAV OTTOMOVWTIKO
aywyo (Tapadeiygatog xapn karaapidl).

6.2 ZYNTHPHZH EZAPTHMATQN T'A KOWIMO

«AigKol payaipia: OKOVITHA TWV HaXaIpIwy

- AmoaguvappuoAloynaTe Tig Bideg aTabepotroinang,

- XpnaigotoinaTe éva PUAO, TTPOaEXOVTAG va dIOTNPATETE TN
ywvia Twv KoTTidwv.

« ZXApEG yia Tepdyiopa “macedoines”.

O Aerideg dev aAAAgouv €TTEIBN £X0UV TUYXWVEUDEI.

- Av o1 Aigeg €xouv karaaTpagei PETA oo gok, dlopBwaTe
Qv XPEIAZETAI PE MO JIKPRA Aila.

« Tpigreg.

O1 TpigTeg dev akovidovTal.

- Zg TEPITTITWAON ONPAVTIKAG @BOPAG Twv 0dOVTWVY TOU
TPIQTN, AANGETE TO DITKAKI.

6.3 PYOMIZH As0AAEION OY 63 ]

* Mpiv amd kabe xpAan, eAéyEte TNV KaAn Acitoupyia Twv
ag@alelwy. To YOTEP TTPETTEI VA OTOAPATAEI O AIYOTEPO OTTO
2 deutepOAeTTTA

- Mg 10 dvolypa Tou KamakioU, anueio E 10 éwg 20
XINI0oTd,

- Me 10 avagnkwpa Tou poxAou-kotravou, anueio F ¢wg 45
XINIOGTA TO PEYITTO ATTO TO AKPO TOU KAJOU.
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- Edv dev epoaviatei pia amo TIg U0 AsiToupyieg
aoQaAeIag:
- Mn XpNnGOIPOTTOINTETE TN GUOKEUN,

- Na ™ dwaete yia di6pBwpa gTo Service guvTpnang Tou
TTPoUNBeUTr 0ag.



TrpNoN KavoviouwV

6.4 HAEKTPIKA ZYZTATIKA
BA. Ta nAekTPIKA TTAGVQ GTO TEAOG TNG ONPEIWONG

+ MNwg va avayvwpigeTe Ta XpwpaTa Twv KaAwdiwv:

- ZeipG duvaung: Maupo

- Zelpd apayyeAiag: KOKKIVO

- Kivnmpag: (A) kokkivo - (B) mpdaivo - (C) kitpivo - (D) aaTrpo -
(E) pmAe - (F) patpo - (G) Moptokahi - (H) Mwp - (J) Kagpé

- ®doeig: L1/L2/L3

- Oudérepo: N

- Teiwan: B/C kitpivo Tpdaivo.

+ Znueia avayvwpiong TwWV GUTTATIKWY:

O : KoupTi yio GTAPATNUA

[ : koupTri yia Eekivnpa

S1 ' ao@aAeia KOTTAKI

S2 : ao@dAeia pOXAOG-KOTTAVOG

S3 : OgppIKAG aviXVEUTAG (aVAAOYQ E TO POVTEAO)
M : kivnmpag

CD : QuptruKVWTAPAG EEKIVAPATOG

CP : upOVIHOG GUPTTUKVWTHPOG

CF : QuptruKVWTAPAG VIO AUETO OTAPATNUO
K : oT1abuog gekiviparog

CC : Kapta xeipiguou

Cpu: Kapra ioxuog

6.5 AIEYOYNZH XYNTHPHZHZ

2aG OUVIGTOUE va aTTOTAVBEITE TTPWTIOTA GTOV TIPOUNBEUTH TG
OUOKEUNG.

KaBe aitnon yia mAnpogopia | mapayyelia
avTOAAOKTIKWY, OIEUKPIVIOTE TOV TUTTO TNG
GUOKEUNG, TO VOUPEPO TNG TEIPAG KOl TA NAEKTPIKA
XAPOKTNPIOTIK.

« O KATOOKEUOOTAG €XEI TO DIKAIWHA VO TPOTTOTTOINTEI KAl VO
BeATiwagl Ta TTPOIGVTA TOU AVEU TTPOEIBOTTOINONG.

Z@payida Tou TTpounBeuTH

Huepounvia ayopdg: ................

H guakeun éxel oxediaaTei Kal TTapagkeuaadei GUUQWVA E:
- v odnyia guokeung 2006/42 EOK,
- v XEM guokeung 2014 / 30 EU,

- 2011/65/EE O&nyia yia Tov meplopigud NG XpAONG
OPITHEVWY ETTIKIVOUVWV.

2002/96/EOK « WEEE »

To gupBoho * ;E " gTO TTPOIOV UTTOdEIKVUE OTI TO TTPOIOV
Oev TTPETTEl va QVTIPETWTTICETAI WG OIKIAKO ATTOPPIPHGA.
AvTIBETWG, TTPETEl va TTapadideTal g anyeia avakUKAwWang
NAEKTPIKOU Kal nAekTpovikoU e&otrAigpou. Alag@alifovTtag
OTI TO TTPOIOV AUTO QTTOPPITITETAI E TOV EVOEDEIYUEVO TPOTIO,
OUMBAAAETE GTNV ATTOTPOTIA TTIBAVWY APVNTIKWY ETTITITWOEWV
1000 70 TTEPIBAAAOV 0T KaI GTV AvOPWTTIVN UYEId, Ol OTTOIEG
ptopoUv va TpokAnBouv amrd v akatdAAnAn amoppiyn Tou
TPOIOVTOG autou. TMa TTePITadTEPEG TTANPOPOPIEG TXETIKA HE
TNV avaKUKAWGN TOU TTPOIOVTOG auUTOU, ETTIKOIVWVATTE HE TOV
QVTITTPOCWTTO TWV TTWAATEWY 1} TOV TTPOUNBEUTH TOU TTPOIOVTOG
0ag, TNV UTpeaia eEUTTNPETNONG PETA TNV TTWANGN 1 e TNV
KaT@AANAN utnpeaia 01G0eang ammoBARTwY.
2006/12/EOK«ATToppippaTan

To pnxdvnua autd axedlaoTnke Pe TPOTTO TTOU va
pnv oupBaAAel, i va gupBalAel aTto €AAxIoTO duvaTo,
gTnVv avgnan Tng moooTNTAg f TNG BAaBepdTnTAg
TWV ATTOPPIMUATWY Kal gTov Kivduvo poAuvang Tou
epIBAMoOVTOG.

YeBaaTeite TOUG KAVOVEG OVAKUKAWGNG.

94/62/CE«Zuokeuagia Kal aTToppPiuUaTa GUOKEUATIagy

H guokeuaagia Tou pnyxavripatog éxel axedladTei waTe va
pnv ouvelo@épel kaBohou, i va To KAVEl aTOV €AAXIOTO
ouvato Babuo, atnv augnan TnG MOCOTNTAG N TNG
emBAaBoUg GUONG TWV ATTOPPIMPATWY Kal TwV KIVOUVWY
pOAuvONG.

MepiyvioTe va amoppiweTe Ta S1GQOPA TUAUATA TNG
gugkeuaagiag ae katadAAnAa yia 10 KaBeva anueia
avakUKAwaong.

- TIG EUPWTTAIKEG ATTQITATEIG:
EN 60 204 -1998 nAekTpIKG EEOPTAPATA UNXAVWY,
EN 1678-1998 kdwiuo Aaxavikwy, TTapEXouaa ag@aAeia.

H opoAoyia autr| TaToTroIRBNKE ATTd:

- H opoAoyia autr) maTotoirénke armo:

- n avrigroixn 6nAwan opohoyiag OK TTou axeTiCeTal pe 10
KOUTTOVI €yyUNang,

- n mapoloa anupeiwan odnylwv n oTmoia TPETEI VA
yvwaTotroinBei aTo Xpnatn.

AKOUGTIKA XaPOKTNPIOTIKA:

- TO €TiTTEd0 AKOUTTIKAG TTIETNG TTOU UETPNBNKE CUPPWVA HE
Tov Kwdika dokiung EN I1SO 3743.1-EN ISO 3744 < 70 dBA.

AtikTeg TTpoaTagiag auuewva pe Tnv amaitnan EN 60529-2000:

- nAekTpIKEG TTapayyeieg IP55

- OAIkr) ouokeur| IP24

Mapexopevn ao@AAeia

- H pnxavn YeAeTABNKeE Kol KATOOKEUATTNKE HE TIPOPUAALN OTIG
QVTIGTOIXEG TTPOAVOPEPBEITEG PUBUITEIG KOl KAVOVEG.

- O xelpioTig Ba TpéTmel va eIDIKEUTEN yia TN A&iToupyia Tng
MNXAVAG Kal va yvwpilel TOUG eVOEXOUEVOUG KIVOUVOUG
(uTToxpéwan exTaideuang TPOOowWTIKOU OTO XWPO
€pyaaiag).

YVIEIVA TPOQIlwWY:

- Ta uAhik@ pe Ta oTroia TOPACKEUATONKE N CUOKEUN
Bpiokovtal gupewva pe Toug akdAouBoug Kavoviguoug
Kl oTTaITAOEIg:

- diguBuvan 1935/2004/EOK: uNikd Kal avTIKEigEVa TTOU
£PXOVTQI OE ETTAQN PE TPOPIUA,

- Amaitinoeig EN 601-2004: Miypata aAoupiviou
TIAPOTKEUATHEVA VIO ETTAPH HE TPOPINAL.

- EN 1672-2 Oacael aXetika pe Tnv uylelvr

O1 emi@aveleg TnG {wvng TTOU EPXOVTAI OE ETAPN HE
Ta TPOQIYa eival Aeieg Kal kaBapifovTal eUkoAa. Na
XPNOIJOTIOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA TTOU €vAEIKVUVTAl yIa TNV
UYIEIVH) TWV TPOQiPwV Kal va g€ReaTe Tov TPOTTO XPHang
TOUG.

H oguakeun €xer 1o ofpa katate@év CNERPAC uyieivi
TPOYiUwV kaBwg kai To onua katateBév NSF Ztavtdp 8.

Kpadaapdg

To mogoaTo ddvnang atn xelpoAafn Tou poxAou Trieang
eival JIKpOTEPO TOU 2,5m/s%
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