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BLANCO

ROSADO

CHAMPAGNE CAVA

DE LA CASA
CASTINEIRA (Rias Baixas)

Albarifo

RAIMAT BLANCO (Costers del Segre)

Chardonnay, Sauvignon Blanc y Xarel-lo

RAIMAT ROSADO (Costers del Segre)

Cabernet Sauvignon y Merlot
RIVALIA VENDIMIA

SELECCIONADA CRIANZA (Rioja)
100%Tempranillo

MALLORCA
NOUNAT (Vi de la terra)

Prensal Blanc y Chardonnay

CASTELL MIQUEL SAUVIGNON BLANC
OWNER’S EDITION (Vi de la terra)

Sauvignon Blanc

MACIA BATLE. BLANC DE BLANCS (Binissalem)

Prensal Blanc y Chardonnay

ANGEL BLANC DE BLANCA (Vi de la terra)

Prensal Blanc, Viognier y Chardonnay

CAN AXARTELL (Vi de la terra)

Prensal blanc, Moscatell, Gird Ros, Malvasia y Viognier
GALICIA

MAR DE FRADES (Rias Baixas)

Albarifo

PACO & LOLA GODELLO (Valdeorras)
Godello

RUEDA

PALACIO DE PIMENTEL (Rueda)
Viura y Verdejo

NASICA (Rueda)

Verdejo

CATALURA _
TORRES VINA SOL (Catalufia)

Parellada y Garnacha Blanca

MALLORCA

J.L. FERRER VERITAS ROIG (Binissalem)
Manto negro, Callet y Syrah

CAN VIDALET (Vi de la terra)
Merlot, Callet y Syrah

CAN AXARTELL (Vi de la Terra)
Pinot Noir, Callet, Syrah y Merlot

RIOJA
RAMON BILBAO (Rioja)

Garnacha y Viura

CODORNIU NON PLUS ULTRA BRUT RESERVA

Macabeo, Xarel-lo y Parellada

ARS COLLECTA GRAND ROSE
85% Pinot Noir, 15% Xarel-lo y Trepat

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL

Chardonnay, Pinot Meunier y Pinot Noir

TAITTINGER BRUT

Chardonnay, Pinot Noir y Pinot Meunier

VEUVE CLICQUOT ROSE

Pinot Noir, Pinot Meunier y Chardonnay

RESTAURANTE
CLUB DE GOLF ALCANADA

23,00 €
21,00 €
21,00 €

21,00 €

48,00 €

42,90 €
30,00 €
29,00 €
39,00 €

39,00 €
30,00 €

26,00 €
26,00 €

27,00 €

35,00 €
35,00 €
42,00 €

29,00 €

29,50 €
45,00 €

90,00 €
91,00 €
94,00 €

MALLORCA

OBAC DE BINIGRAU (Vi de la Terra)
Manto Negro, Callet, Cabernet Sauvignon, Syrah y Merlot

S10 - CRIANZA (Vi de la Terra)
Manto Negro, Syrah, Cabernet Sauvignon y Merlot

ANGEL NEGRE (Vi de la terra)

Manto Negro, Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot y Gorgollosa
SON VICH EXPRESION (Vi de la Terra)

Ull de Llebre (Tempranillo)

RIOJA

RAMON BILBAO CRIANZA (Rioja)

Tempranillo

BASAGOITI FUERA DEL REBANO (Rioja)

Tempranillo, Garnacha Tinta y Graciano

MUGA RESERVA SELECCION ESPECIAL (Rioja)

Tempranillo, Garnacha, Mazuelo y Graciano

RODA RESERVA (Rioja)

Tempranillo, Garnacha y Graciano

RIBERA DEL DUERO i

AUSTUM COSECHA RIBERA ECOLOGICO (Ribera del Duero)

Tinta Fina

ALION (Ribera del Duero)

Tempranillo (Tinto Fino)

NABAL CRIANZA (Ribera del Duero)
Tempranillo 100%

MATARROMERA CRIANZA (Ribera del Duero)

Tempranillo

TINTO

e

RESTAURANTE
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37,00 €
41,00 €
37,00 €
30,00 €

28,00 €
28,00 €
58,00 €
57,00 €

27,00 €
105,00 €
65,00 €
56,00 €



LOS NUMEROQS INDICAN PRESENCIA DE ALERGENOS.
CONSULTE LA LEYENDA DE ALERGENOS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS EN LA ULTIMA PAGINA.
THE NUMBERS INDICATE THE PRESENCE OF ALLERGENS.

SEE THE LEGEND ON FOOD ALLERGENS AND INTOLERANCES ON THE LAST PAGE.
DIE NUMMER GEBEN DAS VORHANDENSEIN VON ALLERGENEN AN.

DIE LEGENDE ZU DEN LEBENSMITTELALLERGENEN

UND -UNVERTRAGLICHKEITEN FINDEN SIE AUF DER LETZTEN SEITE.

SOLO SERVICIO DE MEDIODIA
ONLY LUNCH SERVICE
NUR MITTAGS

WRAP RELLENO DE POLLO Y VERDURAS

AL ESTILO TAILANDES @ © 0@ 17,80 €
THAI-STYLE CHICKEN & VEGETABLE WRAP.

WRAP MIT HAHNCHEN UND GEMUSE NACH THAILANDISCHER ART.

CLUB SANDWICH “GOLF ALCANADA” ACOMPANADO

CON PATATAS FRITAS Y ENSALADA @000 O ® 17,80 €
SANDWICH CLUB “GOLF ALCANADA” SERVED WITH FRENCH FRIES AND SALAD.

CLUB SANDWICH “GOLF ALCANADA” MIT POMMES FRITES UND SALAT.

SANDWICH DE JAMON YORK @@ / QUESO @@

0 MIXT0 ©O0© 7,90 €
HAM, CHEESE OR MIXED SANDWICH.

SANDWICH MIT GEKOCHTEM SCHINKEN / KASE ODER GEMISCHT.

BOCADILLO DE JAMON SERRANO @ / YORK @O

/ QUES0 @@ 0 DEATUINO®O 9,50 €
BREADED ROLLES FROM “SERRANO” HAM / YORK HAM / CHEESE / OR TUNA.
BAGUETTE MIT SERRANO SCHINKEN / GEKOCHTEM SCHINKEN / KASE / ODER THUNFISCH.

BOCADILLO CALIENTE DE LOMO DE TERNERA

CON TOMATE Y MAYONESA @O0 12,60 €
WARM BEEFSTEAK BAGUETTE WITH TOMATO AND MAYONNAISE.

WARMES BROTCHEN MIT KALBSLENDE, TOMATE UND MAYONNAISE.

NUESTRA HAMBURGUESA “ALCANADA” CON TOMATE Y CEBOLLA
CONFIT, ENSALADA Y PATATAS FRITAS @OOQO0OD®® 1750¢
“ALCANADA” HAMBURGER WITH TOMATO AND ONION CONFIT, SALAD AND CHIPS.
UNSER “ALCANADA”-HAMBURGER MIT TOMATE

UND KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN, SALAT UND POMMES FRITES.

HAMBURGUESA”ROYAL” CON QUESO Y BACON,

ENSALADA Y PATATAS FRITAS @O0 000D O®® 19,00 €
“ROYAL” HAMBURGER WITH BACON AND CHEESE, SALAD AND CHIPS.

HAMBURGER “ROYAL“ MIT KASE UND SPECK, SALAT UND POMMES FRITES.

RESTAURANTE
CLUB DE GOLF ALCANADA

ENSALADA CON AGUACATE, GAMBAS SALTEADAS

Y VINAGRETA DE PERA @000 OO ® 17,50 €
AVOCADO SALAT WITH PRAWNS AND PEAR VINAIGRETTE.

AVOCADQ SALAT MIT SAUTIERTEN GARNELEN UND BIRNEN VINAIGRETTE.

ENSALADA DE ATUN, TOMATE,

HUEVO Y ACEITUNAS @00 D®® 16,00 £
SALAD WITH TUNA FISH, TOMATO, EGG & OLIVES.

SALAT MIT THUNFISCH, TOMATE, El UND OLIVEN.

ENSALADA CON QUESO DE CABRA A LA PLANCHA, FRUTA

FRESCA Y VINAGRETA DE FRAMBUESA @O0 OO ® 16,80 €
SALAD WITH GRILLED GOAT CHEESE, FRESH FRUIT

AND RASPBERRY VINAIGRETTE.

SALAT MIT GEBRATENEM ZIEGENKASE, FRISCHEN FRUCHTEN

UND HIMBEER-VINAIGRETTE.

ENSALADA CESAR CON POLLO O OO D ® 16,00 €
CESAR SALAD WITH CHICKEN.
CESAR SALAT MIT HUHNCHEN.

ENSALADA DE TOMATE Y MOZZARELLA @OOQQ@DP®M® 1600<
TOMATO & MOZZARELLA SALAD.
TOMATEN-MOZZARELLA-SALAT.

TARTAR DE ATUN CON GUACAMOLE

Y ENSALADA OO0 D ® 16,80 €
TUNA TARTAR WITH GUACAMOLE AND SALAD.

THUNFISCH-TARTAR MIT GUACAMOLE UND SALAT.

CARPACCIO DE TERNERA

CON PARMESANO @O0 O D DD 16,80 €
BEEF CARPACCIO WITH PARMESAN CHEESE.

RINDSCARPACCIO MIT PARMESANKASE.

ROAST-BEEF FRIO CON PATATAS FRITAS

Y ENSALADA ©DOD® 17,00 €
COLD ROAST BEEF WITH FRENCH FRIES AND SALAD.

KALTES ROAST BEEF MIT POMMES FRITES UND SALAT.

CREMA DEL DiA @ 9,00 €
CREAM OF THE DAY.
CREME DES TAGES.
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RESTAURANTE
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DATILES CON BACON @® 15,50 € ZAMBURINAS A LA PLANCHA CON VINAGRETA

DATES WITH BACON. DE PIMIENTA ROJA, JENGIBRE Y AJO P ® 19,00 €
DATTELN MIT SPECK. GRILLED QUEEN SCALLOPS WITH RED PEPPER,
GINGER AND GARLIC VINAIGRETTE.
PATATAS BRAVAS © O Q® 950 € GEBRATENE KAMMMUSCHELN MIT VINAIGRETTE
SPICY SPANISH POTATOES. AUS ROTEM PAPRIKA, INGWER UND KNOBLAUCH.
KARTOFFELECKEN MIT WURZIGER SAUCE.
BERBERECHOS A LA PLANCHA @® 21,00 €
PIMIENTOS DE PADRON () 11,80 € GRILLED COCKLES.
PADRON PEPPERS. GEBRATENE HERZMUSCHELN.
PADRON-PAPRIKA SCHOTE NAVAJAS GALLEGAS A LA PLANCHA @® 22,50 €
JAMON SERRANO CON PAN GRATINADO @@ 17,00 € GRILLED GALICIAN RAZOR FISH. ’
“SERRANO” HAM WITH GRATINATED BREAD. ) GEGRILLTE GALIZISCHES MESSERMUSCHELN.
SERRANO SCHINKEN MIT TOMATEN-KNOBLAUCH KASE-BROT.
L PULPO A LA BRASA ® 23,50 €
JAMON IBERICO 100% @@ 23,00 <€ GRILLED OCTOPUS GALICIAN STYLE .
IBERIAN HAM. GEGRILLTER KRAKE AUF GALIZISCHE ART.
IBERISCHER SCHINKEN.
ALBONDIGAS CASERAS DE TERNERA CON PATATAS
CROQUETAS DE POLLO @O QO 12,50 € FRITAS EN SALSA DE TOMATE Y HIERBAS @ ©© 15,00 €
CHICKEN CROQUETTES. HOMEMADE BEEF MEATBALLS
HUHNERKROKETTE. IN A TOMATO AND HERB SAUCE WITH CHIPS.
CROQUETAS CASERAS HAUSGEMACHTE HACKFLEISCHBALLCHEN VOM RIND
IN TOMATEN-KRAUTER-SAUCE MIT POMMES FRITES.
DE PESCADO Y MARISCO OO0 000® 13,00 €
HOMEMADE FISH AND SEAFOOD CROQUETTES. PUNTAS DE SOLOMILLO CON AJOS
HAUSGEMACHTE FISCH UND MEERESFRUCHTE-KROKETTEN. CEBOLLA Y SETAS 00000 D 18,00 €
SIRLOIN TIPS IN PEPPERS, GARLIC AND MUSHROOMS.
CRUJIENTE DE LANGOSTINO RINDERFILET-SPITZEN MIT KNOBLAUCH, ZWIEBELN UND PILZEN.
CON DIP DE SALSAS @000 D ® 16,00 €

CRISPY PRAWNS WITH DIPPING SAUCES.
KNUSPRIG UMMANTELTE GARNELEN MIT VERSCHIEDENEN DIP-SAUCEN.

GAMBAS AL AJILLO O® 17,80 €
PRAWNS IN GARLIC.
GARNELEN MIT KNOBLAUCH.

CALAMARES EN TEMPURA CON MAYONESA DE WASABI
SOBRE ENSALADA @O0 ®® 17,00 €
SQUID IN TEMPURA WITH WASABI MAYONNAISE AND SALAD.

TINTENFISCH-TEMPURA MIT WASABI- MAYONNAISE AUF SALAT.

CHIPIRONES FRITOS @® 17,50 €
FRIED BABY SQUID.

FRITIERTE BABY TINTENFISCH.

BOQUERONES FRITOS @O 14,00 €
FRIED FRESH ANCHOVIES.

FRITIERTE FRISCHE SARDELLEN.
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SPAGHETTI BOLONESA @ ©O® 12,90 €
SPAGHETTI BOLOGNESE.
SPAGHETTI BOLOGNESE.

SPAGHETTI CON AJO Y PEREJIL () ©© 12,50 €
SPAGHETTI SAUTEED IN GARLIC AND PARSELY.
SPAGHETTI MIT KNOBLAUCH UND PETERSILIE.

SPAGHETTI CON POLLO Y SETAS @O 00O ® 13,00 €
SPAGHETTI WITH CHICKEN AND WILD MUSHROOMS.
SPAGHETTI MIT HAHNCHEN UND PILZEN.

LASANA CASERA DE TERNERA ©O0QO® 15,70 €
HOMEMADE BEEF LASAGNE.
HAUSGEMACHTE LASAGNE MIT RINDFLEISCH.

TAGLIATELLE CON GAMBAS, SALSA DE TOMATE

Y CILANTRO (LIGERAMENTE PICANTE) @@ ©© 18,00 €
TAGLIATELLE WITH PRAWNS, TOMATO SAUCE

AND CORIANDER, SLIGHTLY SPICY SAUCE.

TAGLIATELLE MIT GARNELEN IN TOMATEN-KORIANDERSAUCE,

LEICHT WURZIGEN SAUCE.

e
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CURRYWURST CON PATATAS FRITAS @ 17,50 €
(SALCHICHA ALEMANA CON SALSA DE CURRY)

GERMAN CURRYWURST SAUSAGE WITH FRIES.

CURRYWURST MIT POMMES FRITES.

SOLOMILLO DE VACA A LA PARRILLA (220 GRS.) @©®Q@O® 31,00 €
GRILLED BEEF TENDERLOIN (220 GRS.).
GEGRILLTES RINDERFILET (220 GRS.).

CHULETAS DE CORDERO MALLORQUIN

CON MANTEQUILLA DE HIERBAS @ 28,00 €
MALLORCAN LAMB CHOPS WITH HERB BUTTER.

MALLORQUINISCHE LAMMKOTELETTS MIT KRAUTERBUTTER.

RABO DE VACA GUISADO AL VINO TINTO
CON PATATAS FRITAS ©® 2450 €
STEWED OXTAIL BEEF IN RED WINE WITH FRENCH FRIES.

OCHSENSCHWANZ IN ROTWEIN GESCHMORT MIT POMMES FRITES GEDUNSTET.

WOK DE TERNERA Y VERDURAS CON ARROZ THAI @O 21,00 €
BEEF AND VEGETABLE WOK WITH THAI RICE.
KALBFLEISCH-GEMUSE-WOK MIT THAI-REIS.

FILETE DE RODABALLO A LA PLANCHA

CON GUARNICION © 000 28,00 €
GRILLED TURBOT WITH SIDE DISH.
GEBRATENES STEINBUTT-FILET MIT BEILAGE.

LOMO DE SALMON A LA PLANCHA

CON SALSA DE MANGO Y CURRY OO0 O 25,00 €
GRILLED SALMON FILLET WITH MANGO AND CURRY SAUCE.

GEBRATENER LACHSRUCKEN MIT MANGO UND CURRYSAUCE.

LUBINA A LA ESPALDA (MiN. 2 PERS.) CON VINAGRETA DE AJO,

LIMON Y AZAFRAN OO O ® 65,00 €
SEA BASS “A LA ESPALDA” (MIN. 2 PEOPLE)

WITH GARLIC-LEMON-SAFFRON-VINAIGRETTE.

WOLFSBARSCH “A LA ESPALDA” (MIN.2 PERSONEN)

MIT KNOBLAUCH-ZITRONEN-SAFRAN VINAIGRETTE.

RESTAURANTE
CLUB DE GOLF ALCANADA



LASANA CASERA DE VERDURAS @000
HOMEMADE VEGETABLE LASAGNE.
HAUSGEMACHTE GEMUSE LASAGNE.

NUESTROS RAVIOLIS DE RICOTTA,

SALSA DE SALVIAY PINONES ©O0000000M®®
OUR RICOTTA AND SPINACHS RAVIOLI WITH SAGE SAUCE AND PINE NUTS.
UNSERE RICOTTA-SPINAT-RAVIOLI MIT SALBEI-SAUCE UND PINIENKERNEN.

HAMBURGUESA VEGANA @
VEGAN BURGER.
VEGAN HAMBURGER.

CROQUETAS DE PESCADO Y MARISCO

CON PATATAS FRITAS OO0 00 ®

FISH AND SEAFOOD CROQUETTES WITH CHIPS.

FISCH UND MEERESFRUCHTE-KROKETTEN MIT POMMES FRITES.

PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA CON ARROZ @ 11,50
GRILLED CHICKEN BREAST WITH RICE.
GEBRATENE HAHNCHENBRUST MIT REIS.

NUGGETS DE POLLO CON PATATAS FRITAS ©© 000
CHICKEN NUGGETS WITH CHIPS.
HUHNERNUGGETS MIT POMMES FRITES.

MINI PIZZA

MARGARITA @OO000 1150¢
MINI PIZZA MARGHERITA.

MINI-PIZZA MARGHER.

RESTAURANTE
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15,50 €

17,70 €

19,00 €

11,60 €

€

11,50 €

TIRAMISU CASERO CON HELADO @O @O 950 €
HOMEMADE TIRAMISU WITH ICE CREAM.
HAUSGEMACHTES TIRAMISU MIT EIS CREME.

CREME BRULEE CON COMPOTA DE FRAMBUESA

Y HELADO DE VAINILLA 009@ 9,50 €
CREME BRULEE WITH RASPBERRY COMPOTE AND VANILLA ICE CREAM.

CREME BRULEE MIT HIMBEER-KOMPOTT UND VANILLE-EIS.

TARTA DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA

Y NATA MONTADA @© OO 9,50 €
APPLE PIE WITH VANILLA ICE CREAM AND WHIPPED CREAM.

APFELKUCHEN MIT VANILLEEIS UND SCHLAGSAHNE.

TARTA DE ALMENDRA
CON HELADO DE CHOCOLATE © @O 9,50 €
ALMOND CAKE WITH CHOCOLATE ICE CREAM.

MANDELKUCHEN MIT SCHOKOLADENEIS.

CARPACCIO DE PINA”DEL MONTE” CON COULIS DE FRESA

Y HELADO DE NARANJA ©@@® 9,50 €
CARPACCIO OF “DEL MONTE” PINEAPPLE

WITH STRAWBERRY COULIS AND ORANGE ICE CREAM.

“DEL MONTE” ANANAS-CARPACCIO MIT ERDBEER-COULIS UND ORANGENEIS .

LASANA DE CHOCOLATES BELGAS

CON SORBETE DE FRAMBUESA @ © Q0O 9,50 €
BELGIUM CHOCOLATE LASAGNE WITH RASPBERRY SORBET.

LASAGNE AUS BELGISCHER SCHOKOLADE UND HIMBEER-SORBET.

SELECCION DE QUESOS NACIONALES @ © 12,00 €
SELECTION OF SPANISH CHEESES.
SPANISCHE KASEPLATTE.

RESTAURANTE
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LEYENDA SOBRE ALERGENOS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS
LEGEND ON FOOD ALLERGENS AND INTOLERANCES
LEGENDE ZU DEN LEBENSMITTELALLERGENEN UND -UNVERTRAGLICHKEITEN
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CONTIENE GLUTEN
CONTAINS GLUTEN
ENTHALT GLUTEN

CONTIENE CRUSTACEOS
CONTAINS CRUSTACEANS
ENTHALT KREBSTIERE

CONTIENE HUEVO
CONTAINS EGG
ENTHALT EIER

CONTIENE PESCADO
CONTAINS FISH
ENTHALT FISCH

CONTIENE CACAHUETE
CONTAINS PEANUTS
ENTHALT ERDNUSSE

CONTIENE SOJA
CONTAINS SOYA
ENTHALT SOJA

CONTIENE LECHE
CONTAINS MILK
ENTHALT MILCH

CONTIENE FRUTOS
CON CASCARA
CONTAINS NUTS
ENTHALT NUSSE

10(@)

14(%)

CONTIENE APIO
CONTAINS CELERY
ENTHALT SELLERIE

CONTIENE MOSTAZA
CONTAINS MUSTARD
ENTHALT SENF

CONTIENE GRANOS

DE SESAMO

CONTAINS SESAME SEEDS
ENTHALT SESAMSAMEN

CONTIENE DIOXIDO DE
AZUFRE Y SULFITOS
CONTAINS SULPHUR
DIOXIDE AND SULPHITES
ENTHALT SCHWEFELDIOXID
UND SULFITE

CONTIENE MOLUSCOS
CONTAINS MOLLUSCS
ENTHALT WEICHTIERE

CONTIENE ALTRAMUCES
CONTAINS LUPINS
ENTHALT LUPINEN

PLATO VEGETARIANO
VEGETARIAN DISH
VEGETARISCHES GERICHT



