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Mucho mas que auditar.
-star siempre cerca de ti.
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Covid-19 Hygiene Response

>400 establecimientos
certificados en Covid-19
Hygiene Response para
garantizar la
implementacion de
medidas preventivas.

Creacion de la Alianza Covid-19 para el sector turistico: >500
empresas forman parte. Elaboracion de mas de 30 protocolos
para 11 subsectores y formacion en Covid-19, desarrollo de
auditorias y mas de 10.000 personas formadas en protocolos

operativos COVID-19

>240 hoteles y cruceros
certificados por
Preverisk Group.
Ademas de la
elaboracion y revision de
Protocolos

Nuestros logros en 2020...

TURISMO SEGURO
Bio & Safe

Desarrollo del programa
Turismo Seguro para el
Ministerio de Turismo de
Cabo  Verde: formacion,
certificacion 'y protocolos
para todo el circuito turistico.
Ademas de certificar al
cuerpo de inspectores del
ministerio.

Post Pandemic Recovery

A guide to assist destinations

and the travel industry

Recovery de
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HOTELS & RESORTS

Jet2holidays

Package holidays you can trust
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Presencial &
Remota.
(plan combinado)

Formacion
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COVID-19 manager.

Higiene alimentaria/ Alérgenos

Protocolos operativos COVID-19.
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Programa de monitorizacion,
seguimiento, trabajo constante

Software

App4Check.
Autovalidacion.

Consultoria

Revision y actualizacion de
los protocolos operativos.
Apoyo en la gestion de
crisis.




Sobre Covid-19 Manager

Desde la apertura del Hotel se formara y acreditara, mediante un
programa online de 40h, a un responsable dentro del hotel que
velara por la correcta implementacion de las medidas en
colaboracion con el consultor/ tutor de Preverisk.

Higiene Alimentaria Tecnologia app4check APPCC Medidas Covid19

1. Nociones bdasicas de 1. Introduccidn a la aplicacion app4c. 1. Sistema HACCP. 1. Introduccion.
microbiologia. 2. Auditorias presencialesy a 2. Marco legal. 2. Resumen de la enfermedad y como se

2. Higiene personal. distancia. 3. Requisitos previos del APPCC. propaga, sintomas, etc.

3. Higiene de las 3. Emision de informes de auditoria. 4. Metodologia HACCP. 3. Recomendaciones para:
irlstalg:f:iones, equipos y 4. Gestion de datos e informacion. 5 Gestidn del sistema APPCC Medidas preventivas: higiene personal,
e i Y ' ' distanciamiento social, uso correcto de

5. Otras caracteristicas de la aplicacién ia - '

4. Cadena alimentaria. g 6. Analisis de Peligros. mascarillas y guantes.

Como utilizar los productos quimicos.

4. Recomendaciones para los casos
sospechosos COVID-19.

5. Procedimientos especificos para cada
subsector.
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Te apéyaremos con zn plan de comunicaciony
promocion para difefénciarte en matgria de salud
seguridad y poder transmitir a tus cli

-

Valoranadito
B

El Covid19 manager& el modelo hibrido de & pria nos -

permitiran estar mas cerca de ti. Con una propues ;‘
mas economica, perdurable y sostenible en el tiempo.

ACCESO Y ANALISIS DE INFORMAGHS

acias a nuestra tecnologia, mas alla de realizar auditoria$’remc
podras tener en un mismo portal informacion sobre todos indica
de seguridad, higiene y calidad para cada establecimiento. |
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Espana Republica Dominicana Meéxico Egipto Turquia Marruecos
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