
Selezione speciale di Barolo da vigne 
vecchie con un affinamento partico-
lare di 3 anni nel legno, un passaggio 
da 1 a 2 anni in anfore di ceramica 
da lt 500 di origine toscana e 1 anno 
di bottiglia.

TERRENO: calcareo argilloso

ETA’ DEL VIGNETO: oltre 65 anni 
con resa 40 hl di vino per ettaro

AREA PRODUZIONE:
Serralunga d’Alba - CRU “Meriame”
Prima vendemmia 2008

ESPOSIZIONE: Sud - Sud Est

ALTITUDINE: 350 MT SLM

VITIGNO: 100% Nebbiolo da Barolo

BAROLO DOCG
“RISERVA”


