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LE GRENACHE AU NATUREL,
PUR ET LUMINEUX

PARCELLES, TERROIR, CULTURE :

Vignoble conduit 100% en Bio et Biodynamie.

Plusieurs parcelles de Grenache Noirs sur calco-schiste les
lieu-dits Cabirou et la Deveze.

CEPAGE :
100% Grenache Noir.

VENDANGE :
Manuelle, double tri manuel des grappes sur tapis et table
vibrante, éraflage.

VINIFICATION ET ELEVAGE :

En cuve inox de 50 hl.

Levures indigénes du cru, sans aucun intrant cenologique ni SO2.
Vinification tres douce par infusion dans le respect total des
textures du raisin et du sol.

ELEVAGE ET MISE EN BOUTEILLE :
En cuve béton jusqu’a la mise en bouteille.
Aucune addition de SO2 méme avant la mise en bouteille.

DEGUSTATION :

Robe aux reflets rubis d’une intensité profonde.

Le nez est signature des tres beaux grenaches, note de fruit
frais, raisin, cerise et prunelle avec des évocations mentholées.
En bouche on retrouve les notes de cerise trés présentes, une
texture crémeuse, veloutée balancée par une acidité rafraichissante.
On croque le Grenache au naturel sur schiste du Mas Amiel.
Tres digeste.
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