


Caffè Espresso	 1.50 € 
Espresso Coffee	

Nocciolino	 3.00 € 
Hazelnut Espresso	

Mocaccino	 3.00 € 
Mochaccino	

Caffè americano	 3.00 € 
American Coffee	

Caffè doppio	 2.80 €	
Double Espresso

Cappuccino	 2.80 €

Cappuccino freddo	 3.00 € 
Iced Cappuccino	

Latte Macchiato	 3.00 € 
Latte Macchiato	

Caffè latte	 2.80 € 
Coffee with milk	

Decaffeinato	 1.50 € 
Decaffeinated Coffee	

Espressino	 2.20 € 
Small macchiato with chocolate	

Crema caffè	 3.20 € 
Cold Coffee Cream	

Caffè corretto	 3.20 € 
Espresso with a drop of spirit	

Tè e tisane	 2.50 € 
Teas and Herbal Infusions	

Caffè shakerato	 3.20 € 
Shaken Iced Coffee	

Caffè shakerato alcolico	 4.50 € 
Spirited Shaken Iced Coffee	

CAFFETTERIA
CAFETERIA



Bottiglia 25 cl personalizzata	 2.00 € 
Personalized 25 cl bottle

Bottiglia 50 cl	 1.50 € 
Water 50 cl

Bottiglia 100 cl	 2.50 € 
Water 100 cl

ACQUA

Succo di frutta	 3.00 € 
Fruit Juice

Cedrata Tassoni	 3.50 €

Chinotto Tassoni	 3.00 € 
Chinotto Soda

Coca lattina	 3.00 € 

Coca-Cola Zero 	 3.00 €

Fanta lattina	 3.00 €

Sprite lattina	 3.00 €

Tè limone lattina	 3.00 € 
Lemon Iced Tea 

Tè pesca lattina	 3.00 € 
Peach Iced Tea 

Limonata Tassoni	 3.00 € 
Lemonade

Red Bull Energy Drink	 4.00 €

Red Bull Zero	 4.00 €

Red Bull Pink Edition Sugarfree	 4.00 €

Tonica Superfine Tassoni	 3.00 €

SOFT DRINKS



VINI E BOLLICINE

FRULLATI E SPREMUTE

WINES AND BUBBLES

PURE & FRESH

Spremuta d’Arancia	 5.00 € 
Orange Juice

Frullato di Frutta Fresca	 6.00 € 
Fresh Fruit Smoothie

Centrifugato	 5.00 € 
(Cetrioli, mela verde, lime, zenzero)	  
Detox Fresh Juice 
(Cucumber, green apple, lime, ginger)

Granite	  3.00 € 
Granitas

Yogurt Classico	 3.00 € 
Plain Yogurt 
+ topping a scelta / topping of your choice	 1.00 €

BOTTIGLIA

Prima Valle	 5.00 €	 20.00 €  
Valle d’Itria IGT, Frizzante Bianco

Prima Valle	 5.00 €	 25.00 €  
Valle d’Itria IGT, Frizzante Rosato

Prosecco Villa Jolanda DOC	 5.00 € 	 25.00 €

Marchese Antinori	 70.00 €  
Tenuta Montenisa Franciacorta 
Blanc de Blanc DOCG

D’Arapri Metodo Classico Pas Dose                     50.00 € 
Puglia , Bombino bianco, Pinot Nero       

D’Arapri Metodo Classico Brut S.A.                     50.00 € 
Puglia , Bombino bianco, Pinot Nero

D’Arapri Metodo Classico Rosè Brut	 58.00 €

CALICE



BIRRE
BEERS

Beck’s	 5.00 €

Heineken 	 5.00 €

Raffo Grezza	 4.50 €

Nastro Azzurro 	 4.50 €

Corona 	 6.00 €

Birra senza glutine	 5.00 € 
Gluten-free beer 

Birra senza alcool	 5.00 € 
Alcohol-free beer

Birra allla spina Raffo 0.20l	 4.00 € 
Draft Beer 0.20l

Birra slla spina Raffo 0.40l	 7.00 € 
Draft Beer 0.40l

Hendrick’s	 12.00 €

Malfy Rosa	 10.00 €

Tanqueray	 10.00 €

Botanico Superfine Zero Tassoni	 10.00 €

Knut Hansen	 12.00 €

Martin Miller	 10.00 €

Gin Mare	 12.00 €

Gin di Puglia	 12.00 €

GIN TONIC 



903 Barrique	 7.00 €

903 Bianca	 6.00 €

18 lune Bianca	 6.00 €

18 Lune Barrique	 7.00 €

Amaro del territorio	 6.00 €

Amaro Lucano	  6.00 €

Cynar	 6.00 €

Averna	 6.00 €

Amaro del capo	 7.00 €

Fernet Branca/Branca Menta	 6.00 €

Jagermaister	 6.00 €

Montenegro	 6.00 €

Jefferson	 7.00 €

Baileys	 6.00 €

Azul Reposado                                   40,00€	     500.00€  

Espolon Blanco	              10.00 €  

GRAPPE

AMARI E E LIQUORI

TEQUILA
BOTTIGLIACALICE



Diplomatico Riserva 	 10.00 €

Zacapa 23 	  12.00 €

Zacapa XO 	 25.00 €

Martell	 12.00 €

RUM/COGNAC

Belvedere 	 10.00 €

VODKA

Oban 	  14.00 €

Lagavulin 	 14.00 €

Wild Turkey 	 10.00 €

WHISKY

Americano	 7.00 € 
Vermouth rosso, bitter rosso, soda 
Red vermouth, red bitters, soda

Negroni	 7.00 € 
Gin, vermouth rosso, bitter rosso 
Gin, red vermouth, red bitter 

COCKTAILS APERITIVO



COCKTAILS APERITIVO

Spritz Aperol/Campari	 7.00 € 
Prosecco, aperol/campari, soda

Hugo	  8.00 € 
Prosecco, liquore fiori di sambuco, menta, lime 
Prosecco, elderflower liqueur, mint, lime

Negroni Sbagliato	 7.00 € 
Vermouth rosso, bitter rosso, prosecco 
Red vermouth, red bitters, prosecco

Porn star martini	 10.00 € 
Vodka vaniglia, passion fruit, limone, sciroppo di vaniglia, prosecco 
Vanilla vodka, passion fruit, lemon, vanilla syrup, prosecco

Paloma “Italian Twist”	 8.00 € 
Tequila blanco, succo di lime, sciroppo d’agave, Pompelmo Soda  
La Biologica Tassoni 
Tequila blanco, lime juice, agave syrup, Grapefruit Soda La Biologica Tassoni

Tassoni Spritz	 7.00 € 
Prosecco,Cedrata Tassoni,Vermuth bianco  
Prosecco, Cedrata Tassoni, White Vermuth

Fragolada Frozen	 7.00 € 
Cocco, fragola, ananas 
Coconut, strawberry, pineapple 

Pamela	 7.00 € 
Gin analcolico, succo di mela, sciroppo passion fruit 
Non-alcoholic gin, apple juice, passion fruit syrup 

Red Pinky 	 7.00 € 
Acqua di cocco senza zucchero,lime,lamponi,Red Bull Pink Edition sugarfree, 
menta 
Coconut, strawberry, pineapple 

ZERO Assoluto 	 7.00 € 
Martini floreale,Infuso Limone-Lemongrass, lime, Red Bull Zero, menta 
Non-alcoholic gin, apple juice, passion fruit syrup

MOCKTAILS (NON-ALCOHOLIC COCKTAILS)



Ponte Girevole	 12.00 € 
Liquore di Olio Extra Vergine d’Oliva, Bitter al Carciofo, Acqua 
di Mare (soluzione salina home-made), Top di soda al rosmarino 
Extra Virgin Olive Oil Liqueur, Artichoke Bitter, Sea Water 
(home-made saline solution), Rosemary soda top

Notte della Taranta	 12.00 € 
Liquore di Fico d’India, succo di limone chiarificato, Peperoncino 
fresco pestato, Spumante Rosato come top 
Prickly pear liqueur, clarified lemon juice, crushed fresh chilli pepper, 
Rosé sparkling wine as a top

Pasticciotto Liquido	 10.00 € 
Brandy, Liquore al Limone Manfredi, sciroppo di Latte di Mandorla, 
albume o meringa in polvere 
Brandy, Manfredi lemon liqueur, almond milk syrup, egg white 
or meringue powder

Lu Sule Lu Mare Lu Jentu	 10.00 € 
Gin, Vermuouth dry, bitter al sedano e olive 
Gin, dry vermouth, celery bitters and olives

Giallo Murgia	 12.00 € 
Vodka infusa a freddo con Crostini di Pane, Liquore al Mirto, 
un dash di aceto balsamico 
Cold infused vodka with croutons, myrtle liqueur, a dash of balsamic vinegar

Trabucco Sunset	 10.00 € 
Tequila, Sciroppo di Alloro, purea di Fichi freschi e succo di lime. 
Servito con crusta di zucchero di canna 
Tequila, bay syrup, fresh fig puree and lime juice. Served with 
brown sugar crust

Orto Botanico	 12.00 € 
60ml Seedlip Garden, 30ml succo di cetriolo fresco, 15ml sciroppo 
di fiori di sambuco, 10ml succo di lime, top acqua tonica 
mediterranea. Guarnizione: fetta di cetriolo e rametto di aneto 
60ml Seedlip Garden, 30ml fresh cucumber juice, 15ml elderflower 
syrup, 10ml lime juice, top Mediterranean tonic water. Garnish: 
cucumber slice and dill sprig

Tramonto Salentino	 10.00 € 
100ml succo di melograno, 50ml succo d’arancia fresca, 10ml 
succo di limone, acqua tonica o soda, 5-6 foglie di basilico fresco, 
ghiaccio. Bicchiere tumbler alto, garnish fetta d’arancia e chicchi 
di melograno 
100ml pomegranate juice, 50ml fresh orange juice, 10ml lemon 
juice, tonic water or soda, 5-6 fresh basil leaves, ice. Tall tumbler 
glass, garnish, orange slice and pomegranate seeds

SIGNATURE COCKTAILS



Dragon Roll uramalki 8 pz	 16.00 €	
Gambero, salmone, salsa maionese piccante 
Shrimp, salmon, spicy mayonnaise sauce

Philadelphia Roll uramaki 8 pz	 16.00 €	
Salmone, avocado, Philadelphia 
Salmon, avocado, Philadelphia

Cesar Salad	 12.00 €  
Insalta Icemberg,pollo grigliato,crostini dorati,parmigino 
Reggiano e salsa Cesar  
Iceberg salad, grilled chicken, golden croutons, Parmigino 
Reggiano and Cesar sauce 	

Paposcia	 13.00 €	
Polpo, burrata, zucchina scapece e mentuccia 
Octopus, burrata, courgette scapece and mint

Frisa Pugliese con Tonno	 10.00 €	
Pomodoro datterino giallo e rosso, capperi e cipolla rossa croccante 
Yellow and red datterino tomatoes, capers and crunchy red onion

Club Sandwich	 12.00 € 
Pane Tostato con pollo alla griglia bacon croccante, lattuga 
pomodoro e maionese 
Toasted bread with grilled chicken, crispy bacon, lettuce,  
tomato and mayonnaise

SNACKS






