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MENU MEDIODIA
Lunes — Jueves de 13:00hs a 16:00hs

(excepto dias festivos y del 29 de diciembre al 08 de enero)

APERITIVO: Croqueta del dia
ENTRANTE A ESCOGER

Sobrasada artesana, pan Xeixa y miel 70 gr. %,

CONTIENE
GLUTEN

Paté de conejo casero con licor de hierbas ibicencas

006

CONTIENE LACTEOS SULFITOS
GLUTEN

Ensaladilla rusa de bonito fresco @ ° P

HUEVOS CRUSTACEQS PESCADO  CONTIENE
GLUTEN

Ensalada de tomates ecoldgicos de temporada @
Con cebolla encurtida y vinagreta de granada ..

o™

Verduras a la brasa o

FRUTOS  SULFITOS

Acompafiadas de salsa’fomescu

>

Ensalada de aguacate y fresa @ e
SO | pEstsamo o0

Con setas shimeji y sésamo tostado

Ensalada payesa ibicenca ° s

PESCADO CONTIENE CRUSTACEOS

Atun, tomate, patata, pimiento rojo y verde con airbag de pan

=

PRINCIPAL A ESCOGER

Arroz negro de calamar o @ Q

Con a||0|| de su t|nta LACTEOS  HUEVOS CRUSTACEOS PESCADO

Cabracho al estilo ibicenco @ Q
Con aIiOIi de patata CRUSTACEOS PESCADO

Pescado del dia Q

PESCADO

Arroz con vegetales @ .

SOIA |

)

Quesadillas de gambas con guacamole .ow: comm cusce:
Gambas templadas, tortillas de trigo, salsa de achiote y mozzarella (2 uds)

4?‘@\‘)
Duo de burguers caseras 0 = i

LACTEOS HUEVOS mostaza  APIO  SULFITOS g TIEN

Pan brioche artesano y mayonesa de demi-glace con patatas fritas (2 uds)

Butifarra artesana de Cal Micalet @

Con setas y caldo de matanza Gl

Bullit de peix @ @ SUPLEMENTO 7€

Guiso de pescado tradicional ibicenco, pescado de roca, patata, alioli de patatay
azafrdn con su arroz a banda _
Caneldn de cordero m.msg e Saseina C°4 SUPLEMENTO 7€
Con cremoso de patata y hierbabuena

Black angus trinchado o s SUPLEMENTO 9€
Cocinado a baja temperatura y terminado a la brasa con patatas al horno y puntos

de berenjena escabechada

POSTRE A ELEGIR O CAFE

24,90€ por persona
(Incluye aperitivo, entrante, principal y un postre o café + una consumicidn)



