MENU MEDIODIA
Lunes — Jueves de 13:00hs a 16:00hs (excepto dias festivos)

s APERITIVO: Croqueta del dia

 ENTRANTE A ESCOGER ‘
e Sobrasada artesana, pan Xeixa y miel 70 gr @

CONTIENE
o Paté de conejo casero con licor de hierbas ibicencas @ 0 @

CONTIENE LACTEQS ~ SULFITOS
o Ensaladilla rusa de bonito fresco @ ° @

HUEVOS  cRusTACECS PESCADO m’"‘fN*
o Ensalada de tomates ecolégicos de temporada
Con cebolla encurtida y vinagreta de granada s

e Verduras ala brasa ...

ASCARA  SULFITOS

Acompafiadas de salsa romescu

ssssss PESCADO

Con setas shimeji y sésamo tostado et

e Ensalada payesa ibicenca o

uuuuuu

Atun, tomate, patata, plmlento I‘Q]O y Verde con airbag de pan

% PRINCIPAL A ESCOGER

e Arroz negro de calamar o @ °

Con alloll de Su tlnta LACTEOS ~ HUEVOS ~CRUSTACEOS PESCADO
e (Cabracho al estilo ibicenco @ Q
COI’I alioli de patata CRUSTACEDS PESCADO

e Pescado del dia Q

PESCADO

e Arroz con vegetales @

00 0

* Quesadillas de gambas con guacamole s comer cusicios
Gambas templadas, tortillas de trigo, salsa de achiote y mozzarella (2 uds)

OO0
e Duo de burguers caseras = o

(acTEos HURVOS MOSTAZA SULFITOS  upig  COll)

Pan brioche artesano y mayonesa de demi-glace con patatas fritas (2 uds)

e Butifarra artesana de Cal Micalet @
Con setas y caldo de matanza suos

e Bullit de peix @ ° SUPLEMENTO 7€

CRUSTACEQS  PESCADO
Guiso de pescado tradicional ibicenco, pescado de roca, patata, alioli de patata y
azafran con su arroz a banda

@0 00

e Canelon de cordero . mws woros ruos comoe SUPLEMENTO 7€

DE CASCARA

Con cremoso de patata y hierbabuena

©0

e Black angus trinchado .. uoeos SUPLEMENTO 9€
Cocinado a baja temperatura y terminado a la brasa con patatas al horno y puntos

de berenjena escabechada

< POSTRE A ELEGIR O CAFE

24,90€ por persona
(Incluye aperitivo, entrante, principal y un postre o café + una consumicion)



